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SUNUS
Bir Sehrin Hafizasinda Kalan Tatlar

Bir sehri tanimak icin bazen meydanlarina bakmak vyeterli degildir. Binalarina,
anitlarina, caddelerine, parklarina ve resmi kurumlarina bakarak bir sehrin tarihini
ogrenebilirsiniz. Fakat ruhunu anlamak icin insanlarin giindelik hayatina biraz daha
yakindan bakmaniz gerekir. Nerede bulustuklarina, nerede oturduklarina, nerede
sohbet ettiklerine, sabahlari nereden podaca aldiklarina, Ogleden sonra hangi
pastanede cay ictiklerine, 6zel glnlerinde hangi pastanenin kapisini caldiklarina
bakmak gerekir. Clinkii sehirlerin gercek hafizasi ¢ogu zaman biiylk tarihlerin
arasinda degil, kiiglik aliskanliklarin iginde saklanir.

Ankara da boylesi bir hafizaya sahip sehirlerden biridir.

Cumhuriyet'in bagkenti olarak kurulusundan itibaren buylk bir donidsim yasayan
Ankara, yalnizca siyasi ve idari bir merkez olarak blylmedi. Ayni zamanda yeni bir
sehir kultlrld vyaratti. Yeni caddeler acildi, yeni mahalleler kuruldu, sinemalar,
tiyatrolar, lokantalar, kahvehaneler, oteller ve elbette pastaneler sehrin giindelik
hayatina yerlesti. Ankara'nin modernlesme hikayesini yalnizca Meclis binalarinda,
kamu yapilarinda ve genis bulvarlarinda aramak eksik kalir. Bu hikayenin bir bagka
ylizi, insanlarin bosg zamanlarini nasil gecirdiginde, nerede bulustugunda ve hangi
masalarda saatlerce sohbet ettiginde gizlidir. Pastaneler iste bu hikayenin sessiz
taniklandir.

Onlar hicbir zaman yalnizca pasta satan dikkanlar olmadi. Bir pastane, Ankara'da
cogu zaman bir bulusma noktasiydi. Bir bekleme salonu, bir sohbet odasi, bir kutlama
mekaniydi. Bazen bir caligma masasi, bazen bir ilk bulusma, bazen bir aile toplantisi,
bazen de insanin kendi basina oturup gayini igtigi kiiglik bir siginakti.

Belki de bu ylizden gegmiste Ankara'da “pastaneye gidelim” cliimlesinin bugtinkiinden
daha genis bir anlami vardi. Bu climle yalnizca tath yeme onerisi degildi. Birlikte
zaman gecirme teklifiydi. Bir arkadasla konusmak, bir sevgiliyle bulugsmak, aileyle
oturmak, is cikisinda nefes almak, 6grencilik yillarinda ders arasi vermek anlamina
gelebilirdi.

Pastanenin kapisindan igeri girildiginde Ankara bir sireligine disarida kalirdi. Sokagin
gurultist azalir, masalarin etrafinda baska bir zaman baglardi. Garson masaya
yaklasir, ne istediginizi sorardi. Cay ince belli bardakta gelirdi. Pasta tabaga konurdu.
Borek sicak olurdu. Bir sire sonra ikinci ¢ay séylenirdi. Sonra Gguncd...

Ankara'nin pastanelerinin bir baska 6zelligi de kusaklari birbirine baglamasidir. Bir
zamanlar annesinin elinden tutarak pastaneye gelen c¢ocuk, vyillar sonra kendi
cocugunun elinden tutarak ayni pastaneye gidebilir. Bir zamanlar genclerin bulusma
yeri olan bir masa, yillar sonra orta yash insanlarin sohbet ettigi bir masaya
ddntsebilir. Mekan ayni kalmasa bile hikaye devam eder.

Bazen ise mekan kaybolur.
Tabela sokdlr.



Vitrin degisir.
Pastanenin yerinde baska bir diikkan acilir.
Fakat hafizadaki pastane kapanmaz.

Iste bu kitap biraz da kapanmis kapilarin ardinda kalan Ankara'yl anlatma cabasidir.
Clnki sehirler yalnizca var olanlarla degil, artik olmayanlarla da sekillenir.

Bir zamanlar ¢ok kalaballkk olan bir pastanenin bugiin yerinde bulunmamasi, o
mekanin sehir hayatindaki 6nemini ortadan kaldirmaz. Tam tersine, yoklugu onu
daha da goriinir kilar. Insanlar eski bir fotografin altinda “Buraya cok gelirdik”
dediginde, aslinda yalnizca bir isletmeyi degil, kendi hayatlarinin bir dénemini
anlatirlar. Bu kitabin hazirlanmasinda bu kisisel hafizalarin 6zel bir yeri var.

Glnku bir pastaneyi anlatirken ister istemez onun gevresindeki sehri de anlatmaya
basliyorsunuz.

Pastanenin 6ninden gegen caddeyi...

Yakinindaki sinemayi...

Karsisindaki parki...

Yanindaki okulu...

Otobiis duragini...

Mahallenin degisimini...

Ve o0 mahallede yasayan insanlart...

Bdylece bir pastanenin hikayesi bir anda Ankara'nin sehirlesme hikayesine dontslyor.

Kimi Kizilay'in eski kalabaligini hatirlatiyor.

Kimi Bahgelievler'in mahalle kultirand.

Kimi Tunali'nin sanat ve genglik hayatini.

Kimi Cankaya'nin aile ve burokrasi gevresini.

Kimi Cayyolu ve Umitkdy'in yeni Ankara'sini.

Kimi ise buglin artik yerinde olmayan bir subenin hafizalarda yasayan goriintisun.

Ankara'nin pastanelerini anlatirken Ankara'nin gocuklugunu, gengligini, yetiskinligini
ve yashhigini bir arada disiinmeye calisiyor. Bir sehir tek bir kusaktan olusmaz.
Pastaneler de dyle.

Ve belki yillar sonra bu kitabin sayfalarini geviren biri, burada anlatilan pastanelerden
birinin adini gérdiigiinde kendi Ankara'sina donecek. Bu nedenle bu kitap;

Yillarca sabah erkenden firinlarini yakan ustalara, hamur yoduran calisanlara,
pastalar susleyen ellerine, masalara servis yapan garsonlara, musterilerini isimleriyle
taniyan isletmecilere, o masalarda oturan insanlarla, anlatilan hikayelerle, igilen
caylara, paylasilan tatlara ve bu mekanlar yillarca yasatan Ankaralilara...

ithaf edildi .....

Nadir AVSAROGLU
Agustos - 2026






GIRIS
Bir Sehir, Bir Pasta, Bin Hatira

Ankara'yl anlatmaya kalktiginizda akla once devlet daireleri, bakanliklar, Meclis, genis
bulvarlar, memurlar, birokrasi ve Cumhuriyet'in ciddi ylziu gelir. Oysa bir sehrin
gercek hikayesi yalnizca meydanlarinda, anitlarinda ve resmi binalarinda yazh
degildir. Sehir, biraz da insanlarin bos zamanlarinda nerelere gittiklerinde, kimlerle
bulustuklarinda, ne yediklerinde, hangi masalarda saatlerce oturduklarinda ve yillar
sonra hangi kokuyu duyduklarinda gecmise ddndiklerinde saklidir. Ankara’nin
pastaneleri iste tam bu gériinmeyen tarihin mekanlardir.

Bir pastanenin kapisindan igeri girmek, cogu zaman vyalnizca pasta satin almak
anlamina gelmez. Insan bazen bir pasta almak icin girer, fakat iceride bir tanidikla
karsilasir, ayakusti baglayan sohbet gayla devam eder. Bir bagka glin iki arkadag “Bir
kahve igip kalkariz” diyerek oturur, fakat masaya gelen ikinci cayla birlikte hayatin
bitlin meselelerini cozmeye karar verirler. Bir geng ilk bulusmasina pastanede gider,
bir anne g¢ocugunun dogum glni icin pasta secer, bir memur is cikisinda
arkadaslariyla oturup giiniin yorgunlugunu cay ve bir dilim pasta egsliginde (izerinden
atar. Bir 6grenci sinavdan once ders notlarini acar, fakat notlardan 6nce masadaki
pastanin cataliyla ilgilenir. Bir siire sonra pastane, yiyeceklerin bulundugu bir yer
olmaktan cikar, insanlarin hayatlarinin kiiglik sahnelerinin oynandidi bir mekana
doéntgdr.

Ankara’nin pastane kdalttriini anlamak icin belki de 6nce “pastane” kelimesinin
kendisine bakmak gerekir. Pastane, yalnizca pasta yapilan veya satilan dikkan
degildir. Anadolu sehir hayatinda pastane, firinla lokanta, kahvehane ile restoran, ev
ile kamusal alan arasinda kendine 6zgii bir yerde durmustur. Iceri girdiginizde ne tam
anlamiyla evdesinizdir ne de yabancl bir mekandasiniz. Masaya oturabilirsiniz ama
uzun sure kalmaniz yadirganmaz. Bir cay sdyleyip saatlerce konusabilirsiniz. Bir dilim
pasta siparis edip yanindaki insanin hayatini dinleyebilirsiniz. Ustelik kimse size
“Masanizi ne kadar suredir isgal ediyorsunuz?” diye kronometre tutmaz. Pastanenin
goriinmeyen hizmetlerinden biri de budur: Insanlara zaman kiralar.

Ankara’da bu kdlttrin ayri bir anlami vardir. Clnkl Ankara, Cumhuriyet'le birlikte
modern sehir hayatinin laboratuvarlarindan biri haline gelmistir. Yeni baskentin yeni
yasam bicimleri, yeni mekanlari ve yeni sosyal iligkileri olusurken pastaneler de bu
déntsimin glndelik hayat igindeki tasiyicilarindan biri olmustur. Cumhuriyet’in
modernlesme projesi yalnizca kamu binalarinda ve bulvarlarda gergeklesmemistir.
Insanlarin nasil giyindigi, nerede oturdudu, nasil edlendidi, nerede yemek yedigi ve
arkadaslariyla nasil vakit gecirdigi de bu modern sehir kiiltirinin parcalariydi.
Pastaneler, bu degisimin en dodal ve en giindelik mekanlarindan biri olarak
Ankara’nin sosyal dokusuna yerlesti.

Bir bakima Ankara’nin pastaneleri, sehrin gayriresmi salonlariydi.
Cumbhuriyet'in heniliz cicegi burnundayken bozkirin ortasinda yikselen modern

Bagkent hayali, beraberinde yepyeni bir kamusal alan ve sosyallesme adabi da
getirmistir. Iste bu adabin en zarafetli sahneleri, pastanelerin kolali beyaz o6rtili
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masalarinda kurulmustur. Ankara’nin pastaneleri, kentin elitleri ile halkin,
edebiyatcilar ile memurlarin, genc asiklar ile akademisyenlerin ayni cati altinda
bulusabildigi gayriresmi salonlardi. Onemli bir toplantiya gitmeden dnce heyecanla
son hazirliklarini yapan, beyaz gémlekleri ve sik dopiyesleriyle ilk randevularina ¢ikan
gencler bu masalarda oturdu. Miilkiye'nin, ODTU'niin, Hacettepe'nin ya da Ankara
Tip'iIn gelecegdi insa eden 6grencileri, vize ve final haftalarinda cay bardaklarinin
bugusunda sinav notlarini paylasirken Tirkiye'nin fikri haritasini yine bu mekanlarda
tartisti. Mesai bitiminde evine dénmeden 6nce giiniin yorgunlugunu iki dilim biskuvi
ve bir fincan cayla atan memurlar icin bu diikkanlar, kentsel bir terapi merkezine
donlisti. Nisan pastalarinin heyecanla siparis edildigi, mezuniyet kutlamalarinin
kahkahalarla taglandigi, aile biylklerinin pazar gezmelerini bir dilim yas pastayla
odullendirdigi bu mekanlar, bir kentin en mahrem sevinglerinin kayit tutuldugu canli
arsivler haline geldi.

Sehrin Tath Yuzii: Ankara Pastaneleri

1923 yilinda Turkiye Cumhuriyeti’nin bagkenti olarak ilan edilen Ankara, modern ulus
devletin mekansal temsili olarak yeniden kurgulanmistir. Baskent olusuyla birlikte
Ankara’nin yalnizca bir yonetim merkezi degil, ayni zamanda yeni bir toplum
dizeninin simgesel kenti haline gelmesi amaglanmistir. Bu durum, kentsel
planlamanin yani sira kiltlrel yapinin da yeniden bigimlenmesine zemin hazirlamistir.

Yeni yonetimin modernlesme ideolojisi dogrultusunda siyasal yapi, toplumsal yapi ve
yasam kultlrd de kokli bir donisim gegirmistir. Bu dénlsim hukuki ve kurumsal
dizenlemelerle desteklenmis, Medeni Kanun'un kabull, kadinlara secme ve secilme
hakki taninmasi, karma egitim sisteminin benimsenmesi gibi uygulamalarla toplumsal
modernlesme stireci hiz kazanmigtir.

Toplum bireylerinin kamusal alandaki goriinirligli de artarak yeni yasam bigimlerine
uyum saglanmaya basglamistir. Kadinlarin kamusal hayatta goriindrligl, kiyafet
reformlari ve sosyal yasamdaki konumlari, yeni toplum ingasinin bir yansimasi olarak
degerlendirilmistir.

-
-




Bu anlamda 1950-1980 vyillari, kentin toplumsal ve mekansal déntsliimini anlamak
acisindan kritik bir édneme sahiptir. Bu ddénem, Turkiye'nin ekonomik, politik ve
toplumsal yapisinda kokli degisimlerin yasandigi ve kentlesmenin ivme kazandigi bir
zaman dilimidir. Sadece fiziksel olarak buylmekle kalmamis, ayni zamanda kent
kiiltlirii ve glndelik yasam pratikleri acisindan da mekansal doniisime ugramistir.
Ankara’yl bu zaman diliminde okumak, yalnizca mekanlarin degisimini degil, ayni
zamanda toplumsal hafizanin da nasil sekillendigini ve donistigini anlamak
acisindan 6nemlidir. Kentin gelisen aks degisimleri, bireylerin kentle kurdugu aidiyet
iliskisini de etkileyerek, siirecte toplumsal bellegi donlstirmistir. Bu baglamda
“bellek mekan” niteligi tasiyan pastanelerin, donem Ankara’sinin sosyal ve mekansal
yapisi paralelinde incelenmesi, toplumsal izleri siirmek ve gelecede dair cikarimlar
yapmak adina bir calisma alani olusturmaktadir.

Siirece bakildiginda, Lorcher ve Jansen’in hazirladigi kentsel galismalar, Ankara’nin
fiziksel yapisinin sekillenmesinde 1940l yillarinin sonuna kadar etkili olmustur. II.
Dinya Savasi’'nin genis caph etkileri ve Turk siyasi yasaminda meydana gelen
degisimler, cok partili sisteme gegis ile ekonomik ve sosyal devinim etmenleri
dogrultusunda kentin niifusu hizla artmistir. 1940l yillarda 6zellikle Kizilay aksi 6n
plana cikmistir. 1950-1960 yillarina gelindiginde Ankara, Istanbul’dan sonra ikinci
buyulk goc¢ gekim merkezi haline gelmistir. Bu etmenler kentin yeniden planlanmasini
gindeme getirmistir. Kent akslarinin ve yeni bdlgelerin yapilanmasinda dénemin
siyasi ve ekonomik gelismeleri etkili olmustur. Kadin ve erkeklerin ginlik yasama
katihmlar artmis, kent akslarinda insan ve arag devinimi yogunlagmistir.

1950-1980 ddnemi Ankara’si siyasi ve sosyal degisimlerin yogun olarak yasandigi bir
kent olusumu gdstermistir. Olusum goésteren gecekondu bdélgeleri ile planl mahalleler
arasindaki farkhliklar, sosyo-kdltiirel hayatin cesitliligini de artirmistir. Pastaneler,
sinemalar, pasajlar ve parklar kent kilttirtini sekillendiren énemli unsurlar olarak 6ne
cikarken, politik atmosferin etkileri de Ankara’nin gutindelik hayatini belirleyen temel
faktorlerden biri haline gelmistir.

1950-1980 yillan arasinda kent akslarinda yeme-icme mekanlar, artan nifus ve
sosyo-ekonomik gelismelerin etkisiyle ¢esitlenmis, glnlik yasam pratikleri ve
beklentilere gore sekillenmistir. Atatlirk Bulvari lizerinde yaya trafigi artmis, bu bdlge
sosyal hayatin odak noktasi haline gelmistir, farkl ihtiyaglara yonelik yeni mekanlar
acllmstir.

1960l yillarda gok katl yapilarin sayilar artmis, “Atatlirk Bulvari’nda arag trafigine
ayrilan yol seritleri genisletilirken” bélgede yaya yogunlugu da artmistir. Kavaklidere
bolgesi ve Tunal Hilmi Caddesi glizergahi, konut alani olarak degismeye baslamistir.
Bu degisim, 1957 Uybadin-Yiicel Plan’'nin kentin kismen Kavaklidere’nin gelisimine
O6nemli etkisi olmustur. Semtin konut dokusu planiyla birlikte geligmistir. 1970’li
yillarin sonuna kadar bu mekansal devinim strmustur.

1980’1 yillarda farklilagsan ekonomik ve sosyal etmenler, kentsel déniisim sirecini de
hizlandirmistir.  1950°li ve 1980l vyillar arasindaki bu degisimi su sekilde
vurgulamaktadir, “"Ddénemde finansal merkez 6zellikleri slirmesine karsin birokratik ve
politik merkez 6zellikleri azalan, kiltiirel merkez 6zelligini yitiren Ulus’un ticari merkez
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olarak 6nemi artmig, Kizilay, yeni blrokratik ve politik merkez olarak finansal, kiilttrel
ve ticari agidan 6n plana gikmigtir”.

Bu yonelimler, Or-An, Cankaya, Gaziosmanpasa ve “kentin bati koridoru Uzerinde
bulunan Eskisehir yolu Uzerinde bazi gelismeler” ile kent kurgusunu dénustirmustdr.
Genis perspektifte bakildiginda, Ankara’nin kentsel yapisi bu donemde hem yénelim
hem de islev bakimindan gesitlenmistir. Ulus, Atatirk Bulvari glzergahi kent
omurgasini olustururken, Kizilay-Yenisehir bdlgesi, yeni olusum gdsteren semtlerin ve
kentsel gelisim glizergahlarinin araylzi haline gelmistir. Kavaklidere, Cankaya ve Or-
An bolgeleri, sosyal yasamin dinamigini olusturan mekanlarin yerleri halini almis ve
bati yonelimi (zerinde yogunlasma yasanmistir. Planli ya da plansiz sekilde gelisen
yeni semtlerle birlikte, “kentin bati ve glineybati kesimlerinde kamu binalarinin
sayisinda da bir artis gozlemlenmistir”. Ticari isletmeler ile konut alanlari bu
glizergahlarda konumlanmistir. Bati yoneliminin gelisimi, Ozellikle Eskisehir yolu ve
gevresini etkilemistir.

Kentin degisen cografyasi icinde pastaneler, Ankara’nin mekansal yuriylsini de
gozler 6nline serer. Hikaye, Ulus'un tarihi ve esnaf dokulu sokaklarinda, Hal ici ya da
Haci Bayram civarindaki o kadim boérekci ve tatliclarda baslar, Kizilay'in genis
bulvarlarina, Atattirk Bulvar’nin sik tenteli kaldinmlarina uzanir. Zamanla Tunali Hilmi
Caddesi’'nin, Bahgelievler'in genis balkonlu mahalle kiltirintn, Cankaya’nin rizgarh
tepelerinin ve nihayetinde Umitkdy ile Cayyolu’nun villa bahgelerinin ayriimaz bir
parcasi olur. Sehir batiya dogru blylylp betonlasirken, bu mekanlar koklerini
koruyan ve gecmigle bugtin arasinda kdpri kuran birer zaman kapsiliine dongar.
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Ankara’nin Pastane Hafizasi

Bu calismanin odak noktasini olusturan pastaneler, yalnizca birer yeme-icme mekani
olmanin Otesinde, sosyal yasamin dnemli bir parcasi haline gelmistir. Toplumsal
iletisim yeri olma niteligini tasiyan bu mekanlarda, edebi sohbetler, davetler, sergiler
ile etkinlikler yapilmis ve bulusmalara ev sahipligi yaparak kamusal alanin 6nemli bir
parcasl haline gelmistir. Pastane mekanlari, kullanici profili acisindan da oldukca
cesitlilik gdstermistir. Ogrencilerden biirokratlara, sanatcilardan esnafa kadar farkli
sosyal gruplarin bir araya geldigi pastaneler, kent yasaminin cok sesli yapisini
yansitan bulusma noktasi islevini gérmustr.

Bu mekanlarda tiketim odakli eylemler degil, ayni zamanda haberlesme, diisin
alisverisi ve dinlenme gibi glindelik yasamin farkli pratikleri de gergeklesmistir. Bu
baglamda pastaneler hem bireysel hem de kolektif yasamin slrdigl, kultirel
etkilesimin yogunlastidi, cok islevli sosyal mekanlar olarak kentsel bir diizenlemede
One gikmistir. Ankara’nin demografik ve mekansal olarak blylmesi paralelinde,
pastanelerin konumlari da degiserek farkli sosyo-ekonomik siniflarin ve kiiltirel
pratiklerin kesisim noktalari haline gelmistir. Bu yonlyle pastaneler kent dizeninde
yalnizca fiziki yapilar olmaktan 6te, toplumsal déntslimin izlerini taglyan sosyo-
kiiltiirel mekanlar olarak galismanin odagini olusturmustur.

Siyasi ve sosyal hayatin Ankara kent kurgusunda oncl merkezi olan Ulus bdlgesi,
Baskent'in kilttirel etkinliklerine ve pasta salonlarina da uygun bir zemin saglamistir.
1923 yilinda Ulus Meydaninda Ankara'nin ilk pastanesi olarak tanimlanan “istanbul
Pastanesi” acilmistir. Siyasi ve kiltlrel hareketlilik, pastanelerin Ulus-Yenisehir
aksinda konumlanmalarini anlamh kilmistir. Toplumsal ve sosyal hareketlilige bagl
olarak pastaneler, kullanicilari icin toplumsal statiiniin yansimasi goérevini de
Ustlenmistir. Sade ve gésterissiz mekan kurgusuna ragmen Istanbul Pastanesi (1923-
1955), dénemin milletvekilleri ve edebiyatcilarinin oldukga sik ziyaret ettikleri odak
mekan olmustur. Pasta salonunda yeme-icme hizmeti almak isteyenlerin yani sira,
siyasetcilere ve edebiyatcilara sohbet ve fikir tartismalarinin yapilabildigi uygun bir
platform yaratmistir.

1930'lu yillarin sonlarina gelinmesiyle, Ulus merkezden baslayan ve kent omurgasini
olusturan Atatlirk Bulvar aksinda belirgin degisimler yasanmis ve 1940l yillarin
baslariyla birlikte bu dénlsim hiz kazanmistir. Atatirk Bulvari aksi, “1940°h yillarin
ikinci yarnisindan itibaren Atatlirk Bulvari, 6zellikle de bulvarin Kizilay kesimi, sosyal
yasama sahne olmasi bakimindan islenmistir. Bulvarin genis kaldinmlarina uzanan
kafeler, pastaneler bu hareketliligin ana mekanlaridir. Ancak s6z konusu hareketlilik,
bu mekanlara yer veren bitliin romanlarda aksamistl, ¢alisma glndnin sonrasinda
olmaktadir. Mesai bitiminde is cikisi ugranilan bu sosyal mekanlar, kadinl erkekli bir
memur kadrosuyla dolup tasar” olarak tanimlanmstir.

Nifusun gogalmasi, konutlarin artisi ve gereksinimler ile dogal akisinda gesitlenen
mekanlar, Bulvar lzerinde vakit gegirme sikligina bagh olarak kullanicilarn kendine
cekmistir. 1961 yilinda Meclis binasinin da bu boélgeye tasinmasi, banka subeleri ve
ticari faaliyet gosteren isletmelerin Bulvar lzerinde konumlamasina, sinema, tiyatro,
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yeme-icme mekanlarinin cesitlenmesine ve sosyo-kiiltiirel etkinliklerin gogalmasina
destek vermistir. Cevrede siyasal, sosyal ve ticari bir hareketlilik olusturmustur.

1950-1980 vyillari arasinda Ankara’daki pastanelerle ilgili Zeynep Gokaydin Yenal
tarafindan olusturulan tabloda bu pastaneler bulunduklari konumlara goére
siniflandirnimigtir. Buna goére, Ulus semtinde Akalin, Ari, Akman, Ankara, Akar ve
Durak Pastaneleri, Kizilay ve Yenisehir bélgesinde Ozen, Armagan, Cicek, Kutlu,
Savoran, Sergen, Bahar, Bliylk, Roma, Penguen, Tuna, Bade, Meram, Reyhan,
Pariziyen, Bogazici, Yeni Ankara, Hidaverdi, Filiz, Ecevit, Funda, Sircan, Flamingo
Sircan ve Milka Pastaneleridir. Ankara Uzerine yapilan kent tarihi arastirmalan,
Ozellikle 1930-1990 vyillan arasinda Atatlirk Bulvar, Kizilay, Ulus, Kavaklidere ve
Bahcelievler aksinda onlarca pastanenin kent yasaminin 6nemli bir parcasi oldugunu
gostermektedir.

Bu pastanelerin ortak 06zelligi, yalnizca tath Uretmeleri degildi. Her biri, Ankara’nin
sosyal tarihinin bir parcasiydi. Cumhuriyet balolarina giden gencler burada bulustu,
Universite 6grencileri sinav 6ncesi ders notlarini bu masalarda paylasti, memurlar
mesai ¢lkisinda caylarini yudumladi, nisan pastalari, mezuniyet kutlamalarn ve aile
sohbetleri bu mekanlarda yasandi. Bir bakima Ankara’nin pastaneleri, kentin
gayriresmi salonlariydi. Onlarin vitrinlerinde vyalnizca ekler, yas pastalar ve
profiteroller degil, Ankara’nin degisen sehir kiiltiirli, dostluklar ve kusaklar boyunca
biriken anilari da sergileniyordu.

= e ™ Eski Ankara’nin merkezindeki
- o B pastaneler, Cumbhuriyet’in

e \ sehirlesme deneyiminin
taniklariydi. Daha sonra sehir
buyudikge pastaneler de yeni
~ yerlesim bdlgelerine tasindi.
| Bahcelievler, Ayranci,
Cankaya, Tunali, Balgat,
Emek, Cayyolu, Umitkdy,
| Batikent ve daha pek c¢ok
semt kendi pastane
kdltdrlerini olusturdu. Boylece
Ankara’nin pastane haritasi,
aslinda sehrin blylme
haritasina dénustu.

Pastanenin bulundugu semt,
bize o semtin sosyal yapisi
hakkinda da ipuglan verir.
Bazi pastaneler memurlarin
ugrak yeriydi. Bazilari
dgrencilerin. Bazilari ailelerin.
Bazilar sanatgilarin ve
% yazarlarin. Bazilari ise
~. mabhallelinin. Bir pastanenin
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musterileri, o pastanenin sosyal kimligini olustururdu. Bu nedenle Ankara’nin
pastanelerini birbirinin ayniymis gibi anlatmak mimkiin degildir. Her birinin misterisi
farkhdir. Sokagi, garsonu, vitrini, kokusu farklidir. Hatta cayinin demi, bardaginin sekli
bile farkhdir.

Ankara’nin pastane kaltlrli,, Cumhuriyetin bagkentinde yeni bir sehirli hayat
kurulurken bicimlenmeye basladi. 1923'te baskent ilan edilen Ankara, yalnizca devlet
kurumlarinin tasindigi  bir merkez degil, ayni zamanda farkli mesleklerden,
bolgelerden ve kiiltiirel cevrelerden insanlarin bir araya geldigi yeni bir sehir
laboratuvariydi. Ulus cevresinde olusan ticari ve kamusal hayat, kisa zamanda
otelleri, lokantalari, kahvehaneleri, sinemalari ve pastaneleriyle kendine 6zgl bir
merkez meydana getirdi. Istanbul Pastanesi’nin 15 Ocak 1923'te Ulusta aciimasi ve
1955’e kadar hizmet vermesi, bu yeni sehir hayatinin erken drneklerinden biri olarak
kabul edilir.

Istanbul Pastanesi’nin 6nemi, Ankara’nin ilk pasta salonlarindan biri olmasindan ibaret
degildi. Donemin anilari ve arastirmalari, buranin vyazarlarin, gazetecilerin,
sanatcilarin, &gretmenlerin, blrokratlarin, &grencilerin ve Ankara'ya is veya
memuriyet igin gelenlerin bulustugu bir merkez oldugunu gosterir. Mekan, bu
nedenle “minevverler kulibl” olarak anilmistir. Sabahattin Ali, Necip Fazil, Samet
Agaoglu, Yahya Kemal, Ahmet Hamdi Tanpinar ve daha pek cok edebiyatciyla
iliskilendirilen bu pastane, edebiyat tarihinin yalnizca kitaplklarda veya dergi
sayfalarinda degil, masalarda ve giindelik karsilasmalarda da Uretildigini hatirlatir.

Ayni islev daha sonraki yillarda Blylk Pastane gibi mekanlarda da goérulir. Blylk
Sinema ile birlikte calisan Buyuk Pastane, film dncesi ve sonrasinda bulusulan,
sanatgilarin, politikacilarin ve sehirli genclerin birbirini gérdiigu bir salondu. Sinema ile
pastanenin yan yana olusu, Ankara’nin kultirel hayatindaki iki 6énemli aliskanligi
birbirine bagliyordu: Birlikte film seyretmek ve film ({izerine birlikte konusmak.
Pastane, gosterinin tamamlayicisiydi, film bittikten sonra hikayenin tartisildidi,
oyuncularin ve giindemin konusuldugu ikinci sahneydi.

1930°lu ve 1940 yillarda Atatlirk Bulvarn Uzerindeki Kutlu Pastanesi, Ankara’nin
edebiyat ve sanat cevresinin dnemli bulusma noktalarindan biriydi. Hasan Ali Ycel,
Vedat Nedim Tér, Ahmet Hamdi Tanpinar, Cahit Sitki Taranci, Ahmet Muhip Diranas,
Melih Cevdet Anday, Orhan Veli Kanik ve Oktay Rifat gibi isimlerin mekani sik sik
kullandiklari aktariliyor. Yine ayni yillarda Ozen Pastanesi de 6zellikle Nurullah Atag ve
Sabahattin Ali ile 6zdeglesmis bir edebiyat mekani olarak aniliyor. Nazl Eray’in
cocukluk anilarinda ve Atilla Ilhan’in Ankara’daki yillarinda da Tuna Pastanesi 6nemli
bir yer tutar.

Pastanelerin edebiyatla iliskisi de buradan dogar. Yazarlarin, sairlerin ve sanatgilarin
ugradigi pastaneler yalnizca kahve ve cay icgilen yerler olmamistir. Bazi metinlerin,
fikirlerin, tartismalarin ve dostluklarin baglangigc noktalari olmustur. Ankara’nin
edebiyat ve sanat hayati ile pastane kiltliri arasinda goériinmeyen bir bag vardir.
Insanlarin bir araya geldigi her masa, ayni zamanda diisiincenin de dolagima girdigi
bir yerdir.
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Bir yazarin pastanede oturup cevresini izlemesi, siradan bir masteri icin dnemsiz
gOrinen ayrintilar edebiyatin malzemesine donustlirebilir. Garsonun sesi, masadaki
cay bardadi, kapinin acilip kapanmasi, disaridaki yagmur, karsi masada konusan iki
insan... Sehir dedigimiz sey zaten bu ayrintilardan olusur.

Bu sahne, yalnizca Unlilerin degil, siradan miusterilerin de katildigi bir kamusal
tiyatroydu. Insanlar birbirlerini gozliiyor, tanidiklariyla selamlasiyor, kimlerin hangi
masada oturdugunu fark ediyor, kiyafetlerden konusma bicimlerine kadar cesitli
ayrintilan  yorumluyordu. Pastanede gorinir olmak, sehir hayatina katilmanin
yollarindan biriydi. Bir masada oturmak ve orada taninmak, kisinin Ankara’daki sosyal
aginin isaretlerinden biri sayilabiliyordu.

GUnumizde de Ankara’daki pastaneler benzer iglevlerini devam ettiriyor. Mora
Pastanesi'nin hikayesi, bu agidan dikkat cekici bir 6rnektir. 1985te Saka Pastanesi
olarak baslayan ve daha sonra gecekondu mahallesi olarak anilan bir cevrede hizmet
veren isletme, pastacilik kiiltliriiniin yalnizca liiks caddelere ait olmadigini gosterir.
Aile Uyelerinin birlikte calismasi, meslek bilgisinin kusaktan kusaga aktariimasi ve
mahalle musterisiyle kurulan sireklilik, pastanenin toplumsal islevini gorinar kilar.
Pastane burada bir vitrin olmaktan ok, mahallenin ortak mutfagi ve tanigiklik
alanidir.

Damla Pastanesi’'nin hikayesinde de benzer bicimde, Uriinlerin yaninda kusaklar arasi
baglarin 6ne ciktigi gorilir. 1964ten beri hizmet veren isletmenin musterileri
arasinda yalnizca bugiiniin midavimleri dedil, gecmiste onlarin ebeveynleri ve
blylkanne-bliylikbabalari da vardir. Mekanda tanisip evlenenler, cocuklarinin ve
torunlarinin dogum glinlerini ayni yerde kutlayanlar, aile hikayelerini pastanenin
tarihiyle yan yana anlatanlar bulunur. Bdylece diikkanin yasi ile mdisterinin yasi
birbirine yaklasir, pastane, kisisel biyografilerin ortak zeminine dénusur.

|
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Masalarda Kalan Sehir

2000'lerin sonunda ve 2010‘larda, Ankara’nin pastane kiltlir(i, yeni bir déneme girdi.
“Self-servis” kahveciler, 6zellikle gen¢ nesil tarafindan tercih edilmeye baslandi.
Sosyal medya cagi, bu kiiltiiri hem zorladi hem de zenginlestirdi. Ozellikle popiiler
kisilerin, bir pastaneye gidisleri, instagram hikayelerinde paylasildiginda, o pastane
aniden “trend” haline geliyordu. Bu, geleneksel pastane anlayisina bir tehdit gibi
goriinse de, aslinda yeni bir hafiza tlrl ekledi. Artik, bir pastanenin hafizasi sadece o
mekanin duvarlarinda degil, ayni zamanda dijital platformlarda da birikiyordu. Bir
Universite 0Odrencisi, mezuniyet pastasini alirken, o pastayl sosyal medyada
paylasmay! distnlyordu. Bu paylasim, sadece bir ani degil, ayni zamanda bir “kimlik”
ifadesiydi.

Bu donemde birgok pastane sahibi ve isletmecisin, kentli insaninin talepleri ve yasam
dinamiklerinin degisimine acik olarak hareket ettikleri goriilmektedir. Ancak kent
gelisimine ayak uydurarak, bu dinamigi ve ticari siirdirilebilirligi saglayan pastane
sayisi sinirhdir. Kentsel gelisimle birlikte stirecte bazi pastaneler kapanmig, bazilari ise
konum degistirmeden hizmet vermeye devam etmistir. Kentin birincil olusum aksi
olarak tanimlanan kuzey gliney aksi (izerinde acilan ve devaminda gelisen dogu-bati
aks! Gzerinde yer alan bdlgelerde subelesen Funda Pastanesi ve Flamingo Pastanesi,
kentin gelisen oriintlisii lizerinde mekansal varligini slrdiiren pastanelerdir. Calisma
kapsaminda sosyal dinamiklerin paralelinde hizmet devamliligini ve konumsal
kaymalarini sirdirmeleri acisindan dénem tanigi olarak da karsimiza gikmaktadir.
Ankara’nin pastaneleri yalnizca yas pasta, kuru pasta ya da profiterol satan isletmeler
degildi. Ozellikle 1950’lerden 1990'lara kadar pastaneler, baskentin sosyal hayatinin
en 6nemli bulusma mekanlariydi.

Ik bulusma.

Ik maas.

Ilk nisan.

Ik dogum giind.

Ilk mezuniyet.

Ilk ayrilik.

IIk kez tek basina cay icmek.

Ve bazen hicbir 6zel sebep olmadan, sadece “Bir pastaneye gidelim” demek.
Bu sonuncusu belki de en 6nemlisiydi.

Bu nedenle Ankara’nin pastanelerinin tarihini yalnizca “su yil acildi, su Grtnleri satti,
su adrese tasindl” biciminde yazmak, onlarin gergek hikayesini eksik birakmak olur.
Bir pastanenin tarihini asil ilging kilan, onun kag yil acik kaldigindan gok, o yillar
boyunca kimlerin kapisindan girdigidir.

Cunkl gecmiste disarida yemek yemek veya bir kafeye gitmek, buginki kadar
siradan bir glindelik aliskanlk degildi. Pastaneye gitmek, bash basina bir sosyal
etkinlikti. Insanlar giyinir, hazirlanir, arkadaslariyla bulusur, masaya oturur ve zaman
gecirirdi. Pastane, glindelik hayatin iginde kiiglk bir “sehirli olma” ritleli sunardi.
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Bu ritlielin dnemli unsurlarindan biri de garsondu. Bugliniin self-servis kahvecilerinde
insan kahvesini siparis eder, numarasini alir ve bir siire sonra tezgahin 6niinden
icecegini teslim alir. Masasina doner, bilgisayarini acar veya telefonuna bakar. Iligki
cogu zaman musteri ile mekan arasinda degil, misteri ile kendi ekrani arasinda
kurulmaya baslar. Klasik Ankara pastanesinde ise masaya oturursunuz ve garson
gelir, “Ne arzu edersiniz?”. Bu basit soru, aslinda pastane kiltirinin temel
cimlelerinden biridir.

Clnkl siparis vermekle hizmet almak arasinda bir fark vardir. Garsonun masaya
gelmesi, misteriye “Burada oturabilirsiniz, biz sizinle ilgileniyoruz” duygusu verir. Cay
masaya gelir, pasta tabaga konur, pecete birakilir. Bir siire sonra garson sizi
tanimaya baslar. “Her zamanki gibi mi?” diye sorabilir. Iste 0 anda miisteri olmaktan
¢ikip mekanin hafizasinin bir pargasi olursunuz.

Ankara’nin eski pastanelerinde bu iligkinin ne kadar giiclii oldugunu, yillar sonra
anlatilan anilardan anlamak mimkiindiir. Insanlar ¢cogu zaman “Su pastanede su
pasta cok glzeldi” demekle yetinmezler. “"Garsonumuz vardi, bizi tanirdi”, “"Su masaya
otururduk”, “Cayimizi daha biz sGylemeden getirirdi” diye anlatirlar. Clinkii hafizada
kalan yalnizca yiyecegin kendisi degildir, hizmetin bicimi, mekanin sesi, garsonun
yuzl ve masanin gevresindeki insanlardir. Bu nedenle klasik pastanelerdeki garsonluk

gelenegi, aslinda Ankara’nin sosyal tarihinin kiiglik ama énemli bir parcasidir.

Ankara’da pastane kulttrindn bir bagka temel unsuru ise vitrindir. Vitrine bakmak, bir
streligine giindelik hayatin disina gikmaktir. Pastane vitrinleri Ankara’nin degisen
T tiketim kiltlrinin de
\ ,,\\.‘ﬁ f aynasidir. Bir zamanlar yas

" | ' pastalar,  kuru  pastalar,
NN serbetli tathlar, ekler,
profiterol, pogaca ve borekler
vitrinin  temel  unsurlariydi.
Zamanla yabanal isimli tatlilar,
farkli cikolata cesitleri,
cheesecake'ler, kruvasanlar ve
yeni nesil Urlnler eklendi.
Fakat sasirticc bicimde baz
klasik  drlnler bitin  bu
degisime ragmen yasamaya
devam etti.
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Ankara’nin “taze pasta”
anlayisi  yalnizca bir  Urln
ozelligi degildir, bir gliven
iliskisidir. Ankarall icin taze
pasta, vitrinde ka¢ gun
bekledigi bilinmeyen bir Griin
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dokusundan, kekin yumusakligindan, meyvenin gorintisiinden anlasilir. “Bugiin ¢ikti”
ciimlesinin misteride yarattigi gliven, bir Ankarali icin bazen en pahali reklamlardan
daha glclidir. Bu aliskanlik Ankara’nin pastane kdltiirini zincir magazalardan ve
standartlasmis tath tliketiminden ayiran 6nemli 6zelliklerden biridir. Her ne kadar
sehir degismis, alisveris merkezleri gogalmis ve kahve kiiltiir(i yeni bigimler kazanmis
olsa da Ankaralilarin 6énemli bir bolimi hala pastaneye gittiklerinde taze pasta
kavramini énemserler.

Bir pastanenin hafizasini en iyi anlatanlar, cogu zaman isletme sahipleri degil,
miusterileridir. Ankara’nin pastanelerine dair anlatilar yalnizca kitaplarda degil,
insanlarin kisisel hafizalarinda, eski fotograflarda, sosyal medya paylasimlarinda,
internet forumlarinda ve agizdan agiza aktarilan hikayelerde de yasamaktadir. Bir
sosyal medya paylasiminda eski bir pastanenin fotografini goren biri “Burada lise
yillarinda arkadaslarimla otururduk” diye yorum yapar. Bir bagkasi “Babam beni pazar
guinleri buraya getirirdi” der. Bir digeri “Nisan pastamizi buradan almistik” diye ekler.

Ancak dijital gorlnurliik ile gergek miidavimlik ayni sey degildir. Sosyal medya bir
pastaneyi kisa sireligine “trend” yapabilir, fakat bir isletmenin sehir hafizasinda
kalmasini saglayan, insanlarin oraya tekrar tekrar donmesidir. Paylasim, aniy1 gorinir
kilar, tekrar ziyaret ise ona sureklilik kazandinr. Bu nedenle sosyal medyanin etkisi,
geleneksel pastane kiiltiriind bitlindyle ortadan kaldirmaktan ¢ok, onun hafizasina
yeni bir katman eklemistir.

Damla Pastanesi hakkinda yayimlanan bir ziyaret yazisinda, musterilerin énemli bir
bolimindn Gglinct kusaktan oldugu, bazi ailelerin dedelerinin ve babalarinin da ayni
mekanda arkadaslk kurdugu anlatiir. Ayni yazi, pastanenin sanatgilardan
siyasetcilere kadar farkli taninmis musterileri oldugunu aktarirken, mekanin asil
degderini Unli isimlerden gok, yillar boyunca olusan samimi musteri iliskilerinde bulur.
Bu ayrim dnemlidir. Bir pastanenin sohreti taninmis bir kisinin ugramasiyla artabilir,
fakat hafizasi, siradan insanlarin tekrarlanan ziyaretleriyle kurulur.

Bdylece tek bir pastanenin altinda onlarca, ylzlerce hatta binlerce kiiglik hayat
hikayesi birikir. Bu hikayelerin cogu tarih kitaplarina girecek kadar biyiik degildir.
Ama insan hayati zaten ¢ogunlukla biiyiik olaylardan olusmaz. Insan hayati, tekrar
edilen kiigik anlarin toplamidir.

Ayni pastaneye gitmek.

Ayni masaya oturmak.

Ayni garsonun servis yapmasi.
Ayni pastayl yemek.

Ayni insanla konugmak.

Sonra yillar gecer ve insan bir gin o pastanenin éniinden gecerken durur. Belki
pastane artik yerinde yoktur. Belki yerine baska bir magaza acilmistir. Belki tabela
degismistir. Belki bina bile yenilenmistir. Ama insanin hafizasinda masa hala oradadrr.
Iste Ankara'nin pastanelerini dnemli kilan sey budur. Onlar yalnizca sehirdeki binalar
degildir, hafiza mekanlaridir.
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Bir pastanenin kapanmasi bu nedenle yalnizca ticari bir isletmenin kapanmasi
degildir. Bir kusadin bulusma noktasi kaybolur. Bir mahallenin aliskanhi§i sona erer.
Bir garsonun yUzi, bir ustanin eli, bir vitrinin gértntlsa ve bir Grindn tadi glindelik
hayattan cekilir. Yeni isletme gelir, baska Urinler satar, baska bir dekorasyon anlayisi
getirir. Sehir devam eder. Fakat gegmisin bir parcasi sessizce eksilir. Ankara’nin
degisen sehir kiiltiriind izlemek icin bu kapanan ve agilan pastanelere bakmak son
derece 6greticidir.

Bir pastane profiterolliyle hatirlanir, bir digeri su boregiyle, bir baskasi dondurmasiyla,
baska biri kurabiyesiyle. Fakat bunlarin arkasinda daha buyudk bir ortaklik vardir:
Insanlarin hayatlarina eslik etmek. Bir pastanenin en dederli iriini belki de
menuslinde yazmayan “hatira”dir.

Bir anne igin gocugunun dogum gini pastasidir.
Bir baba icin emeklilik kutlamasidir.

Bir geng icin ilk bulugsmadir.

Bir 6grenci icin sinav arasidir.

Bir yazar icin uzun bir sohbet masasidir.

Bir memur igin mesai sonrasi gayidir.

Bir gocuk icin vitrine bakip elma sekeri istemektir.
Bir yash igin genglik yillarina dénmektir.

Ve butin bunlar ayni mekanda,
Ayni masalarin gevresinde gergeklesir.

Pastaneler ve Ankara’nin Hafizasi

Sonug itibariyla Ankara’nin pastanelerini yazmak, sadece unun, yagin ve sekerin
tarihini degil, bozkirin ortasinda insa edilen bir kent Utopya toplulugunun,
samimiyetini ve zarafetini koruma miicadelesini yazmaktir. Sosyal medyanin ortaya
cikmaslyla artik kisisel hafiza daha goérinir hale geldi. Eskiden bir pastanenin anisi
aile icinde anlatilirken bugtin bir fotografin altindaki yorumlarda yiizlerce kisinin ortak
hafizasina donisebiliyor. Eski bir tabela fotografi, gegmisteki bir Ankara’yi yeniden
ortaya cikariyor. “Ben de buraya giderdim” climlesi, hi¢ tanimadigimiz insanlari ayni
hatiranin igine yerlestiriyor.

Bu acidan sosyal medya, Ankara’nin pastane hafizasi icin bir tlr dijital s6zIU tarih
arsivi islevi de gorliyor. Bir pastanenin eski fotografi yayinlaniyor. Birisi O tarihte
Universitedeydim, her hafta gelirdik” yaziyor. Bir baskasi “Esimin dogum gini
pastasini hep buradan alirdik” diyor. Bir digeri “O zamanlar garsonlar bizi ismen
tanird” diye ekliyor. Bdylece tek bir mekanin gevresinde kisisel hafizalar birlesiyor ve
ortak bir Ankara hikayesi olusuyor.

Bu nedenle pastane kdlttirli ayni zamanda bir duygu kultiradur.
Insan pastaneden yalnizca yiyecek satin almaz.

Bazen gegmisini satin alir,

Bazen bir kutlamayi,

Bazen cocuklugunu,
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Bazen bir 6zlemi,
Bazen de yalnizca eve gétirtlecek bir kutu tatliy.
Ama o kutunun icine cogu zaman farkinda olmadan bir hikaye de koyar.

Ankara’nin pastaneleri Uzerine yazmak bu nedenle Ankara’nin yemek kulttrini
yazmaktan cok daha genis bir calismadir. Bu, bir sehrin glindelik hayatini, sosyal
iliskilerini, modernlesmesini, mahalle kultlrind, aile yapisini, c¢alisma hayatini,
ogrencilik yillarini, sanat cevrelerini, tiiketim aliskanliklarini ve kusaklar arasindaki
degisimi izlemektir. Pastaneler, sehrin resmi tarihinin kenarinda duran fakat gtindelik
hayat tarihinin tam ortasinda bulunan mekanlardir. Resmi tarihte belki bir pastanenin
adi gegmez. Ama insanlarin hafizasinda geger.

Clnki bu tarih arsivlerde degil, insanlarin hafizasinda nefes almaya devam eder. Bu
kitap biraz da o hafizanin pesine distyor. Kimi zaman bir pastanenin eski tabelasinin
altinda, kimi zaman bir vitrinin 6énlinde, kimi zaman bir garsonun hatirlanan yiziinde,
kimi zaman bir dondurmanin tadinda, kimi zaman da yillar 6nce yenmis bir dilim
pastanin biraktigi duyguda Ankara'yi ariyor.

Clnkl bir sehri anlamanin yolu her zaman onun en biyilk binalarindan gegcmez.
Bazen kiiciik bir pastanenin kapisindan iceri girmek yeterlidir. Iceride cayini sdyleyen
memuru, ders calisan 6grenciyi, dogum giini pastasi secen anneyi, sevgilisiyle oturan
genci, yillardir ayni masaya gelen yasli cifti ve vitrinin éniinde gozleri biiyliyen cocugu
gorursunuz.

CIKOLATA FONL
SEKERLE
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Hepsi ayni sehrin insanidir.
Hepsi Ankara’nin bagka bir zamanina aittir.
ve hepsinin dninde ayni soru vardir:

“Ne alirsiniz?”

Bu soru basit gortnir.

Fakat Ankara’nin pastanelerinde bazen cevabi bir pasta degil,
Bir Gmdarddir.
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ISTANBUL PASTANESI
Ankara’nin Miinevverler Kuliibii

Cumhuriyetin modernlesme projesinin uygulama alani olan Ankara, 1920°li yillarda
da, kente gelenleri hayal kirikhgina ugratan, en islek yerlerin bile tozlu ve camur
deryasini andiran vyollarla kaph oldugu bir mahrumiyet bolgesidir. Kasaba
gorinimundeki kent, bugtinkii Sihhiye meydanindan dnceki tren kopriisinde biter.
Ondan Gtesi, tarlalar, bahgeler ve goz alabildigine bir bosluk... Sehir ilkeldir, imar
gormemistir ancak hareketli ve canhdir. Clinkl toplumda bir modernlesme meraki
bulunmaktadir.

Ankara’nin ikamet vyerleri; Ulus civarindaki Anafartalar, Kaleici, Samanpazari,
Ulucanlar ve Yahudi Mahallesi semtlerine yayildigi icin o zamanki Ankara’da herkes
giinde bir kez olsun muhakkak Ulus meydanindan geger. Yabancilarin hemen fark
edildigi sokaklar, bir evin koridorlari gibidir. Ulus, 1930'lu yillara gelindiginde toz ve
camur dolu gegmisine inat bir gelisme gosterir. Yerlerini apartmanlara birakan kerpic
evler, genis bulvarlar ve yollar ile bir ulusal akim yaratan modern binalar inga edilir.

Istanbul Pastanesi, 1923-1955 yillari arasinda faaliyet géstermis, Ankara’da acilmis en
eski pastanedir. Yazarlar basta olmak Uzere siyasetgiler, sanatcilar ve genglerin
Ankara’daki bulusma noktalarindan biriydi. Pastane, 15 Ocak 1923 tarihinde Taghan’a
bakan salonlardan birini kiralayan Rizeli Ali Riza Mataracioglu tarafindan agilr.
Mataracioglu, Tirkiye'de pastacilik yapan ¢ogu Rizelinin aksine Hemsinli degildir ve
ailede bu meslegi yapan ilk kisidir.

Ankara’daki ilk pastane olan Istanbul Pastanesi, yazarlarin, sanatcilarin ve
egitimcilerin sohbetler ettigi bir yapiya birinir. Ahmet Hamdi Tanpinar, Ahmet
Rasim, Behget Kemal Cadlar, Enver Sapolyo, Ertugrul Sevket, Feridun Nafiz Uzluk,
Hiiseyin Rahmi Giirpinar, Gaffar Giiney, Izzettin Sadan, Malik Aksel, Mekki Sait Esen,
Musikisinas Ahmet Yekta, Nahid Sirri Orik, Namidan Rahmi, Necip Fazl Kisakiirek,
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Nuri Gencosman, Profesor Suikrii, Refik Fenmen, Ressam Saip, Riza Polat Akkoyunlu,
Sadri Ertem, Samet Agaoglu, Sevket Hifzi Rado ve Yahya Kemal Beyatli pastanenin
mudavimleri arasindaydi. Pastane, Ahmet Adnan Saygun ve Hirrem Erman’in Ankara
anilarinda da yer almistir. Yine bir anlatiya gére Yahya Kemal'in genellikle oturdugu
ve dostlari ile burada sohbet ettigi bilinmektedir. Ankara’nin nesini seversin listadim
diye sorulan soruya...Istanbul’a déniisiinii diye cevap verdigi mekan olarak bilinir.

Hamdi Olcay’in edebi zevki, Ankara’nin dnemli edebiyat mahfillerinden biri olan
Istanbul Pastanesi’'ndeki 1940l yillarin sonlarinda diizenlenen edebiyat toplantilarinda
sekillenmeye basladi. Mehmet Cinarli, hatiralarinda Hamdi Olcay’i bu edebiyat mahfili
esliginde su clmlelerle anlatmistir: “Sair arkadaslarimla birlikte ¢ikarmaya
basladigimiz Hisar dergisinin slirekli yazarlari arasindaydi. Dergide tefrika edilen
(Mart-Ekim 1951) “Sarikisla” adli mensur destanini, yayimdan énce, Ulus'taki Istanbul
Pastahanesi’'nin balkonunda bize okudugu zaman goézlerimiz yasarmisti.”

Istanbul Pastanesi, Ulus Meydani'ndaki 6zel kisilerce yaptirilan ilk ticari yapilardandi.
Kurulusundan kisa bir zaman sonra, Ankaralilarin cagdas bir bulusma noktasi haline
geldi. Istanbul Pastanesi, dénemin 6nemli siireli edebiyat dergilerinden Hisar
Dergisi'nin yayim hayatina baslamasindan 06nce, Hisar Toplulugu’nun fikir
tartismalarini yaptigi ve dergiyi yayina cikarma disincelerinin hayat buldugu bir
mekan olma 6zelligini tasidi.

Suut Kemal Yetkin hatiralarinda Nurullah Atag’la Istanbul Pastanesi’nde tanistigini, bu
pastanede yaptiklari sohbetler sayesinde yildinm hiziyla kaynastiklarini yazar. Istanbul
Pastanesi, 1930'larin Ankara’sinda Tas Mektep’in lojmaninda ayni oday! paylasan Suut
Kemal Yetkin ve Ahmet Hamdi Tanpinarn bulusup edebiyat sohbetleri yaptiklari
mahfillerden biridir.




Hatiralarinda Istanbul Pastanesi'ni anlatan yazarlardan biri de Necip Fazl'dir.
1930'larin basinda Is Bankasi’nin Ankara subesinde memur olarak calismaya baglayan
Necip Fazil, baskentte giin gectikce halka halka genisleyen yeni bir edebiyat cevresi
ile karsilasmistir. Necip Fazil'in Ankara’da bulundugu siire zarfinda devam ettigi en
dnemli edebiyat mahfili Istanbul Pastanesi‘dir.

Necip Fazl Babiali'de Ankara giinlerinde gediklisi oldugu bu pastaneyi su ciimlelerle
anlatmistir: “Eski payitaht Istanbul’'u Ankara kadar kiigiiltecek olursaniz ayni nispetle
Babiali'nin kiiclilmiisii olarak bulacaginiz mekan neresi olabilir? Mahut Istanbul
Pastahanesi ve aksamlari (Karpic) lokantasinin aksamcilar kdsesi... Ankara’nin o
cigirda Istanbul’'daki Ikbal ve Meserret kahvehanelerine denk, tam “esafil-i sark”
karakterinde ayri ve ¢ok alakaya deger bir muhiti de, Ulus Meydani'nda bir kdse teskil
eden Istanbul Pastahanesi... Geng sair, buraya “efkar-i umumiye” kosesi adini
takmistir.

Yasar Nabi Nayir, Varlik dergisinde cikacak yazi, hikaye ve siirlerle dolu cantasiyla bu
pastaneye siklikla gelir. Necip Fazil, 1935 yilinda Ankara'ya geldiginde Adag dergisi
kadrosunu Istanbul Pastanesi’nde toplar, dergiye konulacak siirleri burada okur ve
yazilarin tashihlerini bu pastanenin masalarinda yapar.

Isim listesinden de anlasilacagi
Uzere donemin Ankara’sinda
yolu bu pastaneye dismeyen
edebiyatci yok gibidir. Yasca
Ustat kabul edilebilecek
isimler, sohretlerini yasayan
genc edipler, ik kalem
denemelerini yapan gsair ve
yazarlar yillarca bu pastanenin
salonunda edebiyat
solumuslar, Istanbul
Pastanesi'ni “gayriresmi  bir §
edebiyat akademisi” haline
getirmislerdir.

Pastaneye iliskin en belirgin
ayrintilar Enver Behnan
Sapolyo’nun anilarinda yer
alir: "Tashana bakan arsalarin
Ugcliine Ankarall Hafiz Bey bir
otel ile altina bir salon yaptirdl.
Bu salonu Rizeli W&
Matrakgiogullarindan Ali Riza @
Bey  kiralayarak  Istanbul
Pastanesini acti. Bu pastane
15 Ocak 1923te agld.
Ankaranin ilk pasta salonu §
burasi oldugundan pek ragbet
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gordi. Ben de bu salon yikiina kadar bu pastaneye devam ettim. Burasi
mdnevverlerin ve mebuslarin salonu idi. Grup grup masalar vardil. Bizim masanin
daimi olarak halkasim Sadri Ertem, Sevket Rado, Samet Adaodlu, Nahit Sirri Orik,
Ertudrul Sevket, Mekki Sait, Izzettin Sadan, Namidan Rahmi, Nuri Gengosman,
Feridun Nafiz Uzluk, Profesor Stkrd, Refik Fenmen, Ressam Saip Tuna, Musikisinas
Ahmet Yekta, Muslih ve ben teskil etmekte idi. Cok kere (stat Hiseyin Rahmi ve
Yahya Kemal devam ederdi. Istanbul Pasta Salonu bir minevverfer kulibd
mabhiyetindeydi.”

Pastanenin sahibi Ali Riza Bey'in pastaneyi agmadan 6nce oldukga varlikh bir kimse
oldugu anlatiir. Mehmed Kemal ve Malik Aksel'in aktardigi lzere Ali Riza Bey,
yurtdisinda birgok han, hamam, otel insa ettirmisg, isleri bozulduktan sonra da
Tirkiye'ye donmistiir. Bes parasiz gezdigi o glinlerin birinde siddetli bir yagmura
yakalanir. Islanmamak igin bir kahveye siginir. Garson hemen bir cay uzatir, Ali Riza
Bey parasi olmadigini sdyleyince garson kapi disari eder. Yagmurun altinda islanirken
“Glnln birinde bir kahvehane agarsam kimseyi bir sey icmesi igin zorlamayacagim”
diyecektir. Giinii gelir ve Istanbul Pastanesi'ni acar, misterileri sikistirmamalari
konusunda da garsonlarini tembihler.

Nazmi Ozalp pastanenin fiziki ozelliklerini séyle anlatir: “Istanbul Pastanesine
Tashana bakan caddeden girilir. Salonun ortasinda kictik masalarin bir araya
getirilmesiyle olusan bliyikce bir masa bulunur. Girisin karsisindaki merdivenle st
katin balkonuna cikilir. Pastaneden ¢ok kiraathane havasindaki bu yerin balkonunda
genelde edebiyatcilar, sanatcilar ve politikacilar bulunur.”Ote yandan Riizgarli
Sokak'taki gazete idarehanelerine, Bankalar Caddesi’'ndeki Milli EGitim Bakanligi'na,
Posta Caddesi'ndeki Tercime Blrosu’na yakin olmasi nedeniyle edebiyatcilara,
gazetecilere ve memurlara kucak acar.
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Malik Aksel bu mahfili anlattigi yazisina “Ankara’da Bir Kahve” basligini atar. Burhan
Asaf, Istanbul Pastanesi'ni Ankara’nin en saglam miesseselerinden biri olarak
nitelendirir ve bu mekan igin “Kuvvetli bir ihtiyaca cevap verdiginden glindiiziin bir
ihtiyactir, aksamlar bir ihtiyactir, gece yarisindan yani bar-bozumundan sonra bir
ihtiyactir” tespitinde bulunur.

Samet AJaoglu, Sabahattin Ali ile ilk kez 1934 senesinde Istanbul Pastanesi’nde
tanistigini belirtirken "Bu pasta salonunda edebiyati severler, edebiyatia ugrasaniar,
cogumuz geng, bulusurduk.”diye anlatir. Sevket Rado da "1935-1936 yillarinda
Ankara’da kuvvetli edebiyatgr ve sair grubu vard. ” diyerek Istanbul Pastanesi'nde sik
sik oturduklarindan, sonra da Posta Caddesi’'ndeki ickili lokantalara gectiklerinden
bahseder. Ahmet Kutsi Tecer, Necip Fazl, Yasar Nabi Nayrr, Nahit Sirr Orik,
Sabahattin Ali, Samet Agaodlu, Feridun Fazl Tilbentgi, Baki Siiha Ediboglu gibi
isimlerin pastanede edebi toplantilar yaptigini aktarir. Ayrica Necip Fazilin bu
pastanenin midavimlerinden oldugunu, kendisine “Prens” denmesinden hosnutluk
duydugunu soyler. Hatta garsonlar Necip Fazilin adisyonlarini  “Prens”
acar. Pastanenin miidavimi Necip Fazl, cikardiklari Agag dergisinin yazarlarini bu
pastanede toplar. Dergide yayimlanacak siirleri pastanede birlikte secerler.

27 Mayis 1935'te yayimlanan Aksam gazetesinde bu pastane Istanbul'daki dnlii
Meserret Kiraathanesi'ne benzetilir; "Istanbul Pastanesi de Istanbuldaki Meserret
Kiraathanesi gibi gazetecilerden, muharrirlerden, sairlerden, ressamlardan, edebiyat
meraklisi genglerden tutun da is kovalamak igin Ankaraya gelen ticcarlara, bir
memuriyete yerlesmek lizere miinhal bekleyen issizlere, dgretmenlere, doktoriara
kadar cesit gesit insanlarin oturma ve bulusma alanidir. (...) Sabaha kadar acik durur.
Glndn her saati ise doludur. Edebiyatciar uzun bir masayr isgal ederler”diye
anlatilir.

Ankara’nin kent tarihinde en kokli mekanlardan biri Istanbul Pastanesidir. Pastane,
Cumhuriyet’in ilan edildigi yilda eglence kultiriinin degismesiyle insanlarin
sosyallesebilecegi yeni bir mekan olmus ve Cumhuriyet dénemi Ankara’sinin ilk
pastanesi olarak kent belleginde yerini almistir.

Bir imalathanesi olmayan pastanede (riinler disaridan aliniyordu. Halil Ibrahim
Tunali'ya gére, pastanenin sade bir gériinima vardi. 18 Mart 1942 tarihinde Ali Riza
Mataracioglu, pastanenin isletmesini ogullari Mahir ve Ahmet Mataraci’ya birakti.
Hisar dergisi, pastanede yapilan calismalarla hazirlandi.
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nufusu Jansen Plani'nin nifus hedefine ulagiimasini takiben, hizla artan nifusa sahip
kentte, yapilasmanin niifusu da artiracagi yontindeki spekiilatif baskilar, Ulus'ta yikim
ve yeniden inga siireci baslatti. Mekanin orgiitlenmesindeki degisim ve doénisimler
sonucunda Ulus'taki bircok eglence alaniyla birlikte, Ankara’nin ilk eglence ve
sosyallesme alanlarindan ve aydin insanlarin bir akademisi haline gelen Istanbul
Pastanesi de Ulus Ishan’nin yapimi icin Anafartalar Caddesi ve Ulus Meydani’'nin
genigletilmesi sirasinda kamulastirildi ve 1 Mayis 1955 tarihinde pastane, daha fazla
kar getirecedi diisiiniilen Ulus Is Hani'nin yapimi icin yikildi. Istanbul Pastanesi, yerini
Yeni Han’a (Ulus Ishani) birakt .
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AKMAN PASTANESI
Ankara’nin Bozacisi

Ankara'da dogup biiylyenler icin “Akman'a gidelim.” climlesi hicbir zaman yalnizca bir
pastaneye gitmek anlamina gelmedi. Bu cimle bazen énemli bir kararin basglangiciydi.
Bazen Universite sinavini kazanan bir gencin ilk kutlamasi, bazen memuriyete
baslayan bir evladin ailesine i1smarladidi ilk pasta, bazen de uzun yillar sonra bulusan
iki eski dostun birbirine “Nasilsin?” demeden 6nce kurdugu sessiz masaydi.

Akman Pastanesi, Ankara'nin acele etmeyen tarafini temsil ediyordu. Disarida
Kizilay'in telasi, dolmuslarin korna sesleri, otobtis kuyruklari, yagmurlu kaldinmlar ve
memur sehrinin bitmeyen kosusturmasi vardi. Iceri adim attiginizdaysa zaman birkac
vites klgulttrdld. Garsonlarin telasi bile sakindi. Masalar konugmalari dinler, duvarlar
yillarin sohbetlerini hafizasinda biriktirirdi. Belki de bu ylizden Ankara'da nice hikaye
Once Akman'da baglamig, sonra hayatin icine karismistir.

Ankara’da pastane ve boza denildijinde akla gelen ilk yer Akman Boza ve
Pastanesi‘dir. Ankara’nin yeme ve icme sektorlindeki en eski isletmelerinden olan
Akman Pastanesi, Ankaralilarin birgok ani biriktirdigi mekan olmustur. Akman
Pastanesi, 1936 yilinda Vahap Akman tarafindan Zincirli Camii’'nin karsisina bulunan
Cihan Sokak'ta aciimistir. Arnavut kokenli olan Vahap ve Muharrem Akman,
Yugoslavya dbéneminde orada yasamis ve seyyar bozacilik yaparak gegimlerini
saglamistir.

I. Dinya Savasi’'nda Yugoslavya’dan Anadolu’ya goc eden Vahap ve Muharrem
Akman kardegler, Bursa’'ya gelerek (ic bes yil kadar bu sehirde yasadiktan sonra
1920'li yillarin sonunda Ankara’ya

B gelmistir. Vahap ve Muharrem

AK M AN Akman, Ankara’ya  geldikleri

19207  yillarn  sonunda ilk

bozam pastu pastanelerini Ulus'ta Anafartalar

Caddesi’'nde agmistir. Ancak 1936

sa‘onu yilhna gelindiginde ilk pastaneyi

Ulus ishani — Ulus kapatarak o doénem Ankara’sinin

11 87 55 ilk modern pastanesini Zincirli

Camii'nin karsisinda Cihan

Sokak'ta agmistir. 1960 yilinda da

Ulus Ishan’nda besinci diikkani

acarak isletmesini ogullari Numan

Akman Ustlenmis ve marka isim
KOMPLE CESITLI KAHVALTI olmaya baglamistir.

SEKER QE$1TLERI o

CIKOL ATA QE$1TLER1 Akman Pastanesi ilk bozaslyla

HAMUR TATLILARI meshur olmus ve ardindan sitli

TAZE MEYVE SULARI ayrica damla sakizh dondurmasi,
kazandibi tathsi, mahlepli
podacasl, sosisli sandvigi,
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kaymakl pastasi, piramit pastasi, limonata ve erik sirasiyla Ankarallarin hafizasinda
yer edinmigtir.

Kuruldugu andan giinimiize kadar 86 vyillik tarihi silirecinde lezzetli tatlariyla,
misterileriyle, ¢ nesil yonetimiyle kentin bellegini olusturan Akman Pastanesi,
Ankara’nin bir sembollii olmustur. Akman’in ilk sahipleri araciiiyla Balkan
cografyasindan gelen ve Osmanl doneminde Anadolu ile 6zlesen boza, Osmanli
icecek kltiriiniin olusmasini saglamistir.

Bu baglamda Akman’in kurucular boza kiiltlirinin Anadolu’da yayllmasina onciiliik
etmis ve kiiltlirel aktarimla bozanin, bozacilik mesleginin canli kalmasini saglayarak
kdlttrdn koruyucusu olmustur. Nitekim glinimiizde Akman Boza adiyla boza Ureticisi
olan Akman, marka isim olarak yasamaya devam etmektedir. Boylece Akman Boza
markasi, kultlir endustrisinin bir parcasi olmasi yonlyle 6nem tagimaktadir.

Ankara’nin meghur, kemikleri sizlatan o kuru ayazi basladiginda kentlilerin sigindigi ilk
liman her zaman Akman olmustur. Akman demek, Ankarali icin her seyden 6nce boza
demektir. Ama dyle siradan bir icecekten bahsetmiyoruz, koyulugu tam kivaminda,
eksiligiyle tatlihgi bicak sirti bir dengede duran, Ulzerindeki targin serpintisiyle adeta
bir sanat eserini andiran tescilli bir Ankara klasigidir bu.

“Ulus’a gidip de Cikrikcilar Yokusu’ndan ya da Anafartalar Carsisi’'ndan gectikten sonra
Akman’da durup bir bardaga yaslanmamak, Ankara vatandaslik gorevini eksik
yapmakti. Yan dikkandan taze kavrulmug sicak leblebiyi alip bozanin Uzerine
serpistirmek ise bu ritlelin yazisiz kanunuydu.”

Yazin ise tablo tam
tersine doénerdi. Piring
haznelerden  bardaga
suzilen, icinde gergek
limon taneciklerinin
ylizd(igl o buz gibi sari
limonata, Ulus’un
kalabaliinda terleyen
birokratin da, okul gikis
sevgilisine hava atan
lise  ©Ogrencisinin  de
hararetini alan yegane
iksirdi.

Eski Ankara burjuvazisi
ve aileleri igin Cumartesi
glnleri Ulus'taki
madazalardan  yapilan
alisverislerin  ardindan
garsonlarin beyaz
onlikleriyle servis
yaptig masalara
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oturmak bir statli sembollydi. Rizgarll Sokak'in efsanevi gazetecileri, hemen yani
basindaki Meclisten ya da bakanliklardan c¢ikan siyasetciler, donemin entelekttelleri
giiniin yorgunlugunu Akman’in masalarinda, koyu bir sohbet eslijinde atardi. Cep
telefonlarinin olmadidi, “Heykel'in altinda bulusalim” séziiniin kanun sayildidi yillarda,
geciken tarafin kendini affettirme mekani yine Akmanin glimdis tepsili pastalari
olurdu.

Ankara 80li ve 90’ vyillardan itibaren kabugunu dedistirip AVM'lerin, devasa
bulvarlarin ve steril kafelerin sehri olmaya basladiginda Ulus da yavas yavas eski o
sasaall giinlerinden uzaklasti. Ancak Akman, dedisen bu sehir kiltiirii iginde direnen
bir hafiza adasi olarak kaldi. Pek cok markanin kenti terk ettigi, tabelalarin degistigi
bir cagda Akman, piring tezgahinin pariltisiyla, mermer masalarinin sogukluguyla ve
dikkandan igeri girer girmez insani karsilayan o mayhos boza kokusuyla Ankaralilara

hep ayni seyi fisildadi: "Burasi senin ¢cocuklugun, burasi Senin Ankaran.”

1987 yilinda ise pastanenin tek subesi olarak Kizilay Akman acgiimistir. Kizilay'daki
subeyi daha sonra Numan Akman’in oglu Alper Akman isletmistir. Uc nesil igletilen
pastane, 2013 yilinda ekonomik nedenlerle kapanmis olsa da ginimizde boza
Ureticisi olarak Ankara Macunkdy’'de bulunan fabrikada Urinlerini imal etmektedir.
Akman Efsane Boza olarak imal edilen Grlinler giinimizde birgok market zincirinde
bulunmakta ve sadece Ankaralilarla degil Tirkiye'de bircok ilde yasayan insanlarla
bulusmaya devam etmektedir.

Ankara Uzerine yazan gazetecilerin, akademisyenlerin, sanatcilarin ve siyasetgilerin
anllarinda da Akman'a rastlamak mimkiindiir. Ozellikle Kizilay'in eski ginlerini
anlatan hatiratlarda ve sdylesilerde, Akman ¢odu zaman bir bulusma noktasi olarak
karsimiza cikar. Randevular burada verilmig, gazetelerin kbse vyazilari burada
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konusulmus, memleket meseleleri burada tartisilmis, nice dostluk burada
demlenmistir. Sehirlerin goriinmeyen tarihi bazen resmi arsivierde degil, pastane
masalarinin lzerinde yazilr.

Akman Boza ve Pastanesi, bircok alandaki tnli ismin ve her kesimden insanin tercih
ettigi bir pastane olmustur. 1960°li yillarda opera ve balenin popliler oldugu dénemde
aksamlari 23.%"te cikan opera sanatcilari mutlaka pastaneye gidermis. Sanatcl Taner
Sener ve Yalin Tolga bu sanatcilar arasinda pastanenin mudavimlerindenmis. Bu
sanatcilarin yani sira Celal Bayar, Deniz Baykal, Nazli Eray gibi bircok siyasi isimden
sanatclya bircok isim pastanenin musteri olarak bilinmektedir. Celal Bayar'in
pastanenin ilk musterilerinden biri oldugu, Deniz Baykal'in her Pazar gini Ulus'taki
subeye gittigi, Nazli Eray'in ise Kizilay’daki subenin midavimlerinden oldugu anilar
arasinda yer almaktadir.

Ulus’un potansiyelinin strekli eridigini belirten Akman Boza ve Pasta Salonu’nun
sahibi Alper Akman, “Ulus'taki dikkani dedem acti. Babam bitlin 6mrini orada
gecirdi, ben gocuklugumu orada yasadim. Bitlin ailemiz icin bu kadar énemli bir yeri
tasiyoruz. Uziilllyoruz ama bu ticaret ve her sey miimkiin. Ulus'un bundan 20 yil
onceki fiziki sartlari ve is kosullari devam ediyor olsa, hicbir endisemiz ve gelecekle
ilgili plan yapma zorunlulugumuz kalmazdi” diye konustu.

Kamu kurumlarinin ve banka genel miidiirliiklerinin Istanbul’a gitmeye baslamasiyla
2-3 bin Kkisilik bir potansiyelin bolgeden cekilecegini belirten Akman, sunlarn séyledi:
“Icinde bulundugumuz is haninda pek cok ofis, diikkan ve carsi var. Buralarin biiyiik
bir kismi bos. Ulus'ta dogru gitmeyen bir seyler var. 51 yildir Ulus'tayiz ve bdlgenin
bitln gidisatini gérdik. Ulus cazip bir konumda olsa ofislerin dolup tasiyor olmasi
gerekirdi. Ulus'un potansiyelinde ¢ok ciddi bir azalma var ama 2013’Gn sonunda
kurumlarin tasinmasiyla bu sorun iyice artacak. 2014'te Ulus’un halinin nasil olacagini
cok merak ediyorum.

Bazilarinin bozayi daha tath tercih ettigini ama gergek bozanin eksi olmasi gerektigini
belirten Akman, mutlaka soguk olarak ve Uzerine targin serperek icilmesi gerektigini
kaydetti. Akman, bozayl kaseye koyup kasikla icenler oldugunu veya bardaktan
kasikla icenlerin oldugunu, bunlara ¢ok kizdigini belirtiyor. “Boza bardaktan igilir”

— 2 M BOZA CAFE - RESTAURANT
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diyen Akman, bardakta servis ettikleri bozanin yaninda kasik da getirdiklerini, bunun
boza icildikten sonra bardakta kalan miktarin tiiketilmesi icin oldugunu ifade ediyor ve
ekliyor: “Bu corba degil ki kasiklansin.” Akman, isteyenlere bozanin yaninda leblebi de
getirdiklerine dikkat cekti. Boza yapiminin 48 saat sliren cok mesakkatli bir is
oldugunu belirten Akman, kendisinin hala babasindan devraldigi lezzeti ve kivami
devam ettirdigini kaydetti.

Aileden gelme bir aliskanlkla cok fazla degisiklik yapmiyoruz. Klasik geldik, klasik
devam ediyoruz. Bu anlamda elestiriler de aliyoruz ama birilerinin de klasik olani
yapmasi gerektigini distiniyoruz. Her sey yenilik ve degisiklik demek degil, dedi.
Akman’in sadece bizim icin degil, bircok Ankarali icin ifade ettigi 6énemli duygular var.
Esiyle orada tanisip, ilk bulusmalarini orada gercgeklestirip, evlenmeye orada karar
veren bircok Ankarall var. Istanbul Yolu'na tasindiimizda belki Ulus'taki nostaljik
hava gitmis olacak ama en azindan biz hizmete devam edecegiz.

Gectigimiz yillarda tadilat yapilarak yiiziinl yenileyen pastanenin lezzeti ayni, 6zellikle
bozasi ve tiramisusu yillardir vazgegmedigim tatlardan. Benim oraya gidis amacim
olan boza icin siparisimi verdim. Blylk ve Kigik boy olarak servis edilen
bozanin fiyatlari makul seviyede, yaninda leblebi ve tarcin ile servis ediliyor.

Bagkentlilere 75 yildir hizmet veren, dededen toruna (i neslin iglettigi Akman Boza ve
Pasta Salonu, Ulustaki dikkanini kapatma kararn aldi. Ankara’min eski tarihini
glinimize taslyan, aralarinda Celal Bayar, Deniz Baykal, Nazli Eray gibi Gnll isimlerin
de bulundugu pek cok taninmis simanin midavimi oldudu, bozasiyla gegmisten
bugiine biiyiik begeni toplayan Akman, Ulus’a veda etti. Akman, imalatina istanbul
Yolu’'ndaki yeni yerinde devam ediyor.

o —

Sehrin degisimi en cok kaldinmlarda hissedilir. Sonra dikkan tabelalarinda... Ardindan

insanlarin  birbirine
ayirdigi  zamanda...
Ankara  biyUdlkce
insanlar biraz daha
hizli ylriimeye
baslad.. Cep
telefonlari masalara
geldi. Sohbetlerin
yerini bildirim sesleri
aldi. Kahveler
fotograf cekilmeden
icilmez oldu. Fakat
bitlin bu degisimin
icinde Akman, uzun
yillar boyunca eski

Ankara'nin
nezaketini  koruyan
birkac adresten biri
olarak kaldu.
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Akman, bu kentin kdklerinin, Cumhuriyet'in kurucu hafizasinin ve Ulus'un o heybetli,
biraz da magrur gegmisinin bizzat kendisidir. Ankara’da sehir kiiltliri aks degistirip
glineye kaymadan once, kentin kalbi Ulus'ta carpar, butiin yollar Anafartalara,
Heykel'’e ve Akman Pasaji'na cikardi. Akman, sadece hamur islerinin ve pastalarin
sergilendigi bir vitrin degil, Ankara ayazinda igimizi isitan bir siginak, yaz sicaklarinda
bozkirin ortasinda vahaya donlsen piring musluklu bir lezzet mabediydi.

Bir dilim pasta yenir, cay biter, hesap 6denir ve masadan kalkilir.

Ama insan, Akman'dan hicbir zaman yalnizca kalkip gitmez.
Yaninda mutlaka Ankara'dan kuictik bir parca goturdir.

Eger bir glin yolunuz ..I-..

Ulusa dliser ve eski I.'E
Akman Pasaji’'nin 6ninde o T
durursaniz, rdzgarin ' llll
getirdigi o hafif targn I I

kokusunu koklayin. Orada
sadece bir lezzetin degil,
tren garindan Ulus

Meydani'na dogru
yuruyen sik giyimli
hanimefendilerin, fotr
sapkall beylerin ve

cebindeki  harglikla ilk
bozasina targin  eken
Ankarali cocuklarin ayak
izlerini bulacaksiniz.

Eski Ankara'nin tadi
Akman'da kald..
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KUTLU PASTANESI
Ankara'nin Edebiyat Pastanesi

Cumhuriyetin ilaniyla birlikte hareketlenen Ankara, birgok mekanin islev kazanmasiyla
canh bir sehir olma o6zelligini arttirmistir. Sehre canlilik veren bu mekanlarin arasinda
insanlarin iletisim bagini  glclendirdigi  sosyallesme araci olan pastaneler
bulunmaktadir. Bu pastanelerden biri ise Kutlu Pastanesi‘dir.

Kutlu Pastanesi, Ankara’nin belleginde yalnizca bir pastane degil, bir edebiyat sahnesi
olarak yerini alir. Beyaz ortlli masalariyla, bulvar kaldirmlarina tente ile uzanan sik
masa ve sandalyeleriyle, papyonlu takim elbiseli sef garsonlariyla, sehrin gindelik
hayatina zarif bir ritm katmistir. Burada kahve kokusu, taze keklerin buhariyla birlesir,
ama asll tat, masalarda oturan yazarlarin, edebiyatcilarin sohbetlerinden ytkselir.

Kutlu Pastanesi, Ankara’nin kiiltirel hafizasinda bir bulusma noktasidir. Sosyal
medyada hala dolasan nostaljik paylagimlarda, “Kutlu'da ilk kitabimi imzaladim” diyen
geng yazarlar, “Sairlerle ayni masada oturmanin heyecanini yasadim” diyen 6grenciler
vardir. Popdiler isimlerin anilarinda da bu pastane sikga geger, kimi bir roman taslagini
burada yazmaya basladigini, kimi ise hayatinin en énemli sohbetini bu beyaz o6rtiili
masalarda yaptigini anlatir.

Pastanenin papyonlu sef garsonlari, Ankara’nin eski zarafetini hatirlatir. Onlarin
sessizce masalara biraktigi kahveler, aslinda bir dénemin kuiltlirel atmosferini tasir.
Kutlu Pastanesi’nde oturmak, yalnizca tath yemek degil, Ankara’nin edebiyatla
yogrulmus ruhuna dokunmaktir.
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Kutlu Pastanesi, tarihi gegcmisi cumhuriyetin ilk dénemlerine dayanan ve ilk olarak
insanlarin barinma ihtiyaglarini karsilayan bir mekan olarak ortaya ¢ikmaktadir. 1937
yilinda Yenisehir olarak bilenen giiniimiizdeki adiyla Kizilay Izmir caddesinde bulunan
Kutlu Pastanesi, bir pansiyon olarak déneminde hizmet vermeye baslamis ve bir slire
sonra bulundugu binanin alt katinda pastane de acarak Atatiirk Bulvari’nin gozde
mekani olmustur.

1937 yilinda acilan pastane, ilk olarak Yenisehir'de (bugiinkii Is Bankasi Yenisehir
subesinin bulundugu yerde) hizmet vermistir. Daha sonra, 1939 yilinda karsisinda
insa edilen Ragip Dermez Kira Evi'nin (giinimiiz Mavi Jeans'in bulundugu Izmir
caddesi girisi ) alt katina tasinmistir. Ozellikle “parizyen” tarziyla dikkat ceken, dgle ve
aksam saatlerinde hafif yemeklerin sunuldugu, icki servisinin de yapildigi, aksam
saatlerinde Viyolonist Lili Hanim‘in yonetimdeki Macar kadin orkestrasinin hafif oda
miiziginin ¢alindigi bir mekandir.

Yenisehir (Kizilay) Atatiirk Bulvari lizerinde bugiin 77 numaral Is Bankasi apartmani
yerine insaa edilen Kutlu Pansiyon binasinin alt katinda hizmete giren Ankara’nin eski
efsane pastanesidir. Beyaz ortlilli masalari, bulvar kaldinmlarina tente ile uzanan sik
masa sandalyeli oturma alanlari, takim elbiseli sef garsonlari ile diger mekanlara goére
bir kat daha liks bir mekandir.

Ilerleyen senelerde pansiyon binasinin oldugu yapi bir sekilde Is Bankasi’na satiimis
ve Yenisehir'de firtina estiren Kutlu Pastanesi tam karsiya, Izmir Caddesi girisinde
kdsedeki 1939 tarihinde insaa edilen Ragip Dermez kira evinin alt katina taginmistir.
(buglin atatlirk Bulvari no: 79) Daha Ankara’da resim sergileri pek bilinmezken,
salonunda en goézde resimlerin sira sira sergilendigi bir pastane olmustur.

Alaninda kompetan mizisyenlerden olusan orkestralarin, bulvara nazir cayini
limonatasini igip, yeni dinyay! anlamaya calisan en sik halleriyle arz-1 endam eden
kadinlara ve erkeklere arka planda bati mizidi icra ettigi, gagin ve kentin &tesinde bir

OrhanVELl, &
- "kKutlu Pastanesi Oniinde
e ";\""&m
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isletme haline gelmistir. Paris'in en gozde mekanlarindan bile daha kaliteli oldugu
iddia edilir.

1930’ yillarin Ankara caddelerine goére bulundugu konum ve vyapilis 6zellikleriyle
dikkat cekerek donemindeki diger mekanlara kiyasla oldukca hem pansiyonu hem de
pastanesiyle liiks, konforlu ve sik bir mekan olarak gorilmuistir. Gln icerisinde 6gle
ve aksam vakitlerinde hafif yemeklerin yani sira alkol servisinin de yapildidi, oda
mizigi eslijinde mekana gelen insanlarin hosca vakit gegirdigi bir mekandir.
Pastaneden piyano sesinin yikseldigi, cicekleriyle huzur verdigi, musterilerin ve
mekanin sikhigi bircok anida belirtilmistir.

Kutlu Pastanesi, bircok edebi sanatcinin gittigi bir mekan olmasiyla ayri bir dnem
tasimaktadir. Melih Cevdet Anday, Orhan Veli, Sabahattin Ali, Adalet Agaoglu gibi
bircok sanatginin sikga gittigi ve edebi sohbetlerin yapildigi edebiyat mahfili bir mekan
olmustur. Melih Cevdet Anday, Kutlu Pastanesi’nde yapilan siir dinletilerinden ve
siyasi kimligi bulunan insanlarin da buraya geldiginden bahsetmistir:

“Postahane Caddesi'ndeki Siikran Lokantas’'ndan cikip g¢ogunlukla Yenisehir'e
giderdik, Kutlu Kahvesi'ne. Paris kahvelerine benzer bir kahve idi bu. Bizden yasca
bliylik yazarlar da gelirlerdi oraya(...) Ankara’da bulundugum yillar icinde bir iki siir
toplantisina katildigimi animsiyorum. Bunlardan biri Yenisehir'deki Kutlu kahvesinde
dizenlenmisti.

Dizenleyen ya da
dizenleyenler kimdi
/7 /
Ilﬂ(& 7)616’ kimlerdi, simdi

bilemeyecegim. Kutlu, Paris
kahvelerine  benzer  bir
kahve idi. GUndn nerdeyse
biatliin yazarlan ve kimi
siyaset adamlari hemen her
aksam bu kahveye
ugrarlardi. Kahve dedimse,
icki de icilirdi. Yukar kati da
vardi, orasil satrang
kuliblinindli ve Bagbakan
Sukri  Saragoglu aksamlari
orada satrang oynardi .
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Melih Cevdet Anday’in icinde
yer aldigi Orhan Veli Kanik
ile Oktay Rifat’dan olusan ve
edebi topluluk olan
Garipgiler,  siir ilkelerini
tartisigi  ve ik siirlerini
okudugu yer olarak da Kutlu
Pastanesi ayri bir ©6nem
tasimistir.
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Orhan Veli'nin ¢ikarmis oldugu Yaprak dergisinin calismalarinin da bu pastanede
yapildigi Baki Siiha Edipoglu'nun anilarindan bilinmektedir:

“Oktay Rifat’l bana ilk defa 1940 yilinda Ankara'da bir yaz glini Kutlu pastanesinde
Orhan Veli tanistirdi. Séhretlerinin ilk basamaklarinda tatl glnler geciren Garipgiler
okulunun bu iki degerli lyesi, karsilikli oturmuslar, dondurma yiyorlar ve haklarinda
clkmis bir tenkit yazisina verilecek cevap Uzerinde konusuyorlardi. (...) Dikkat
etmisimdir, Istanbulda olsun, Ankara'da olsun, Orhan vyazlarinin pek ¢odunu
sabahlarn yazardi. Bircok sair ve yazarlarda oldugu gibi, yer segmek, masa secmek,
glrlltiden kacmak gibi adetleri yoktu. Her yerde rahatlikla calisabilirdi. Yaprak
dergisinin makalelerini, hatta mizanpajini Ankara'da Kutlu Pastanesi’'nde hazirlardi”.

1930'lu yillarin ortasindan 1940’ yillarin sonuna kadar edebi mahiyetini artiran ve
bircok yazar ve sairin bulusma noktasi olan Kutlu Pastanesi, edebiyat yolunda
ilerlemek isteyen kisilerin de yazar ve sairlerle tanisabilecegi, edebi sohbetler
gerceklestirebilecegi imkani sunmustur. Bu imkani, o donemde heniiz yolun basinda
olan Adalet Agaodlu iyi bir sekilde degerlendirmistir:

“Ortaokul lise yillarinda Kizilay'daki parkin hemen yaninda Ozen Pastanesi‘'nden farkli
olarak Kutlu Kahvesi'ni ¢ok iyi hatirliyorum. Annemin halasinin kizinin kocasi Haydar
Amca baskentin okuryazar havalarini nerdeyse igindeymis gibi iyi bilirdi. Kuglk
kardesim Ayhan Sumer ile beni iki defa Kutlu Kahvesi‘ne o getirip gotirmustir, glnku
kendisi de benim “yazmak” diye yanip tutustugumu bilmekte. Burada on bes giinde
bir Ahmet Muhip Diranas, Atag, Cahit Sitki Taranci bir araya gelip konusuyor, daha
¢ok da vurusuyorlar. Sarap mi, raki mi ne ise, ickilerini igiyor, arada bir agizlarina
leblebi filan gibi bir seyler atiyorlar ve ben hayranlikla Diranas’in beni bir
goruvermesini beklemekteyim”.
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Ozen'in karsi késesinde bulunan Kutlu Pastanesi’nin oldukca sik bir mekan oldugunu
belirten Tanyer ise sdyle konusuyor:

“Seckin ziimrenin gézde mekani olan Kutlu’da aksam saatlerinde kuiglik bir orkestra
bati miizigi calardi. Bu pastaneler, Paris kafelerine benzetilirdi. Kaldirim lzerine kadar
uzanan renkli tentelerin altini sik kadinlarla sik erkekler doldururdu. Faruk Nafiz
Camlibel, Ahmet Hamdi Tanpinar, Unlli ressamlar Refik Ekipman, Muhittin Sebati,
Yenisehir'e indiklerinde bu pastanelerde bulusurlardi.”

“Bulvar'in Izmir Caddesi girisinde sagda Kutlu Pastanesi, solda Ozen Pastanesi vardi.
Kutlu Pastanesi’nde aksamlari oda mizigi yapilirdi viyolonsel, keman ve piyano ile...
Sonra burada Cahit Sitki Taranci, Nurullah Atag, Baki Siiha Ediboglu, Ahmet Muhip
Dranas, Ahmet Kutsi Tecer gibi buylk edebiyatcilar kendi aralarinda aksamlari
toplanir, yazdiklan siirleri birbirlerine okurlardi. Ahmet Muhip Dranas, Fahriye Abla
siirini ilk kez benim de sahit oldugum bu toplantilardan birinde okumustur.”

Kutlu Pastanesi, Paris'teki kafelere benzemesi nedeniyle Ankaralilarin gok ilgisini
cekmigtir. Kaldinm Uzerine kadar gekilen tentenin altina yerlestirilen sandalyelerde ve
koltuklarda aksamuzerleri, Ankara’nin pek cok seckin simasini gérmek ve Kutlu
Pastanesi'nin asma katinda aksam saatlerinde orkestrasinin caldigi nefis mizigi
dinlemek mimkinmus.

Kutlu Pastanesi, sadece edebi sohbetlerin yapildigi bir mekan olmamakla birlikte 1943
yilinda Bedri Rahmi ve Eren Eyilipoglu’nun resim sergisinin de yapildigi, viyolonsel ve
piyanoyla hafif Bati mizigi icrasinin gergeklestigi yeme ve igme yeri olarak Ankara’nin
populer mekanlar arasinda yer almistir. Kutlu Pastanesi, 1950°li yillarinin sonunda
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gelindiginde bulundugu binanin yikilmasiyla kapanarak Garipgiler, Sabahattin Ali gibi
bircok sanatcinin gézde mekani olmus, insanlarin hafizalarinda yer edinmis ve kent
belledinde canli kalmistir. Herkes Kutlu'dan kendisine ait baska bir sey gotlirmistiir.

Kutlu'nun kapanmasiyla Ankara'nin edebiyat hayati elbette bitmedi. Fakat o mekanin
kendine 6zgl atmosferi, 0 masalarin etrafinda olusan sosyal cevre ve o dénemin
sehir kdltira artik yalnizca anlatilarda yasamaya basladi. Kutlu'da oturan insanlar o
masalarin tarih yazdigini bilmiyorlardi belki. Onlar icin bu, giiniin herhangi bir
saatinde gidilen bir pastaneydi. Cay iciliyor, arkadaslarla konusuluyor, gazete
okunuyor, bazen edebiyat tartisiliyor, belki bir sair yeni siirinden séz ediyordu.

Kutlu Pastanesi, Ankara'nin sadece bir pastanesi degil, ayni zamanda sehir
kilthrinin ve hafizasinin yasayan bir kitliphanesi gibiydi. Her ziyaretci orada kiiglik
bir parca ani birakir, gilinkii burasi, insanlarin sadece tath yiyip icmek icin degil,
Ankara'nin degisen hayatina dair kendi hikayelerini bir arada yasattiklari bir mekandir.
Buglin artik sosyal medyada sikca paylasilan bu nostaljik mekan, kentin eski
yasantisinin ve eski tadinin bir simgesi olarak, hizla degisen yasam igerisinde bir
huzur duragi olmaya devam etmektedir.

Ankara'nin modernlesme siirecinde aydinlarin, sanat ve fikir adamlarinin bir araya
geldigi, tath sohbetlerin ve hararetli tartismalarin yasandigi simge mekan. Kutlu
Pastanesi, siradan bir kafe degil, Cumhuriyet donemi entelektliel yasaminin
merkeziydi.




Kutlu Pastanesi Ankara'nin Yenisehir'inde, Atatlirk Bulvari lzerinde hizmet vermeye
basladiginda, baskent de heniiz kendi kimligini arayan genc bir sehir gibiydi.
Cumbhuriyet'in yeni bagkenti, bir yandan bulvarlarini, meydanlarini ve apartmanlarini
insa ediyor, bir yandan da kendisine yeni bir sehir hayati kuruyordu. Pastaneler bu
yeni hayatin kiicik ama énemli sahneleriydi. Kutlu da bu sahnenin en dikkat cekici
mekanlarindan biri oldu. Donemin kaynaklari Kutlu'yu, Ankara'nin degisen yeme-igme
kdlttri icinde oncl bir mekan olarak degerlendiriyor, 6zellikle Atatlirk Bulvar
cevresinde gelisen yeni kent yasaminin 6nemli parcalarindan biri oldugunu belirtiyor.

Kutlu Pastanesi'nin Atatiirk Bulvari (izerinde bulunmasi da bu acidan tesadif degildir.
Atatiirk Bulvar yalnizca bir ulasim aksi degildi, Cumhuriyet Ankara'sinin sosyal ve
kiltlrel hayatinin da 6nemli sahnelerinden biriydi. Bu donemleri inceleyen calismalar,
pastanelerin Ozellikle bu aks lizerinde yodunlastigini ve reklamlariyla gortndrliiklerini
artirarak yeni hizmet anlayiglari gelistirdiklerini gosteriyor. Kutlu da bu pastane
kaltarinin erken ve 6nemli 6rneklerinden biriydi.

Kutlu Pastanesi hakkinda bugln dijital diinyada ve eski Ankara anlatilarinda yeniden
ortaya cikan hatiralarin degerli olmasinin nedeni de budur. Bir mekanin tarihini bazen
resmi kayitlardan degil, onu yasamis insanlarin birkac climlesinden 6grenirsiniz.
Kutlu'yu anlatan anilarda ve yazilarda pastanenin yalnizca bir yiyecek-icecek mekani
olmadig, sergilerin, edebiyat sohbetlerinin, miizik ve siir dinletilerinin gergeklestigi bir
kiltir alani oldugu gorlir.

Ankara'nin bazi mekanlari vardir, kapisindan iceri girdiginizde yalnizca bir pastaneye
degil, bir donemin ruhuna girersiniz. Kutlu Pastanesi de bdyle bir yerdi. Bugiin
yerinde baska binalar, baska dikkanlar, baska insanlarin telasi olabilir. Fakat bir
zamanlar Atatiirk Bulvari'nin Yenisehir tarafinda, Ankara'nin hentiz geng bir bagkent
oldugu vyillarda, beyaz ortiilii masalariyla Kutlu Pastanesi vardi. O masalarda yalnizca
cay ve kahve icilmedi, siir konusuldu, edebiyat tartisildi, sehir konusuldu, memleket
konusuldu. Belki de bazi cimleler ilk kez orada soOylendi, bazi siirler ilk kez o
masalarda bir dostun kulagina okundu.
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OZEN PASTANESI
Targin, Vanilya ve Siir

Ozen Pastanesi, 1930lu yillarda Atatiirk Bulvari, Ucar Sokakta (giiniimiizde Izmir
Caddesi) bulunan Armagan Apartmaninin alt katinda Hilmi Oz tarafindan acilmistir.
Bir siire sonra ise ayni bolgede Servet Oz, ikinci subeyi acmistir. 1940-1950 vyillari
arasinda oldukca gozde bir mekan olmaya baslayan pastane, Ankarali sanatcilarinin
ve halkinin bulugsma noktasi olmustur.

Pastane hakkinda 1955 yilinda Halkgl gazetesinde su bilgilere yer vermistir:

Buglin sizlere Ankara’'mizin tipik, orijinal koselerinden birini tanitacagim. Kendi basina
ozelligi, karakteri, mizaci vardir bu kdésenin... Yari iskahvehane, yari pastane
durumundadir. Yenisehirin gébedinde kdindir. Iki bolikten meydana gelmistir: Bir
bolligiinde pasta satilir, otekinde masalar, sandalyeler bulunur, oturulup sohbet edilir.
Istanbul'da buna benzer yerler vardir ya, tipkisi memieketimizin bir divarinda yoktur.
Ayrica yazlan kullanilan, lstd tenteyle ortild, asfalt caddeden iki karis yiikseklikte bir
de sundurmasi vardir ki Ozen'in, bassehri Paris'e, Napoli'ye cevirir. Biz gérmedik ya,
gorenler anlatti. Oralarda bu gesit verandalar varmis kahvelerin éninde... .

Ozen Pastanesi, pasta ve dondurmalariyla popiiler hale gelmistir. Mutfaginda usta
olarak Istanbul Lebon Pastanesinden getirilen Arnavut asilli Argiri Tamburoglu
bulunmus ve lezzetli tatlariyla pastanenin 6niinde kuyruklar olusmasini saglamistir.
Argiri ustayla pastane, adini dondurma ve pastayla duyurarak tnlenmistir.

Pastane devlet adamlarinin, edebiyat sanatgilarinin ve halkin yogun talep gosterdigi
bir mekan olmustur. Mustafa Kemal Atatlirk, 26 Mayis 1938 tarihinde Balikesir'e
gitmek icin gara dogru yol alirken pastanenin musterisi olarak oturup bir kahve
icmistir. Bunun yani sira Ozen Pastanesi bir nevi edebiyat mahfili bir konum da
ustelenmigtir. Birgok edebiyat sanatgisi, pastane edebi sohbetler gergeklestirmistir. Bu
edebiyat sanatcilari arasinda Nurullah Atag, Abdtlhak Sinasi Hisar, Orhan Veli Kanik,
Melih Cevdet Anday, Oktay Rifat Horozcu, Hasan Ali Yiicel, Sabahattin Ali, Cahit Sitki
Taranci, Yusuf Ziya Ortag, Necati Cumali, Edip Cansever, Ilhan Berk, Yasar Kemal,
Oktay Akbal, Sezai Karakog, Tarik Dursun K., Nezihe Araz ve Demir Ozlii gibi
edebiyatcilar bulunmaktadir. Bilhassa Nurullah Ata¢ daimi musterisi olarak pastaneyle
6zdeglesmis bir isim olmustur.

Ozen Pastanesi, siradan vatandasindan, bakanlarina kadar birbirini taniyan, yolda
selamlasan, tertemiz giyimli Ankara’nin yeni sakinlerinin sik sik ugradiklari islek bir
pastaneydi. Soforleri degil, bakanlarin kendileri alis veris ederlerdi. 25 Ekim 1937'de
basbakan olusundan on giin sonra, Celal Bayar da bizzat Ozen’e gelmis, gelisi Ulus
Gazetesi'nde haber olmustu.

Kimi 6glen, kiiclik Resat kasada durur, misteri yogunlugundan babasinin telefonuna
dahi bakamazken, kimi gece yarisi Ozen kapanirken de, hem Vali, hem de Belediye
Baskani olan Nevzat Tandogan, disarida kestane agaclarinin sulanmasi isini gizlice
denetler, kaytaran iscileri, elindeki bastonuyla fena halde haglardi. Ayni Vali
Tandogan, sehrin umumi tuvaletlerini de bizzat teftis ederdi.
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O, sehrin gbzl gibi bakilan kestane agaclari, ileride bulvarin genisletiimesi amaciyla
bir gece icerisinde kesiliverecek, sabah bulvardan gecen Ankaralilar arazézlerden
tenekelerle su tasinarak buydtilmis adaclardan geride bir kiglik dal dahi
goremeyeceklerdi. Kestane agaclarinin kesilmesi de, semte adini verecek havuziu —
parkli tepesinde ay’li Kizilay Binasi'nin yikilmasi da, bulvar tarihinin hizinle
hatirlanacak olaylarindandi.

Ozen'i géziimiizde canlandirirken bugiiniin Ankara’sini bir siireligine unutmak gerekir.
Clinkii o zamanlar sehir heniiz bugiinkii kadar biiyliimemistir. Yenisehir, Kizilay, Izmir
Caddesi ve Ataturk Bulvari gevresindeki hayat, bagkentin kiltirel ve sosyal
merkezlerinden birini olusturur. Insanlarin birbirine rastlama ihtimali bugiinkiinden
daha yiksektir.

Bir yazarin evinden cikip pastaneye yilriimesi, bir bagka yazarin oraya ugramasi, bir
sairin masaya oturup cayini sdylemesi ve birkac dakika sonra edebiyat (zerine
tartismaya baglanmasi siradan bir sehir aliskanhgidir. Ankara’nin bugiin bize biraz
uzak goriinen o kiiglik sehir hali, aslinda edebiyatin da neden bu kadar gorinir
oldugu bir dénemdir. Ozen, iste béyle bir Ankara’nin icinde kendisine yer edinmistir.

Nurullah Atac'in adi Ozen Pastanesi ile 6ylesine yan yana gelir ki, bir siire sonra
pastaneyi duslnlrken insanin gdziinde ister istemez Atac'in silueti belirir.
Kaynaklarda Atacn evinin izmir Caddesi'nde oldugu, Ozen Pastanesi'ne diizenli
olarak gittigi ve goriismek isteyenleri burada kabul ettigi aktarilir. Bdyle distinlince
Ozen'in yalnizca bir pastane olmadidini anlamak kolaylasir. Burasi biraz da Atag'in
Ankara’'daki glindelik calisma odasi gibidir. Fakat masa basinda degil, kahve ve
limonata egsliginde kurulan bir calisma odasidir bu. Edebiyatin bazen kitapliklarin
sessizliginde dedil, fincanlarin ve cay kasiklarinin sesinde de Uretildigini hatirlatan bir
yer...
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Ozen Pastanesi daha sonra Kizilay Genel Merkezi'nin (simdiki Kizilay Alisveris Merkezi)
yaninda bir sube agmis ve 1960l yillara kadar hizmet vermeye devam etmis. Bu
konuda Nurullah Atac'in kizi Meral Tolluoglu su bilgileri anilardan aktarmaktadir:

“[zmir Caddesi, Atatiirk Bulvari'na paralel olan ilk caddeydi. (...) Bulvardaki Ozen
Pastanesinin bir yizi hemen bizim sokagimizin ba,s‘/ndayd/ Bu evin yeri kadar bize
uygun bir yer olamazdi. Babamin giinlerinin ¢odu Ozen Pastanesinde geciyordu.
Babam biriyle mi bulusacak Ozen Pastanesine gider, biri babami mi gérecek énce
Ozen Pastanesine udrard. Adada Hiisnii Bey'in Gazinosu, Ankara'da Ozen Pastanesi.
Bu iki yer babamin ikinci evi gibiydy.”

Nurullah Ata¢’in ikinci evinde mahiyetinde olan pastane, Ata¢ araciligiyla birgok
edebiyat sanatgisinin ugrak mekanlarindan biri olmustur. Nurullah Atag’t gérmek ve
onunla sohbet etmek igin pastaneye gelenler arasinda Sabahattin Ali ve Yasar
Kemal'in oldugu bilinmektedir. Edebiyat cemiyetinde yer alabilmek igin ugrasan
kisiler, Nurullah Atag'a goriinerek Atac’in begenisini kazanip kendilerini kabul
ettirmeye calismistir. Bu nedenle de Atag ile gorisebilmek icin saatlerce
beklemislerdir. Nurullah Atag’a karsi bu sayginhdi edebiyat sanatgilarindan Tarik
Dursun K. anilarinda belirtmistir:

"Ozen Pastanesinde Atac oturuyor. Saatlerinizi ayar edebilirsiniz. Ya Atatiirk
Lisesi'ndeki edebiyat dersinden ya da Cankaya Koskii'nden (¢linki késk gevirmeniydi)
cikmis, tingir mingir gelmis ve caddeye bakan set lzerinde bir masaya tam vaktinde
kurulmus. Fransiz gazetelerin eklerini okuyor. Agir gozIikl, sinekkaydi trasl, dort bir
yanina yaklasilimaziik hendekleri kazdirmis. Adir adimlarla ve gézaltindan onu siizerek
geciyoruz. O, Atag ¢linki ve bizim saygideger yazarimiz”.

Osman Avci da Ozen Pastanesi'ni ve Nurullah Atac’ su sekilde anlatiyor;

Ozen Pastanesinde (Ankara'da, Izmir Caddesi'nde) oturuyorduk. Ozen'de oturup
gazete okumayi ¢ok severdi Nurullah Atagc. Onu gormek isteyenler de oraya gelirlerdi.

Ilik bir sonbahar giind. Bir iki dost oturmus, hosbes ediyoruz. Atag heniiz gelmemisti.
Garson Osman masaya yaklasti,

"Efendim,” dedl, "su geng¢ arkadas Nurullah Bey'in evini soruyor.”

Garsonun yaninda gengten biri vardl.

"Bendeniz edebiyat fakiiltesi mezunuyum. Simdi edebiyat dgretmenligi yapiyorum.
Istanbula gidecedim ama gitmeden énce Nurullah Atac Beyefendiyi zivaret etmek
istedim.”

Icimizden biri, “Adresini vermesine verelim, (stelik evi yakindir. Ama neredeyse
buraya gelir. Isterseniz biraz bekleyin,” diyecek oldu.

Geng, sozin bitmesini beklemeden,

"Evine gitsem daha iyi olur,” dedl.

"Yalniz dstat biraz tuhaf yaradilishidir. Cok iyi de karsilayamayabilir, aksilik de edebilir.
Siz bilirsiniz ama gitmeseniz daha iyi olur.”

Geng edebiyat dgretmeni, kendine giivenen bir taviria,

"Hayir hayir. Beni iyi karsilayacagindan eminim. Siz Iitfen adresi verin,” dedi.. Verdik,
gitti..
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Aradan on bes dakika gecti, yizinden terler akarak ve kosar adim geldi edebiyat
ogretmeni.

"Amanun yetisin, Nurullah Bey delirmis,” diye bagirmaya basladl.

"Geg kalirsaniz evde énemilr bir olay olabilir.”

Bunu duyar duymaz firlayip gittik. Zili ¢caldik. Kapiyr hanimi agti.

"Nurullah Bey evde mi efendim?”

"Evde, buyurun.”

Delilikle ilgili bir durum gérdlmdiyordu evde. Yalniz yatak odasindan bir gilme sesi
gelivordu. Dogru oraya gittik, don atletle yataga uzanan lstat kahkahadan kiriliyordu.
Olanlari bize glicliikle anlatti. Edebiyat dgretmeni Zili caldiginda dstat yizdnd yikamis,
hamimindan haviu istemekteymis. Kekeme oldugu igin "haviu” diyemiyor, “hav.. hav..
hav..” diyormus, bu arada da kapiyr acmis bulunmus. Goziinde gozliik olmadigi icin
gelenin kim oldugunu anlamak amaciyla goziind iyice agip dik dik bakiyormus gelenin
ylziine. Yizinden sular akan, don atlet karsisina ¢ikan, gozleri yuvalarindan firlamis
birinin “hav.. hav.. hav..” ettigini gdren Ogretmen, bizim de telkinimiz sonucu,
Nurullah Bey'in delirdigi yargisina varmis, durumu bize iletmek lizere kacarak
gelmis!..

Ozen Pastanesi, Nurullah Ata¢’in edebi sohbetlerinin yani sira Cumhuriyet dénemi siir
Uzerine olusan edebi topluluklarindan olan Garipgiler igin de dénemli bir yer teskil
etmektedir. Bu konuda Garipgiler'den biri olan Oktay Rifat Horozcu’nun hatiralar bilgi
vermektedir:

1937 yihmin yaz aylarinda, hangi ay oldugunu simdi pek kestiremiyorum, ginesli bir
gtin Orhan'la yan yana Ozen'e dogru yiirddiigtimdiz gozlerimin oniine geliyor. Melih
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Belcika'da. Hava alabildidine giizel. Ozen'de caddeye karsi iskahvehane kemlelere
kuruluyoruz. Orhan ayak ayakdistiine atiyor. Ustteki ayadi yere dediyor. Sirti kambur.
Uzun, ince, badem tirnakli sehadet parmadi sivilcelerinde. Siir 1dfi ediyoruz. Piyasa
sairlerinin siirferi ikimizi de sarmiyor. Baska, bambaska bir siir hasreti ikimizin de
icinde. Ben yeni bir siir yazmisim. Orhan'a okumaga pek cesaret edemiyorum. CUnkd
ne vezni var, ne kafivesi. Hem de birkac satirlik bir sey. Adi: Saksilar. Bir ara bos
verip okuyuveriyorum, Orhan kolay kolay cosmaz. Cosuyor. Su ise bakin ki o da
cebinden dort satirlik bir siir cikariyor. Adl: Kelebek. Raymond Radiguet'den terctime
etmis. Bu sefer cosmak sirasi bende. Sarmas dolas oluyoruz. O bambaska siire ilk
adimi attigimizi bilivoruz. Ug dort giin icinde bu cesit siirlerden bir sdirii yaziyoruz.
Yarisircasina okuyoruz.

Ayhan Hunalp sdyle diyor:

"Bulvardaki Ozen Pastanesi, Kavaklidereye dodru uzayan Ankara caddeleri herhalde
simdj, dilimizin o blyik ustasinin, yeni kelimeler, yeni deyimler pesinde bir mesih
inanci fle yorulup bikmadan tikenmeden didinen o huysuz fakat sevimli ihtiyarin
kulaklarini ¢inlatip dururlar. O pastane ki, millet Ata¢tan saatlerce once gelerek onun
yolunu beklerdi. Bekleyislere Necati Cumali'dan Ilhan Berk'e kadar herkes katilird.
Ancak ve mutlaka Ilhan Berk, Atacin o pazartesi ginii Ulusta cikan séylesisini
basindan sonuna kadar ezberler, firsat bulursa Ataca bir iki paragraf okumaya gayret
ederdl.”

Clinkii o genellikle erkeklerin sohbetinden kopmayi sevmezdi. Aksamdistiine dogru
Ozen Pastanesinde oldudunu, miiddriin karisinin kiirkiindin ashinda sandigimiz kadar
pahali olmadigini kanitlayan seyleri orada da iyice Ogrendigini anlatirdl. Glinesin
altinda kirk kizila dondslyordu. Bu da c¢ok glines yemis oldugunu gdsterird,
Anlasiliyordu ki hem alt yaru bir koyun postu hem de elden dismeydi. Tanr korusun,
elden diisme kiirk yerine dikilmis bir mantonun degerini yadsimak gorgtisiizlik degil
de neydi! Saninm Ozen Pastanesine gidebilecek durumda olan yalniz Nevvareydi
aramizaa.”

Adalet Agaoglu’nun kardesi Ayhan Siimer sdyle anlatiyor:

"Ozen Pastanesi benim icin Ilhan Berk demektir. Ahmet Oktay’in Gizli Cekmece Terini
karistirirken okudugum su satirlar bende hep gecmis dGzlemiyle dolu buruk bir
glilimse yaratmistir: "Ozen'den kalkiliyor. Cankaya’ya dodru ydrtiniyor ve siirler
okunuyor. Adabeyler bir ara doénip, “Hadi bakalim sen de oku” diyorlar. Cok
gtivendigim bir siirimi okuyorum. Séyle dizeleri var ki, bayiliyorum.”

Sinasi Yiiksel ise anilarinda (Ankara’da Bir Efsane Sarkiiteri-Lokanta; Piknik) Ozen
Pastanesi ile ilgili asagidaki ifadeler yer aliyor;

"19407 yillarin Ankara’sinda, gen¢ Resat bir yandan okuyor, bir yandan da
dibimizdeki harp nedeniyle odgretmenlerinin ¢cogu yedek subay olarak askere
alindidindan, dayisi Hilmi Oz%in Atatirk Bulvarinda (simdiki Cocuk Esirgeme Kurumu
binasinin bulundudu késedeki) Ozen Pastanesinde calisiyordu. Istanbuldaki "Le
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Bonne Pastanesi’nden getirtilmis Arnavut Argiri Tamburoglu Usta’nin yaminda, paha
bicilmez, hicbir okulda dgrenemeyecedi is editiminden geciyordu.

Ozen Pastanesi yillarini Stikrii Saracodlundan satrang 6drendidi Meclis Lokantasini
isletme yillari, daha sonra da 19507er, yani llkede bambaska bir donem ve Servet
Oz%in Ozen Lokantasini islettigi yillar takip etti. Lokanta, Zeugma gibi korunmasi
gereken Ankara’nin sembollerinden gtizelim eski Kizilay Binasi'nin hemen yani
bagindayd. Masalar kaldirima yayilmis lokantamin yaninda Macar gimdisgl, az
Gtesinde berber, Ozen Pastanesinin hemen yaninda ise, Orhan Velinin, Omer
Inéniiniin sikca ziyaret ettikleri bir dostlarinin parfiimeri diikkani vardi.”

Ankara (zerine aragtirmalar yapan gazeteci Tolga Aydogan da “Ankara tarihine
damga vuran mekanlar Ozen Pastanesi” adli calismasinda bu pastaneyi;

"Ozen Pastanesi, 19307u yillarda Atatiirk Bulvar, Ucar Sokakta (giiniimiizde Atatiirk
Bulvari'ndan Izmir Caddesi girisinde) bulunan Armadan Apartmaninin alt katinda
Rizeli Hilmi Oz (Piknik'in kurucular Resat, Vahit kardeslerin dayis)) tarafindan
acilmistir. Bir siire sonra ise aym bolgede Servet Oz, ikinci subeyi (giinimdiz Atatiirk
Bulvari Kizilay AVM yani) acmistir. 1940-1950 yillari arasinda olduk¢a gdézde bir
mekan olmaya baslayan pastane, Ankarali sanatgilarinin ve halkinin bulusma noktasi
olmustur.

Ozen Pastanesi bircok edebiyatgilarn bulusma yeri olmustur. Bu edebiyatcilar
arasinda Nurullah Atag, Abdilhak $inasi Hisar, Orhan Veli Kanik, Melih Cevdet Anday,
Oktay Rifat , Hasan Ali Yicel, Sabahattin Alj, Cahit Sitki Taranci, Yusuf Ziya Ortag,
Necati Cumal;, Edip Cansever, Ilhan Berk, Yasar Kemal, Oktay Akbal, Sezai Karakog,
Tank Dursun K., Nezihe Araz ve Demir OzIi gibi edebiyatgilar bulunmaktadir. Ozen
Pastanesi, caddeye dogru olusan oturma yerleriyle ve bu alandaki (sti kapatilan
beyaz tenteyle Paris caddelerindeki kafe havasini, Ankara Bulvarinda 19607 yillara
kadar sdrddrmdstdr. 1960 yillarinda ise yikilarak tarihe karismis, lezzetli dondurma ve
pastalariyla talep géren ve her kesimden insana hitap eden bir pastane olarak kent
bellegindeki yerini almistir. ” seklinde aktarmstir.

Bir dem Ankara adli kitaptaki
bir baska anlatida Ozen
Pastanesi su sekilde aktarilir;

| "Dedem yeni emekii olmustu.
.\ Hemen her giin dgleden
w~ sonra Kizilaya, Ulusa gidis
| yondndn  sol  tarafindaki
kaldinmda  bulunan  Ozen
Pastanesi'nde arkadaslariyla
bulusmaya giderdi. Ben de
dedeme refakat etmekle
goreviendirilmistim. Olguniar
Sokak'tan yokus asadi inijp
Belcika Bliyiikelciligi'nin
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yanindan bulvara sapip oradan Kizilay'a gidip dedemi Ozen Pastanesi'ne birakir, belli
bir siire sonra alirdim, ayni yoldan geri gelirdik. Bazen dedemin soyledigi saatten
biraz daha erken gider, dedemin ve arkadaslarinin, "memieket meseleleri” tizerindeki
konusmalarini dinler, “bendeniz”, “zat-1 aliniz” gibi bilmedigim sozctikler arasinda ne
konustuklarini anlamaya c¢alisirdim. Atatdrk Bulvari'nin her iki tarafindaki genis
kaldinmlar, — Bakanliklar-Sihhiye —arasinda Ankaralilarin  piyasa yerivdi. Ozen
Pastanesi'nin karsi kaldirnminda unli Piknik Lokantas), onun birazcik ilerisinde Trakya
Sarkditeri vardl. Sarkditeri sozcligiindi ilk kez orada duymustum. Bir stire sonra dedemi
Ozen Pastanesi'ne gotirip getirirken, Atatiirk Bulvari'nin karsi kaldirimi bana daha

cekici gelmeye basladl.”
1936 tarihli Ulus Gazete'sinde yer alan bir haberde de;

"Ucar Sokakla (Izmir Caddesi) Atatiirk Bulvarimin birlestigi ksede karsilikli olarak
konumlanan bu pastanelerden Ozen’in ‘pastalar, meyva sular, dondurmalar”
oldukca lezzetliydi. Ozen Pastanesinin sahibi “sehre aid yetismis bliyik bir adaci
kestirdiginden dolay1” miiessese "bir hafta miiddetle” beledliye tarafindan kapatiimisti.
Muhtemeldir ki kesilen agac pastanenin ya bahgesine denk geliyor ya da bahgenin

manzarasini kapatiyordu. ”ifadeleri yer aliyordu.

Ozen Pastanesi, bircok edebiyat sanatcisinin bulusma noktasi olup edebi sohbetlerin
yapildigi ve edebiyat yolunda ilerlemek isteyenlerin usta isimleri bulup sohbet
edebilecegi, ayni zamanda bu Kkisilerin kendilerini yetistirebilecekleri bir ortam
saglamistir. Ozen Pastanesi, caddeye dogru olusan oturma yerleriyle ve bu alandaki
Ustl kapatilan beyaz tenteyle Paris caddelerindeki kafe havasini, Ankara Bulvarinda
1960'li yillara kadar strdirmustir. 1960 yillarinda ise yikilarak tarihe karigmig, lezzetli
dondurma ve pastalariyla talep géren ve her kesimden insana hitap eden bir pastane
olarak kent belleginde yerini almistir.

Ankara’nin eski pastanelerini hatirlarken bazi isimlerin yaninda mutlaka bir insan, bir
cadde, bir koku ya da bir aliskanlik belirir. Ozen Pastanesi'nin yaninda ise biitiin
bunlara bir de edebiyat eglik eder. Ciinkii Ozen, Ankara’da yalnizca pasta yenilen,
limonata icilen bir pastane degildi, kelimelerin dolastigi, siirlerin konusuldugu,
yazarlarin birbirine rastladigi, geng sairlerin bliyliklerine kulak kabarttigi bir edebiyat
mahfiliydi.

Ozen Pastanesinin hafizasinda limonatanin ayr bir yeri olduunu diisiinmek bile
insana eski Ankara’nin tadini verir. Bugin limonata deyince ¢ogu insanin aklina yaz
aylarinda igilen serinletici bir icecek gelir. Oysa eski pastanelerde limonata biraz daha
torensel bir icecekti. Bardagin oniinlize konulusunda, renginde, kokusunda ve
yaninda gelen pastayla kurdugu iliskide baska bir zarafet vardi. Ozen’in limonatasini
hatirlayanlar icin mesele yalnizca limonun eksiligi degildir, o limonatanin igildigi masa,
karsisindaki insan, disaridaki Ankara ve o gliniin havasi da icecegin hafizasina karisir.
Insan bazen bir tadi degil, o tadin etrafindaki hayati dzler.

Ozen'in tarcin ve vanilya kokusuyla birlikte hatirlanmasi da bu yiizden anlamiidir.
Pastane kdiltlrinin en gucli taraflarindan biri, mekani gbézden Once burnun
hatirlamasidir. Daha kapiya yaklasirken iceriden gelen koku insani gegmise cadirabilir.
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Tarcinin sicaklidi, vanilyanin yumusak ve tath kokusu, firindan yeni ¢ikmis hamurun
kokusuyla birbirine karisir.

Ozen denince Unlii piramit pastasinin hatirlanmasi da pastanenin damak hafizasindaki
yerini tamamlar. Piramit pasta, yalnizca bigimiyle bile bugiiniin pasta anlayigindan
farkli bir diinyanin Griinidir. Pastalanin isimlerinin bile insanda merak uyandirdidi,
vitrinin  karsisinda karar vermenin basl basina kiclk bir seremoni oldugu
zamanlardan s6z ediyoruz. Bugiin yizlerce c¢esit tatlinin bulundugu vitrinlerin
karsisinda insan ne yiyecegine karar vermekte zorlaniyor. Eski pastanelerde ise bazen
bir ya da iki triiniin adi yeterliydi. Insan ne yiyecegini bilir, hatta daha pastaneye
girmeden kararini vermis olurdu. Ozen'in piramit pastasi da bdyle bir hafizanin
drtinidir, adi sdylendiginde pastanenin vitrini, Ankara’nin eski caddeleri ve o yillarin
daha sakin sehir hayati zihinde yeniden kurulabilir.

Ozen Pastanesi’'nin bugiin 6zlenmesinin nedeni ise bir dénemin insan iligkileri, sohbet
bicimi ve sehir kultlrind 6zliyor olunmasidir. Eskiden bir yazari gérmek icin sosyal
medyada hesabini takip etmek gerekmiyordu, onun oturdugu yere gidiyordunuz. Bir
sairle karsilasmak igin etkinlik takvimine bakmiyordunuz, dogru pastaneye
ugruyordunuz. Bir fikir tartismasi yapmak icin cevrim ici toplanti diizenlenmiyordu, bir
masa etrafinda toplaniliyordu. Ozen'in masalar bu bakimdan eski Ankara'nin sosyal
medyas! gibiydi. Haber orada yayilir, fikir orada tartisiir, dedikodu orada yapllir,
edebiyat orada konusulurdu. Tek fark, “bedgen” digmesinin yerine bas sallamak,
“yorum” yerine s6z sdylemek, “paylas” yerine masadaki arkadasina anlatmak vardi.

Ankara’nin sehir kltliri degistikge bu tiir mekanlarin anlami da dedisti. Bagkent
blyldu, Kizilay ve gevresi kalabaliklasti, yeni semtler ortaya cikti, eski sehir
merkezinin agirhdi baska boélgelere dadildi. Insanlarin bulusma aliskanliklari degisti.

——————r e

49



Pastanelerin yaninda kafeler, barlar, restoranlar ve aligveris merkezleri yeni sosyal
mekanlar olarak ortaya cikti. Bugiiniin Ankara'sinda bir insanin arkadasina “Ozen’de
bulusallm” demesi artik gecmise ait bir climle olarak kalmis olabilir. Fakat bu
ciimlenin icinde bir zamanlar Ankara’nin nasil yasadigini anlatan koca bir sehir
hikayesi vardir.

Sosyal medyada eski Ankara‘ya dair sararmis bir fotografin ya da popliler isimlerin ani
kitaplarinin izi siriildigiinde, Ozen Pastanesi hep o derin hiirmet ve tebessiimle
hatirlanir. “Babam beni ilk defa Ozen’e gétiiriip piramit pasta ismarlamist” diye
baslayan ctimleler, bugiin genc nesillerin dijital mecralarda gururla paylastigi birer
aile mirasidir. Buradan alisveris yapan Ankarallar, 0zenle baglanan paketleri
kucaklayip evlerine dénerken sadece bir tath degil, Nurullah Atac’in masasindan sizan
0 edebi ruhu ve sehrin kilttrind tasidiklarini bilirlerdi.

Bugiin Ozen Pastanesinin adini duyanlarin hafizasinda birbirinden farkli Ankara
gorintileri canlanabilir. Birinin gbziinde Atatlrk Bulvari belirir, bir bagkasinin zihninde
Izmir Caddesi, bir digerinin aklina Nurullah Atag gelir. Kimi limonatayi hatirlar, kimi
tarcin ve vanilya kokusunu, kimi piramit pastayl. Bir baskasi ise sadece gencligini
hatirlar. Iste sehir hafizasi dedigimiz sey tam da budur. Ayni mekan, binlerce insanda
binlerce farkli gériinti birakir.

Pastane, dondurma ve pastalariyla GnlUydi. 1960l yillara dogru kapandi. Ne garip
akiminin temellerinin atildigi Ozen Pastanesi kaldi ne siir aksamlari diizenlenen Kutlu
Pastanesi...
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MERAM PASTANESI
Kestane Sekerinde Sakh Bir Sehir

Ankara’nin ilk pastanelerinden biri olarak tarihe adini yazdiran Meram Pastanesi,
baskentin lezzet duraklari henliz belirlenmemisken Ankaralilara tath bir sehir terbiyesi
asllayan bir mekandi. Sehrin ahsap pencereli eski evlerinden modern apartmanlara
gecisine taniklik eden bu kokli mekan, sadece bir firnin sicakligiyla degil, nesiller
boyu biriken Ankarali olma bilinciyle isinmistir.

Ankara’nin bazi pastaneleri vardir, onlari hatirlamak igin vitrininin nasil oldugunu
bilmenize, tabelasinin hangi renkte oldugunu hatirlamaniza ya da ka¢ masasi
bulundugunu sdylemenize gerek yoktur. Bir tat yeter. Bir fistik sarma, bir kestane
sekeri, belki de hi¢ beklenmedik bir anda karsiniza gikan bir igli kéfte... Ve insan
birden eski Ankara’nin sokaklarinda bulur kendisini. Meram Pastanesi de iste bdyle bir
hafiza kapisidir. Tatliyla tuzlunun, pastaneyle lokantanin, gegmisle bugliniin birbirine
karistigi, Ankara’nin uzun sehir hikayesinin icinde kendisine sessiz ama kalici bir yer
acmis mekanlardan biridir.

Meram’in hikayesi Ankara’nin pastane tarihinin eski sayfalarina kadar gider.
Kaynaklarda pastanenin 1939 yilinda Ankara’da kuruldugu ve Ankara’nin ilk
pastanelerinden biri olarak kabul edildigi aktariliyor. Kurucusu Ibrahim Ethem
Tarakcl'nin ailesinin daha once Rusya’da pastacilikla ugrastigi, ardindan Tirkiye'ye
donerek bu meslegi Ankara’da sirdirdigld anlatiliyor. Yillar icinde isletme farkl
kusaklarin elinden gegerek yasamaya devam etmis, Meram adi, Ankara’nin pastane
kiltrinin strekliliginin simgelerinden biri haline gelmis.

Udur Biryol'un Karanfil Dergisi'nde yer alan “Ankara: Tatlinin da Baskenti” baslikl
yazisinda Meram Pastanesi ile ilgili su bilgileri aktariyor.
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"1939dan beri faaliyet gosteren ve ne yazik ki yakin zamanda kapanan Meram
pastanelerinin ykdsini ise, Ismail Tarakgr anlatiyor: “Ismail dedemin bes ¢ocudu
oluyor. Nazim, Besim, Ibrahim Ethem, Biilent ve Giinhan. Babam Ibrahim Ethem, 12
yasinda Samsuna gidiyor ve orada Ulus Pastanesinin imalathanesinde c¢alismaya
basliyor. Besim Amca’'m bu arada Zonguldaktan Ankara’ya geliyor, kendine bir cevre
yapiyor. Bir pastanede calisirken, Konya, Merambadlari'ndan bir isadami, Tahir Milor,
Besim Amcama, "Adabeyin de gelirse, sermayesi benden bir pastane acalim” diyor.
Daha sonra babam da gelince, simdiki kuyumcular ¢arsisinin yan tarafinda, blyik
bahgeli ilk Meram Pastanesi aciliyor. Orada 11 yil pastane devam ediyor, ardindan
babam 1950de Atatiirk Bulvarinda Bliytik Carsi'nin yerinde bir pastane agiyor. Birer
sene arayla énce Saracoglu Mahallesinde, sonra da Akay'da Meram aciliyor. Sonra
babam Akay‘daki Meram Blilent ve Giinhan Amca’'ma devrediyor, onlar Funda olarak
devam ediyoriar.”

Ama Meram denince bittin bu tarihsel bilgilerin dniine gegen bir sey var: Tat. Fistik
sarma mesela... Adi bile insanin zihninde kiiglik bir ziyafet kurmaya yetiyor. Fistigin o
gosterisli yesili, tathnin zarif goriinlisii ve serbetle birlesen o yogun lezzet...
Ankara’nin eski pastane kiltlriinde tatl, buglnki gibi yalnizca vitrinde guzel
goriinmek zorunda degildi. Tathnin bir karakteri vardi. Bir eve misafir geldiginde
ortaya c¢ikardi. Bayramlarda ikram edilirdi. Bir kutuya konup gotiriliirdi. Bir dogum
ginlnin, bir ziyaretin veya siradan bir pazar glintiniin kiiglik mutlulugu olurdu. Fistik
sarma da bdyle tatlilardan biridir.

Kestane gekeri ise Meram’in hafizasinda baska bir kapi acar. Kestane gekeri,
Ankara’nin eski pastanelerinde yalnizca bir tatll degil, biraz da mevsim duygusudur.
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Kisin yaklasmasini, soguk havayi, eve gotirilen kutuyu, misafirlikleri hatirlatir.
Kestanenin kendisi bile insani gegmige gotirirken, sekerle kaplanmig hali adeta
"Cocukluguna biraz daha yaklas" der.

Ve sonra icli kofte... Iste burada Meram Pastanesi'nin hikayesi daha da ilginclesiyor.
Clnk{ pastane denince insanin aklina ilk olarak pasta, ekler, kuru pasta, borek, tath
gelir. Icli kofte ise baska bir mutfagin kapisindan gelir. Ama eski pastanelerin en
glzel taraflarindan biri, buginkl kati kategorilere fazla aldirmamalariydi. Pastane
sadece pasta satmazdi. Bérek de olurdu, yemek de olurdu, tath da. Insan neye
ihtiyaci varsa onu bulurdu. Meram’in igli koftesi bu bakimdan yalnizca bir yemek
degildir, Ankara’nin pastane kiiltliriiniin aslinda ne kadar genis oldugunu gdsteren
kliclk bir isarettir.

Meram’in bugiin hatirlanan taraflarindan biri de Necatibey Caddesi’ndeki uzun
gecmisidir. Misteri yorumlarinda burasi yillardir hizmet veren, Ankara’nin eski ve
koklli pastanelerinden biri olarak anlatiliyor, 6zellikle cocuklugunun gectigi bolgeye
yolu distiginde kahve icmek icin ugradigini sdyleyenler, mekani dogrudan kendi
hayatlarinin hatiralariyla iliskilendiriyor. Baska yorumlarda ise bahgesinde oturup
Necatibey Caddesi'ni seyretmekten, insanlari izleyerek cay igmekten séz ediliyor.

Bir pastanenin yetmis, seksen yil ayakta kalmasi, aslinda sehirdeki degisimin sessiz
bir kaydini tutmasi demektir. Meram da Ankara’min blyimesine, caddelerin
degismesine, insanlarin aliskanliklarinin déniismesine ve pastane kdltiriinin farkli
bigimlere blrtinmesine taniklik etti. Gegmise iliskin arastirmalarda Meram, Ankara’nin
pastane mekanlari arasinda acgikga yer aliyor, bu arastirmalar pastanelerin kentin
gelisen akslariyla ve degisen sosyal hayatiyla birlikte sekillendigini gosteriyor.

Meram’in bir bagka 6zelligi de aile hikayesidir. Bir pastaneyi liclincli kusaga tasimak,
yalnizca isletme yonetmek degildir. Bir tarifin, bir aliskanligin, bir misteri iliskisinin ve
bir sehir hafizasinin kusaktan kusaga aktariimasidir. 2009 yilinda yapilan bir sdyleside
ticlincii kusak isletmecilerden Efe Tarakgl, dedesi Ibrahim Ethem Tarakg'nin 1939'da
baslattigi bu mirasi devam ettirdiklerini ve yeni dénemin ihtiyaclarina gére pastane
konseptini gelistirmeye calistiklarini anlatiyordu.

MAG Dergisi'nde Levent

_ el Gudullioglu'nun
o “Necatibey’de Yeni Konsepti
ile Meram baglikli
réportajinda Meram
Pastanelerinin uguncu
- kusaktan sahibi Efe Tarakg
ile sohbet edilmis.
Roportajda,

"Meram  pastanesi 1939
yilinda Ankara’nin ik
pastanesi  olarak  hizmete
girdi, Dedem rahmetli
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Ibrahim Ethem Tarakgi tarafindan kuruldu. Ondan dncede dedemin babasi ve
amcalar da Rusyada pastacilikla ugrasip sonra Tlrkiyeye geri dénmdisler.
Necatibey'deki pastanemizde 1979 yilindan beri faaliyet gostermekte. Meram
konseptini 2009 yilinda farkll bir bakis acgisiyla sunmaya karar verdik. Klasik pastane
formatindan uzak durmaya calistik. Mendistinde insanlarin ihtivac duyabilecegi her
seyi banindirabilecek sekilde bir sunum yapmaya karar verdik. Bunu yaparken de
ascisindan, servisine, patronundan, isletmecisine kadar titiz davranmaya c¢alistik.
Basariya giden yolun bir ekip ¢calismasindan gegtiginin farkindaydik.

Menimdizde vreplerden, kreplere, makarnalardan, salatalara, sandiviclerden, ana
yemeklere ve tathlara kadar uzanan gizel bir yolculuk sunuyoruz insanlara.
Konseptimizde insanlarin da dretim stirecine taniklik edebilecegi acik bir mutfaktan
yola ¢ikarak basladik. Uzun gorismeler sonucunda seflerimizie konustuk ve anlastik.
Uzun deneme lretimlerimizden sonra meniimiize hangi yiyecekleri koyacagimizin
kararini  verdik. Mendmdzi deneyerek, tadarak ve tattirarak olusturduk.
Baharatlardan yola ¢iktik ince ayrintilara girdik. Menimdiiz olustuktan sonra sunumiara
gectik. Her yerde kilasik yemek yerken sunulan tabak c¢anaktan ziyade farkl
tahtalardan sunumlara gectik. Insanlari her seferinde yemek yerken yormadan
eglenceli bir hale getirebilecek sunumlar tercih etmeye calistik. ”

RoOportajin devaminda,

"Rahmetli dedemin 1939 senesinde Konyall bir arkadasiyla mdinasebeti varmis ondan
dolayr ismini meram koymuslar. 1939 yilindan 2009 kadar 70 yildir hizmet veriyoruz
ve /0. yasini ayni [smimizle kutluyoruz. Su anda isim yapmis cafe restoran zincirinin
hi¢ biri yokken benim dedelerim bu isi yapiyormus o yizden simdi blyik bir cesaretle
Meram’ 2009da ve 2010da daha fazla subelerle nerelere tasiyabiliriz buniarin

fizibilite calismalarim . .
yapiyoruz.” ifadeleri yer = |

¥ U*_/
®)

aldi.

Meram’in yillar boyunca
Ankara’nin farkl
noktalarinda kendine yer
bulmasi da bu degisen
sehir hayatinin bir
parcasidir.

Arastirmalarda Meram’in
1959'da Kizilay-Akay'da
bulundugu, daha sonra
Funda adiyla faaliyet
gosteren  bir  kolunun
ortaya ciktigi ve

¢

Since 1939

Necatibey’deki A
isletmenin de uzun yillar e N
varligini strdurdugu P -
biliniyor. : e
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2020 tarihli Hirriyet Gazetesi'nde pastadan ekmege, ekmekten yemege baslikli bir
haberde, “Meram Pastanesi, Tlrkiye'nin en eski pasta zincirlerinden biri simdilerde ise
Meram Catering ismi ile hazir yemek sektoriine de girdi. Grup, insanin yemek ile olan
iliskisinde aradaki tim asamalar kaldirmayl hedefliyor.” denilmektedir. Haberin
devaminda, Tirkiye'nin ilk entegre otomatik Italyan tipi grissini fabrikasini 11 bin
m?2’lik alan Uzerine, 6 milyon dolarlik yatinmla kuran Undano, 2005 yilinda da
biinyesine ekmek hattini eklemis. Undano, simdilerde kapasitesini ve sundugu
drtnleri artirmak amaciyla ortaklik kurmaya hazirlaniyor, ifadeleri yer almaktadir.

Bdylelikle Ankara merkezli olan Meram Catering, Turkiye'nin her yerine hizmet
g6turecek. Toplu yemek disinda organizasyonlar ve 6zel partilerde de hizmet verecek
olan Meram Catering, istege gbére mangal yakip, doner de kesebilecek. Ankarali
calisan kadinlar igin de bir kolaylik diistinen firma yetkilileri, kendi yaptiklari yemegi,
musterinin tenceresinde sunmayi planliyor.

Acllan devasa aligveris merkezleri, tiireyen konsept kafeler ve hizla tiiketilen yeni kent
kiltliri Ankara’nin mimarisini ve yasam ritmini kokten degistirdi. Ancak Meram
Pastanesi, baskentin bu kontrolstiiz donldsimi kargisinda durusunu bozmayan,
koklerine siki sikiya tutunan magrur bir ¢inar gibidir. Sehir ne kadar biyiirse biiyusiin,
gecmise donmek ve o eski Ankara’nin lezzet glivenini yeniden hissetmek isteyenlerin
sigindidi bir limandir. Netice itibariyla Meram Pastanesi, vitrinindeki fistik sarmasinin
yesilinde, kestane sekerinin yumusakliginda ve tezgahtaki o beklenmedik igli koftenin
sicakhiginda Ankara’nin ilk glinkii samimiyetini saklayan, yasayan dev bir kent
hafizasidir.

Bazi kliclik ayrinti aslinda cok énemlidir.
ClnkU bir pastaneyi yalnizca yediklerimizle hatirlamayiz.
Bazen disariya bakarak hatirlariz.

Bir caddenin akigini.

Insanlarin yiiriyusind.
Arabalarin gegisini.

Yan masadaki konusmayi.
Garsonun cay! birakisini.

Bir arkadasin "Biraz daha
oturallim" deyisini...

Meram’in  bahgesinde  oturup
Necatibey Caddesi’'ni seyreden bir
insan igin pastane, bir gesit sehir
locasina doénusr. Ankara
Onunlzden geger, siz de gayinizi
icerken onu seyredersiniz.

KAYNAKLAR
Biryol Ugur, “Ankara: Tatlinin da Baskenti”, https://karanfildergi.com.tr/ankara-tatlinin-da-baskenti/

Gldillioglu Levent, “Necatibey’de Yeni Konsepti ile Meram”, MAG Dergisi
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BUYUK PASTANE
Pastane ile Sinema Arasinda Bir Ankara

Ankara’nin tam kalbinde, Atatlirk Bulvari’nin o genis, thlamur kokulu ve yiksek tavanli
binalarla bezeli kaldinmlarinda bir zamanlar hayat baska bir zarafet ve tempo ile
akardi. Cumhuriyet'in geng, heyecanl ve kiltlire susamis kentlileri icin disarida
olmak, alelade bir gezinme degil, 6zenle secilmis kiyafetlerin, Gtlli ceketlerin ve
dokimli elbiselerin sergilendigi gorkemli bir bulvar tiyatrosuydu. Iste bu tiyatronun
kalbinin attigi, 1siklarin hic sonmedigi ve lezzetin bir kent adabina donistigld en
mustesna durak slphesiz Blylik Pastane'ydi. Adindaki o iddiasi metrekarelerinden
degil, temsil ettigi o “blylik” kent vizyonundan, kiiltiir birikiminden ve sundugu
masalsi atmosferden gelirdi. Hemen yani basindaki efsanevi Blylk Sinema ile
kurdugu o kopmaz organik bag, pastaneyi sadece bir tatlici olmaktan cikarip
Ankara’nin entelekttiel ve sosyal hayatinin merkez Ussi haline getirmisti.

Blylik Sinema’da perdenin kapanmasi, fuayedeki hareketlilik ve ardindan seyircilerin
sel gibi bulvara akmasiyla birlikte Blyik Pastane’nin o efsanevi saatleri baglardi. Film
cikislarinda salonun loslugundan cikip pastanenin sicak, pariltilh isiklarina siginmak,
gosterimdeki filmin analizini taze demlenmis bir cay veya mis kokulu bir kahve
esliginde yapmak Ankarall sanatseverlerin vazgegilmez ritlieliydi. Donemin
tiyatroculan, yazarlari, siyasetgcileri ve sinema tutkunlar ayni gatinin altinda bulusur,
sinemadaki o dissel diinya, Blylk Pastane’nin mermer masalarinda koyu sohbetlerle
devam ederdi. Bir filmden c¢ikan geng bir ciftin ilk mahcup bakismalari ya da
Ankara’nin usta kalemlerinin ategli sanat tartismalari, diikkanin camlarina yansiyan
bulvar isiklariyla yikanarak unutulmaz hatiralara déndstrda.

Blyilk Sinema, 17 Ocak 1950 glind, sinema mevsiminin baglarinda 1946 yili yapimi
“Zehirli Yalan” filmiyle kapilarini acti. Sinemayla birlikte binanin orta katinda bulunan
pastane de kapilarini agti. Blyilk Sinema ile Bliylk Pastane birbirini tamamlayan iki
seckin kurulustu. 1950'1i yillarin Ankara’sinin en nezih, en ragbet géren koselerinden
biriydi. Ankara’nin politika sahnesinde yer alan isimler ve Unlu kisiler, randevulari igin




Ankara’nin bazi mekanlarini hatirlamak icin bir adres sdylemeye gerek yoktur. Bir isim
yeter. Blylk Pastane de bdyle isimlerden biridir. Onu bilenlerin zihninde bir anda
yalnizca bir pastane degil, eski Ankara’nin baska bir diinyasi belirir. Bliylik Sinema’nin
isiklari, gosterime girmek Ulzere bekleyen insanlar, sik giyimli hanimlar, koyu renk
takim elbiseli beyler, sinema Oncesi icilen bir kahve, pastanenin penceresinden
bulvara bakan gozler ve biitiin bu hayatin icinde agirbasliigiyla dolasan Madam
Marika Larissa...

Coju kez, pastane girisinde dimdik duran bir hanim gorilirdii. Onceleri adi
bilinmezdi. "Madam” diye hitap edilir ya da anilirdi. 35 ya da daha yukari bir yastaydi.
“Yasini belli etmez” dedikleri tiptendi. Sarisin, kisa sagl permali, kuvvetli makyajlydi.
Orta boyluydu. Ince sayilmazdi ama bicimli bir viicudu vardi. Genellikle koyu renk
tayyor altina yliksek topuklu rugan ayakkabi giyerdi. Kibar ama ciddiydi. Musterilerini
sinirl - bir gllimsemeyle karsilar, nerede oturacaklarini belirlerdi. Bunu bazen
gelenlere eslik ederek kendi yapar, bazen de etrafindaki garsonlara talimat vererek
yaptirirdi. Garsonlara da “siz”li hitap ederdi. Kosusurlardi garsonlar... Madam’in bir
dedigini iki etmezlerdi. Belli ki, Madam, pastanenin calisanlar Uzerinde -kendi gibi-
“kibar ama ciddi” bir disiplin kurmustu.

Sonradan anlasilacakti ki, Madam aslen Rus'tu. Baba Karpi¢ gibi Beyaz Ruslardan...
Adi Marika Larisa’ydi. Yakinlari ona “Lala” diye seslenirlerdi. Sdylenenlere gére, 16
yasindan beri Karpi¢'de muhasebe isleriyle ugrasan bir “katibe”ymis. Gene Rus asill
olan Serj (sonradan adini Siireyya olarak degistirecektir, bu adi ona Atatlirk’iin verdigi
soylenir) ile orada tanismig, Blylk Pastane’ye gegmesini Slreyya 06zendirmis,
sermaye vermis. Sureyya da Karpig'ten ayrilip Soysal Apartmanin altinda nli lokalini,
Siireyya Pavyonu acgtiktan bir siire sonra, Larisa da Bliylk Pastane’nin isletmeciligi ve
yOneticiligini tGstlenmis.
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Blylk Pastane, Blyik Sinema’nin Gst katinda, bugiinin Ankara’sina artik oldukca
uzak gorinen bir sehir hayatinin iginde yasamisti. Blyuk Sinema 1949'da acilmig,
1950'lerin Ankara’sinda sinema gosterimlerinin yani sira konserler, tiyatro temsilleri
ve cesitli etkinliklerle baskentin 6nemli kiltiir mekanlarindan biri haline gelmisti.
Blylik Pastane de bu kiltiir hayatinin dogal bir uzantisiydi. Sinemaya gelenler
filmden dnce veya sonra burada oturuyor, kahvelerini ve pastalarini yerken birbirlerini
seyrediyor, Ankara’nin o glinkli sosyal hayatini biraz da yukaridan izliyorlardi.

Bliylk Pastane’nin hikayesinde bir isim diger bitin isimlerin arasindan o6zellikle
siyriir: Madam Marika Larissa. Beyaz Rus kokenli olan Larissa, Buylk Pastane'yi
yalnizca isleten kisi degildi, onun karakterini de belirleyen insandi. Kaynaklarda,
musteriler gelmeden ©nce pastanenin titizlikle hazirlanmasina 6nem verdigi,
calisanlarina karsi ciddi ve disiplinli oldugu anlatilir. Onu tarif eden hatiralarda kibar
ama mesafeli, zarif ama otoriter bir kadin portresi gikar kargimiza.

Madam Larissa’'nin pastaneye hakimiyeti, buglinin “misteri memnuniyeti”
anlayisindan biraz farkli bir diinyay! hatirlatir. Bugiin misteriye “Hos geldiniz, nasil
yardimci olabiliriz?” denir, o glinlerde ise Madam’in bakisi zaten miusterinin nereye
oturacagini, garsonun ne zaman hareket edecegini ve masanin nasil hazirlanacagini
anlatmaya yetiyor gibidir. Bliylik Pastane’'de servis yalnizca servis degildir, biraz da
terbiyedir, biraz da tiyatrodur. Garsonlarin kosusturmasi, Madam’in élguli hareketleri
ve mugsterilerin kendilerine ayrilan yerlere yerlesmesi, bash basina kuiglik bir sahne
gosterisi olustururdu.

Belki de Blylk Pastane’nin Ankara hafizasindaki blylsi buradan gelir. Burasi
yalnizca pasta yenilen bir yer degildi. Ankara’nin kendisini seyrettigi bir balkondan
biraz daha fazlasiydi. Biiylik Sinema ile pastane arasinda dogrudan bir gorsel iliski
bulunmasi, iki mekanin birbirini tamamlamasini  sagliyordu. Sinemadakiler
pastanedekileri, pastanedekiler de sinemadakileri gorebiliyor, tanisanlar géz goéze
geldiklerinde birbirlerini selamliyorlardi. Boylece film baslamadan 6énce bile bagka bir
film oynuyordu: Ankaranin kendi filmi.

Bu Ankara filmi, dénemin buglnki Ankara’sindan cok farklydi. Henlz aligveris
merkezlerinin, zincir kafelerin ve telefon ekranlarinin insanlari birbirine bagladigi bir
sehir degildi burasi. Insanlar birbirlerini gercekten gériiyordu. Kim nerede oturuyor,
kiminle konusuyor, kim sinemaya gelmis, kim yalnizca kahve igiyor, bunlarin hepsi
kliclik sehir dedikodularinin ve sosyal hayatin parcasiydi. Blylk Pastane’nin masalari
biraz da Ankara’nin sosyal haritasiydi.

Bliylik Pastane'yi diger pastanelerden ayiran en guiclii taraf, onun yalnizca bir pastane
olmamasidir. O, Buyuk Sinema’nin kultiirel cevresinin, 1950‘lerin Ankara’sindaki
seckin bulusma hayatinin ve Madam Marika Larissa’nin hikayesinin bir pargasidir.
Donemin kaynaklarinda Blyiik Pastane’nin Biliylk Sinema’nin Ust katinda yer aldigi ve
Madam Marika Larissa tarafindan isletildigi aktariliyor. Biiylik Sinema da 1950’lerden
itibaren film gésterimlerinin yani sira konser, tiyatro ve gesitli etkinliklerle Ankara’nin
Onemli kulttr mekanlarindan biri olmustu.
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Ankara’da cagdas Olcller icinde, servisi ve yiyecek icecegi gercekten mikemmel
sayilabilecek Uc¢ yeri de Rus asillilar isletiyordu o yillarda. Lokanta olarak Karpic,
mazikli lokanta ve gece kullbi olarak Slireyya ve pastane olarak Blyuk Pastane...
Ugliniin de isletmecisi Rus... Pastane 6zellikle pazartesi giinleri, yeni gdsterime giren
filmin ilk gind dolar tasardi. 1951'de dort hafta oynayan “Avare”, ayni yil iki hafta
oynayan “Rilizgar Gibi Gecti” filmlerinde pastane’ de yer bulmak adeta imkansizdi.
1954'deki Zeki Miiren ve Irfan Dogruséz konserinde de...

Ve... Mualla Mukadder Atakan, Mualla Gokcay, Sevim Cadlayan, Muzaffer Akgin,
Neriman Altindag, Perihan Altindag, Hamiyet Yliceses, Miizeyyen Senar akla gelen
isimlerin, Baris Mango’nun annesi Rikkat Uyanik’in konserleri gibi... Tiyatro
temsillerinde de pastane iyi is yapardi. Unutulmayacak oyunlari izlemeye gelen
Ankarali sanatseverler, temsil 6ncesi pastanede vakit gegirirlerdi. Vasfi Riza Zobu,
Saziye Moral, Bedia Muvahhit, Mehmet Karaca, Resit Baran, Behzat Butak, Muammer
Karaca gibi Tlrk tiyatro tarihinin buyuk isimlerini izlemeye gelenlerin vazgecilmez
mekaniydi Bliyuk Pastane.

Yilbaglarinda da cok giizel eglenceler diizenlenirdi burada. 1950-55 yillari arasinda,
zamanin Unli piyanisti Yasar Glvenir ile birkag ses sanatkarinin da katildigi cok giizel
yllbagi geceleri yasanmisti bu mekanda...

Bu nedenle Buylk Pastane'yi yalnizca “eski bir pastane” diye tanimlamak haksizlik
olur. O, Ankara’nin kiltir hayatinin bir ara duradiydi. Insanlar sinemaya giderken
ugruyor, tiyatrodan o©nce oturuyor, konser sonrasinda kahve igiyor, yilbasinda

eglenlyor arkadaslariyla bulusuyordu Bir baklma sanat ile glindelik hayatin birbirine
e ¢ kar|§t|g| bir yerdi.

1950 yillarinin Ankarali
genglerinin sinema-pastane
bk aliskanhklarinin baginda Blyuk
Sinema ve Buyuk Pastane
gelirdi. Burada hem film
¢ seyredilir hem de filmden 6nce
i ya da sonra pastanede cay,
& kahve icilip etrafa bakilarak
@ sohbet edilirdi. Bulvara bakan
¥\ pencerelerin  birinde  yer
=+2m bulabilirseniz, cay ve pasta
s esliginde, kaldirmlardan
. gecenlere, “yukaridan bakmak
icin” ya da “temiz ve havall” bir
yerde, dostunuz ya da
dostlarinizla konusmak igin...

Bulvar tarafina  bakmayan
masalarin “hava”si da fena
sayllmazdi... Clnki pastane
bolgesi ile sinema bdlgesi
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arasinda duvar yoktu. Iki taraf birbirinden, ortadaki bina boslugunu balkon gibi
cevreleyen bir setle ayrilmisti. Sinema tarafindakiler pastanedekileri, pastanedekiler
de sinema tarafindakileri seyredebilirlerdi. Birbirini taniyanlar, géz goze geldiklerinde,
birbirlerini selamlarlardi.

1960 yili... mayis aylarinin ilk ginleri... Demokrat Parti iktidarinin ydnetimi kelimelerle
anlatiimayacak kadar vatandasi canindan bezdirdigi ginler... Kizilay Meydani'nda her
gun saat bir-bir buguk siralarinda miting diizenlenirdi. Sanki s6zlesmis gibi cevredeki
sokaklardan bosalan insanlar meydani doldururdu. Kavga cikar, polisler acimasizca
karsilik verir, silahlar, gaz bombalar atilirdi. Blylk Pastane de her is yeri gibi
etkilenirdi bu durumdan.

27 Mayis 1960 giinii... Ihtilalin subaylari, askerleri, telefon etmek, radyoyu dinlemek,
yiyecek bir seyler almak igin Bulylk Pastane’ ye geldiler. Madam yoktu... Bilylk
Sinema’nin  makinisti Behig Koksal'in esi Madam’a telefon acti, durumu anlatti.
Madam: “Acin her yerleri, ne varsa pastanede, -imalathanede de bir seyler olacak-
askere verin, dagitin, para da almayin, yesinler igsinler bize bugiinii gosterdikleri
icin...” dedi.

Altan Oymen, Ofkeli Yillar adini verdigi ani kitabinda, “*Madam’i ben de animsiyorum.
Kizilay’da, Sihhiye'ye yakin Blylk Sinema’nin Ustlindeki pastaneyi isletirdi. Hog bir
sarisin kadindi ama biraz suratsizdi. Dar tayyorler giyerdi. Sinema glinlerinde
pastaneden bir seyler alirken tezgahin arkasinda Madam’in son derece ciddi bir ylz
ifadesiyle durusu géztiimiin 6nline geliyor.” seklinde anlatiyor. Yine bir bagka anlatida,
“Bir keresinde bir CHP'li delege, Bilyiik Pastane’de Indni’niin kahve ictidi telveli
fincani 50 liraya ani olarak Larissa’dan satin almisti, deniliyor.

Madam Larissa, glzeller glizeli, son derece asil bir hanimdi. Geng kizlara hep sade
olmalarini, asin makyajdan kacinmalarini 6gltlerken, Blyilik Pastane, Yenisehirin
Ozen Pastanesi, Bodazici Pastanesi ile birlikte en gdzde bulusma mekanlarindandi.
Madam, daha sonraki yillarda Kavaklidere Sporting Kullibli'niin mutfagini calistiracak,
ardindan da 70'li yillarin basinda Ilbank Bloklarinin altinda, “Madam’in Yeri” isimli
kendi unutulmaz lokantasini acacakti.

Bitiin bu degisimlerin baglamasiyla, dnce Madam Larissa pastaneyi birakip ayrilir.
Onca yiIl simsicak dostluklara, katiksiz sevdalara, mutlu evliliklere taniklik etmis olan
Blyilk Pastane ya da didger adiyla Madam’in Yeri, bundan bdyle gizelliklerini bir bir
kaybedecektir. Onu 6nce bir spor salonuna donustlrirler, ardindan langirt salonu
yaparlar. Simdi eski romantik sarkilar yerine langirt masalarinin kulaklari tirmalayan
takirtilan isitiliyordur.

Madam'in gitmesi, Bilyiik Sinema’nin havasi igin bir kayipt. Once Kazim Giiven,
sonra da kizi Ayse Given Adalar, Madam’a son nefesine kadar hep destek
olacaklardi. Blylk Pastane’nin parter bekleme holline bakan kisminda Turgut Zaim
ve Nurettin Ergliven’in ortaklasa yaptiklari uzun “Saadabad” tablosu yer almaktaydi.

Madam Marika Larissa’nin hikayesi ise bu Ankara’nin kozmopolit tarafini da hatirlatir.
Cumhuriyet'in geng baskentinde Beyaz Ruslarin, Levantenlerin, Rumlarin, Ermenilerin
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ve farkli cografyalardan gelen insanlarin sehir kiltiiriine kattigi izler bugiin cogu
zaman yeterince hatirlanmiyor. Oysa Ankara’nin modernlesme hikayesi yalnizca
devlet kurumlarinin ve memurlarin hikayesi degildi. Restoranlarda, lokantalarda,
otellerde, sinemalarda ve pastanelerde calisan farkli kdkenlerden insanlarin da bu
sehrin gundelik kiltlrinin olusmasinda payir vardi. Blyidk Pastane’nin basinda
Madam Larissa’nin bulunmasi, bu cok katmanli Ankara’nin glizel 6rneklerinden biridir.

Larissa’nin hikayesi ayrica Ankara’nin pastane kiltiiriinde Beyaz Ruslarin biraktigi izi
hatirlatir. Ayni dénemlerde Karpic ve Slreyya gibi isletmelerin de Rus kdkenli
isletmecilerle anilmasi, Ankara’nin modern yeme-igme kiltlrinin olusumunda farkl
mutfak ve servis geleneklerinin etkisini gosterir. Blylk Pastane bu zincirin pastacilik
alanindaki dnemli halkalarindan biri olarak anlatilir.

Zamanla Ankara blyldl, Kizilay'in o eski bulvar kultiirii kabuk degistirdi, Biytk
Sinema perdeyi kapatti ve kentin mimari ¢ehresi déniiserek o eski zarafet merkezleri
birer birer gekildi. Ancak Bliylk Pastane, Madam Marika Larissa’nin unutulmaz imzasi,
Bliylik Sinema’dan tasan neseli insan kalabaligi ve Atatiirk Bulvari’na yayilan o taze
vanilya kokusuyla Ankara’nin kolektif hafizasindaki yerini korumayi basardi.

Bugiin Buiylik Pastane’nin adini bilenler igin onun hikayesi cogu zaman bir tatlidan ¢ok
bir mekan duygusuyla birlikte hatirlaniyor. Eski Ankara’yi anlatan yazilarda, Blyuk
Sinema’nin fotograflarinda ve gegmisi hatirlayanlarin anlatilarinda pastanenin adi
yeniden ortaya cikiyor. Bu hatiralarin énemli bir bélimi artik dogrudan yasanmis
deneyimlerden degil, aile buyiklerinden aktarilan hikayelerden de olusuyor. Bir
zamanlar orada oturmus bir babanin, annesinin, agabeyin veya teyzenin anlattig bir
aksam, sonraki kusaklarin hafizasina tasiniyor.

Iste sehir hafizasi biraz da béyle galisiyor.
Insan kendi yasamadigi bir zamani bile dzleyebiliyor.

Bliylik Pastane’nin hikayesinin hizlnli tarafi ise Ankara’nin degisen sehir kiiltlrlyle
birlikte ortaya cikiyor. Blytk Sinema 1978'de kapandi ve gbrkemli yapi daha sonra is
hanina doénusti. Blylk Pastane de ¢ok daha 6nce Madam Larissa’nin ayriimasiyla
eski k|mI|g|n| kaybetmisti. Bir zamanlar smema mu2|k tiyatro ve pastane kilttrinin

TN 1 S birbirine  karstigi o
dinya ortadan kalkti.

Binanin is hanina
déntsmesi, yalnizca bir
1 yapinin kullanim
# amacinin degismesi

e degildi, bir sehir
2% hayatinin da kapanigini
g  simgeliyordu.

' Bu  yizden  Biyiik
. Pastane’nin hikayesinde

Ankara?” duygusu
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vardir. Fakat bu climleyi yalnizca gecmisi kutsamak icin sdéylememek gerekir. Eski
Ankara’nin da kendi sorunlari, esitsizlikleri ve sinirhliklari vardi. Sehir degismek
zorundaydi. Insanlarin hayati degisti. E§lence bicimleri degisti. Yeni mekanlar ortaya
cikti. Fakat degisen her sehir, gegmisinden bazi izleri kaybettiginde kendisini biraz
daha eksik hatirlar.

Blylik Pastane iste o eksilen hafizanin icindedir.

Belki de Blyilik Pastane'nin asil blyukligl buradan geliyor. Adi “Bliylk” oldugu icin
degil, Ankara’nin kiiclik glindelik hayatlarini biiyiik bir hikayenin icine sigdirdigi icin.
Bir pasta tabagina bir sehir, bir kahve fincanina bir donem, bir sinema cikisina bir
genglik, bir pencereye koca bir Ankara sigdirabildigi icin...

Ve insan bugiin eski Ankara’nin fotograflarina baktiginda, Blylk Sinema’nin o
gorkemli binasini gérdigiinde, belki pastanenin masalarini artik secemiyor. Madam
Larissa’yl da gbremiyor. Fakat dikkatle bakarsa, o fotografin icinde hala bir sey gorir:
Bir zamanlar Ankara’nin insanlarinin oturdugu, konustugu, glldig, birbirini seyrettigi
ve hayatin biraz daha yavas aktigi bir yerin sessizligini.

Bir sinema salonunun Ust katinda, Ankara’nin kiltir hayatina yukaridan bakan bir
pastane... Masalarinda sanatcilarin, siyasetgilerin, tiyatrocularin, gazetecilerin ve
siradan Ankaralilarin oturdugu, kimi zaman bir filmden, kimi zaman bir konserden,
kimi zaman yalnizca birbirlerinden soz ettikleri bir yer...

Madam Marika Larissa’nin titizligi, Blytik Sinema’nin isiklari, yilbasi gecelerinin miizigi,
konserlerin kalabaligi, tiyatro seyircilerinin telasi ve bulvara bakan pencerelerden
izlenen Ankara...

Blylk Pastane de Ankara’nin hafizasinda, Blyuk Sinema’nin isiklari altinda, bir fincan
kahvenin bugusunda ve Madam Marika Larissa’nin zarif ama ciddi bakiginda
yasamaya devam eden o eski Ankara’nin tatli hatiralarindan biridir.

Bltln bunlar artik ayni bicimde yasanmiyor.
Ama Ankara’nin hafizasinda yasamaya devam ediyor.

Blyik Pastane artik yok.
Ama bazi pastaneler kapaninca gercekten kaybolmaz.
Sehrin hafizasina tasinirlar.

KAYNAKLAR

Esen Selim, "Blylik Pastane ve Ankara’nin pastane tarihi”, www.gercekedebiyat.com, 31 Temmuz
2024

Ergir Yalgin, Diis Hekimi, https://www.ergir.com/2011/buyuk_sinema.htm

Mungan Yavuztiirk Giilseren, “"Ankara’da Bir “Biiylik Sinema” Vardi”, Kebikeg, Sayi: 28, 2009.
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AKALIN PASTANESI
Fok Dondurmasi ve Prenses Pastasi

Ankara'nin bazi semtleri vardir, yalnizca sokaklardan ibaret degildir. Onlar ayni
zamanda bir gocuklugun adresidir. Bahgelievler de iste dyle bir semtti. Genis
kaldirimlari, dut agaclari, bisiklet sesleri, yaz aksamlarinin serinligi, komsuluk iliskileri
ve her kbse basinda tanidik bir ylz... Ve bitlin bu hayatin tam ortasinda, vyillar
boyunca sadece bir pastane degil, mahallenin ortak hafizasi olan bir mekan dururdu.

Bugiin eski fotograflara bakinca insanin gozii Bahgelievler'de 6nce 72 Sokak'a, eski
adiyla 21. Sokak'a takiliyor. Karsida Akalin Pastanesi ve Balo Salonu... Hemen
yaninda Kiglkevler Carsisi... Fotograf siyah beyaz olabilir ama onu gdrenlerin
zihninde renkler hala capcanhdir. Cinkii bazi hatiralar renklerini filmlerden degil,
kalpten alir.

O vyillarda Bahgelievler, bahgeli evlerin hisirtih adaclariyla ortiilli, 7. Cadde ise
genglerin adimlarini yeni yeni siklastirdigi, Ankara’nin en kibar, en “havall” semtidir.
Akalin ise bu semtin kalbinde, aksamistl caylarinin, cay danslarinin ve unutulmaz
efsanelerin merkez Usstddr.

Akalin'in hikayesi Bahgelievler'den 6nce Samanpazari'ndaki Akalin Pasta Salonu ile
baslyor. 1948 Ankara Telefon Rehberi’'nde ilani bulunan bu pastane hakkinda detayli
bir bilgimiz bulunmuyor. Akalin’in Bahgelievler subesini digerlerinden ayiran en biiyiik
sihir, siiphesiz onun Balo Salonu’ydu. 50‘lerin Ankara’sinda “disari gikmak”, buglnki
gibi siradan bir eylem degildi, bir hazirlik, bir térendi.

1950-60'i yillarin  Bahgelievler'inde yasayan g¢ocuklarin  mevsimleri takvim
belirlemezdi. Fok dondurmasinin giktigi glin yaz baslardi. Prenses pastasinin vitrinde
cogaldigi giin ise bayram yaklasmis sayilirdi. Akalin Pastanesi'nin adi gectiginde
Ankaralilarin aklina 6nce bu iki lezzet gelir.
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Fok dondurmasi... Ismi bile basli basina bir cocukluk masali gibidir. Bugiin o adi ilk
kez duyanlar saskinlkla gulimseyebilir. Ama o yillarin gocuklari igin foca benzeyen o
dondurma, yazin en biylk 6dildydi. Bir karnenin karsiigi bazen yalnizca bir fok
dondurmasiydi. Bazen dedeyle cikilan pazar ylrlylsinin en tath bahanesi... Bazen
de “Sakin Ustline damlatma.” uyarisiyla baslayan kiguk bir mutluluk.

Cocuklarin en buyilk telasi dondurmanin erimesiydi. BlyUklerin en buyik telasi ise
cocuklarin onu yere distirmesiydi. Cogu zaman ikisi de basarili olamazdi. Yine de
kimse Uiziilmezdi. Clinki ertesi hafta yeniden Akalin'a gidilecegini herkes bilirdi.

Sonra prenses pastasl... Isminde bile bir zarafet vardi. O pasta yalnizca yenmezdi,
kutusuyla birlikte eve taginirken buyudk bir dikkat isterdi. Cocuklar kutuyu acmak igin
sabirsizlanir, anneler “Misafir gelmeden dokunmayin.” derdi. Ama o kutunun kapadi
aclldigi anda evde yalnizca pasta degil, kiiglik bir bayram da servis edilirdi. Bugiin
Ankara'da birgok kisi sosyal medyada Akalin'i anlatirken ayni iki Griinden s6z ediyor.

“Hayatimin en glizel prenses pastasini orada yemistim.”
“Fok dondurmasinin tadini higcbir yerde bulamadim.”
“Cocuklugumun yazi Akalin'in 6niinde gecti.”

“Babam maas aldigi giin mutlaka ugrard:.”

Bu ctimlelerin ortak tarafi sudur:
Higbiri yalnizca bir tatliyr anlatmiyor.
Hepsi kaybolan bir zamani anlatiyor.

O yillar yasayan bir Ankara’ll sosyal medya ortaminda asagidaki ifadeleri kullaniyor.

"Simdilerde pastane vitrinlerine bakiyorum da, jolelere bogulimus, adi Fransizca ama
tadl kimliksiz onlarca pasta arasinda bizim o zarif Prenses’ ariyorum. Nerede o eski
Akalin Prensesinin naifligi, nerede simdinin gdsterisli ama ruhsuz tathlari? Bir lezzet
sehri terk edip gider mi? Prenses pasta gitti Ankaranin bir yarm biraz daha
siradanlastt...”

Donemin Akalin Pastanesi, genclerin kol kola girip cay danslarinda vals yaptigi, nisan
yliziiklerinin alkislar arasinda takildigi, pikaptan yiikselen tas plak seslerinin caddeden
gecen taze ayaza karistigi bir yerdi burasi. Akalin Balo Salonu, Cumhuriyet'in modern
yasam vizyonunun Bahcelievler sokaklarindaki canli, kanh ve dans eden karsiligiydi.

Akalin'in hemen vyanindaki Balo Salonu da bu hafizanin énemli bir parcasiydi.
Diginler, nisanlar, mezuniyet kutlamalari... Hayatin en mutlu ginlerinden ¢ikan
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insanlar cogu zaman birkag adim 6tede pastanenin vitriniyle gbz goze gelirdi. Sanki
seving, o kdsede iki farkll kapidan igeri giriyordu.

Ankara'nin eski sakinleri, gazetecileri, yazarlari ve sanatgilari Bahgelievler'i
anlattiklarinda, ¢cogu zaman Akalin'in 6niinden de gegerler. Ciinkii semtin sosyal
hayati yalnizca parklarda ya da caddelerde yasanmiyordu. Pastaneler de mahallenin
salonu gibiydi. Insanlar birbirlerini gériir, selam verir, kisa sohbetler eder, vitrinin
ondnde karsilasird.

Bugiin Bahcelievler'in sokaklarinda ytrirken trafik daha yogun... Kaldirmlar daha
kalabalik... Cocuklar artik dondurmay! vitrinde segmiyor, telefon ekraninda seciyor.
Dogum glini pastalarinin fotografi dnce sosyal medyaya ylikleniyor, sonra mumlar
Ufleniyor. Eskiden ise en ©Onemli paylasim, pastanin en blylk diliminin kime
verilecegiydi.

Belki de hayat tam bu ylizden daha yavasti.
Ve biraz daha tathydi.

Sehrin hizla degisen yiiziinde, Akalin Pastaneleri adeta zamana meydan okuyan bir
tablo gibiydi. Modernlesen Ankara sokaklar arasinda, bu koklli pastane, gegmisin
sicak anilarini hoyratga silip atmadan bugtinlere tasiyan bir kdpri vazifesi gordi. Her
rafinda, her vitrininde eski Ankara’nin canlanan hikayeleri, tatl kiiglik sohbetler ve
yasamin hizli akisindan duraklamis kesitler saklidir. Akalin’da aligveris yapmak, aslinda
sehrin hizli donistiimiine ragmen kaybolmayan dayanisma duygusunu, Ankarali
olmanin o 6zgln hissini yeniden tatmak demektir.

Akalin Pastanesi'nin en biiyiik basarisi yalnizca iyi pasta yapmak degildi. Insanlarin
hayatindaki siradan giinleri unutulmaz hale getirebilmekti. Iste bu yiizden bugiin elli,
altmig, hatta yetmis yil sonra bile biri “"Akalin Pastanesi” dediginde insanlarin yiiziinde
ayni tebessiim beliriyor.

Sonugta, Akalin Pastaneleri, Ankara’nin hem tadini hem ruhunu saklayan, gegmisle
buglinii harmanlayan 6nemli bir simgedir. Bu pastane, degisen sehir kiltiirliniin
icinde eski anlardaki o samimiyet ve sevinci yasatan, sosyal medyanin da besledigi
anilarla canh kalmaya devam eden bir sehrin hafiza kutusudur. Akalin yalnizca bir
pastane dedil, gegmisin unutulmaz tatlarinin, Ankara’nin dedisen sokaklarindaki
hatiralarin ve sehrin gonlindeki tath anilarin kendisidir.

Kimisi fok dondurmasini hatirliyor.

Kimisi prenses pastasini...

Kimisi gocuklugunu...

Kimisi anne-babasini...

Kimisi artik yerinde olmayan eski Bahgelievler'i...
Clinkl bazi pastaneler tarif defterlerine girer.
Bazilari sehir tarihine...

KAYNAKLAR
Cakmak ve Eroglu, 2020.
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BOGAZIiCi PASTANESI
Kizilay'in Telasinda Bir Sessiz Bahge

Denizsiz Ankara’nin ortasinda bir yer diisiiniin ki adi Bodazici olsun... Istanbul’un
erguvanll bodazina ve serin sularina nazire yaparcasina, bozkirin ortasina, Mesrutiyet
Caddesi'nin o hlamur golgeli ve kipir kipir kaldinmina kurulmus bir lezzet adasidir
burasi. Ankara’da Bodazici demek, lacivert dalgalar degil, lzerindeki pudra sekeri
dokilmesin diye sakinarak vurulan bir catal hamlesi, taze demlenmis bir cayin bugusu
ve Kizilay'in o hig bitmeyen hengamesinden kacip siginilan yesil gélgeli bir bahcedir.

Bogazici Pastaneleri, Ankara'nin Mesrutiyet semtinde adeta zamanin iginde bir adim
yeri olmus, sehir hayatinin yogun temposunda sakinligin ve dostlugun ugrak noktasi
olarak hafizalarda yer edinmis essiz bir mekandir. Ozellikle Alman pastasi ve
milféyleriyle taninan bu pastane, Kizilay'in kosusturmacasina ragmen bahgesinde
sakin bir kdse sunar, sakalli yash miidavimleriyle cinar agaclarinin gélgesinde yillardir
devam eden o keyifli sohbetlere ev sahipligi yapar.

Mesrutiyet Caddesi'nin kendine has, ylksek tempolu bir gurultlisi vardir. Taksi
klaksonlari, Yiiksel Caddesi'nden tasan 6drenci civiltilari, elinde kitap posetleriyle
kosturan gencler ve mesaiye yetismeye calisan biirokratlarin teldsh adimlari... Iste
tlim bu Kizilay kaosunun tam ortasinda, Bogazici'nin bahgesinde oturan o emektar
yasl midavimler, adeta zamanin akisini durdurmug gibidirler.

Ozenle taranmis saclari, Gtiili ceketleri, sapkalari ve ellerinden disiirmedikleri giinliik
gazeteleriyle o beyefendiler ve hanimefendiler, kentin yasayan en zarif anitlaridir.
Bahcedeki mermer masalardan birine kurulup saatlerce cay yudumlamak,
Megrutiyet'ten gelip gegen insan selini sizmek ve Ankara’nin bitmeyen memleket
meselelerini tath bir dille tahlil etmek, bu bahgenin en kokla rittelidir.

"Kizilay in telasi Bogazicinin bahge ¢itlerine carpar ve orada durur. Disarida herkes bir
yerlere yetisme derdindedir, iceride ise zaman, bir fincan ¢ayin demlenme stresi
kadar yavas akar.”
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2013 yilinda Cankirni Postasi adli internet sitesinde “Bir Cocugun Sifirdan Azimle
Yiikselisinin Oykiisti Cankirili Pastaci” adli réportajda Bogazici Pastanesi’nin sahibi ve
kurucusu Ali Yarimkaya pastaneyi anlatiyor. Roportajda, 11 yasindan bu yana azimle
calisip dnce ortadi sonra sahibi oldugu Bogazici Pastanesi’'nin Anafartalar Caddesi'nde
baslayan sekercilik, pastacilik macerasini, Mesrutiyet caddesiyle beraber anlatmistir.

Ankara’da eskilerden en eski Bogazici Pastanesi, Zafer Meydani'ndan sonra UgUncli
duradi Mesrutiyet Caddesindeki giiniimiizdeki yerinde bulunmakta. Ali Yarimkaya, 86
yasinda hala diikkanina ugruyor her giin. Bogazici, aslinda gesitli etkinliklerden aldigi
siparisler olmasa pastane olarak zorlaniyor Mesrutiyet'te. bayradi devralan oglu
Kemal Yarimkaya, Bogazici Pastanesi'nin bayragini tasimaya calisirken bir gozi de
babasinda, onun tecrlibesinden vazgegmiyor.

Ali Yanimkaya roportajda Bogazici Pastanesi’'ni anlatiyor. “Zafer Parki'nin orada
Bogazi¢i Pastanesine basladim. 1942-43 yillari. 1947ve kadar kazandigim her kurusu
biriktirivordum. 1947de 11'nci ayin 157nde 8 bin 300 lira param vardi birikmis,
onunla Bogazi¢i Pastanesine ortak oldum. Pasta, muhallebi, boza, sekercilik hepsini
yaplyorduk. Ama bozasi meshurau Bogazigi Pastanesinin. Celal Bayar boza icmeye
gelirdj, cok severdi. Mesrutivet Caddesinde ki yerimize de gelirdi. Indni, Ozen
Pastanesine giderd], bizim oraya hic gelmedi. Basbakan Hasan Saka, Kazim
Karabekir...”

"Babam Kazim Karabekirin muhafiziymis. Yillar sonra babamin adini da soyleyerek
tanidl. O yizden bana ¢ok bahsis verirdi! Genelde bliyik adamiar Demokrat partililer
gelirdi  Bogazicine.  Sanatcilardan  Hacer Bulut,  Mizeyyen Senar adini
hatirlayamadigim bircok sanatcinin geldigi bir yerd.

1948 de ortakliktan ayrildik. Mehmet Ozgenc ile ben daha sonra Mesrutiyet
Caddesi'nde ki Bogazigini actik. 25 numaraya. Simdi tam karsinizdaki Ayma Otel’in
oldugu yere. 2 katlydl. Alt katta Beydag, Niive ve adini unuttugum 3 matbaa vardl.
Bir de elektirikci Ali Kambir. Hatay Sokak'a bakan yan tarafiydl bahgeliydi pastanenin.

Bu caddede 5-6 tane
pastane vardl.  Bahar,
Liks, Roofun isimlerini
hatirliyorum. En  kotileri
bendim. Biz Mehmet
Ozgenc ile ortakliktan
ayrihinca, 607%arin basiydi
kollari  sivadim,  hanimi
kasaya oturttum,
mutfaga indim.
Ortakliktan zararll ¢iktik
hic  param  kalmamisti.
Hirsla calismaya
basladim. Glinde 1-2 saat
uyku uyuyoraum.
Toparlanmaya  basladik.
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Obiir pastanelerin arasina girmeye basladik. 1967ydi galiba ilk televizyonu aldim
bahgeye koydum. Diger rakipler teker teker kapandi sonra.

Mithatpasa caddesi ve Mesrutiyetin kesistigi kbsede, simdi ki Cag Hastanesinin bir
altindaki binada Demokrat parti kuruldu. Hepsi benim pastaneye gelirdi. Mimtaz
Tarhan Kolejin idarecisiydi. Okul benden alisveris yapiyordu. Sayelerinde zorlugu
atlatabildim. 3 yilda borclarimi édedim. 72 bin lira borcum vardi.”

"Cikolata, sakiz, mahlep ve kakao bulmak sikinti oldu. Istanbul'da Babel Cikolatanin
sahibi Mihail Usta kefil oldu bize mal bulmak igin. Ha bir de dondurma makinas verdi.
Kol gliciiyle ilkel sartlarda dondurma yaptik ve sattik. Inanin o lezzeti bugiin bile
bulamazsiniz”

1976 yilinda buglinkli mekana tasiniyorlar, eski dikkanin tam kargisina yani. Orasi
imalathane olarak kalmig, birkac yil sonra oradan imalathaneyi de yeni yere
tagimiglar. Simdi eski tek kath dikkanin yerinde kocaman bir otel var. Ali
Yarimkaya'dan, yani aslinda hikayenin &znesi olan birinci kusaktan bashyor buranin
hikayesi. Onu kaybedeli 6 yil olmus, ama ikinci ve glincl kusak bayragi devralmis.

Bogazici Pastanesi’ni Ankaralinin damak hafizasinda mimtaz bir yere oturtan sey,
suphesiz ki o kusaklari blyliten efsanevi Urlnleridir. Sabahin koriinde Kizilay
otobusiinden inen, derse, sinava ya da biroya yetismeye calisan her Ankaralinin
hayatini en az bir kez kurtarmistir o pofuduk, kiiciik pogacalar. iki piiriizsiiz hamurun
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arasindan tasan beyaz peynirli ve ince kiyilmis maydanoziu o sevimli “sakal”,
Ankara’da gline hizli ama lezzetli bir baslangig yapmanin en ikonik yoludur.

Iki yumusacik kek katmani arasina sikismis o comert, koyu krema ve (izerindeki kar
beyazl pudra sekeri... Bogazici'nin Alman pastasi, Ankara ayazinda kirilan kalpleri de
yorulan zihinleri de tamir eden sihirli bir siginaktir. Ilk isirkta pudra sekerinin
burnunuza bulagmasi ise bu lezzetin kaginilmaz ve en tebessiim ettiren bedelidir.
Catall her vurdugunuzda etrafa dagilan tereyadi kokulu o narin katmanlar, Kizilay'in
griligine verilmis en citir, en tath cevaptir.

Ankara’da yayinlanan Solfasol Dergisi‘de bir okur Bogazici Pastanesi'ni asagidaki
sekilde aktaryor.

"Atatirk Bulvari’'min Sihhiye yéniinde kiglk bir pastane vardl. Yanhs hatirlamiyorsam
adi Bodazici Pastanesiydi, Beyaz mermer masalari ve uzun ayakl tabureleri vardal.
Kasarll tost ve boza siparisi verirdik. Ben bozayr kulplu blyik bardakta i¢cmeyi
severdim. Erimis kasarlar disari tasmis, ekmegi esmerlesmis tost, kiiglik beyaz bir
kagitla porselen tabakta servis edilirdi. Ardindan (izerine bol targin dokdimis boza
gelirdl. Targ/n kokusunu /g/me geker tostumdan bir 1sinik aldiktan sonra bu eksimtirak
: “ ; yogun igecegi  yudum
yudum  icerdim. Boza
ictikten sonra icimde tath
bir drperti olur, bir an
Once  sicak  evimize
dénmek Isterdim.”

Yine sosyal medyada
| kaleme alinan bir yazida
| asagidaki ifadeler yer
aliyor.

"Mesrutivet Caddesi'nde,
tek kath lc dort dikkanin
oldugu kdsedeki Bogazigi
pastanesinden
dondurmalari alir (bunlari
0 devirde yuvarlak karton
kutulara spatulayla koyup
' tutamacl karton kapak
Orterler, alti kutuyu baska
bir kartona koyarlardi)
erimeden eve
kostururdum.”

Bugtin gencler icin
“mudavim” kelimesi biraz
eski moda gelebilir. Oysa
eskiden miidavim olmak
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bir kimlikti. Her gin ayni yere gitmek... Ayni masaya oturmak... Bogazici'nin
bahgesinde oturan bu insanlar, Kizilay'in hizina kargi kiigtik bir direnis olusturuyordu.

Ve sonra masaya Alman pastasi gelirdi. Alman pastasi, ismiyle bile Ankara'nin
kozmopolit gecmisine kiigiik bir selam gibiydi. Uzerindeki kremasi, pastanin
ortasindaki yumusakligi ve Ustiindeki bademli dokusuyla, bugliniin son derece
modern tathlarinin yaninda biraz eski moda gdérlinse de, eski Ankarali icin bunun hig
O6nemi yoktu. Clnkl bazi yiyecekler modaya girip ¢cikmaz. Hatiraya girer.

Mesrutiyet Caddesi bugiin de vardir.

Kizilay buglin de kalabalktir.

Insanlar bugiin de bir yerlere yetisir.

Ama Ankara'nin temposu degismistir.

Eskiden pastaneye girip yarim saat oturmak normaldi.

Bugtin insanlar kahvelerini alip toplantiya yetisiyor.

Eskiden bir pastaneye tek basina gidip gazeteyle saatler gegirmek mimkindu.
Buglin tek basina oturan insanin bile telefonu vardir.

Eskiden garson sizi yuziinizden tanirdi.

Buglin siparis numaraniz vardir.

Bogazici Pastanesi'nin bahgesindeki yash miidavimler bu yiizden énemlidir.
Onlar yalnizca pastanenin misterileri degildi.

Onlar Ankara'nin yavaslama hakkinin temsilcileriydi.

Sehrin biitlin telasina ragmen oturmay! bilen insanlardi.

Gazeteyi katlayip masaya koymayi...

Arkadasinin anlattigi hikayeyi sonuna kadar dinlemeyi...

Cayi adir agir icmeyi...

Kizilay'in telaginda kiguk bir mola...

Mesrutiyet'in kalabaliginda sessiz bir bahge...

Bir fincan cayin etrafinda uzayan sohbetler...

Gazete sayfalarinin higirtisi...

Yash midavimlerin agirbagh kahkahalart...

Ve arada bir masaya gelen, buttn ciddiyeti kremasina bulanmig bir milfdy...
Ankara'nin sehir tarihi bazen bdyle kiglk ayrintilarda saklidir.

Blylk binalarda degil.

KAYNAKLAR

Bir Cocugun Sifirdan Azimle Yiikselisinin Oykiisii Cankirili Pastaci — Réportaj, www.cankiripostasi.com,
25.09.2013

Kalkan Ozlem, www.odatv.com, 12 Haziran 2022

https://solfasol.tv/tost-ve-boza/
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RUSEN PASTANESI
Ulus'un Borek Kokusu

Ankara’nin hafizasi sadece sik caddelerde, yliksek tavanli modern salonlarda ya da
garsonlarin fiyonk kravatlarinda sakli degildir, bu kentin asil kokli ve dirist ruhu,
Ulus’'un o eski, mesakkatli ve samimi sokak aralarinda atar. Gines henliz bozkirin
Uzerindeki sisi dagitmamisken, esnafin kepenk sesleri caddeleri c¢inlatmaya
basladiginda Ankara’yr uyandiran o kadim koku yikselir. Sicak tereyadi, citirdayan
yufka ve demli ¢ayin kokusu. Bu koku, hic stiphe yok ki Ankara’nin en eski borekgisi
unvanini bir onur madalyasi gibi godsiinde tasiyan Rusen Pastanesi’'nin ilk selamidir.
Rusen, modern sehrin hiziyla yarismayan, aksine zamani hirmetle yavaglatan,
hamurun ve emegin diristligiine inanmis anitsal bir lezzet duragidir.

Rusen Pastanesi’'ni kentin ikili ritmini tutan benzersiz bir simge haline getiren en tatli
detay ise onun o meshur cift kutuplu varhigidir: Biri hal iginde, digeri Haci Bayram
girisinde yukselen iki ayri Rusen Pastanesi vardir ve her ikisi de Ankara’nin farkl bir
yuzline ayna tutar. Ulus Hali'min o kipir kipir, curcunali, sebze kasalarinin ve balikgl
nifaklarinin arasinda yer alan subesi, hayatin ve emegin tam gobegindedir. Sabahin
koériinde hale gelen pazarcilarin, hamallarin ve gline erken baglayan Ankaralilarin kat
kat ayrilan su borediyle, sicak c¢oreklerle icini isittigi bir dayanisma mekanidir. Haci
Bayram Veli Camii'nin hemen girisindeki diger Rusen ise ¢ok daha miitevaz, huzurlu
ve manevi bir siginaga donlsir. Sabah namaz sonrasi glivercin kanatlarinin sesleri
arasinda masalara kurulan aileler,
kente disaridan gelen ziyaretciler
ve taze boregin budusunda
gegmisi arayan Ankaralilar,
= burada kentin o kadim huzurunu
/| solurlar. Eski Ankaralilar arasinda
esprili bir gekismedir bu durum,
kimi "Hal'deki boregin citirtisi bir
baskadir" diye yeminler ederken,
kimi de "Haci Bayram'in gaylyla o
boregin lezzeti birlesince diinya
| durur" diye savunur tutkusunu.

Ankara’nin bazi pastaneleri sehrin
merkezinden gecgerken fark edilir,
| gaaly Dazilan ise sehrin  kendisini
L IRV anlatir. Rusen Pastanesi ikinci
RUSEN gruptadir. Onu yalnizca  bir
' pastane olarak distinmek, Ulus'u
yalnizca bir meydandan ibaret
sanmak gibi olur. Clinkli Rusen’in
hikayesinde borek vardir, cay
vardir, tath vardir, ama bitin
bunlarin arkasinda bir de eski
Ankara’nin  esnafi, dikkanlar,
alisveris telagl, sabahin erken
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saatlerinde acilan kepenkleri ve Haci Bayram’a dogru ytrlyen insanlarin olusturdugu
o0 kendine 6zgl sehir hayati vardir. Rusen Pastaneleri’'nin kurulusu 1950 yilina,
Kastamonu'nun Arac¢ ilgesinden Ankara’'ya gelen Rusen Kokten’e uzaniyor ve
isletmenin hala Kokten ailesi tarafindan stirdiiriildiigu belirtiliyor. Bu yoniyle Rusen,
Ankara’nin Cumhuriyet dénemindeki giindelik hayatinin iginde yetmis yili asan bir
hikayeye sahip.

Rusen Pastaneleri bir aile sirketidir. Aile sirketlerinin calisma ve isleyis prensipleri
Rusen Pastaneleri cercevesinde incelenmis ve aile sirketlerinde karsilagilan problemler
ile cozimleri Gzerinde durulmustur. Kuruldugu zamandan giinimize kadar gecen
strede bircok ekonomik ve sosyal zorluklarla karsilasmis olmasina ragmen hala
faaliyetini devam ettiren Rusen Pastaneleri ve Rusen Kokten’in hayat hikayesi ile
birlikte bir bagari déykusudur.

Altindag, Ulus, Haci Bayram Mahallesi ve Rusen Pastaneleri... Pastanenin kurucusu
92 yasindaki Rusen Kokten Rusen Pastaneleri, Haci Bayram, hal ve heykel olmak
lizere tamami Ulus'ta ti¢ subeden olusuyor. Ug kusagin da bir arada bulundugu ender
isletmelerden sayilan Rusen Pastaneleri, ayni zamanda Ankara’nin en eski pastaneleri
olma vasfini koruyan ve halen yasayan bir isletme.

Rusen Kokten ilk diikkanini 1950'lerde Ulus Cerkes Sokak'ta aclyor. Tatl, baklava ve
Karakdy boredi ile baslyor ise. Borek ve tatlisi ona, o da borek ve tatlinin kaliteli
Uretimine tutundukca miusgterisi de bereketleniyor Rusen Usta’nin. Megshur
kolonyaci Eylip Sabri Tuncer ile Aspava sohretler kebabin kurucusu gliresci Mahmut
Atalay hem esnaf komsusu hem de en iyi musterilerinden bazilar.

Hirriyet Gazetesi'nde Fatih Tekeci’nin kaleme aldigi “Rusen Pastaneleri” baslikli
yazida, “14 yasinda Kastamonu'nun Ara¢ kazasindan Ankara’ya geldiginde tatlicida
calisan amcasinin yaninda cirak olarak baslamis ise. Kdy okulunda 6gretmen
olmadigindan okuyamayan kuigiik Rusen, Ankara'ya gelebilmek icin bir yil boyunca
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amcasinin koyunlarini gitmek zorunda kalsa da, gelecekte kazanacagi tecriibesi icin
cobanlik iyi bir baslangig olacakti.” deniliyor.

Yazida, "Sunu sordum énce: Nasil gegti? Yilin dort mevsimi gibi... Yazi, kisi, ilk ve
sonbahan var hayatin. Hepsini sirasiyla ve sabirla gegirirken ayakta kalmak igin
yolunu sasirmamak gerek” dedi. Ayakta kalmak disiplinle olurdu mutlaka, bunu
hepimiz biliyor olmaliyiz.. Benimse merak ettigim bu disiplinin disindakiler nelerdi. Uc
farkl madde saydi Rusen amca...

"Bir” dedliginde sag elinin isaret parmadin yukari dogru tuttu ve ardindan "Ddircistlik”
dedi. Orta parmadim acip isaret parmagina yanastirirken “Kimsenin hakkini
yememek” dedj, sesi giirdi. Yiziik parmagini serbest birakip “"Kurallara ve adalete
uygun hareket etmek” dediginde yiiziindeki kendinden emin tavir etkileyiciyd.
Toplum olarak bu ¢ok degerli 6gtitlerin hepimizin hayatina rehber olmasi gerektiginin
bilincinde olabilsek ne ¢ok seyler basaracagiz kim bilir.

Zeynep Kokten, Rusen amcanin en kiictik odlu Unal Koktenin kizi ve iiciinci kusak
pastaneci olma yolunda ilerleyen tek torun. Hikdyesini agzim acik dinledim desem
abartmis olmam. Duyunca siz de ayni fikirde olacaksiniz. Zeynep, Bilkent Universitesi
"Genetik” bolimdnden mezun olmus o da yetmemis Ustine yine ayni Universitenin
"Molekdiler Biyoloji” yiiksek lisans programini da bitirerek az sayida genetikciden biri
olmus ama is bulamamis. Evet yanlis duymadiniz is bulamiyor! Arkadaslari gidiyor
ama o yurt disina gitmek istemediginden alaninda ¢alismaktan vazgeciyor.

Istanbul Mutfak Sanatlari Akademisinde (MSA) pastacilik editimi aliyor. Pastanenin
hem imalat hem de isletmesinde ¢alismaya basliyor. Mutlu musun? sorusuna nefesini
derin cekip gozlerini yumdu ve "Coooooook” cevabi hem kendinin hem de dedesi
Rusen amcanin ydregini sogutan cinstendi.”

Rusen denince Ankara’da akla gelen ilk seylerden biri borektir. Hatta onu “pastane”
kelimesinin sinirlarl igine hapsetmek biraz haksizlik olur. Clnkd Rusen, Ankara’nin
eski borekgilerinden biri olarak hafizaya yerlesmistir. Pastanelerin vitrininin arkasinda
genellikle pasta, ekler, gikolata ve tatlilar bekler, Rusen’de ise béregin ayr bir agirligi
vardir. Ziyaretgi anlatilarinda su béreginden Karakdy béregine, kiymali boérekten kiit
boregine kadar farkli boreklerin Ozellikle aniimasi da bu kimligin bugiin bile
strdliginl gosteriyor. Eski ziyaretcilerden biri Rusen’i Ulus'un “eski ve kokli”
pastanelerinden biri olarak tarif ederken boérek, pasta, cikolata ve baklavayi birlikte
aniyor. Baska bir ziyaretci ise Rusen’e ugradiginda ozellikle boérek ve caydan soz
ediyor.

Ankara’da borek, hicbir zaman yalnizca borek degildir. Hele Ulus'ta hic degildir.
Borek, sabahin erken saatidir. Esnafin dikkanini agmadan o6nce yaptigi kisa
kahvaltidir. Ise yetismeden énce ayakiistii icilen cayin yanindaki sicak dilimdir. Haci
Bayram’a gelen birinin doniste ugradigi kiiglik bir moladir. Bir babanin cocuklarina
gotirmek lizere aldigi pakettir. Bir memurun 6gle arasinda “So6yle sicak bir borek olsa
da yesek” diye baslayan climlesidir. Borek, Ankara’nin sehir hayatinda bazen saatten
daha iyi zamani gosterir. Sabah baska, d6glen baska, aksam baska yenir, ama her
seferinde insanin karsisina yalnizca yiyecek olarak degil, bir aliskanlik olarak gikar.
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Rusen’in Ankara hafizasindaki yerini anlamak igin Ulus’a bakmak gerekir. Clinkl Ulus,
Ankara’nin yalnizca eski merkezi degildir, sehrin alisveris, esnaflik ve glindelik hayat
hafizasinin da en 6nemli bdlgelerinden biridir. Anafartalar Caddesi, Hikiimet Caddesi,
Haci Bayram cevresi, hal bdlgesi ve carsilar, yillar boyunca Ankara’'nin farkl
kesimlerinden insanlarin karsilastigi hareketli bir sehir sahnesi olusturdu. Insanlar
buraya yalnizca bir is icin gelmezdi. Bir sey almak, birine rastlamak, bir dikkana
ugramak, yemek yemek, cay icmek, Haci Bayram’a gitmek ve sonra yeniden
kalabaliga karismak, Ulus'un glindelik ritminin parcalariydi.

Rusen’in iki farkh yerde anilmasi da bu sehir dokusunun ilging bir ayrintisidir. Bir
Rusen’in hal icinde, digerinin Haci Bayram girisinde bulunmasi, aslinda tek bir
isletmenin iki farkll Ankara'ya bakmasi gibidir. Hal tarafindaki Rusen, ticaretin ve
aligverisin Ankara’sina, Hacl Bayram tarafindaki Rusen ise tarihi ve dini hafizanin
Ankara’sina daha yakindir. Bir tarafta mallarin, esnafin ve sabahin erken saatlerinin
hareketi, diger tarafta Haci Bayram Veli Camii'ne giden insanlarin agirbagh yiriy(si
vardir. Ayni isim, iki farkli sehir ritminin arasinda yagsamaya devam eder.

Buglin Haci Bayram’daki Rusen Pastanesi Hukimet Caddesi Uzerinde, Haci Bayram’a
giderken sag tarafta kalan eski bir Ulus mekani olarak tarif ediliyor. Ziyaretgilerin
anlatilarinda da bu konum 6&zellikle vurgulaniyor. Bir ziyaretgi “Hacibayram camiye
giderken sag tarafta” diyerek mekani tarif ediyor, bir baska ziyaretci ise burayi
dogrudan “Ulus'un eski mekanlarindan” biri olarak nitelendiriyor. Bu tir tarifler
aslinda Ankara’nin eski sehir kiiltiiriniin nasil calistigini gdsteriyor. Insanlar adres
verirken yalnizca sokak adi sbéylemezdi, “Haci Bayram’a giderken”, “halin orada”,
“Anafartalarin tarafinda” derdi. Sehir, tabelalardan 6nce insanlarin hafizasinda yon
bulurdu.

Rusen’in hikayesinde gayin da 6nemli bir yeri vardir. Clinkii eski pastane kiiltliriini
yalnizca tathlarla agiklamak mimkin degildir. Cay, biitin bu mekanlarin gériinmez
musterisidir. Bir insanin pastaneye girip yalnizca gay sdylemesi bile miimkundur. Cay,
sohbetin bahanesidir, bazen bdregin yaninda gelir, bazen pastanin yaninda. Haci
Bayram’a gelen bir aile igin kisa bir dinlenme molasi olabilir. Ulus'ta aligveris yapan bir
esnaf igin gundn
ortasinda birkag dakikalik
soluklanmadir. Bu ;
nedenle Rusen’in L I/ | , ‘

masalarini disunirken  ; er

yalnizca ne yenildigini §& AT N Pﬁg& rl‘m@c%fefml
degil, o masalarda ne T
konusuldugunu da
distinmek gerekir.

Bir musteri Rusen
Pastanesi'ni su sekilde
anlatiyor: "Biri hal icinde %=
digeri  haci  bayram B¥E
girisinde. Ben genellikle
hal  girisindeki  rusen
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pastanesine ugrarim. Kesme ve pogaca alinm. 45 yasindayim. Nedense bilmem bazi
yerler beni 25 yil éncesine gotiiriyor. Sadece mimari degil, insanlarda énemli. Bir yeri
glizel yapan oranin iyi ve temiz ydrekii insaniaridir. Onun igin ulus, ¢ikrikgilar. Saman
pazari, opera meydani, hamamond benim igin veya anilarla yasayan insaniar igin ¢ok
degerlidir. Umarim daha da yenilenmez, bozulmaz, go¢ almaz. Ve tarihin kokusuyla,
anilarla yasariz.”

Kim bilir o masalarda kac Ankara hikayesi anlatiimistir? Hangi diikkanin el degistirdigi,
hangi malin pahalandigi, kimin evlendigi, kimin Ankara’dan tasindigi, hangi memurun
emekli oldugu, hangi cocugun Universiteyi kazandigi... Eski pastanelerin masalari,
sehrin resmi arsivlerinde bulunmayan bilgileri saklar. Belediye kayitlarinda
goriinmeyen, gazetelere haber olmayan, kitaplara girmeyen binlerce kiiclik hikaye
oralarda konusulur. Rusen’in masalari da Ulus'un bdyle s6zll tarih arsivlerinden biri
olmustur.

Bu nedenle Rusen Pastanesi’'ni anlatirken yalnizca Unli mdusteriler aramak yerine,
siradan Ankaralilarin hafizasina da kulak vermek gerekir. Clinkii Rusen’in asil
musterileri buyuk ihtimalle isimleri hicbir zaman bir kitapta gegmeyecek insanlardi.
Sabah erkenden Ulus’a gelen esnaf, Haci Bayram’a ugrayan aile, carsida alisveris
yapan kadin, okuldan g¢ikan geng, is arasinda bdrek yemek isteyen memur, Ankara'ya
gelen bir misafirini Ulus'ta gezdiren Ankarali... Bu insanlarin her biri Rusen’in
hikayesine kendi kiiclik climlesini ekledi.

Bugtin sosyal medya ve gevrim ici kullanici yorumlari bu eski hafizanin yeni arsivleri
haline geldi. Rusen hakkinda yazilan yorumlarda dikkat ceken sey, insanlarin cogu
zaman yalnizca yemegi degil, mekanin “eski” olusunu da anlatmalaridir. “Ulus’un eski
mekanlarindan”, “tarihi Rusen”, “kadim Ulus”, “eski usul esnaflik” gibi ifadeler,
aslinda bir lezzet degerlendirmesinden daha fazlasini séylilyor. Insanlar burada
yalnizca borek yemiyor, eski Ankara ile temas ettiklerini distntyorlar. Guincel
yorumlarda bile “Angara klasigi” gibi ifadelerin kullaniimasi, Rusen’in bir isletme
olmaktan gikip sehir kimliginin parcasina donistiigini gosteriyor.

Elbette zaman her eski mekana ayni merhametle davranmiyor. Bir zamanlar ¢ok daha
canli olan Ulus'un bazi bdliimleri zaman icerisinde eski sehir merkezinin agirligini
kaybetti. Ankara’nin yeni ticaret ve yasam alanlari Cankaya'ya, Kavaklidere'ye,
Tunal'ya, daha sonra baska semtlere dogru genisledi. Alisveris merkezleri, zincir
magazalar ve yeni restoran kiiltiiri ortaya cikti. Insanlarin sehirle kurdugu iliski
degisti. Fakat Ulus hala baska hicbir semtin tasiyamadigi bir tarih yogunluguna sahip.
Hacl Bayram’a giden yol, Roma déneminden Cumhuriyet’e, eski carsilardan modern
baskente kadar uzanan bir zaman koridoru gibidir. Rusen Pastanesi de bu koridorun
icinde, insanin acikinca degil, gegmise rastlayinca da ugrayabilecedi bir durak olarak
durur.

Rusen’in 1950'de Ankara'ya gelis hikayesi de bu agidan ayrica anlamlidir. Kastamonu
Arac'tan Ankara’ya gelen Rusen Kokten'in actigi pastane, baska bir sehirden baskente
gelen bir insanin kendi emegiyle Ankara’nin sehir hayatina katilmasinin hikayesidir.
Ankara Cumhuriyet doéneminde buyilirken, yalnizca devlet kurumlarini dedil,
Anadolu'nun farkl yerlerinden gelen insanlari da kendisine c¢ekiyordu. Her yeni
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diikkan, her yeni esnaf, her yeni aile baskentin kimligine kiicik bir parca ekliyordu.
Rusen de Kastamonu’dan Ankara’ya tasinan boyle bir hikayenin adi oldu.

Bu nedenle Rusen Pastanesi’nin hikayesinde Kastamonu ile Ankara arasinda
goérinmez bir bag da vardir. Boredin kokusunda, diikkanin isleyisinde, esnafligin
dilinde, musteriye gosterilen ilgide Anadolu’'nun farkli sehirlerinden baskente tasinan
bir kiiltlirlin izlerini gérmek mumkindir. Ankara’nin sehir kiltlird zaten biraz boyle
olusmustur. Baskent, kendi gecmisini yasatirken Anadolu’nun farkli yerlerinden gelen
insanlarin getirdigi aliskanlklarla da sirekli yeniden kurulmustur.

Rusen'in bugiin hala hatirlanmasinin bir nedeni de belki budur: Cok gosterisli olmaya
calismamasi. Bazi mekanlar kendilerini anlatmak icin blylik climlelere ihtiyac duyar.
Rusen’in hikayesi ise daha cok sicak borek, cay, pasta ve eski bir diikkanin gevresinde
geligir. Bir ziyaretcinin anlatiminda ozellikle “eski usul, guler yizli ve 6zenli hizmet”
vurgusu yapilmasi da bu algiy1 yansitiyor. Bagka bir ziyaretci ise Rusen’i dogrudan
“Ulus denince ilk akla gelen pastanelerden biri” olarak tarif ediyor. Bunlar, bir
isletmenin reklam sloganindan ¢ok, insanlarin zihninde olugsmus sehir cimleleridir.

Boyle mekanlarda zamanin Olgiisii de degisir. Yeni bir kafede gecirilen bir saat,
yalnizca bir saat olabilir. Fakat eski bir pastanede gegirilen bir saat bazen gegmisin
birkac katmanina agilir. Disarida bugunin Ankara’si vardir, iceride ise dinin
Ankara’sindan kalan bir koku. Haci Bayram'in taslari, Ulus’un kalabaligi, Anafartalarin
hareketi, esnafin sesi ve Rusen’in firinindan c¢ikan sicak bdregin kokusu birbirine
karisir. Insan bir anda bugiiniin icinde gecmise ait bir Ankara’ya dokunur.

Belki Rusen Pastanesi'ni diger Ankara pastanelerinden ayiran en 6nemli sey de budur.
O, yalnizca modern anlamda bir pastane degildir, Ulus'un geleneksel yeme-icme
kiiltiiriiyle pastane kiiltlriiniin birbirine karnstigi bir esiktir. Borekle pasta ayni
vitrinde, cayla salep ayni masada, esnafla ziyaretgi ayni mekanda bulusur. Bu yiizden
Rusen’i anlatmak, Ankara’da “pastane” kavraminin ne anlama geldigini de yeniden
dastinmektir.

Clnkl Ankara’nin eski pastaneleri yalnizca kremali pastalarin, eklerinlerin ve tathlarin
mekanlar degildi. Kimi zaman bdrekgiydiler, kimi zaman kahvehane kadar samimi,
kimi zaman lokanta kadar doyurucu, kimi zaman da bir mahallenin bulusma
noktasiydilar. Rusen bu gelenegin 6zellikle Ulus tarafindaki temsilcilerinden biridir.
Burada pastane ile borekci arasindaki sinir goktan ortadan kalkmistir. Zaten
Ankara’nin eski esnaf kiiltiiriinde de sinirlar bugiinkii kadar keskin degildi. 1yi yapan,
ne yapliyorsa onu yapardi, misteri de neyi seviyorsa onu yerdi.

Bugiin Haci Bayram’a giden bir insan Rusen’in 6niinden gegtiginde belki yalnizca bir
pastane gorir. Fakat gegmisi bilen biri icin o kapinin ardinda bagka bir Ankara vardir.
1950lerden bugiine uzanan, nesillerin degistigi, Ulus'un doniisim gegirdigi, sehrin

merkezlerinin yer degistirdigi, alisveris aliskanliklarinin degistigi ama bazi tatlarin ve
bazi diikkan isimlerinin inatla yasamaya devam ettidi bir Ankara...

Ve belki de bir pastanenin sehir hafizasindaki en giizel tarafi budur: Insan oraya
yalnizca bir sey yemek igin girer, ama bazen yaninda bir parca Ankara tasgiyarak cikar.
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Rusen’in boregi sicak olabilir,
| fakat onun asil sicakligi firindan
degil, yillar boyunca ayni
sehirde birbirine deden insan
hayatlarindan gelir. Bir tabak
boérek, bir bardak cay, Hac
Bayram’a dogru akan kalabalik
ve dikkanin kapisindan girip
cikan insanlar... Bunlarin hepsi
birlikte Ankara’nin gériinmeyen
tarihini olusturur.

Rusen Pastanesi bugiin hala
Ulus'un hafizasinda yasiyorsa,
bunun sebebi yalnizca gegmiste
kurulmus olmasi dedildir. Onu

. yasatan, insanlarin ona kendi
h|kayeler|n| blrakmls oImaS|d|r K|m| boregini hatirlar, kimi pastasini, kimi Haci
Bayram’a giderken ugradigi dikkani, kimi Ulus’'un eski glnlerini. Bir baskasi igin
Rusen, babasinin elinden tutarak girdigi bir pastanedir. Bir dideri icin genglik yillarinin
0gle arasidir. Bir esnaf igin gliniin ilk cayidir. Baska biri icin Ankara'ya geldiginde
mutlaka ugranmasi gereken eski bir adrestir.

Iste sehir hafizasi bdyle olusur. Biiyiik binalar ve bilyiik olaylar kadar, bir bérekginin
sicak tepsisi de sehrin tarihine karigir. Bir pastanenin tabelasi, bir caddenin adi, bir
cayin bugusu, Haci Bayram’a giden insanlarin ayak sesleri... Zaman gectikce bunlarin
hepsi birbirine eklenir ve ortaya “Ankara” dedigimiz biiylik hatira gikar.

Rusen Pastanesi de bu blyuk hatiranin icinde, Ulus'un bdrek kokan sayfalarindan
biridir. Bir tarafinda halin hareketi, diger tarafinda Haci Bayram’in dinginligi, ortasinda
ise yillardir misterilerini agirlayan bir pastane... Ankara degisirken o da degismis,
fakat sehrin eski esnaf kiiltlirinden tasididi izleri bitiinliyle kaybetmemistir. Bugln
bir insan Rusen’e oturup borek ve gay sdylediginde aslinda yalnizca karnini doyurmaz,
farkinda olmadan eski Ankara ile ayni masaya oturur.

Belki bu ylizden Rusen'’i anlatirken son s6zii yine bdrege birakmak gerekir. Ciinki
Ankara’da bazi seyler uzun uzun anlatiimaz. Oniiniize sicak bir bérek konur, yanina
bir bardak cay gelir. Siz disaridan gecen kalabaliga bakarsiniz. Haci Bayram'in taslari,
Ulus’un eski binalari, esnafin telasi ve Ankara’nin yillar boyunca degisen yiizii bir an
icin ayni manzarada birlesir. Sonra bdérekten bir parca alirsiniz. Ve belki o anda
anlarsiniz: Bazi lezzetler insanin karnini degil, gegmisini doyurur. Rusen Pastanesi’nin
Ankara hafizasindaki yeri de biraz budur, bir bérekci olarak baslayip, zamanla bir
sehrin hatirlama bigimlerinden birine déntigmek.

KAYNAKLAR

Fatih Tekeci “Rusen Pastaneleri”, Hiirriyet Gazetesi
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FLAMINGO PASTANESI
Flamingo'nun Kanatlarinda Eski Ankara

Anadolu bozkirinin ortasinda bir kente tropik bir zarafetin adini vermek, ilk bakista
Ankara usull tath bir tezat gibi gorindr. Oysa Flamingo Pastanesi, adindaki bu
egzotik havayl kentin bagrinda Oyle bir dogallikla etkilemistir ki, Ankaralilar icin
flamingo kelimesi pembe tlyli gé¢cmen bir kustan ziyade, piring levhalara islenmis o
zarif kabartmalari ve iceri girer girmez insani saran taze anason kokusunu cagristirir.

Dikkanin ic dekorasyonunda duvarlar stsleyen, isik altinda hafifge parildayan o
kabartmali piring flamingo figiirleri, sadece bir gorsel tercih degil, Ankara’nin
kentlesme serliveninde estetige, zanaata ve detaylara verilen degerin piringten
dokilmis birer imzasi gibidir. O figirlerin golgesinde oturmak, insani bir anligina
sehrin kosturmacasindan c¢ekip alir ve gegip giden yillarin o adirbagl, zarif salon
kiltliriinin kucagina birakir.

Flamingo’'nun Ankara haritasindaki izini siirmek, ashinda kentin sosyal merkezinin
zaman iginde nasil el degistirdigini ve genisledigini okumak gibidir. Sehrin entelektiiel,
hareketli ve kitabevleriyle dolu oldudu o altin caglarda Selanik Caddesi'ndeki adresi,
Kizilay'in kalbinde atigin simgesiydi. Dersten c¢ikan 6grencilerin, bulusma heyecaniyla
saatine bakan genclerin ve Rizgarli'dan slzilen gazetecilerin yolu mutlaka Selanik
Flamingo'dan gegerdi.

Derken kentin zarafet aksi glineye kaydiginda, Kugulu Park’in kugulariyla yarisan o
meshur Tunali Hilmi subesi, Ankara burjuvazisinin ve bulvar kultlrinin nirengi
noktasi oldu. Yillar gecti, Ankara batiya dogru blyidd, is merkezleri ve plazasal
yasam kenti sarmaladi, ama Flamingo bu ddnlisime de seyirci kalmayip Tepe
Prime’daki yeriyle yeni nesil Ankaralilarin hayatina sizmayi basardi. Selanik’in tarihi ve
samimi dokusundan Tunali’nin sikligina, oradan Tepe Primein modern mimarisine
uzanan bu hat, Flamingo’nun zamana yenilmeden sehirle birlikte doniistiiglinin en
tath kanitidir.

Savas S6nmez’in 2014 tarihindeki “Flamingo Pastanesi” baslikli yazisi bu pastanenin
tarihsel slrecini 6zetlemistir. Bu yazida:

5 Nisan 2014'te yitirdigimiz Saffet Hakki Tari, 23 Nisan 1927'de Ankara’da dogar. TED
Maarif Koleji'ndeki ilk, Saint Joseph Lisesi'ndeki orta 6gretim vyillarindan sonra
Ankara'ya doénup, 1954'te Fen Fakiltesi'nden kimya miihendisi olarak mezun olur.
Kisa bir siire sabun imalati ile ugrasir. Yeni bir is icin arayistayken, Ozen
Pastanesi'nden Hayrettin Coragan’in dnerisiyle pastane agmaya karar verirler. Ulus
Sinemasi'nin  bitisigindeki, aileye ait Ilgar Apartmaninin alt katinda, Saffet Hakki
Tanin bir Amerikan filminde gordiidi, Las Vegas'taki bir gece kullibiinden esinlenerek
Flamingo (Las Vegas'ta halen Flamingo Hilton adli bir otel-kullp bulunmaktadir) adini
verdigi pastane 10 Subat 1955 glni acllir.

Ankara’da yayimlanan ayni ginli Halkgl gazetesinin sag Ust kdsesinde "Flamingo
Pastanesi Acildl” bashkli karenin icinde, "Nefis pasta ve c¢ikolatalar en nadide cesitleri
ile mdisterilerimizin emirlerini bekliyor. Her tirld didgiin ve nisan ziyafetleri kabul
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olunur. Adres: Modern Palas karsisi Ulus Sinemas! bitisigi, Tel: 20050, Kizilay”
seklinde bir ilan-haber yer alir. Kigsat Ruhsat Tezkeresi'nde Unvani, “Hafif Igkili
Kokteyl Salonu” olan isyeri, sabahlari 7.%%da acilacak, aksamlari 23.°te kapanacaktir.

Daha sonraki yillarda Ankara pastacilarinin en énemli adlarindan biri olarak UnlU
Milka’'yi acacak olan “dededen pastaci Nazm Reyhan”, acilista Ilya adli Rum
ustabasinin yaninda ikinci ustabasi olarak gérev alr ve 6 ay sonra da Ilya'nin
ayrilmasini takiben onun yerine gecer. Saffet Hakki Tan’in, 1836'da Zirich'de
kurulmus olan Confiseri Spriingli‘den getirttigi Karl Chanz usta ve onun yetistirdigi
ustalarin Urettikleri pasta ve cikolatalarla, Flamingo'nun tni giderek artmaya baglar.

Bu arada Hayrettin Coragan ortakliktan ayrilp, iki diikkan 6teye Penguen Pastanesini
acar. Ishanlarinin Ankara’yl sarmaya basladi§i (daha AVM’lerin sirasi gelmemistir)
1968 yilinda, bitigikteki Ulus Sinemasi'nin yikilarak yerine ishani yapilmasina karar
verilir. Yikim slrerken Ilgar Apartmani’nin duvarlarinda ¢dkmeler olusur, aceleyle
Tunali Hilmi Caddesi‘ne taginilir.

Tunali Hilmi Caddesi No: 93/B’deki, bugiinkii adiyla Tunali Flamingo’da Saffet Hakki
Tan'in yeni ortaklari, yine dededen pastaci Ali ve Ismet Kuluhan kardeslerdir. Bu
yillarda katihnip hayli basarili da olunan Osaka EXPO 70 Fuar sonrasinda,
tezgahtarliktan ayrilan Yilmaz ve Ibrahim Susodlu kardeslerin ortakliginda, simdiki
Gama Is Merkezi'nin oldugu yerde, Flamingo’nun 1983’e dek siirecek olan Bulvar
Subesi de aciimistir. Kisa émurli olan bu subenin kapanisini, 1985 yilinda Selanik II
Caddesi No: 30/A'daki Saffet Hakki Tan ile Kuluhan kardeslerin ortakhdi olan Selanik
Flamingo’nun acihgi izler. 2005-2006 yillarinda ise Ali Kuluhan ve gocuklarinin Selanik
Flamingoyu, Saffet Hakki Tan ile Ismet Kuluhan ve cocuklarinin Tunali Flamingo’yu
almalaryla Flamingolar bugiin de devam ettigi sekliyle paylasilir.

1951 yilindan bu yana Giniz Sokak'ta oturmakta olan Sayin Sensel Sardan 2008
yiinda Ankara Magazine dergisinin 77. sayisinda kendisiyle yapilan bir gérlismede,
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Flamingo'nun 1968'de Kizilay’dan Tunali Hilmi'ye tasinmasinin biyilk bir olay
oldugunu, caddenin havasinin degistigini, (in kazanmaya basladigini, binalarin gok
kisa bir zaman icinde cok katllastigini sOyliiyor. Keza 1985ten bu yana Selanik
Flamingo’nun basinda bulunan 1933 dogumlu Ali Kuluhan da Given Tung'un “Bir Ask,
Bir Hayat, Bir Sehir” adl kitabinda, kendilerinin taginmasindan sonra Ayakkabicilar
Caddesi kimligindeki Selanik Caddesi'nin, Akman’in da aciimasiyla pastane ve
kahvelere dogru bir kimlik degistirdigini vurguluyor (...)

Halen Tunali Flamingo'nun ortaklarindan olan, Saffet Hakki Tanin kizi Sayin Zeynep
Tar, profillerinin orta ve ileri yash ve tutucu “eski musteriler"den olusmasindan 6tlir(
pastanelerine genclerin pek ragbet etmedigini, haliyle biraz demode kaldiklarini,
masterilerinin hayli muadahaleci olduklarini, buraya tasinmalar sirasinda Unli bir
dekoratoriin elde dévme bakirlardan yaptirdigi flamingo duvar figirleri ile vitraylarinin
cok begenildigini, sabahin erken saatlerinde baslayan cay, pogaca seanslarinin 6zel
midavimlerinin oldugunu, dikkanin genisligini de dikkate alarak son yillarda “6gle
tabldotu” da c¢ikardiklarini syliyor. Portakalli, viskili ve likorll gikolatalar 6teden beri
cok Unll. Keza piramit, tivil, sukaramel, profiterol, ekler, milfdy, balkanik, karamelli
ve rulo pastalar, farkliliklarini belli eden “Flamingo Lezzetleri.” Kaynagi ayni oldugu
icin ayni lezzetler diger diikkanda da gegerli.

Idealkent Dergisinde Zeynep Gokaydin Yenal ve Betiil Bilge Ozdamarin kaleme
aldigi, , “Ankara'nin 1950-1980 Dénemi Sosyal Doku Haritasi ve Pastane Mekanlari”
adh calismada da Flamingo Pastanesi’ni asagidaki sekilde aktariimistir.

Bu donemde Tunali Hilmi Caddesi'nin yer aldigi Kavaklidere Semtinde, konut
alanlarinin ve cadde Uzerinde acilan mekanlarin gesitlenmesi paralelinde, vakit
gecirmek icin gelen kullanici sayisi da artmistir. Flamingo Pastanesi de 1968 yilinda
bu cadde (zerinde acilmistir. Tunal Hilmi Caddesi yeni bir sosyal hareket alani
yaratmis, pastane mekanlari igin de tercih edilen bir cadde haline gelmistir.

Atatlirk Bulvari’nin sosyal ve ticari zemin olusturmasi, bulvar Uzerinde yabanci lke
temsilciliklerinin - konumlanmalar, Kudgulu Parki'min varligi, bu bdlgenin sosyal
Oruntusinu de etkilemistir. Tunal Hilmi Caddesi dinamik bir cadde aksi olusturarak,
farkll bir hareket alani yaratmig, kullanicisi da gesitlilik géstermistir. Sosyal yasam
dinamiklerinin etkisi ile cevre mekanlan da bu paralelde cesitlilik gostermistir.
Bolgenin yapisal genislemesi, yeme-icme mekanlarinin cesitliligini arttirmis,
pastanelerin varligini cogaltmis ve es zamanli olarak farkli islevlierde ticari isletmelerin
bblgede konumlanmasinda etkili olmustur. Tunali Hilmi Caddesi artik bulusma ve
sosyallesme alani olarak kent kurgusunda 6ne cikan bir yere sahiptir.

1950'i yillarda Kavaklidere semtini ilgi odagi haline getiren gelismeler arasinda, yesil
dokusunun yani sira, konut sayisinin hizla artmasi, zengin kesimin Ulus ve Kizilay gibi
kentin kalabalik olan sehir merkezinden kacip, yasamak icin yeni yerler arayisina
girmesi sayilabilir.

Flamingo pastanesinin kullanici kimligi, konumlandigi bolge paralelinde farklilik
gostermektedir. Siyasetin ve toplumsal gelismelerin konusuldugu bulusma mekani
olmasinin yani sira, semt sakinlerinin de udrak vyeri olarak hizmet verdigi
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anlagiimaktadir. 22.04.2022 tarihinde Flamingo Pastaneleri Sahiplerinden Semra
Kuluhan Ozer ile yapilan sozlii gdriismede, pastanenin Ankara’da 6zel bir yere sahip
olduguna vurgu yapilmistir. Siyaset ve sanat camiasindan ziyaretgilerinin dénem
boyunca urln siparig ettiklerini, pastaneyi ziyaret ettiklerini ve zaman gecirdiklerini
aktarmistir. Atatlirk Bulvari ve cevresinde konumlanan Buyukelgilikler, kentin éne
cikan akslarinda yogunlugu artirmis, sosyo-kiiltiirel gesitlilige etkileri olmustur.

GUnlik yasam aliskanlklari da bu kapsamda etkilenmis ve mekansal karsiliklarini
degistirmistir. Donemde Atatlirk Bulvar dinamiginin ve bdélgede konumlanan
konsolosluklarin, Tunali Hilmi Caddesi ve Flamingo Pastanesi'nin kullanici profilini
olusturduguna dikkat cekilmistir. Bu etkilesimin, daha sonraki yillarda pastane
mekaninin sekillenmesinde etkileri oldugunu vurgulanmigtir. Kullanicilarinin belleginde
ayri bir yer edinmis olan Flamingo Pastanesinin isim tanimina ve logosuna, pastane
kimliginin anlasiimasi agisindan calismada yer verilmistir. Pastanenin ismi ve logosu
kurulus agsamasinda olusturulmustur.

“Flamingo ismi, yurtdigindan gelen bir pegetenin (zerindeki figlirden etkilenerek
verilmistir”. 22.04.2022 tarihinde Semra Kuluhan Ozer ile yapilan gérlismede, bu
aktarimin dogru ancak eksik oldugunu belirtmektedir.

"Dénemde pastanenin konumlandigi bolgede siyasileri, deviet adamlarini ve sefir ve
sefireleri siklikla gormek mimkdindi. Konsolosluklarin, Atatirk Bulvan tzerinde ve
cevresinde yerleskeleri vardl. Pastanenin yabanci mdisterisi de ¢oktu... pastanenin
ismi secilirken aile ismi, soyadi secilmemistir. Flamingonun Ingilizce karsigi da
flamingodur. Bu nedenle daha fazla, farkll kdltirden, farkl dil konusan Kisiler
tarafindan anlasilabilir oldugu igin segilmistir. ”demektedir.

Goriismede logonun grafiker yardimi alinarak olusturuldugu distndldiigiinde, gorsel
iletisim aracinin, anlamsal karsiliklari ile ele alinmis olmasi, gelisime acik bir dislince
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yapisini gdstermektedir. Kiiltlirel etkinlik yerleri olan Kavaklidere Sinemasi, Akiin
Sahnesi’'nin yakin c¢evrede yer almasi, pastanenin kullanim yodunlugunda ve
cehresinin degisiminde etkili oldugu anlasilmaktadir. Bu olusumun etkisi ile glindiiz
kullanicilarinin yani sira, gece kullanicisi kimligi olusmustur.

Kimliksel farklilasma, Flamingo pastanelerinin sosyal bulusma mekani olma niteligi
tasidigini géstermektedir. Semra Kuluhan Ozer pastane dénemi kullanici gesitliligini ve
iletisimini, “Tunali Hilmi Caddesi'nin kendine has bir profili vardi, egitimli, elit bir kentli
gorurdik orada. Tiyatro vardi, Kavaklidere Sinemasi vardi. O zaman cuma ve
cumartesi ginleri ayri bir hazirlik olurdu. Sinemadan son matineden cikisina dogru
salepler kaynatilir, caylar demlenirdi. Sinemadan cikan insanlar asla hemen eve
dénmezdi. Sinema dagildiktan sonra bir bakardiniz bizim salon dolardi. Herkes salep
icmeye gelirdi. Cay icerdi. Dolar dolar tasardi Flamingo. Bizde... pastaneye
gittigimizde bu insanlarin gittikleri filmi konustuklarina ve belki bitiin haftay
konugmalarina tanik olurduk. Sanki bir terapi gibiydi” olarak aktarmaktadir.

Bu dénemde kullanici profilinin her yastan kentli oldugunu diisiinmek mimkindir.
Sosyal kiiltlir mekani olma 6zelligi tasidigi anlasilan pastane, sosyal statliniin yansima
mekani olarak varlik bulmaktadir. 1974-2002 yillar arasinda Tunali Hilmi Caddesi’nde
isletme sahibi olarak calismis YD ile yapilan gdériismede (2023), Flamingo Pastanesi
ve sosyal gevresini soyle anlatiimaktadir,

"Ben Tunal Hilmi Caddesini Flamingo Pastanesi ile tarnidim. Cocukluk ¢aglarimda
Ulus Akmana c¢ok giderdik...19607 yillarin sonlari, 1969 yilinda daha ¢cok Flamingo
Pastanesi'nde bulusmaya basladik. Bizim bulusma yerimizdi pastane. O doénem kiiltiir
de, tiketim sekilleri de farkliydi tabii.. Cadde ve gevresi kaliteli ve zevkii olarak kalmis
mesela aklimda. Elbette ben Tunall Hilmi Caddesini ve dedisimini uzun sire
deneyimlemis ve hatta esnaf olarak da gozlemlemis bir kullanici olarak caddeyi ‘elit’
olarak tammianm. Ilk aklima gelen sifat bu olur. Tunali Hilmi Caddesi lizerinde cesitli
magazalar, butikler vardl. Uzun zaman Ankaralilar igin giizel vakit gegirmeye olanak
taniyan bir giizergah olmustur.”

Tunal Hilmi Caddesi ve gevresel yapilanmasina ek olarak, Kugulu Parki'nin da etkisi
ile olusan kullanim yogunlugu, bulusma mekanlarinin cadde boyunca gesitlenmesine
neden olmustur. Dénem tanigi olan Semra Kuluhan Ozer, buna benzer etkilesimlerin
olagan olarak kabul gérdigiini, Ankara kent yasaminda giiniimiiz kosullarindan farkli
olarak daha c¢ok insan dolagiminin ve iletisiminin oldugunu sdylemistir. Bir esnaf
olarak hem caddenin hem de Flamingo Pastanesi’'nin bu anlamda hafizasinda énemli
bir yere sahip oldugunu belirtmistir.

Pastane cephesi Tunali Hilmi Caddesine paralel konumdadir. Kentin dénemine gbre
yogun cadde akisi iliskisinde, genis camli cephesi ile kendini gortnir kilmaktadir.
Cephe ana giris kapisinin sag tarafinda uygun mevsim sartlari olustugunda,
dondurma standi calistinlmistir. Cadde ile iliskili mekansal iletisim yaklagimi,
kullanicilarin ic mekana girmeden alisveris yapmalarina olanak saglamistir. Kis
aylarinda ise bu bollim, vitrin stislemesi ile Grinleri sergilemistir.
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Dilay Nakis'in “Cumhuriyetin 100. Yilinda Ankara Armagani, Kokl Ankara Pastaneleri”
adl calismasinda da Flamingo Pastanesi asagidaki bilgiler ile anlatilmistir.

Ankara’nin énemli tarihi pastanelerinden biri Flamingo Pastanesi’dir. GUnimuzde iki
subesiyle birlikte hizmet veren pastane, cesitli lezzetleriyle tercih edilmeye devam
etmekte ve tarihi serliveniyle ilgi cekmektedir.(...)

Pastane, lezzetleriyle her ddneminde ve subesinde tercih edilen bir mekan
olmaktadir. Tathlarini kendi ciftliklerinde Urettikleri sitlerle hazirlayan pastanede en
cok tercih edilen tatlar arasinda piramit, tlivil, sukaramel, profiterol, balkanik, ekler ve
rulo pastalar yer almaktadir. Bu lezzetlerin yani sira portakall, viskili ve likorla
cikolatalariyla Gnltdr. Pastanenin musterisi olup bu Urilinleri tadarak memnuniyetini
dile getirenler arasinda Zeki Miren bulunmaktadir.

Pastanenin Kizilay subesindeki isletmecisi Semra Kuluhan Ozer, pastanenin basarisini
korumasinda bazi hususlarin dnemine dikkat gekmektedir. Semra Hanim, basaril
olmanin g sirnni belirtmekte ve bunlarin kaliteli hammadde, regetede degisiklik
yapmamak ve kendi Uretimlerini yapmak oldugunu aciklamaktadir. 30 yili askin
hizmet verdiklerini ve olusan misterisine her geldiginde ayni lezzeti sunabilmek igin
kaliteyi bozmamak ve glnlik denetim yapabilmek amaciyla daha fazla sube agmak
istememektedir. Cunku
lezzete, sunuma ve miusteri
kalitesine dnem vermektedir.
Bir marka olabilmenin kosulu
olarak ise dogru, dirist ve
samimi olmaktan gectigini
ifade ederek Flamingo
Pastanesi’'nin iki ilkesi
oldugunu  vurgulamaktadir:
Seffaf olmak ve insanlarin
ihtiyaclarina cevap
verebilmektir. En  glzel
pastayl yapmaktan daha da
Onemli olan insanlarla
iletisime gegebilmek
oldugunu, bu nedenle
sunmus olduklarl lezzet ve
hizmetle insanlara
dokunduklarini
belirtmektedir.

Ali Riza Kardiz'in 2014
tarihinde Milliyet gazetesi'nde
yayinlanan  bir  yazisinda
Flamingo Pastanesi ile ilgili
anllart  asagidaki  sekilde
aktariimis.
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"Gegen hafta bir toplanti icin karimla Ankara’ya gittik. Kugulu Park civarinda
dolasirken "Buralarda Flamingo Pastanesi vardl. Acaba yerinde duruyor mu?” diyerek
Tunall Hilmi Caddesi'ne gittik. Gordlik ki Flamingo Pastanesi yerinde duruyor. Kapidan
iceri girdik. Ne gdrelim? Pastanenin kurucusu Saffet Hakki Tan da tezgahin
arkasinda... Bizim Ankaradan Istanbula go¢ ettiGimiz 1974 yilindan bu yana pastane
de degismemis, kurucusu da degismemis. Tek degisen isletme sorumlulugunu
kurucunun kizi Zeynep Tari ile ortaklarinin cocuklar, Sinan ve Ibrahim Kulubanin
Ustlenmesi olmus.(...)

Tunall Hilmide bir zamaniar Kral Sarkdteri vardl. Ankaranin en kral sarkdterisi idl.
Kapanan Kral Sarkiiteri'nin sefi Remzi Yilmaz, Flamingo’nun yemek sorumlusu olmus.
Bizim gittigimiz gin ogle servisinde, ¢orba, plreli kebap, salata ve tatlhidan olusan
ment 15 lirayd (Ankara burasi, 15 lira iyi para/) Biz Saffet Hakki Tari ile ¢ay ictik
(cam bardakta 3.5 lira). Tuzlulardan kiiciik podaca cesitleri ile kurabiyelerini tattik
(kilosu 28 lira, masaya 100-150 gram getirivoriar). Ozledidimiz serbeti ve kremasi az
pastalardan olan cilekli ve ¢ikolatall pastadan (dilimi 7-8 lira) yedik.

Saffet Hakki Tari 1964 yilinda Zirihten, Confiseri Sprigliden Karl Chanz isminde bir
usta getirmis. Bu ustanin ogretisi ile yetisen bizim ustalar Flamingo igin 6zel ¢ikolata
cesitleri hazirliyor. Bunlar farkl pralin cesitleri ile meyvelj, likorli cikolatalar. En
farklisi ve en lezzetlisi Chanzin parmak cikolatasl. Lezzeti, tatmayana anlatilamaz.
Kilosu 115 lira. Yarim kilo satin aldik. Boyle miiesseselerin yasamasi temennisi ile
Flamingo calisanlarina veda ettik.”

Flamingo Pastanesi'ni Ankara’nin hafizasinda digerlerinden ayiran sey biraz da adinin
kendisidir. Ankara’nin pastaneleri arasinda kimi isimler bir semtle, kimi bir tatlyla,
kimi de mudavimleriyle hatirlanir. Flamingo ise daha ilk anda insana bagka bir
goruntu verir.

Adini duydugunuzda go6ziiniiziin 6niine gri Ankara’nin ortasinda, uzun boynu ve zarif
govdesiyle pembe bir flamingo gelir. Belki de bu ylzden Flamingo Pastanesi,
Ankara’nin pastane hafizasinda yalnizca tatlaryla degil, kendine 6zgl zarafetiyle de
yer etmistir. Ustelik bu zarafet, gdsterisli olmaktan cok ayrintilarda saklidir. Ig
dekorasyonda yer alan piring levhadaki kabartmali flamingo figtrleri de bunun gtizel
bir érnegidir. Insan pastaneye girer, vitrindeki tatlilara bakar, sonra bir an o piring
levhadaki flamingolara géziini takar. Bir pastanenin duvarinda neden flamingo vardir
diye disinmez belki, ama yillar sonra o ayrintiyl hatirladiginda, aslinda mekanin
hafizasina kiiglik bir isaret biraktigini fark eder.

Ankara’nin eski pastane kiltiriinde bdyle ayrintilarin 6zel bir yeri vardi. Bugin
isletmelerin dekorasyonlari cogu zaman fotograf cekmeye uygun olsun diye
tasarlaniyor. Oysa eskiden bir mekanin hafizada kalmasi igin Instagram’a ihtiyaci
yoktu. Bir tabela, bir sandalye, bir vitrin, bir duvardaki kiclk bir stisleme ya da piring
lizerine islenmis birkac flamingo yeterdi. Insanlar o ayrintilari farkinda olmadan
hafizalarina kaydederdi. Yillar sonra bir bagka yerde piring bir levha gordiiklerinde,
nereden geldigini bilmedikleri bir tanisiklik duygusu belirirdi iglerinde. Flamingo’nun
kabartmali figirleri de boyle bir ayrinti olarak Ankara’min hafiza sandiginda yerini
almis olmali.
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Flamingo Pastanesi denince bazi Ankaralilarin zihninde ise dekorasyondan 6nce tatlar
belirir. Kestane sekeri bunlarin basinda gelir. Kestane sekeri, zaten tek basina
nostaljik bir yiyecektir. Glinlimdizin tath dinyasinda her seyin daha renkli, daha stslu
ve daha fotojenik olmasi beklenirken kestane sekeri sessizce kendi kdsesinde durur.
Ne cikolata kadar iddialdir ne de modern tatlilarin isimleri kadar havalidir. Ama
insanin karsisina ¢iktiginda birdenbire baska bir zamani hatirlatir. Kestanenin kendine
0zgli kokusu, sekerin parlakligi ve o eski pastane vitrini... Flamingo'da kestane sekeri
denince belki de biraz Ankara kislari gelir akla. Disarida ayaz vardir. Insanlarin
yakalar kalkiktir. Eller ceplerdedir. iceride ise pastanenin sicakligi, cayin buhar ve
vitrindeki tathlar vardir. Kestane sekeri de butlin bu kis manzarasinin klicik ama
onemli bir parcasidir.

Bir de anasonlu gevrekler vardir. Ismi bile insani gecmise gétiiren yiyeceklerden
biridir. Anasonun kokusu siradan bir koku degildir, daha kapidan girerken kendisini
belli eder. Bir parca gevrek, bir fincan cay ve uzun bir sohbet... Ankara'nin eski
glindelik hayatina bundan daha uygun bir Ucli bulmak zordur. Anasonlu gevregin
insan hafizasinda bu kadar gugli yer etmesinin sebebi de belki budur. O yalnizca bir
yiyecek dedgildir, cayin yaninda gegirilen zamanin tadidir. Bugiin kahve kiiltiir(i
hayatimizin her tarafini kaplamis olabilir. Kahvelerin isimleri uzadikga uzuyor,
bardaklarin boylari blytdikge blytyor. Ama eski Ankarall igin bazen bir cayin
yaninda duran kuglk bir gevrek, bitlin o uzun kahve mentlerinden daha fazla sey
anlatir. Clnkii mesele ne igtiginizden ¢ok, onu kiminle icgtiginiz ve o sirada ne
konustugunuzdur.

Flamingo Pastanesi'nin hafizadaki bir bagka kokusu da salep olabilir. Ankara'da salep
zaten bagsli basina bir kis hatirasidir. Disarida soguk vardir, insanin yiiziine Ankara'nin
kuru ayazi vurur. Iceri girersiniz, elinize sicak bir fincan salep gelir. Uzerinde targin...
Birkag dakika ©nce Ustiyen elleriniz fincanin sicakhidiyla kendine gelir. Salep,
Ankara'da vyalnizca igilecek
bir icecek degildir, kisa karsi
alinmis kiguk bir tedbirdir.
Insan bazen hava sicakligini
degistiremeyecegini bilir
ama bir fincan saleple
kendisini  ikna  edebilir.
| Ankara kil da zaten biraz
| béyle bir seydir: Sogugu
yenemezsiniz, ama ona karsi
salep igebilirsiniz.

Flamingo'nun Ankara
hafizasinda  Tunali  Hilmi
Caddesi ile birlikte anilmasi
da tesadif degildir. Tunali,
Ankara'nin  yalnizca  bir
- caddesi degil, sehir
' hayatinin dedisen yiziini en
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iyi gosteren vyerlerden biridir. Bir zamanlar genclerin, 6grencilerin, memurlarin,
sanatgilarin, ailelerin ve sehirde kendine bir yer arayan insanlarin bulustugu Tunali,
yillar icinde Ankara'nin gindelik hayatinin énemli sahnelerinden biri oldu. Caddenin
ritmi degisti, diikkanlar degisti, insanlar degisti, fakat Tunal'nin Ankara'nin sehir
hafizasindaki yeri degismedi. Flamingo da bu hafizanin icinde kendi kokusunu ve
kendi rengini birakti.

Selanik Caddesi de baska bir Ankara anlatir. Kizilay'in yogunlugu icinde daha sakin,
daha glndelik ve daha mahalleli bir sehir duygusu tasiyan Selanik, Ankara'nin
merkezindeki degisimin kiiclik Olcekte gorilebilecegi yerlerden biridir. Flamingo'nun
burada da anilmasi, pastanenin tek bir semtin degil, farkli Ankara'larin arasinda
dolasan bir marka oldugunu distindirir. Tunali'nin daha hareketli ve gencg yiziiyle
Selanik Caddesi'nin daha yerlesik sehir hayati arasinda bir kopri kurulmus gibidir.
Sonraki donemlerde Tepe Prime gibi yeni Ankara'nin simge noktalarindan birinde de
sube agilmasi, bu hikayenin baska bir tarafini gosterir. Ankara artik yalnizca Ulus,
Kizilay, Tunali ve eski mahallelerden ibaret degildir. Sehir batiya ve yeni merkezlere
dogru genislerken pastaneler de sehrin pesinden gider.

Bir pastanenin farkl ddnemlerde farkli semtlerde bulunmasi aslinda Ankara'nin
blydmesinin klglk bir hikayesidir. Eski Ankara'da insanlar pastaneye vyurlyerek
giderdi. Yeni Ankara'da otomobille gidiliyor, aligveris merkezlerinde veya yeni ig
merkezlerinde oturuluyor. Eskiden pastane mahalle hayatinin bir pargasiyken bugiin
kimi pastaneler galisma hayatinin, aligverisin ve modern sehir yasaminin pargasi
haline geliyor. Flamingo'nun Tunall Hilmi'den Selanik Caddesi'ne, oradan Tepe Prime
gibi yeni sehir mekanlarina uzanan hikayesi, bir bakima Ankara'nin kendi degisiminin
de kuiclk bir izdistimuddir.

Fakat insanin hafizasinda adresler kadar énemli olan baska bir sey vardir: koku.
Flamingo denildiginde kestane sekeri, anasonlu gevrek ve salep hatirlaniyorsa, bu
aslinda pastanenin Ankara'ya biraktigi en glcli izlerden biridir. Sehirlerin hafizasi
cogu zaman gozle degil burunla cahgir. Eski bir kokuyu duyarsiniz ve vyillardir
gitmediginiz bir sokaga geri donersiniz. Bir anason kokusu gocuklugunuzun bir
kdsesini acabilir. Salep kokusu kig aksamlarini geri getirebilir. Kestane sekeri sizi yillar
onceki bir vitrinin éniine gétiirebilir. Insan hafizasinin garipligi de burada saklidir: Bir
tarih kitabi size bir donemi anlatir, ama bir koku sizi o dénemin icine sokar.

Sosyal medyada eski Ankara'yi
anlatan  paylagimlarin  altinda
yapilan yorumlarda da benzer bir |
hafiza bigimi goérilur. Eski bir
diikkan fotografi paylasilir, insanlar
yalnizca binayr konusmaz, ne |
yediklerini, ne igtiklerini, kiminle
geldiklerini anlatmaya baglarlar.
“Buradan kestane sekeri alirdik.”
“Anasonlu gevrekleri cok guzeldi.”
“Kisin salep igerdik.” gibi cimleler,
gorunlste basit musteri
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yorumlandir. Fakat her biri Ankara'nin s6zli tarihinin klglik bir parcasidir. Bir
pastaneye gelen insanin ne distindiigini, ne hissettigini, neyi 0zledigini anlatir.
Resmi sehir tarihi bize caddelerin ve binalarin nasil degistigini gosterir, bu kisisel
hatiralar ise o caddelerde insanlarin nasil yasadigini.

Popller kisilerin, sanatcilarin, yazarlarin veya Ankara'yl uzun yillar yagsamis insanlarin
sehir anilarinda pastanelerin bulunmasi da bu acidan énemlidir. Clink(i pastane, sehir
hayatinin en demokratik mekanlarindan biridir. Ayni vitrinin 6énliinde farkl hayatlara
sahip insanlar durabilir. Bir sanatcl prova oncesi cay icebilir, bir 6grenci cebindeki
parayla alabilecedi en glizel tathyi secebilir, bir memur is gikisi eve gotiirmek igin kutu
yaptirabilir. Masalar degisir ama mekan insanlarin hikayelerini sessizce biriktirmeye
devam eder.

Flamingo'nun Ankara hafizasindaki zarafeti biraz da buradan gelir. Piring levhadaki
flamingolar gibi kendisini bagirarak anlatmaz. Kestane sekeri gibi gdsterigsiz ama
kalicidir. Anasonlu gevrek gibi kokusuyla kendisini hatirlatir. Salep gibi 6zellikle kigin
akla gelir. Tunali'nin kalabaliginda, Selanik Caddesi'nin glindelik telasinda ve Tepe
Prime'in yeni Ankara'sinda farkli zamanlara ait Ankaralilan ayni tat hafizasinda
bulusturur.

Bugunlin Ankara'sinda sehir gok daha hizli. Pastaneler artik yalnizca insanlarin oturup
sohbet ettigi yerler degil, kahvaltilarin, toplantilarin, dogum giinii kutlamalarinin,
paket servislerin ve hizli sehir hayatinin da bir pargasi. Telefon ekranindan pasta
segiliyor, birkac dakika icinde siparig veriliyor. Bir zamanlar pastaneye gidip vitrinin
Onunde karar vermek icin gegcirilen zaman artik internet Gzerinden birkag saniyeye
indirgenebiliyor. Ama insanin tat alma bigimi teknoloji kadar hizli degismiyor. Hala
kestane sekeri cocukluga, anasonlu gevrek eski cay sohbetlerineg, salep kis
aksamlarina gétirebiliyor insani.

Belki de Flamingo Pastanesi'nin Ankara icin anlami tam olarak burada yatiyor. O
yalnizca pasta, tath ve igecek satan bir yer degildir. Ankara'nin degisen sehir
kiltiriinin iginde farkli donemleri birbirine baglayan bir hafiza noktasidir. Piring
levhadaki flamingolar gegmisten bugiine sessizce bakar gibidir. Tunali'nin kalabaligi
degisir, Selanik Caddesi'nin ylizli degisir, Tepe Pr|me|n yen| Ankara S ortaya glkar
ama bir yerlerde kestane B i

sekerinin kokusu, anasonlu ?-

gevredin tadi ve sicak bir N

salebin bugusu kalir. ) g

Insan vyillar sonra bir
pastanenin adini

duydugunda bazen sagirir. i
“Ben burayl neden bu
kadar iyi hatirhyorum?”
diye  duslndr. Clnki ..
aslinda pastaneyi §

hatirlamiyordur. 0]
pastanenin icinde yasadigi
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hayati hatirhyordur. Bir arkadasini, bir kis aksamini, gencligini, ailesini, bir bulusmayi,
belki artik olmayan bir sokagdi, belki de bir zamanlar ¢ok siradan oldugu igin kiymetini
bilmedigi bir glind...

Flamingo Pastanesi de Ankara'nin hafizasinda bdyle bir yere sahiptir. Biraz piring,
biraz flamingo, biraz kestane sekeri, biraz anason, biraz salep ve cokca Ankara...
Sehir degistikce bazi mekanlar adres olmaktan cikar, hatiraya dénisiir. Flamingo'nun
asll hikayesi de belki budur. Tunal'nin kalabaligindan Selanik'in eski sehir dokusuna,
oradan yeni Ankara'nin Tepe Prime'ina uzanan yolculukta degisen yalnizca pastanenin
adresleri degildir, Ankara'nin kendisidir.

Ve biitlin bu degisimin iginde insanin hafizasinda bir flamingo kalir. Piring bir levhanin
Uzerinde kabartma olarak duran, uzun boynuyla sanki gegmise dogru uzanan bir
flamingo... Yaninda bir fincan salep, birka¢ anasonlu gevrek ve belki de kutunun
icinde birkag kestane sekeri. Ankara'nin ayazinda insanin elini 1sitan, yillar sonra da
hatirasini 1sitmaya devam eden kiglik mutluluklar...

Flamingo, Ankara’nin o gri ve resmi kabul edilen kabugunun altina saklanmis tatl,
renkli ve rafine ruhun en sadik temsilcilerinden biridir. Sehir binalarini yikip yeniden
yapabilir, caddelerin ¢ehresi degisebilir ya da eski dikkanlarin yerini ruhsuz zincirler
alabilir, fakat Flamingo’nun o piring levhasindaki flamingo figlrtiniin pariltisi, anason
kokulu gevreklerinin citirtisi ve serbetli kestane gsekerlerinin tadi, bu kentin kolektif
hafizasinda yasamaya devam eder. Kitabinizin bu sayfasinda Flamingo, sadece bir
pastane markasi olarak degil, bozkirin ortasinda kendine 6zgl bir zarafet vahasi
kurmayl basarmis Ankara kent kiltliriiniin, gegmisten gelecede uzanan lezzetli bir
koprusi olarak isildamaktadir.
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DIVAN PASTANESI
Bir Cikolata Kutusunda Sakh Ankara

Ankara’nin hafizasinda bazi kokular vardir, nereden geldigini tam olarak bilmezsiniz
ama bir anda gegmisten bir kapi acilir. Yeni yagmis yagmurun asfaltla bulusan
kokusu, Ulusta sabahin erken saatlerinde ylkselen simit kokusu, eski apartmanlarin
kalorifer kokusu... Bir de cikolata kokusu vardir. Kizilay’da, Cankaya’'da ya da sehrin
baska bir kosesinde bir pastanenin vitrininin 6niinden gecerken insanin gocukluguna
kadar ulasabilen o yogun, tatli ve biraz da bastan cikarici koku... Divan Pastanesi
denildiginde Ankara’da bircok insanin hafizasinda iste boyle bir koku belirir. Clinkii
Divan, yalnizca pasta, cikolata ve tatli satan bir marka degil, Ankara’nin degisen sehir
hayatina uzun vyillar boyunca eslik etmis, farkli kusaklarin 6zel glnlerine,
bulugsmalarina ve kigtik mutluluklarina ortak olmus mekanlardan biridir.

Ankara’nin protokol ciddiyetini, diplomatik zarafetini ve cumhuriyet nesillerinin en 6zel
kutlama nesesini tek bir catida bulusturan Oyle bir marka vardir ki, adi anildigi an
zihinlerde kirmizinin en asil tonu ve cikolatanin karsi konulmaz kokusu belirir: Divan
Pastanesi. Yetmis yili asan koklli gegmisi, yiksek kalite standartlari ve zengin lezzet
mirasiyla Divan, sadece Tirkiye’'nin en Unli pastanelerinden biri degil, bozkirin
ortasinda yilkselen bu magrur kentin asaletini lezzetle taglandiran dev bir simgedir.
Geleneksel Tirk tathcligini Bat’nin rafine pastacilik teknikleriyle ve modern
teknolojiyle kusursuzca harmanlayan bu ulu cinar, Ankara yasantisinda alelade bir
tatlic dikkanindan ¢ok daha fazlasina, kurumsallasmis bir zarafet okuluna karsilhk
gelir.

Divan’in hikayesi Ankara’da baslamadi belki ama Ankara’nin sehir hayatina karismasi,
onu Ankaralilarin hafizasinda baska bir yere tasidi. Divan markasinin kokleri 1956
yilina, Istanbul Elmadag’daki Divan Oteli'ne kadar uzanir. Otelin pasta, cikolata ve
tathlarini hazirlamak {izere Tirkiye'ye gelen Isvicreli sef Kunderdtin hazirladigi
urlinlerin goérdigu ilgi, zamanla otel mutfaginin sinirlarini asan bir pastane kltiiriinin
ortaya ¢ikmasina zemin hazirladi. Yaklasik yetmis yillik bu gegmis, Divan’l Turkiye'nin
kokli ve taninmig pastane markalarindan biri haline getirdi. Fakat bir markanin
tarihini yalnizca
kurulus yiliyla
anlatmak mumkun
degildir. Asil tarih, o
markanin  insanlarin
hayatina girdigi
gunlerde baslar.

Divanin  Ankara’daki
hikayesini anlatmaya
Kizilay’dan  baslamak
gerekir. Kizilay'in
merkezindeki  Divan,
Ankara’nin en
hareketli sehir
hayatinin tam
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ortasinda yer alan bir bulusma noktasi olmustur. Bir zamanlar Kizilay’a gitmek
yalnizca aligveris yapmak anlamina gelmezdi. Kizilay, insanlarin birbirini gordiga,
randevulastigi, sinemaya gittigi, vitrinlere baktig, islerini hallettigi ve bitiin bunlarin
arasinda bir pastaneye oturup soluklandigi bir sehir merkeziydi. “Kizilay’da bulusalim”
climlesinin icinde bile baslh basina bir Ankara Kkiiltiiri vardi. Insanlar birbirlerine
“Neredesin?” diye telefon acmak yerine bir noktada bekler, gelen kisiyi go6zleriyle
arar, bulusunca da ¢ogu zaman bir pastaneye yonelirdi. Divan, bu sehir aliskanliginin
icinde yer alan mekanlardan biri olarak zamanla Ankara’nin glindelik hayatina karist.

Divanin Ankara’da Cankaya, Kog¢ Kule, Koroglu, Kizilay ve Cukurhan gibi farkli
noktalarda yer almasi da sehrin bu degisen yapisini gérmek agisindan anlamlidir. Her
sube Ankara’nin baska bir yiiziine bakar. Kizilay eski sehir merkezinin hareketliligini
tasirken Cankaya daha yerlesik Ankara’yl, Kéroglu ve Kog Kule yeni is ve yasam
akslarini, Cukurhan ise sehrin tarihi dokusuyla modern sehir hayatinin bulusmasini
temsil eder. Bir pastane markasinin farkli Ankara’larda ayni anda var olabilmesi,
aslinda sehrin son yarim yizyilda ne kadar degistiginin kiiglik bir gdstergesidir.

Divan Pastanesi kendi web sitesinde isyerlerini su sekilde tanitiyor: "Divan Pastanesi
Kizilay, Ankara’min en sevilen firinlarindan biridir. Mis gibi kokan taze ekmekleri, leziz
pastalan ve cesit cesit tathlariyla mdsterilerine enfes bir deneyim sunar. Kizilay'in
kalbinde bulunan bu pastane, her gin yizlerce kisiyi lezzetli atistirmalikiaria
bulusturuyor. Divan Pastanesi Kizilay, hijyenik ortami ve gliler yizli personeliyle de
mudisterilerinin gonliinde taht kurmustur. Eger siz de Ankarada glizel bir kahvalti
yapmak veya tatlh bir mola vermek istiyorsaniz, Divan Pastanesi Kizilaya mutlaka
ugramalisiniz.”

Divan'in gikolatali ekleri ise hakl bir Gn kazanmis, bir isirikta cocukluga, ilk tath
heyecanlara, belki de ilk agk anilarina geri donisu garanti eden o efsanevi tat. Etrafta
surekli degisen kahvehane ve pastane trendleri icinde o hep sabit, hep glvenilir bir
liman olarak kaldi. Hele Ankara simgeleri arasinda yer alan Divan'in, Cukurhan ve
Cankaya subeleri, Ko¢ Kule'deki zarif sunumlariyla, sadece tath degil, sehrin birer
kiiltiir duragi olarak kabul ediliyor. Kizilay'daki pastane ise §ehr|n tam kaIb|nde oldugu
kadar, sosyal medyada ve

populer Kisilerin
paylasimlarinda da sik sik
anilan bir mekan. Pek g¢ok
Ankarali, gocukluk anilarini _
hatirlarken, Divan'in o ‘. <
kendine 6zgu kokusunu ve [§

0 sicacik ortamini ¢
unutmuyor.

Pastanelerin insan
hayatindaki yeri biraz da bu

kiguk kararsizliklardan
olusur. Insan “sadece
kahve icecegim” diye girer,
vitrindeki pastaya bakar.
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“bugiin tath yemeyecedim” der, cikolatal bir tathyr gorir. “bir tane alacagim” diye
disliindigi cikolatadan bir kutu cgikar. Divan'in vitrini karsisinda insanin iradesiyle
cikolata arasinda yillardir siiren micadelenin kazanani genellikle bellidir. Cikolata bu
konuda oldukga acimasizdir, Ustelik kendisi tatl oldugu halde.

Divan denildijinde Ankara’da cikolatanin 6zel bir yeri vardir. Markanin uzun
gegmisinde ¢ikolata, pastaciigin énemli unsurlarindan biri olarak 6ne gikmig, yillar
icinde madlenlerden pralinlere, drajelerden farkli gikolata kutularina kadar genisleyen
bir lezzet diinyasi olusmustur. Ancak cikolatanin asil hikayesi Uriin listesinden daha
biyuktir. Clnkl cikolata, Tilrkiye'de ve 6zellikle sehir kiltlriinde yalnizca yenilen bir
tath degil, ayni zamanda bir nezaket bigimidir. Bir kutu gikolata bazen “Gegmis olsun”
demektir, bazen “Tebrik ederim”, bazen “Yeni isin hayirli olsun”, bazen “Dogum
glnin kutlu olsun.” Bazen de higbir sey sdylemeden “Sizi ziyarete geldik” demenin en
zarif yoludur.

Cikolata bu ytzden garip bir yiyecektir.
Insan onu kendisi igin aldiginda tathdir,
Baskasi icin aldiginda hatiraya donusir.

Divan'in Ankara hafizasindaki giicli izlerinden biri de dogum glini pastalaridir. Yillar
icinde pek ¢ok Ankarali icin dogum glni kutlamalarinin, aile toplantilarinin ve 6zel
glnlerin pastacisi haline gelmesi, Divan’i yalnizca bir tath Greticisi olmaktan gikarir. Bir
cocugun dodgum giini fotografinda pastanin lzerindeki mumlarin arkasinda Divan’in
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adi gorianir. O cocuk blydr. Yillar sonra kendi cocugunun dogum giiniinde pasta
secmeye gider. Boylece bir pastane, farkinda olmadan iki hatta ¢ kusagin hayatina
girer.

Sosyal medyada Divan Pastanesi'nin 0Ozellikle dogum giinii ve 6zel kutlamalarla
birlikte anilmasi da bu gelenegin gliniimiizde stirdiigiini gosteriyor. Ankara’da mekan
Onerileri lizerine yapilan paylasimlarda Divan’in dogum giini kutlamalar igin tercih
edilen yerlerden biri olarak anilmasi, pastanenin bu sehir aliskanligindaki yerini
korudugunu disindiriyor. Buginiin insani gegmiste oldugu gibi dogum giinii pastasi
aliyor, fakat artik o pastanin fotografini da cekiyor. Eskiden pasta kesilir, mumlar
sondirilir ve fotograf albiimiine girerdi, buglin ayni pasta 6nce telefon ekranina,
sonra sosyal medyaya giriyor. Degisen teknolojiye ragmen ritlielin kendisi degismiyor.

Divan’in gikolatal ekleri de bu hafizanin kiigik ama guiglii kahramanlarindan biridir.
Fransiz pastacilik geleneginin zarif érneklerinden biri olan eclair, Divan'in vitriniyle
Turk pastane kultirinin glndelik hayatina karigmistir. Cikolatal, kremall ve zarif
goruntistyle vitrinde duran bu tatli, insanin “bir tane yeter” climlesini en fazla birkag
dakika yasatabilen yiyeceklerden biridir. Bir tane alinir, yenir ve insanin aklindan ikinci
gecer. Ikinci alinirsa tglinciiyli disiinmemek icin kahve sdylenir. Bdylece insanin
tatliyla miicadelesi tatli tarafindan kazanilmig olur.

Aslinda Divan’in hikayesinde gelenek ile modernlik stirekli yan yana durur. Bir tarafta
Tirk mutfaginin alisiimis tatlari, diger tarafta Avrupa pastaciligindan gelen teknikler
ve urlnler vardir. Divan, bu iki diinyanin arasinda uzun yillar boyunca kendisine bir

92



yer acmistir. Geleneksel tatlari modern Uretim teknikleriyle bir araya getiren bu
anlayis, markanin yalnizca Tiirkiye'de dedil, uluslararasi olgekte de taninan bir lezzet
markasina doniismesine katki saglamistir.

Bir Divan kutusu bu nedenle bazen bir kutudan cok daha fazlasidir. Icinde cikolata
vardir ama yaninda bir ziyaretin hatirasi tasir. Bir pasta vardir ama yaninda bir
cocugun dogum giinii vardir. Bir tath vardir ama yaninda bir aile sofrasi vardir. Insan
yillar sonra bunlar hatirlarken pastanenin kendisinden ¢ok, o pastanenin hayatina
dokundugu insanlari hatirlar.

Sehir hafizasinin biraz aci tarafi da budur. Bir zamanlar birlikte pasta alinan baba artik
yoktur. Birlikte cikolata secilen anne yaslanmistir. Cocuk blylumugsttr. Eski ev
tasinmistir. Kizilay degismistir. Insanlarin oturdugu masa artik baska bir yerde olabilir.
Fakat bir glin ayni gikolatanin kokusu duyulur ve insan bir anda yillar éncesine gider.
Demek ki gegmisi hatirlatan sey her zaman biiyiik olaylar degildir.

Bazen bir tat yeter.
Bazen bir koku.
Bazen de bir kutunun kapagini agmak.

Divan’in Ankara'daki hikayesi bdyle diisinildiglinde yalnizca bir markanin subelerini
anlatan ticari bir hikaye olmaktan cikar. Ankara’nin degisen sehir kiltiriinin kiiglik
bir aynasina donistr. Kizilay'in eski hareketliliginden bugtiniin yogun sehir hayatina,
geleneksel pastane kiiltlirinden modern gastronomi anlayisina, aile kutlamalarindan
sosyal medya paylasimlarina kadar uzanan bir gizginin Gzerinde Divan da kendi yerini

‘ bulmustur.
Divan Pastanesi de
Ankara’da yillar

boyunca bdyle bir
hatira deposu
olmustur.  Kizilay'in

merkezinden

- Cankaya'ya,
Kéroglu'ndan Kog
Kule'ye, tarihi

Cukurhan’dan  yeni
Ankara’nin is ve
yasam  bodlgelerine
uzanan  subeleriyle

sehrin degisen
yuzine eslik
ederken, bir yandan
da insanlarin

hayatindaki

degismeyen  kiiciik
mutluluklarin ~ tanigi
olmustur.
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BAHAR PASTANESI
Pinpon Toplari ve Limonlu Dondurma

Bahar Pastanesi, Ankara'nin artik yalnizca fotograflarda, eski gazete sayfalarinda ve
onu yasamis insanlarin hafizalarinda bulunan mekanlarindan biriydi. Megrutiyet
Caddesi ile Karanfil Sokak'in kesistigi o kodsede, sanki Ankara'nin hizlanan sehir
hayatina biraz itiraz edercesine dururdu. Karanfil Sokak'in Mesrutiyet Caddesi'ne
yaptigi o kiicik dirsekte, birkac agacin golgesine saklanmis bahgesiyle, ortasindaki
kiicik havuzu ve fiskiyesiyle Bahar Pastanesi, 1950'lerin ve 1960'larin Ankara'sinda
yalnizca dondurma ya da pasta yenilen bir yer degil, insanlarin birbirini goérdigu,
selamlastigi, sohbet ettidi, genclerin bulustugu ve cocuklarin biraz daha fazla ¢ocuk
oldugu bir sehir kdsesiydi.

Belki de Bahar Pastanesi'ni hatirlayanlarin zihninde 6nce Urinlerden ¢ok bahgesi
belirir. Cakil taslarinin ayak altinda ¢ikardidi o kendine 6zgl ses, agaclarin golgesi,
yaz aksamlarinin hafif serinligi ve bahgenin ortasindaki kiiclik havuz... Fiskiyenin suyu
yukari dogru ylikselir, sonra asagiya inerken havuzun iginde bir hareketlilik yaratird.
Cocuklar icin dinyanin en biylk eglencesi bazen bundan ibaretti. Bugliniin
cocuklarina gosterigli oyun alanlari, elektronik oyuncaklar ve akill telefonlar
sunuluyor. O glinlerin gocugu ise bir fiskiyenin suya attigi ritme bakip mutlu
olabiliyordu. Hatta havuzdaki pinpon toplari suyun Uzerinde bir asagi bir yukari
hareket ediyorsa, o glin gayet glizel geciyordu. Cocuk eglencesinin teknolojisi distik,
mutlulugu yiiksek donemleriydi bunlar.

Bahar Pastanesi'nin dondurmasi ise Ankara'nin eski tat hafizasinda ayri bir yere
sahipti. Bugin dondurma vitrini 6nlinde onlarca gesidin adini okumak mudmkdan.
Limonlusu, vignelisi, karamellisi, gikolatalisi, meyvelisi derken insan bazen dondurma
segmekten yoruluyor. Oysa eski Ankara'nin gocugu igin birkag klasik gesidin kendine
has bir bliylisi vardi. Limonlu dondurmanin ferahlgi, cileklinin rengi ve tadi, yaz
sicaginda kilahin yavas yavas erimesi... Ankaralilarin Bahar Pastanesi'ni hatirlarken
dile getirdigi o cocukluk duygusu da tam burada anlam kazaniyor. Buginiin
birbirinden iddiali dondurma cesitlerinin karsisinda eski Bahar'in limonlusunu ve
cileklisini hatirlayan biri icin mesele artik dondurma degildir, mesele cocuklugun
damitilmig halidir.

Clinki cocukluk biraz da tatlardan olusur. Insan biiyiidiikce hayatin tadi degisir ama
hafizanin tadi degismez. Yillar sonra bir limon kokusu, bir dondurma kiilahi veya yaz
sicaginda eriyen bir cilekli dondurma insani hig beklemedigi bir anda eski bir Ankara
aksamina goétirebilir. Bahar Pastanesi'nin dondurmasi bu nedenle yalnizca bir yiyecek
degil, bir kusagin hatira malzemesidir.

Bahar Pastanesi'nin sahibiyle ilgili anlatilar da mekanin mahalle hayatiyla kurdugu
bagi gosterir. Sahibinin ayni zamanda muhtar olmasi, bugiiniin bliylik ve anonim
sehir hayatiyla karsilastirildiginda ne kadar farkhh bir Ankara'da yasandigini
distindlrdyor. Pastane sahibi ile mahalle muhtarinin ayni kisi olmasi, aslinda
donemin sehir kiiltiiriinin kiigiik ama anlaml bir fotografidir. insanlar birbirlerini
taniyor, esnaf mdisterisini biliyor, mahalleli mahallenin sahibini taniyordu. Bir
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pastanenin kapisindan girildiginde karsinizdaki insanin yalnizca isletmeci degil, ayni
zamanda mabhallenin giindelik hayatinin bir pargasi oldugunu hissedebiliyordunuz.

Bugiiniin kentlerinde insan bazen ayni apartmanda oturdugu kisinin adini bilmeden
yillar gegirebiliyor.

Bahar Pastanesi'nin Mesrutiyet Caddesi ile Karanfil Sokak'in kesistigi yerde bulunmasi
da ayrica anlamhdir. Clinkli Ankara'nin sehir hayati zaman iginde yalnizca binalarin
ylkselmesiyle degismedi, insanlarin sokadi kullanma bicimi de degisti. Bir zamanlar
adaclarin altinda oturulan, ¢ocuklarin havuzun basinda oyalanabildigi, insanlarin uzun
uzun sohbet ettigi bir bahce, zamanla daha yodun, daha hizli ve daha ticari bir sehir
dokusunun icinde kayboldu. Karanfil Sokak buglin Ankara'nin genclik, aligveris ve
yeme igme hayatiyla anilan hareketli bolgelerinden biri. Fakat buglinkii kalabaligin
altinda, o sokakta baska bir Ankara'nin da yasadigini unutmamak gerekiyor.

Bahar Pastanesi iste o eski Ankara'nin taniklarindan biriydi.

O yillarin gengleri icin pastaneler, bugiinkii anlamiyla “kafe” degildi. Insanlar yalnizca
bir sey tliketmek icin oturmazdi. Birbirlerini gérmek, konusmak, beklemek, tanigmak
ve bazen de higbir sey yapmadan oturmak igin giderlerdi. Bir pastanenin bahgesinde
gegirilen iki saat, buglnin hizh sehir hayatinda anlasiimasi gug¢ bir Iliks gibi
gorunebilir. Bir masa, birka¢ sandalye, bir ¢ay, bir dondurma ve uzun bir sohbet...
Hepsi bu. Ama bazen insanin ihtiyaci gercekten de bundan fazlasi degildir.

Bahar Pastanesi'nin hikayesinde bu nedenle vyalnizca dondurma yoktur. Orada
Ankara'nin eski gengleri vardir. Mahalle gocuklar vardir. Yaz aksamlarinda aileleriyle
disan  c¢lkanlar  vardir.
Karanfil Sokak'tan
= gegenler, Megsrutiyet

£ {r—\ Caddesi'nde  ydlrlyenler,

fanesi

3 bir  tanidigini  gdrmek
umidiyle pastanenin
onunden gegenler vardir.
Belki birileri burada ilk kez
bir gen¢ kizla yan yana
oturmus, belki bir bagkasi
arkadaglariyla hayatinin en
uzun sohbetlerinden birini

~ - BAHAR PASTANESI ici
R LR P yapmistir.  Bazilari  iginse

LI LY  Bahar Pastanesi valnizca
NEFIS CESITLERILE sizi pUsUNCH Y

LA RISy  cocuklugunda yenilmis bir
dondurmanin adresidir.

ANKARA’da PASTA ve TORTA Insanlarin yillar sonra eski

IMALINDE TIiTIZLIGI VE SANATKARLIGI iLg TANINMISTIR, Ankara'y| ) anlatirken
pastanelerin adini
. hatirlamasi bosuna

- degildir. Clnk{ pastaneler

1

Telefon: 12 38 13

Megrutiyet Caddesi 8 Ankara
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sehirdeki glindelik hayatin en canli sahnelerinden birini olusturuyordu. Blyik tarih
kitaplarinda bir pastanenin bahgesinde igilen ¢ayin kaydi bulunmayabilir. Fakat o cayi
icen insanin hafizasinda o aksam bitlin ayrintilaryla yasayabilir. Hangi arkadaslarin
orada oldugu, havanin sicakligi, garsonun sesi, masanin yeri, vitrindeki pasta, hatta
dondurmanin kiilahinin ne kadar cabuk eridigi bile hatirlanabilir.

Bahar Pastanesi'nin bugin olmayisi, onun sehirdeki hikayesini bitirmiyor. Tam
tersine, yoklugu onu hafizada daha da belirginlestiriyor. Clinkii yasayan mekanlar
zamanla degisebilir, menist dedisir, masalari dedisir, calisanlari dedisir, hatta
dekorasyonu degisir. Fakat kapanmis bir pastanenin hafizadaki goriintlisii gogu
zaman oldugu gibi kalir. Adgaglarin altindaki bahce, cakil taslari, kiigiik havuz, fiskiye,
pinpon toplar ve elde erimeye basglayan limonlu dondurma... Zaman, butiin bunlar
bir fotograf gibi dondurur.

Belki de nostaljinin en blytk hilesi budur.
Gegmisi oldugu gibi geri getirmez,
Onu en gtizel hatirladigimiz bigimiyle saklar.

Bahar Pastanesi de bdyle bir hafiza mekanina dénismustir. Buginin Ankara'sinda
Karanfil Sokak'in kalabaligi arasinda yiiriiyen biri, eger o eski hikayeyi bilmiyorsa, bir
zamanlar burada cocuklarin fiskiyeli kiiglik bir havuzun basinda eglendigini, insanlarin
adaclarin golgesinde saatlerce oturdugunu, dondurmanin birkag cesidinin butiin bir
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ANGORA PASTANESI
Bir Pastane, Iki Ankara

Eskiden pastaneye gitmek icin 6zel bir sebep gerekmezdi. Bazen aksamistli cayin
yanina bir sey almak igin girilirdi. Bazen eve misafir gelecektir, “Elimiz bog
gitmeyelim.” dlslncesiyle vitrinin 6nlnde durulurdu. Bazen pazar gunl ailece
kahvalti yapilirdi. Bazen de yalnizca bir tath yenir, sonra herkes kendi hayatina
donerdi. Pastanenin asil mahareti de burada baslardi. Insanlara biiyiik mutluluklar
vaat etmeden, kicik mutluluklar hatirlatmak...

Ankara’nin hafizasi tek bir merkezde durmaz, riizgariyla birlikte tepelerden vadilere
dogru suzilir. Eger Akman Ulus'un tarihi meydaninda kok salmigsa, Akalin Kizilay
Bulvari’nda ve 7. Cadde'nin 50’ler disiinde kalmigsa, Liva da Tunali'da bir prestij
kutusuna donistiyse, Angora Pastanesi, Cankaya’nin o kendine has vakur riizgari ile
Emek Mahallesi’nin komsuluk sicakligi arasinda mekik dokuyan bir zarafet duragidir.

Ismini kentin o en eski, en yalin adindan alan Angora, sadece geleneksel tatlari
modern mimari bir siklikla bulusturmakla kalmamis, Ankara’nin protokol ve konut

v

kiltlirinin degistigi yillarda lezzetin degismez pusulasi olmustur.

Angora Pastanesi, Ankara'nin Cankaya ilgesinde, Turan Glines ve Emek Mahallesi'nde
yer alan bir pastanedir. Mekan, dzellikle geleneksel Turk tathlar ve pastalari ile 6ne
clkmaktadir. Mimari konsepti ve lezzetli Urlnleriyle dikkat ceken pastane, yillardir
Ankara'nin pastane kiiltiiriine katki saglamaktadir.

Ankara'nin mahalle kiiltlirGiini bilenler icin Emek yalnizca bir semt adi degildir.
Sokaklarinda yillarca ayni bakkala gidilen, komsunun kapisinin calindigi, gocuklarin
okuldan eve yiriyerek dondiigl, aksamdistleri ailelerin disari ciktigi bir Ankara
bicimidir. Buglin 4. Cadde'sindeki (Kazakistan Caddesi) sube, o eski mahalle
kdltdrinln Gzerine kurulmus yeni sehir hayatinin iginde yer aliyor.

Turan Gilines tarafindaki sube ise bagka bir Ankara'yi temsil ediyor. Cankaya'nin
buylyen, otomobille dolagilan, aligveris merkezleriyle ve yeni konut bdlgeleriyle
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genigleyen Ankara'sini... Bdylece Angora'nin iki adresi bile sehrin degisimini
anlatmaya basliyor. Bir tarafta eski mahalle aliskanliklarinin devami... Diger tarafta
buylyen baskentin yeni yasam bigimi... Pastane ayni pastane. Ama kapisindan giren
Ankara artik ayni Ankara degil.

Angora Pastanesi'nin internet sitesinde su sekilde bir tanitim vyapiliyor. "Dederii
mlisterilerimize hizmet vermeye basladigimiz giinden bu yana, Ankaranin pastane
kiiltdrine ilham vermeye devam ediyoruz. Yillarin tecriibesini dzenle hazirladigimiz
drdnlerle bulustururken ilk ginkd heyecan ve mutiulukia sizleri karsillyoruz. Lezzetli
anlara deger katmanin énemine olan inancimizla mutiu anlariniza tatl birer tebesstim
birakmayr  hedeflivoruz. Bu dogrultuda uzman kadromuz, deneyimli  ekip
arkadaslanimiz ve gdler yizli hizmet anlayisimizia yarim asri askin sdredir her gine
lezzet katiyoruz.

Ilk giinden bu yana ‘ilkleri gerceklestirme” mottosuyla ciktigimiz bu leziz yolculukta,
alleniz ve sevdiklerinizle birlikte keyifli vakit gegirmeniz icin bir pastane olmanin
Otesinde, mimari konseptimizle de fark yaratiyoruz. Hamuruna emek kattigimiz her
tatta biraz daha blytyerek sabahlariniza, kutlamalariniza ve 6zel gtinlerinize konuk
oluyoruz. Sizlerin takdiri ile geleneksellesen Angora ruhunu, kesfedilmeyi bekleyen
tatlarla yasatmaya devam ediyoruz. Mutfagimizi mutiuluga actigimiz yillar boyunca
birlikte nice anda leziz ve keyifii tatlarla bulusmak dilegiyle...”

Ankaralilar iyi bilir ki Angora demek, her seyden dnce Mekik Pasta demektir. O oval,
mekik bigimindeki kusursuz hamurun arasina gizlenmis ipeksi krema, Ankara’nin o
adir ve hamurlu tath geleneklerine verilmis en hafif, en nazik cevaptir. Angora’nin
pastalarinda “agirlhik” yoktur, o taze meyvelerin ve hafif kremalarin uyumu, insanin
vicdan azabi cekmeden ikinci dilime gegmesine adeta canak tutar.

Sehrin sabahlarina damga vuran o citir su boregi ve citirtisi yan masadan duyulan

Ozel yapim borekler ise, pazar kahvaltilarinin basrol oyuncusudur.
= T B — = S <o ',‘
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Angora'nin buglin hala geleneksel Tirk tathlari, pastalar, hamur isleri, kahvalti ve
farkli Urtnlerle kendisini bir “pastane”den daha genis bir yasam alani olarak
konumlandirmasi da bu degisimin bir sonucu. Glnimizde menisiinde klasik
pastaciliin yaninda kahvalti ve cesitli yiyecekler bulunuyor, internet Uizerindeki
gincel Urinlerinde ise Ankara sarmasi gibi yerel cagrisimli tatlar da yer alyor.

Angora'yl anlatan musteri yorumlarinda ise dikkat gekici olan sey, insanlarin yalnizca
“ne yediklerini” anlatmamasi.

Kimi yillardir pastalarinin degismedigini soyliyor.

Kimi profiteroliint Ankara'nin en iyilerinden biri olarak goériyor.

Kimi pazar brunchini éviyor.

Kimi ise hizmetten ya da fiyatlardan yakiniyor. Yani Angora, miusterilerinin hafizasinda
tek renkli bir mekan degil. Seveni var, elestireni var, miidavimi var, bir daha gitmek
isteyenleri var.

Bu, aslinda modern pastanenin hikayesidir.
Eskiden pastaneye pasta icin gidilirdi.
Simdi kahvalti igin de gidiliyor.

Kahve igin...

Bulusmak igin...

Galismak icin...

Dogum giind igin...

Bazen yalnizca “bir yere oturmak” igin...

Angora Pastanesi halen: yogun bir giiniin ardindan Turan Gines trafiginden kacip
siginilan bir
dilim mekik
pasta molasidir.
Emek'te pazar
sabahi firindan
yeni cilkmis
sicacik bir borek
alma telasidir
ve bu Kkentin
modern ama
geleneklerine
sadik ylzinln
en lezzetli
belgesidir.

KAYNAK

angorapastanesi.com
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FIGEN PASTANESI _
En Kibar, En Sade ve En Tath 1z

Ankara’da mekanlarin buydkligi metrekareyle dedil, icinde biriktirdigi anilarin
derinligiyle Olgllir. Gosterisli, devasa salonlarin, yliksek tavanh soguk binalarin
aksina, Figen Pastanesi, kentin o mitevazi ama rafine ruhunu daracik bir
metrekareye sigdirmis en 6zel lezzet mekanlarindan biridir.

Figen’e adim attiginizda sizi ilk karsilayan sey debdebeli bir liks degil, sadelik ve
katiksiz bir kibarlik olurdu. O kiigliciik dikkanin kapisindan igeri girdiginiz an,
disaridaki Ankara hengamesi kesilir, yerini tezgahtarlarin eski usul nezaketine, taze
hamur kokusuna ve insani icine ¢eken o ilik mahremiyete birakirdi. Kiigliclk bir yere
sigdinimis bolca aninin, kirk yillik dostluklarin ve masal gibi cocukluk hatiralarinin
adresiydi Figen.

Figen Pastanesi'nin hikayesini anlatmaya nereden baslanir bilinmez. Profiterolden mi,
kiiclik diikkanindan mi, mdisterilerine gosterdigi o eski usul nezaketten mi, yoksa
cocuklarin karsisinda uzun uzun durdudu biyilk akvaryumdan mi? Belki de en
dogrusu, Figen'i anlatmaya “kiglik bir yere g¢ok fazla hatira sigdirmis bir pastane”
diyerek baslamaktir. Clinkli bazi mekanlarin blyiikligu iceride kag kisinin oturduguyla
da Olglilmez. Bir insanin hafizasinda ne kadar yer kapladigiyla olgilir. Figen Pastanesi
de Ankara'da boyle bir yere sahipti.

Figen Pastanesi, Ankara’da 1959 yilinda Cebeci semtinde kurulmustur. Ozellikle
Ankara Universitesi Siyasal Bilgiler ve Hukuk Fakiiltelerine yakin konumu ve meshur
“profiterolll pastasi” ile bilinen, baskentin en kokll ve taze lezzet duraklarindan biri
olarak hizmet vermeye devam etmektedir.

Kokli tarihi boyunca geleneksel tarifleri taze ve glvenilir bir anlayisla sunmayi
hedefleyen mekan, glinimlzde pasta, kuru pasta ve cafe-patisserie konseptini
basariyla birlestirmektedir. Oldukga genis bir Uriin yelpazesine sahip olan Figen
Cafe&Patisserie'de fajitadan pizzaya, poJaca cesitlerinden makarnaya, ©6zel gin
pastalarindan cheesecake'e _

kadar yuzi askin
birbirinden lezzeti tatmak

mumkun.

Pastanenin internet
sitesinde tanitimi su sekilde
yapilyor: "Baskentin en .
lyi pastanelerinden  birisini §

Figen Cafe & Patisserie |&
olusturuyor. 1959 yiinda B
kurulan  pastanede el B
yapimi  lezzetli  drdnler
mudisterilerin begenisine
sunuluyor. Uriin
yelpazesinin genis oldugu
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pastanede tdm drdnler taze olarak yer allyor ve hazirlanan taze rtinlerin insaniara
ulasmasi amaci yerine getirilmeye c¢alisiliyor.

Figen Cafe & Patisserie tarafindan satisa sunulan yas pastalar icerikleri sayesinde
alicilara segim imkani sunuyor. Pastaneden satin alinabilecek yas pasta cesitlerini
sunlar olusturuyor, balli bademli, visneli, cikolatal, karamelli, ganaj, c¢ikolatall visneli,
damla cikolatali, frambuazli, c¢ikolatali fistikli, cilekli, cikolatali kestaneli, cikolatall
muzlu ve santili meyveli pastalar oluyor. Ayrica pastanenin mendsd profiterol ve
tiramisu gibi tathlar da bulunuyor.”

Figen denince bircok Ankaralinin zihninde 6nce profiterol belirir. Profiterolin
Ankara'da 6zel bir yeri vardir zaten. Sehrin pastane kilttriinde dyle tathlar vardir ki,
insanlar onlar yerken yalnizca tatl yemez, bir donemi yeniden yasar. Figen'in
profiteroli de bu tatlardan biri olarak anilir. Yumusak hamurlar, krema ve (zerindeki
gikolata sosu... Bugunin gosterigli tathlarinin yaninda belki mitevazi kalir. Ama
Figen'in asil glicii zaten gosteriste degildi. Orada sadelik vardi. Kibarlik vardi. Ve
bittin bunlarin icine sigdiriimis bolca Ankara hatirasi vardi.

Figen Pastanesi'ne gidenlerin anlattigi en gilizel seylerden biri de mekanin bu
mutevazi havasidir. Bazi pastaneler insani kapisindan girerken etkiler, blyuk vitrinleri,
sik masalari, gosterigli dekorasyonlari vardir. Figen ise insana baska tirli yaklasir.
“Ben buradayim” diye bagirmaz. Kendini gdstermek igin ugrasmaz. Biraz sessiz, biraz
mahcup, ama son derece kendinden emin bir Ankara beyefendisi gibidir. Belki de bu
ylizden insanlar oraya yalnizca Urinleri igin degil, kendilerini rahat hissettikleri igin de
giderlerdi.

Ankara'nin eski sehir kiiltliriinde bu tiir mekanlarin ayr bir yeri vardi. Pastane,
yalnizca pasta alinan yer degildi. Birisiyle bulusmak icin bahaneydi. Siyasal ve Hukuk
cikisinda ugranacak bir durakti. Eve giderken alinacak tatlinin adresiydi. Hafta sonu
aileyle cikilan kiguk gezinin pargasiydi. Bir arkadagla yapilacak uzun sohbetin
masasiydi. Figen'in kiiciikligii belki de bu yiizden ©nemliydi. Insanlar oraya
geldiklerinde kendilerini biyik bir isletmenin musterisi gibi degil, tanidik bir yerin
misafiri gibi hissederdi.

Sonra akvaryum vardi. Figen Pastanesi'nin hafizada bu kadar glgli yer etmesinin
belki de en sevimli ayrintisi buydu. Biiyiik ve giizel bir akvaryum... Iginde dolasan
baliklar ve 0&zellikle kdpekbaliklari... Bir pastanenin icinde kopekbalidi gdérmek,

—— Ankara'nin siradan bir giiniinii bir anda
i kiiclk bir maceraya donusturiyordu.
Cocuk icin pastaneye gitmenin iki ayri
| sebebi vardi artik. Birincisi profiterol
yemek, ikincisi akvaryumda baliklari
gérmek. Aslinda hangisinin daha
onemli oldugu konusunda aile ile
cocuk arasinda sessiz bir anlagsmazlk
yasanmis olmasi muhtemeldir. Anne-
baba “Profiteroliini ye.” derken cocuk
“Baliklara bakacagim.” diye
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dislinirdld. Cocugun mantigi son derece saglamdi. Cinki profiterol biraz sonra da
yenebilirdi. Kopekbaliginin ne yapacadi ise hig belli olmazdi.

Akvaryumun o6ninde duran cocuklarin ylzindeki heyecani bugiin géziinizin énine
getirdiginizde Figen Pastanesi'nin neden yalnizca bir pastane olmadidini daha iyi
anlarsiniz. Cocuklar icin orasi klicik bir deniz dlnyasiydi. Ankara'nin ortasinda,
denizden kilometrelerce uzakta, bir pastanenin icinde renkli baliklar ytziyordu.
Baskentin kuru ayazina, apartmanlarina, memur hayatina ve asfalt caddelerine karsi
akvaryumun icinde bambaska bir diinya vardi. Belki de o ¢ocuklarin bir kismi yillar
sonra denizi gordiiginde Figen'deki akvaryumu hatirladi. Belki kdpekbaliklarini ilk kez
orada gordi. Belki o akvaryum, cocuklukta hayal giiclinin actigi ilk pencerelerden
biriydi. Blylk sehirlerin cocuklara biraktigi bazi anilar béyledir. Sonradan ne kadar
siradan gdrlnUrlerse gorinsinler, g¢ocuklukta yasandiklar igin blylylp birer
efsaneye donusurler.

Bugiin sosyal medyada eski Ankara'ya ait fotograflarin, pastanelerin ve kaybolmus
mekanlarin altinda yapilan yorumlara bakildiginda ayni durumla karsilagilir. Bir
fotograf paylasilir ve insanlarin hafizasi bir anda calismaya baslar. “Burada Figen
vardl.” “Profiteroli ¢ok glizeldi.” “Akvaryumunu hatirhyorum.” “Cocukken
kdpekbaliklarina bakardik.” “"Annemle buraya gelirdik.”

Bu cliimleler kisa olabilir ama her birinin arkasinda uzun bir hayat vardir. Sosyal
medya, eski Ankara'nin hi¢ disiinilmemis bir arsivini olusturdu. Insanlar artik
yalnizca fotograf paylasmiyor, fotografin igine kendi cocukluklarini da birakiyorlar.
Eski bir tabela goriliiyor, birisi Grlinini hatirliyor. Bir baskasi garsonu. Bir digeri
yaninda oturan arkadasini. Bir baska kisi yillar 6nce kaybettigi annesiyle yaptigi bir
ziyareti anlatiyor. BOylece bir pastanenin tarihi, resmi belgelerin disina tasiyor ve
insanlarin hafizasinda yasamaya bagliyor.

Figen Pastanesi'nin asil glicli de belki burada. Onu hatirlayanlarin anlattiklari birbirinin
ayni degil. Kiminin aklinda profiterol var, kiminin akvaryum, kiminin kopekbaliklari,
kiminin kigliclik diikkani. Fakat biitiin bu farkli hatiralarin ortak bir duygusu var:
samimiyet. Sadelik ve kibarlik... Buglnin dinyasinda bu iki kelime neredeyse eski
moda birer 6zellik gibi duruyor. Simdi bir isletmenin dikkat ¢ekmesi icin blylk bir
tabela, 6zel bir dekorasyon, dikkat cekici bir sunum, sosyal medya hesabi ve
mimkiinse fotograf cekilecek bir kdse gerekiyor. Figen'in déneminde ise pastanenin
fotografinin cekilmesi icin kimsenin telefona ihtiyaci yoktu. Insanlar fotograf cekmek
yerine hatira biriktiriyordu.

Figen Pastanesi'ni yillar sonra hatirlayanlarin ytziinde beliren tebessiimiin nedeni de
belki budur. Insan profiteroliin tadini 6zliiyor gibi goriiniir ama aslinda profiteroliin
yaninda duran insanlari 6zliyordur. Akvaryumdaki renkli baliklarini hatirliyor gibi
gorinir ama aslinda o kdpekbaliklarina bakarken kendisinin ne kadar kiclik ve
diinyanin ne kadar biiyuk oldugunu hissettigi zamani 6zliiyordur.

Figen Pastanesi'nin Ankara'daki hikayesi de belki en glizel bu ciimleyle anlatilabilir:
Bazi pastaneler insanlara tath ikram eder. Bazilari ise yillar sonra hatirlayacaklari bir
cocukluk, 6grencilik birakir. Figen, Ankara'ya biraz profiterol, biraz kibarlik, biraz
sadelik ve bolca hatira birakanlardan biriydi.
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FUNDA PASTANESI
Hala O Eski Vanilya ve Targin Kokusu...

Ankara’nin o vakur, birokratik ciddiyetine ve griye galan kig ginlerine nese katmak,
bozkirin ortasinda insani firndan yiikselen mis gibi bir kokuyla isitmaktan geger. Iste
Funda Pastaneleri'nin hikayesi, tam da bdyle bir sabah vakti, tepsi tepsi firina strilen
hamurlarin arasindan yukselen o ilk vanilya ve tarcin kokusuyla baglamistir.

Ilk kekin kabarisiyla birlikte mutfakta filizienen sey, alelade bir firn diikkani acma
telagl degil, bu kentin insanlarinin yiiziini gildirecek, en mahrem sevinglerine ortak
olacak tatli bir hikaye yazma hayaliydi. Funda, kuruldugu gilinden itibaren Ankaralilar
icin her pastay! bir kutlamanin, her kurabiyeyi koyu bir kahve sohbetinin, her tek
lokmalik ekleri ise giin ortasinda verilen o kiglk ama hayati molalarin vazgegilmez
parcas! kilmistir.

Bu tatli seriivenin sirri elbette sadece ustalikla secilen malzemelerde degil, hamuruna
katilan o kokli ruhta sakhdir. Dedelerimizin, ninelerimizin mutfakta sabirla actigi o
incecik hamurlar, ocakta agir agir kaynatilan tam kivaminda serbetler ve firindan
yukselen davetkar kokular, her lokmada geleneksel bir mutfak terbiyesini fisildar.

Sabah erkenden ise yetismeye calisan ya da derse kosturan Ankaralilarin ilk duragi
olan o anne elinden ¢ikmis gibi sicaclk podacalar, insanin icini daha ilk isirikta ev
sicakhdiyla doldurur. Bir fincan koyu kahvenin yanina kurulan sicacik bir kurabiye ya
da c¢ocukluk hatiralarini bir anda canlandiran o geleneksel serbetli tatlilar, haftanin
yorgunlugunu tek celsede silip atan sifall birer ritlieldir. Eski Ankaralilarin
sohbetlerinde veya bugiin sosyal medyadaki nostalji paylasimlarinda Funda, hep bu
“anne sicakhdl” ve “sarsilmaz gliven” duygusuyla anilir. “Funda’nin podacasiyla
uyanilmayan bir Ankara sabahi eksik kalmistir” demek, bu sehirde blyimus pek ¢ok
insan icin miibalaga degil, dogrudan dogruya bir hakikattir.

Yo EEEEEET a3

103



Ankara’nin sosyal hayatinda ve aile albiimlerinde Funda Pastaneleri'nin kapladigi yer
ise son derece fiyakaldir. Uzerinde rengarenk mumlarin géz kamastirdigi dogum
glnid pastalari, nispeten resmi baglayan ama ilk dilim kesildikten sonra sicacik bir aile
meclisine doniisen kiz isteme merasimleri ve populer kiltlir isimlerinin anilarinda yer
alan o neseli kutlamalar, hep Funda’nin o mahir ellerinden cikan pastalarla
taclanmistir.

Mekana giden, alisveris yapan insanlarin zihnindeki Funda imaji, zarafetle sarilan
kutulanin yarattigi heyecan ve tezgahtarlarin her daim ylziinden okunan o samimi
misafirperverliktir. Ankarallar icin Funda’dan paket yaptirmak, sevdiklerine “sen
benim igin kiymetlisin” demenin en lezzetli kestirme yoludur.

Funda Pastaneleri'nin hikayesi, Ankara’nin modernlesme seriiveninin tatli
kokularindan biri olarak okunabilir. Clnkl bazi isletmeler yalnizca bir tarihte agiimaz,
bir sehrin degisen hayatiyla birlikte yillar boyunca yeniden dodarlar. Funda'nin
hikayesi de bdyle uzun bir yolculuga dayaniyor. Pastanenin kendi kurumsal
tarihgesine gore ailedeki firincilik geleneginin kokleri 180014 yillarda Rize'nin
Camlihemsin‘inden Moskova’ya uzaniyor. Benim Rehberim adli internet sitesinde
Funda Pastanelerinin kurulusu ve gelisimi ise asagidaki sekilde aktariimaktadir.

180010 yillarda, Camlihemsin‘in gerek yer sekilleri gerekse bitki ortistu ve iklimi
sebebiyle topraklari tarim ve hayvanciliga pek elverisli degildi. Bu durum insanlarin
baska alanlarda calismasina, degisik is arayislari igerisine girmelerine sebep olmustur.
Bir kisim halk burada kalmayi tercih ederken, bir kissmda bu kisir hayat sartlari
yliziinden gurbet 6zlemi ugruna bile olsa, hayatlarini kazanmak adina rotasini komsu
ulkelere gevirmislerdi.

Iste bunlardan biri de, Camlihemsin‘de ada olarak nam salan, Hursit Tarakcidir. Hursit
Ada, Tarakgi ailesinin reisi olarak Moskova'ya gitmis ve burada Firincilik yaparak ticari
hayata adim atmistir. Yillarca bu alanda galistiktan sonra, memleketi Camlihemgin’e
dénmis ve bu gdrevi gocuklarina teslim etmigtir.

Artik bu bayragi, cocuklar tasiyacakti. Ik énce Ismail ve Yunus Tarak¢l kardesler
gurbet yolunun tutarken daha sonra bu uzun yolculuga Tevfik ve Mehmet Ali Tarakgl
kardegler de katildi. Moskova'dan ayrilarak gineye, Karadeniz sahil seridine inerek
Yalta'da baba meslegi firinciliktan pastaciia dogru bir gegis yaparak “Vatan
Pastanesi”ni acarlar.

Rus ileri gelenlerin kiimelestigi bu yorede, gelen talepler dogrultusunda ikinci bir
pastane daha agma fikirleri akillarina iyice yerlesti ve “Dilber Pastanesi”ni faaliyete
gegirirler. Artik Tarakgli kardegler, ticaret hayatlarinda daha da gliclenmigler, ayni
zamanda babalarindan aldiklari bayragin citasini her gecen giin daha da yiikseltmenin
hakli grurunu yasamaktadirlar.

Kazandiklari parayla ilk is Camlihemgin‘de 21 odali, gliniimiz sartlarinda bile konforlu
sayilabilecek, halen Rize'nin en biiylk evi olarak bilinen, tas konagi yaptirmislardir.
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Tarakgl kardeslerin, bu glclenmeleri Rus ihtilaline hatta 1928'lere kadar devam etmis
ancak s6z konusu ihtilal nedeniyle, miilkiyetlere el konulacagi anlasilinca Tirkiye'ye
dénmenin yollarini aramaya baslamislardir. Kardeslerden Ismail Tarakg biyiik
badireler atlattiktan sonra Rusya’dan ayrilmig, Samsun’a yerlesmis, ilk is olarak
hemen”Ulus Pastanesi”ni agmistir. Daha sonra yanina gelen kardesi Mehmet Ali
Tarakgl'ya isi birakarak, kendisi Camlihemsin’e geri donmdistdir.

Kardesi Tevfik Tarakgl ile sirt sirta verip, pastacilik sektériinde birgok yenilikler
yapmiglardir. Daha sonra Tevfik Tarakgi ticaret hayatini yalniz devam ettirmeye karar
vermisg ve “Sumer Pastanesi”ni agmistir.

Babadan odula gecen bu meslek igin sira artik III. kusada gelmistir. Dedelerinin
finncilikla baslayan is hayatini artik babalari ve amcalarindan 6greneceklerdi. Nitekim
kisa bir sire icinde ticaret hayatinin icinde buldular kendilerini. Daha sonra Besim
Tarakcl Ankara’ya giderek “Kartal Pastanesi”’ni acmis ancak daha sonra hizmet
seriivenine “Musuri Lokantasi”ni agarak bu alanda is hayatina devam etmisti. 1948
yiinda Ibrahim Tarakcl Ankara’da “Meram Pastanesi’ni acmis daha sonra yanina
kardesi Bllent Tarakglyi'da alarak isine devam etmistir.

Burada uzun yillar calistiktan
sonra Bllent Tarakgl, kardesi
GlUnhan Tarakgl, Hiseyin ve
Bekir Kutluyu da vyanina
alarak 1959 yilinda Akay'da
“Funda Pastanesi”ni actilar.
§ Akay'da baslayan pastane
¥ serliveni daha sonra Cankaya
ve GOP subeleri ile devam
ettiler. 1984'te  Agabey
| Bilent Tarakginin olimu ile
- ortaklar arasinda bir takim
' gozlilmeler baglamig, ilk dnce
ortaklari Kutlu kardeglerden
- aynilmig,  belli  bir sure
. sonrada kendi aralarinda
| aynlarak ticaret hayatlarini
sirdirmeye devam ettiler.
Bllent Tarakgi'nin cocuklari
daha sonra ASTide de
“Funda Pastanesi’nin  bir
subesini actilar.

Daha sonra pastaciligi
ginimiz sartlarina uygun
yeniden dlizenleyerek bir
takim yeniliklere gittiler. ilk is
olarak “Funda Pastaneleri”nin
GOP subesinin  konseptini
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Oziine bagh kalmak kaydiyla degistirdiler. Dider taraftan diigiin ve organizasyon
islerini ylruten bir sirket kurarak bu alandaki hizmetlerine halen devam etmektedirler.

Boylece, Moskova’'da Hursit Aga ile baslayan bu serliven, yillar sonra torunlar
tarafindan yikilmadan dimdik ayakta duran bir sekilde sirdurtlmektedir. Tarakg ailesi
Oykilsu elbetteki burada bitmeyecek, 5. hatta daha ileri kusaklara biyuk bir iftiharla
bayraklarini devredecekler. Tipki Hursit Aga'nin gocuklarina devrettigi gibi.

Uzun yillara dayanan bu seriivende, hep yanimizda olan sizlerle, tatl, keyifli, seving
dolu sohbetler esliginde en giizel tadlarin bulustugu bir mekan yarattik. Daha uzun
yillar birlikte bu keyfi yasamak umuduyla...

Funda’nin hikayesini 6zel kilan bir baska taraf ise onun bir aile mesleginin kusaklar
boyunca tasinmasidir. Moskova'da baslayan firncilik serliveninden Yalta'daki
pastacilia, oradan Samsun’a ve Ankara’ya uzanan aile hikayesi, Funda’nin yalnizca
1959°da baslayan bir marka olmadigini gosteriyor. Ailenin kendi anlatiminda bu
gelenek bugiin besinci, hatta altinci kusaga ulasmis durumda. Bu, Ankara’da bir
pastanenin yarim ylizylldan fazla yasamasindan daha biyilk bir hikayedir. Clinki
burada tariflerden énce meslek aktariimigtir, meslekten énce ise bir galisma kulttr.

Zeynep Gokaydin Yenal ve Betiil Bilge Ozdamar'in kaleme aldiklar “Ankara'nin 1950-
1980 Donemi Sosyal Doku Haritasi ve Pastane Mekanlari” adli ¢alismada Funda
Pastaneleri asagidaki sekilde aktariimistir.

Funda Pastanesi, 1939 yilinda Kizilay-Akay aksinda acgilan Meram Pastanesi ailesinden
1959 yilinda ayrilarak kendi adiyla hizmet vermeye baglamistir. Kentin gelisen bolgesi
olan gliney aksi (GOP ve Or-An bdlgesinde) ve bati aksi (Cayyolu, Yasamkent,
Beysukent bolgesinde) Uzerinde farkli subeler acarak ticari hayatina devam etmistir.

Pastane gunimuze kadar ayni aile tarafindan isletilmis ve kesintisiz bir sekilde hizmet
vermektedir. (...) Pastane glinimize kadar ayni aile tarafindan isletilmis ve kesintisiz
bir sekilde hizmet vermektedir. Pastane, kent yasamindaki sosyal ve ekonomik
degisimlere uyum sadlayarak, donemin pastane mekanlari  kurgusunun
sekillenmesinde ve | [
kullanicilari ile olan "
iletisiminde etkili olmustur. '

2022 tarihinde yapilan sozli
gorismede Funda
Pastaneleri yodnetim kurulu
baskani  Ismail  Tarakg,
Yalta'da, pastane
isletmeciligi  6grenimi ile
baslayan hikayede “pastane
kalttrana” ve Funda
Pastanesi’'nin  sosyal doku
icerisinde degisim sirecini
anlatmigstir:




"... Bizler bu kdiltird devam ettiren 5. hatta artik 6. kusak sayilabiliriz. ... 1959 yilinda
Akay'da acildl Funda Pastanesi. 19807 yillarin basina (1982) kadar da orada hizmet
verdik. Daha sonra farkli semtlerde devam ettik. Glincel olani takip etmek gerekir, biz
de bunu yapmaya c¢alistik. Hep kendimizi gelistirdik. Mekan konumlari da bu anlamda
dedgismistir.... Mendmliizde, pastamizda, imalatimizda her zaman titiz olduk.
Pastanelerin gecmisten gindmdize yeme-igme kiltdrine katkisi vardir. Bunu bir bitin
olarak gortyoruz. Bir Kdltir anlayisi getirmistir pastaneler bu anlamda Ankara’ya.
Sadece yeme-icme olarak degil elbette. Eski Ankarada olusan o farkl kdltdrdin yeni
olusuma da katkisi vardir.”

Akay’da acilan Funda Pastanesi, Kizilay bdlgesinde konumlanan devlet daireleri, ticari
isletmeler ile etkilesim icinde olmustur. Pastane, kapali ve acik alan kurgusu ile 1982
yihina kadar bdlgede hizmet vermistir. Funda Pastanesi Kizilay'da ve takibinde
Hosdere'de hizmet vererek, kentin yeni olusan bati ve gliney aksi Uzerinde yerini
almistir. Funda Pastanesinin kent kurgusu ile mekansal iletisimini Ismail Tarakg
asagidaki bicimiyle anlatmaktadir:

"Akayda acgilan ve hizmet vermeye baslayan Funda Pastanesinden sonra 19707
yillarda kentin farkli noktalarinda da olma ihtiyaci hissettik. 1975 yilinda Cankayada
Hosdere (izerinde Cankaya Lisesinin yaninda yeni bir sube actik. Burasi ogrencilerin
ozellikle ugrak yeri oldu...Kendine has, yani ¢evresi ile iliskili bir kullanicisi oldu orada.
Elbette orta yas kullanici da vard), gelirdi ama gtndlz saatleri ve okul ¢ikis
saatlerinde ogrenciler ¢ok yogun olarak gelirdi. Tabif o zaman bir de siyasal olaylar
vardi...Ister istemez  kullanici
profili bu durumdan etkilenirdi.
Her dbénemin tanigi sayilirz.
19507er Ankara’si  farkliymis.
| Kultdr, aliskanlikiar... 19807%ere
dogru baska degisimler de oldu.
Etkilendik  tabii.  Yeme-igme
aliskanliklar da dedisti...

19807  yillar,  farkllasmalarin

D F\ l: (5.4 kent hayatinda ve yeme-igme
CAFE PATISSERIE AN kdltiriinde de etkilerinin oldugu
~ yillaral... 19907 yillara

gelindiginde ise pastanelerin
sadece unlu  mamuller ve
\ pastacilik ile ekonomik olarak
\\.| hayatta kalmasinin zorlastigi, bu
\ anlamda mendleri ve hizmet
\ anlayislarr  ile  farklilasmaya
| ihtivac duydukiari  bir dénem
\\ oldu. Kafe Kkiltird baslaal.
 Pastaciik tek basina yeterli
olmadi. Hem ekonomik hem de
mdisteri  taleplerini  karsilamak
anlaminda.”
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Funda pastanelerinin kullanici kimliginin gesitliligi, sosyal bulusma mekani olma
niteligini tasidigini  gostermektedir. Calisma cercevesinde vyapilan taramalar ve
isletmenin arsivinde Akay Funda pastanesinin gorseline ulasilamamistir. Ancak 2023
tarihinde Ismail Tarakg ile yapilan goriismede, pastane cephesinin Akay Yokusu ile
iliskili oldugunu oldugunu belirtilmektedir.

Ismail Tarakgi, Akay Funda Pastanesi'nin bulusma mekani olmasi icin ihtiyaclar tespit
ettiklerini ve bunun paralelinde sekillendirdiklerini belirtmistir. Pasta ve unlu
mamullerin satisinin yapildigi ve Urlinlerin dis cephe iliskili vitrini ile sergilenmesinin
onemli oldugunu vurgulamistir. Amaclarinin cadde kullanicisinin dikkatini bu noktaya
cekmek oldugunu belirtmistir.

Goriismede pastane oturma alaninin siiregte yetersiz kaldigi igin acik alanin, yari agik
alan-kis bahgesi olarak tasarlandigi aktariimistir. Kisin Ankara’da disarida oturmanin
zor oldugunu, bu sebeple kis bahgesine donistirilmesinin mekan kurgusuna katki
sagladigini vurgulamistir. Bu alanda soba ile hem st hem de gorsel sicaklik
yaratmanin amaglandigi, televizyon seyretmenin ve mizik dinlemenin de kullanicilar
tarafindan olumlu karsilandigi belirtilmistir. Akay Funda pastanesinin, Akay
Caddesi’'nin dinamik yapisindan etkilendigi ve mekansal katkilarin bu dogrultuda
kurgulandigi anlagiimaktadir.

Funda’nin Ankara hikayesinde Akay 6nemli bir baslangic noktasiysa, sonraki yillarda
subelerin farkli semtlere tasinmasi da sehrin degisimini anlatiyor. Funda’nin
tarihgesine gére Akay’dan sonra Cankaya ve Gaziosmanpasa subeleri geldi, daha
sonra ASTI, Cayyolu-Yasamkent, Umitkdy, Angora ve Panora gibi farkli noktalara
uzanan bir subelesme gergeklesti. Bu glizergah, aslinda Ankara’nin son altmis yilina
bakmak igin de ilging bir harita sunuyor.

Funda’nin buglin kendi hikayesini anlatirken “her pasta bir kutlamanin, her kurabiye
bir kahve sohbetinin, her tatl paylasilan bir sevincin parcasidir” demesi bu bakimdan
yalnizca hos bir tanitim climlesi dedildir, pastanelerin sehir hayatindaki gergek islevini
de anlatir.
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Clinkii pasta hicbir zaman sadece pasta degildir. Uzerindeki mumlar séndiiriildiigiinde
dogum gini olur, kesildiginde aile olur, bir arkadasin 6niine kondugunda dostluk
olur. Bazen bir pastanin {zerindeki “lyi ki doddun” yazsi, insanin yillar sonra
hatirlayacagi bitiin dogum gliniinden daha kalici olabilir.

Funda’nin diinyasinda kurabiye de boyledir. Kurabiye, kahvenin yanina konmus kiguk
bir tatl olmaktan c¢ikip sohbetin bahanesine doéntslr. “Bir kahve igelim” climlesi
Ankara’da ¢ogu zaman “Biraz konusalim” anlamina gelir. Kahve gelir, kurabiye gelir,
sonra konu konuyu acar. Insan saatin kac oldugunu unutabilir. Pastanelerin asil
basarisi belki de burada baglar: Insanlari masaya oturtmak ve onlara zamani
unutturmak.

Buglin Funda Pastaneleri'nin menusiinde yas pastalardan adet pastalara, kuru
pastalardan ekler ve petifiirlere, béreklerden mayalilara, keklerden sitli ve serbetli
tatllara, cikolatalardan 6zel glin Urlinlerine kadar genis bir yelpaze bulunuyor. Fakat
bu uzun listenin arkasinda aslinda ¢ok daha eski bir Ankara aliskanigi duruyor:
Pastaneye girip vitrinin 6niinde birkag dakika kararsiz kalmak.

Sosyal medyada paylasilan anilarda “Funda’nin serbetli tatllar gocuklugumu
hatirlatti” diyenler, “"Dogum glini pastasi icin baska yer disinilmezdi” diye yazanlar
vardir. Popiiler isimlerin hatiralarinda da Funda sikca gecer, kimi ilk kitabini burada
kutlamig, kimi ise hayatinin en dnemli sohbetini bu pastanenin masalarinda yapmistir.
Bir fincan kahve yaninda sicacik bir kurabiye, kiglik bir mola igin tek lokmalik bir
ekler, ya da mumlariyla g6z kamastiran bir dogum glinii pastasi... Funda
Pastanesi'nde tatlilar yalnizca lezzet degil, anilara eslik eden 6zel dokunuslardir.

Funda’nin hikayesinde hosuma giden taraflardan biri, baslangicin ¢ok buylk laflarla
degil, firndan yikselen kokularla anlatilabilmesi. Vanilya, targin, yeni pismis kek,
sicak pogaca... Bir pastanenin tarihini bazen kronolojik bilgilerden daha iyi anlatan
seyler bunlardir. Clinkii Ankara’da pastane hafizas biraz da kokularla tutulur. Insan
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yillar sonra bir vanilya kokusu alir ve kendisini bir anda ¢ocuklugunun mutfaginda
bulur. Tarcin kokusu bir kis aksamini, firndan yeni ¢ikmis pogaca okul oncesi
sabahlari, serbetli tatli ise bayramlari hatirlatabilir.

Bir pastanenin elli, altmis yil yasamasi, onun her seyi eskisi gibi tutmasi anlamina
gelmez. Tam tersine, sehir degistikce onun da degismesi gerekir. Insanlarin kahvalti
aliskanliklari degisir, kahve kiltlir(i degisir, tath zevkleri dedisir, mekan anlayisi
degisir. Bir zamanlar pastane ve kokteyl salonu olarak hizmet veren Funda’nin 2001
sonrasinda tezgahta Urin pisirme ve mutfak konseptini genigletmesi de bu
dénusumun bir parcasi olarak anlatiliyor.

Fakat buitlin degisimlerin arasinda bazi seyler korunuyor: pasta, kurabiye, borek, tatli,
kahve ve insan. Asil slreklilik buradadir.

Buglin Funda'ya gelen geng bir musteri, belki 1959 Ankara’sini hig bilmiyor. Akay’in
eski halini, Kizilay’in buglinkii kadar kalabalik olmadidi yillari, eski pastane salonlarini,
Ankara’nin farkli semtlerinin heniiz bugiinkii kadar birbirine baglanmadigi zamani
yasamamis olabilir. Ama bir dogum giinl pastasi siparis ettiginde, cocuguna kurabiye
aldiginda veya bir kahvenin yaninda tath yediginde aslinda gegmisteki Ankaralilarla
ayni kuglk rittelin pargasi oluyor.

Bugiin Funda Pastanesi'nin adi anildiginda, yalnizca bir pastane degil, Ankara’nin
guindelik hayatinin en samimi ylizii hatirlanir. Sehrin hafizasinda tath bir iz, nostaljik
bir durak, esprili bir hatira olarak yasamaya devam eder.

Funda’nin kendi anlatisinda “Bir tathnin sirn sadece malzemelerinde degil, ruhunda
saklidir” denmesi de bu nedenle anlamhdir. Clnkl pastacilik, élclleri olan ama
hatiralan 6lgllemeyen bir meslektir. Unun gramini élgebilirsiniz, sekerin miktarini
hesaplayabilirsiniz, firnin derecesini ayarlayabilirsiniz. Fakat bir pastanin bir insanin
hayatinda ne kadar yer edecegini hesaplayamazsiniz.

Funda’'nin hikayesi, Moskova’dan Yalta'ya, oradan Samsun’a ve Ankara’ya uzanan bir
aile mesleginin, Akay’dan bugiiniin Gaziosmanpasa, Panora ve Incek’ine uzanan bir
sehir hikayesinin i¢ ice gectigi uzun bir yolculuk. Bu yolculugun sonunda geriye
yalnizca isletme tarihleri ve sube isimleri kalmiyor. Insanlarin hayatlarina degmis
binlerce kiguk ani kahyor.
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BUYUK ANKARA MUHALLEBICisI
Bir Tabak Muhallebi, Bir Omiir Ankara

Ankara’nin pastaneleri, sehir hayatinin sadece tath ve tuzlu lezzetlerini sunan
mekanlar olmaktan ¢ok daha 6tedir, onlar, bir kentin hafizasinda iz birakan, anilarin
ve duygularin saklandigi 6zel alanlardir. Zaman iginde bazilar kapanmis, bazilari
yikilmig, modern yapilara yerini devretmis olsa da, her bir pastane, Ankaralilarin
belleginde silinmeyen tath hikayelerle yasamaya devam ediyor. Bu calismanin
sonucunda ortaya c¢ikan en gliclii ve duygusal gercek, Ankara’da pastanelerin sadece
birer ticari isletme degil, yasamin paylasildigi, dostluklarin kuruldugu, kusaklarin ayni
mekanlarda bulustugu samimi mekanlar oldugudur.

Ankara’nin insani iligine kadar titreten o donduran ayazinda, sokaklarda adimlarken
icini 1sitacak bir siginak aradiginda ayaklar kendiliginden Demirtepe’ye, Gazi Mustafa
Kemal Bulvar’nin o unutulmaz kdsesine suriklenirdi. Buyik Ankara Muhallebicisi’'nin
adir kapisindan iceriye girildigi an, kentin o sert riizgar disarida kalir, insani bir anda
sarip sarmalayan tath bir iliklikla kusanilirdi. Burun deliklerine dolan o yogun, buram
buram targinla kanigik taze sit kokusu, Ankarallara kentin en naif noktasina
vardiklarini mujdelerdi. Mekanin {ic yanini gevreleyen kocaman, bugulu camlar,
icerigin ve disarinin isiklariyla parildarken, kalabaligin arasinda bos bir masa aramak
basli basina kentsel bir ritleldi.

Blylk Ankara Muhallebicisi, sehrin hafizasinda yalnizca damla sakizli muhallebi, su
muhallebisi ya da supangle ile degil, Ankara’nin giindelik hayatina kattigi sicaklikla
anilir. Demirtepe’de bugiin LCW binasinin bulundudu yerde yiikselen o kocaman
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terasl mekan, bir zamanlar Ankara’nin en vazgecilmez bulugsma noktalarindan biriydi.
Kisin ayazindan kagip iceriye girildiginde burun deliklerine dolan siit kokusu,
camlardan sizilen igiklar ve kalabalik salonda kosusturan garsonlarin telasi, sehrin
ritmini tath bir ahenge doénustarirdu.

Ankara’nin eski mekanlarini hatirlarken bazi isimler insanin zihninde bir adres olarak
degil, bir mevsim olarak belirir. Bliylik Ankara Muhallebicisi de bdyle yerlerden biriydi.
Adini duydugunuzda akliniza 6nce bir bina, bir cadde ya da bir diikkan gelmez,
Ankara’nin ayazinda yakalari kaldiriimig paltolar, atkilarin arasindan goértinen ylzler,
bugulanmis camlar, formika masalar, aceleyle dolasan garsonlar ve targinla karismis
sicak siit kokusu gelir. Bir de disaridaki sogukla icerideki sicaklik arasindaki o kiigiik
ama unutulmaz fark... Ankara kisinin insani donduran ayazindan kacip Bliylk Ankara
Muhallebicisi'nin kapisindan igeri girdiginizde, sehir birden birkag derece degil, birkag
hayat isinirdi.

Kapidan girer girmez Ustiimiizdeki paltoyu, atkiyi, eldiveni bir kenara birakir, bugulu
camlarin ardinda parildayan o kocaman salonda bos bir masa arardik. Sisli bir
dekorasyonu vyoktu Blyidk Ankara Muhallebicisi'nin, formika masalar, sade
sandalyeleriyle gosteristen uzak, ama tuhaf bir gekilde her zaman “evimiz” gibi
hissettiren bir yeri vardi. Salonda kosusturan garsonun dikkatini cekmeye calisirdik.
Ogrenci oldugumuzu bir bakista anlar, pek de yiiz vermezdi bize, ama yine de gelirdi.
Kisin salep, yazin kahve. Baska bir sey sormaya gerek yoktu zaten, fiks menimiz
buydu, yillardir degismeyen bir ritlieldi bu.

Muhallebicinin kapisindan girerken disaridaki Ankara ile igerideki Ankara arasinda
goriinmez bir sinir vardi. Disarida Demirtepe’nin sogudu, sert riizgari, kaldirmlarda
hizll adimlarla yiriiyen insanlar ve kisin o kendine 6zgii gri rengi bulunurdu. Igeride
ise camlara vuran sicaklik, bugulanan pencereler, garsonlarin telagi ve mutfaktan
yayllan sut kokusu... Palto, atki ve eldivenlerle igeri giren insan dnce kendisine
oturacak bir masa arar, sonra Uzerindeki kis ylkind sandalyeye birakirdi. Ankara’da
kisin giyinmek bash bagina bir lojistik faaliyetti. Mont, atki, eldiven, bere derken insan
bazen masaya oturdugunda kendisini degil, kiiglik bir kishk esya deposunu
sandalyeye birakmig gibi olurdu.

Sonra sira siparise gelirdi. Ogrenci oldugunuz daha ilk bakista anlasilirdi. Ankara’nin
eski garsonlari misterinin cebini de, yasini da, ne kadar oturacadini da yiziinden
okumayi iyi bilirdi. Odrenciyseniz fazla nazlanmadan siparisiniz alinirdi ama garsonun
yliziindeki o hafif ciddi ifade de eksik olmazdi. Clinkii 6grenci bitgesinin gastronomik
sinirlan belliydi. Kisin salep, yazin kahve... Blyuk Ankara Muhallebicisi'nin geng
misterileri icin bazen biitin menii bundan ibaretti. Insan o iki icecek arasinda
koskoca bir genclik yasardi.

Fakat Blylik Ankara Muhallebicisi denildiginde elbette ilk akla gelenler arasinda
muhallebi vardir. Hele damla sakizlh muhallebi... Damla sakizinin o kendine 6zgu
kokusu, sitin yumusakhidi ve Ankara'nin sert sehir havasina karsi neredeyse
cocukluk kadar masum duran tadi, mekanin hafizasinda ayn bir yer tutardi. Su
muhallebisi ise daha sade, daha olgllli, daha eski zamanlardan gelen bir lezzet
duygusunu tasirdi. Supangle ise muhallebi kiltlrinin biraz daha sehirli, biraz daha
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gosterigli tarafiydi. Cikolatanin devreye girdigi yerde gocuklukla yetiskinlik arasinda
kiiclik bir pazarlik baslardi. Bir kasik daha alirsaniz gocukluga, bir kahve sdylerseniz
yetiskinlige biraz daha yaklasiyordunuz.

Muhallebi, Ankara gibi bir sehir igin ilging bir tathdir aslinda. Sehrin kendisi serttir ama
muhallebi yumusaktir. Ankara ayazi insanin yizinli keserken, muhallebi kasigin
altinda usulca dagilir. Baskentin biirokratik ciddiyetine karsi masada sessizce duran
bir tabak muhallebi, sanki “Hayat o kadar da ciddi degil” der gibidir. Belki de bu
yuzden muhallebiciler Ankara’nin sehir kiltiriine bu kadar yakismistir. Devletin,
memurun, 6dgrencinin, sanatcinin ve sokaktan gecgen siradan insanin ayni masada
bulusabildigi ender mekanlardan biri olmuslardir.

Bliylik Ankara Muhallebicisi'nin en glizel zamanlari ise belki de yazlariydi. Kisin bugulu
camlarin arkasina siginan misteriler, yaz gelince terasa yayilirdi. Terastan Ankara'ya
bakarken insan yalnizca bir manzarayr seyretmezdi, baskentin degisen yliziini de
izlerdi. Karsida ve cevrede erken Cumhuriyet déneminin mimari mirasini taslyan
yapllar vyiikselirdi. Macar Konsoloslugu'nun ve Tapu Kadastro Meslek Lisesi'nin
kubbeli, kuleli yapilari bu manzaranin ayrilmaz pargalariydi. Buglin sehirde gegmigle
gelecek arasindaki mesafe birkag dakikalik yiriylse sigdirimis durumda. O yillarda
ise bu yapilar yalnizca binalar degildi, Ankara’nin geng Cumbhuriyet yillarindan kalan
canli taniklariydi.

Terasin bir baska 0Ozelligi de Ankara’nin sosyal hayatina acilan kiglik bir pencere
olmasiydi. O vyillarda mekanin Gazi Mustafa Kemal Bulvari'na bakan kiguk
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balkonlarindan  birinin  degismeyen misafirlerinden biri, doénemin taninmis
sarkicilardan Atilla Atasoy’du. Bir sanatcinin bir pastane ya da muhallebicide dizenli
olarak goriinmesi, buglinkii anlamda bir “Unli mekani” kavramindan biraz farkliydi.
Insanlar sanatcilan sosyal medyada takip etmiyordu, onlan sehir icinde gériiyordu.
Ayni masada oturuyor, ayni caddeden geciyor, ayni pastanede cay iciyorlardi. Bu
yakinlik, Ankara’nin o yillardaki 6lctislini de anlatir. Baskent buyik bir sehir olmakla
birlikte heniiz herkesin birbirinden tamamen koptugu dev bir metropol degildi.
Sanatcl, 6grenci, memur ve mahalle sakini ayni sehir hayatinin icinde birbirlerine
degebiliyordu.

Bugilin sosyal medyada gecmis Ankara'yl hatirlayanlarin paylasimlarina baktiginizda
da bu yakinhgin izlerini gérmek miimkiindiir. Insanlar eski mekanlar anlatirken cogu
zaman menuden baglamaz. “Burada arkadaslarimla otururdum”, “Yazin terasinda
saatler gecirirdik”, “Kisin camlardan disari bakardik”, “Ogrenciyken paramiz ancak
salebe yeterdi” gibi clmleler kurarlar. Clnkl insanlarin hafizasinda bir mekani
yasatan sey cogu zaman yedigi degil, orada kimlerle birlikte oldugudur.

Blylk Ankara Muhallebicisi de Ankaralilarin hafizasinda biraz bdyle yasamaktadir.
Onu hatirlayanlarin anlattiklari, mekanin dekorasyonundan gok orada gegen zamana
iliskindir. Bir zamanlar ¢ok 6nemli gériinen sohbetler, bugiin hatirlanirken belki de o
sohbetlerin ne hakkinda oldugunu kimse hatirlamaz. Fakat kiminle oturuldugu, hangi
masada bulunuldugu, disarida havanin nasil oldugu, garsonun ne getirdigi, terasta
hangi manzaraya bakildigi unutulmaz. Hafiza, hayatin blyik olaylarindan ¢ok kiiglik
ayrintilar saklamayi sever.

Blylk Ankara Muhallebicisi’'nin masalarinda da bdyle yuzlerce, belki binlerce kiglk
hayat yasandi. Odrenciler sinavlardan, asklardan, gelecekten konustu. Memurlar
mesaiyi, maasl, Ankara’nin bitmeyen bulrokrasisini tartisti. Arkadaslar birbirlerine
sehirde olup bitenleri anlatti. Gengler gelecek planlari yapti. Bazilar ilk kez birbirine
burada aqildi, bazilan son kez burada bulustu. Kimi misteriler igin burasi siradan bir
0gleden sonraydi, kimi igin hayatinin bir déneminin merkez noktasi.

Blylk Ankara Muhallebicisi'nin formika masalari belki tasarim dergilerine girecek
kadar gosterisli degildi. Fakat bugiin insanin 6zledigi sey zaten o gosterissizlik olabilir.
Mekan kendisini misteriye begendirmeye calismiyordu. Bilyilk camlari, genis salonu,
terasi, masalari ve garsonlariyla oldugu gibiydi. Insanlar da oraya “mekan deneyimi”
yasamaya degil, hayatlarini yasamaya giderdi. Bir kahvenin fotografini cekmek yerine
kahveyi icer, arkadasinin yilziine bakar ve konusurdu. Bugin sosyal medyada
paylasilacak fotografin kendisinden daha énemli oldugu zamanlarin aksine, o yillarda
asll paylasim masanin etrafindaki insanlarla yapilirdi.

Bu ylzden Blylk Ankara Muhallebicisi'nin gegmisini yalnizca bir isletmenin tarihi
olarak degerlendirmek eksik kalir. Onun hikayesi, Demirtepe'nin ve Kizilay ¢evresinin
gecirdigi donisimiin de hikayesidir. Ankara biyidiikce mekanlar degisti. Eski yapilar
yikildi, yeni binalar yiikseldi. Caddelerin goriinimi degisti. Magazalar, markalar ve
tiiketim aliskanliklari yenilendi. Insanlarin bulusma bicimleri bile degisti. Bir zamanlar
terastan bakilan Ankara'nin 6nemli bir bolimi bugin baska bir kent dokusunun
icinde kaybolmus durumda.
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Bugiin bir muhallebinin {izerine damla sakizi koymak kolaydir. Iyi bir supangle
yapmak da muamkindldr. Hatta daha modern, daha sk, daha pahali ve daha
“Instagramlik” mekanlar bulmak da zor degildir. Fakat higbir teknoloji, insanin
gengligini geri getiremez. Hicbir dekorasyon, eski bir arkadas sohbetinin yerini
tutamaz. Hicbir yeni bina, insanin zihnindeki eski manzarayi butiindlyle silemez.

Clnkil Ankara'nin hafizasi binalardan biraz daha glgludur.

Bir zamanlar Biylk Ankara Muhallebicisi'nin camlarindan disari bakan insanlarin
gordigl sehir buglin degismis olabilir. Fakat onlarin baktigi Ankara hala birilerinin
hatirasinda durmaktadir. Terastaki masa, kisin bugulanan cam, salep icen 6grenci,
arkadaslariyla gllen gengler, balkonda oturan sanatgl, aceleyle siparis yetistiren
garson... Hepsi bir zamanlar bu sehrin glinlik hayatinin pargalariydi.

Blyuk Ankara Muhallebicisi de bu paylasiimig hayatin mekanlarindan biriydi. Bugin
yerinde bagka bir bina ylkseliyor olabilir. Bagka insanlar baska masalarda oturuyor
olabilir. Baska kahveler iciliyor, baska tatlilar yeniyor olabilir. Fakat bir zamanlar orada
oturmus olanlar igin Ankara'nin bir kbsesi hala eskisi gibidir.

Disarida Ankara ayazi vardir.

Camlar bugulanmistir.

Icerisi sicaktir.

Bir garson masaya yaklasir.

“Ne alirsiniz?” diye sorar.

Belki 6grenci oldugunuzu anlamistir.

Siz de menliye uzun uzun bakiyormus gibi yapip cebinizdeki parayi hesaplarsiniz.
Sonunda karar bellidir:

Bir salep.

Ya da belki damla sakizli bir muhallebi.

Sonra arkadasiniz gelir.

Sohbet baglar.

ve Ankara, 0 masanin etrafinda bir siireligine yeniden genclesir.
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TUNA PASTANESI
Attila Ilhan’in Masasindan Ankara

Ankara’nin bazi mekanlari vardir, onlari hatirlamak icin tabelalarini gérmeye gerek
yoktur. Bir sinemanin adi yeter, bir cadde adi yeter, bir sairin adi yeter. “Akln”
dersiniz, eski Atatiirk Bulvar belirir. “Attila Ilhan” dersiniz, elinde sigarasi, zihninde
siirleri, ylriyen adimlariyla Ankara’nin kaldirnmlarindan biri canlanir. Bir de Tuna
Pastanesi gelir akla. Clinkl Tuna, Ankara’nin yalnizca pasta yenilen, cay igilen bir
pastanesi degildi. Bir donem sehrin kiltir hayatinin, edebiyat sohbetlerinin, sinema
cikislarinin ve dost bulusmalarinin birbirine karistigi o eski Ankara’nin kiigiik ama
onemli duraklarindan biriydi. Atatirk Bulvari lizerinde, Aklin Sinemasi'nin hemen
yaninda yer alan Tuna Pastanesi, bugiin geriye doniip bakildiginda bir pastaneden
cok, Ankara’nin kiltirel hafizasina acilan bir kapi gibi gérindir.

Atatlirk Bulvari, Ankara’nin hikayesinde yalnizca bir ulagim aksi degildir. Cumhuriyet’le
birlikte gelisen yeni baskentin sosyal hayatinin da omurgalarindan biridir. Ulus'tan
Kizilay’a, oradan Kavaklidere’ye uzanan bu hat boyunca yalnizca binalar ylikselmemis,
Ankara’nin yeni sehir hayati da kurulmustur. Sinemalar, tiyatrolar, oteller, magazalar,
lokantalar ve pastaneler bu yeni hayatin duraklarn haline gelmistir. 1950’lerden
1980'lere uzanan donemde Atatlirk Bulvar tzerindeki pastanelerin Ankara’nin sosyal
yasaminda o©nemli bir yer tuttugu, bu mekanlarin o&zellikle tiyatro ve sinema
sonrasinda insanlarin bir araya geldigi, kiltlir ve sanat lizerine konustugu bulusma
noktalari oldugu cesitli arastirmalarda da belirtiimektedir.

Tuna Pastanesi tam da bdyle bir Ankara’nin iginde duruyordu. Yaninda Akiin Sinemasi
vardi. Bu komsuluk, siradan bir adres bilgisi degildir. Clinkii sinema ile pastane
arasindaki iliski, Ankara’nin eski sehir kaltlrinl anlamak agisindan bash basina
onemlidir. Film biterdi ama aksam hemen bitmezdi. Insanlar sinemadan cikip
dogrudan evlerine gitmezlerdi. Film hakkinda konusulur, oyuncular tartisilir,
yonetmen elestirilir, filmin sonu Uzerine fikir yarttilirdd. Sonra biri mutlaka “Bir
seyler icelim” derdi. Ankara’nin eski pastaneleri de tam bu climlenin devaminda
devreye girerdi.

Buglin sinema cikisinda telefonunuza bakip filmi birkag kelimeyle sosyal medyada
degerlendirmek mimkiin. Eski Ankara’da ise film hakkinda konusmak igin sosyal
medyaya ihtiyac yoktu. Insanlar pastaneye giderdi. Masaya oturur, cay soyler, belki
bir tatl veya bir borek alir ve filmi yeniden cekerlerdi. Bu kez yénetmen de kendileri,
senarist de kendileri, elestirmen de kendileri olurdu. Ankara’da kiltlir sanat
sohbetlerinin degismez kurali belki de suydu: Masada en son konusan kisi, filmi en iyi
anlayan kisiydi.

Tuna’nin en dnemli dzelliklerinden biri de iste bu kultir ortamina komsu olmasiydi.
Atatlirk Bulvari’nin Gzerinde, Aklin Sinemasi’'nin yani basinda bulunmasi, onu siradan
bir mahalle pastanesinden farkli bir yere tagiyordu. Burada oturan insanlarin arasinda
yalnizca aligveris yapanlar veya bir seyler yemek isteyenler yoktu. Ankara’nin kalttr
diinyasindan insanlar, dgrenciler, gazeteciler, sanatcilar ve edebiyat meraklilari da
bulunuyordu. Pastane masalari bazen kiguk birer sohbet kiirsiistine déontsiyordu.
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Ve o masalardan birinde Attila Ilhan vardi.

Attila Ilhan’in Ankara’daki giinlik hayatina iliskin anilarda, Set Kafeterya'nin énemli
bir yeri oldugu anlatiir. Daha sonra Set Kafeterya’nin yerini Akiin Sinemasi’nin
yakinindaki Tuna Pastanesi’nin aldigi ve Attila ilhanin burada da diizenli olarak
konuklarini agirladigi belirtiimektedir. Tuna Pastanesi’nin onun Ankara’daki ugrak
yerlerinden biri olmasi, mekanin sehir hafizasindaki yerini bir anda farkhlastirir.

Cunkd artik karsimizda yalnizca bir pastane yoktur. Bir masa vardir. O masanin
cevresinde gencler vardir. Sairler, gazeteciler vardir, edebiyat konusulmaktadir. Belki
bir siir tartisiimaktadir. Belki yeni yazilacak bir yazidan s6z edilmektedir. Belki
Ankara’nin kendisi konusulmaktadir. Ve bitlin bunlarin ortasinda caylar gelmektedir.

Bir sairin strekli oturdugu masa, zamanla masadan ¢ikar ve edebiyat tarihinin kiglik
bir parcasina ddénustr. Belki o masada dinyanin en dnemli meseleleri konusulmadi.
Belki yalnizca bir siirin kelimesi tartisildi. Belki bir gazete yazisi (izerine konusuldu.
Belki genc bir 6grenci, Attila Ilhana bir sey sordu. Belki bir baska genc, cebindeki
birkag kurusu hesaplayarak cayini séyledi. Fakat sehir hafizasi igin bunlarin hepsi ayni
derecede 6nemlidir. Clnkd kalttr tarihi her zaman buyik salonlarda yazilmaz. Bazen
bir pastanenin masasinda yazilir. Bazen bir sairin cay bardaginin yaninda. Bazen de
sinema cikisinda yapilan bir sohbetin iginde.

Tuna Pastanesi’'nin asil hikayesi biraz burada baslar. Bir pastanenin tarihini anlatirken
genellikle pastalarindan, béreklerinden, tatlilarindan veya dondurmasindan sz edilir.
Bunlar elbette 6nemlidir. Fakat Tuna’y1 Ankara’nin diger pastanelerinden ayiran sey,
onun yalnizca damak hafizasina degil, kiltlir hafizasina da dokunmus olmasidir.
Ankara’da pastane kiltiiriiniin gelistigi donemde insanlar bu mekanlarda yalnizca
yemek yememis, ayni zamanda sehir hakkinda konusmus, sanat hakkinda tartismis,
edebiyati paylagsmig, birbirleriyle tanigmis ve zaman gegirmiglerdir. Tuna’nin Atatirk
Bulvari Uizerindeki konumu ve Akiin Sinemasi'yla komsulugu, bu sosyal hayatin iginde
ona 6zel bir yer kazandirmistir.

Belki de eski Ankara’yi buglinkii sehir hayatindan ayiran en énemli seylerden biri,
“zaman gegirmek” kavraminin kendisiydi. Buglin zaman kaybediliyor. Eskiden zaman

4 L.y W geciriliyordu. Bu ki
W “ ifade arasinda koca
C J bir senir it fark

var.

Bugilin bir yerde on
dakika oturunca insan
telefonuna  bakiyor.
Eski Ankara’da ise bir
pastanede oturmak
bagli  basina  bir
faaliyetti. Cay igilir,
etrafa bakilir, insanlar
izlenir, gazete
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okunur, sohbet edilir, bir arkadas beklenirdi. Beklenen kisi gelmese bile hayat devam
ederdi. Belki yan masadaki konusmaya kulak kabartilirdi. Belki pastanenin digindaki
Atatlrk Bulvari seyredilirdi. Insan sehrin icinde oturup sehri izlerdi.

Tuna’nin Aklin Sinemasi’nin yaninda olmasi bu ylizden cok sey anlatir. Sinema ile
pastane arasinda buglin bize siradan goriinen ama gecmiste son derece 6nemli bir
kiiltiirel zincir vardi: film, sohbet, cay, tath ve gece. Insan sinemaya gider, film izler,
sonra Tuna'ya udrar, konusur ve ancak ondan sonra evine donerdi. Boylece kultiir
hayati yalnizca salonda yasanmaz, sokaga ve pastaneye tasardi.

Attila Ilhan’in Tuna Pastanesi’ni diizenli bulusma yeri olarak kullanmis olmasi da bu
kiltdrel atmosferin en gliclii simgelerinden biridir. Bir sairin bir pastaneyi calisma ve
bulusma alani olarak secmesi, mekanin yalnizca fiziksel 6zellikleriyle agiklanamaz.
Orada insanlarin bulunmasi, ulagilabilir olmasi, kultlir gevresinin iginde yer almasi ve
sohbet igin uygun bir atmosfer tagimasi gerekir. Tuna’nin Atatlrk Bulvari zerindeki
konumu butin bunlan bir araya getiriyordu. Bir bakima Tuna, Ankara’nin edebiyatla
sehir hayatinin kesistigi noktalardan biriydi. Ve bu kesisme, Ankara'ya ¢ok
yakisiyordu.

Glnkl Ankara’nin edebiyati higbir zaman vyalnizca kitaplarin iginde yasamadi.
Sokaklarinda, parklarinda, kahvelerinde, kafeteryalarinda, pastanelerinde ve
sinemalarinda da yasadi. Sairler yurtdu, yazarlar oturdu, gencler tartisti, gazeteciler
bulustu. Sehir bazen bir siirin arka plani, bazen bir romanin mekani, bazen de bir
yazarin gunlik hayatinin dekoru oldu.

Insanlarin Tuna'yi hatirlama bicimleri de bu yiizden yalnizca (riinler (zerinden
kurulmaz. Bir musteri icin 6nemli olan pastanenin lezzeti olabilir, bir baskasi igin
orada gegcirilen bir aksam, bir digeri icin bir arkadasla yapilan sohbet, bir baska
Ankarali icin ise yalnizca “Akin‘lGn yanindaki Tuna” ifadesi bile yeterlidir. Clnkl sehir
hafizasinda bazi mekanlar kendi adlariyla degil, komsulariyla birlikte hatirlanir.

Akln’ln yanindaki Tuna...
Bu, Ankara icin bir adres tarifinden daha fazlasidir.
Bir donemin sehir haritasidir.

O haritada Akin Sinemasi vardir. Atatlrk Bulvari vardir. Kaldinmlarda ydriyen
insanlar vardir. Aksamisti 1511 vardir. Sinemadan cikan kalabalik vardir. Bir
pastanenin camindan disari bakan insanlar vardir. Ve belki bir masada Attila Ilhan
oturmaktadir.

Attila Ilhanin Tuna'da bulundudu saatlerde oraya giden genc bir edebiyat meraklisi,
belki yalnizca bir cay icmek icin girdigi pastaneden bir sairle karsilasarak cikabilirdi.
Buglin bdyle bir karsilasmanin yerini cogu zaman ekranlar aldi. Ekran bize bilgi
veriyor ama tesaduf vermiyor. Oysa sehir kiltlirinin en glzel taraflarindan biri
tesadflerdi.

Bugiin o bulvardan gecgen insan, belki yalnizca bir caddeden gectigini diistiniir. Oysa
caddenin Uzerinde bir zamanlar insanlarin kiltir hayatini kurdugu, birbirleriyle
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tanistigi, filmleri tartistigi, siirlerden s6z ettigi ve saatlerce oturdugu mekanlar vardi.
Atatlrk Bulvari Gzerindeki pastaneler, 1950-1980 déneminde Ankara’nin sosyal
yasaminin dnemli parcalarindan biriydi.

Tuna bu zincirin énemli halkalarindan biriydi.
Ve belki onu hatirlamanin en gizel yolu,

bir pastane olarak degil,

bir “durak” olarak disunmektir.

Sinema o6ncesi veya sonrasi bir durak.
Bir sairin glinllik hayatinda bir durak.

Bir 6grencinin Ankara’sinda bir durak.
Bir dost bulugsmasinda bir durak.

Bir aksamistl cayinda bir durak.

Insanlarin hayatinda kisa siireli gériinen ama yillar sonra hatirlanan bir durak...
Clnki Ankara’nin hafizasi cogu zaman bdyle kiiglik duraklardan olusur.

Blylk meydanlardan 6nce kiglk masalar vardir. Blydk kiltir kurumlarindan 6nce
insanlarin birbirleriyle konustugu mekanlar vardir. Biyiik edebiyat tarihlerinden énce
bir sairin oturdugu masa vardir. Ve bazen bir sairin oturdugu masa, yillar sonra o
masanin bulundugu pastaneden daha uzun yasar. Tuna Pastanesi'nin Ankara'ya
biraktigi en degderli iz de belki budur. Bir pastanenin, bir sehrin kultiir hayatinin
parcasi olabilecegini gdstermesi.

Atatirk Bulvar’'nin Uzerinde, Akin Sinemasi’nin yani basinda duran o pastane,
Ankara'nin bir donemine taniklik etti. Insanlar orada yalnizca pasta yemedi.
Sinemadan qikti, cay icti, konustu. Sairler geldi. Gengler geldi. Dostlar bulustu. Birileri
eve gotlrmek igin aligveris yapti. Birileri yalnizca oturup disaryi seyretti. Birileri belki
hayatlarinin en siradan glnlerinden birini yasadi ve yillar sonra o siradan gliniin ne
kadar degerli oldugunu fark etti. Sehir hafizasi zaten biraz da budur: O sirada siradan
gorinen seylerin yillar sonra kiymetlenmesi.

Bir masa.

Bir bardak cay.

Bir sinema bileti.

Bir pastane vitrini.

Bir sairin oturdugu sandalye.

Atatilirk Bulvari’nin aksam kalabalig...
Hepsi bir giin kaybolur.

Ama hafiza onlari bir araya getirir.

Tuna Pastanesi’ni bugiin hatirladigimizda aslinda vyalnizca bir pastaneyi
hatirlamiyoruz. Bir Ankara'yr hatirliyoruz. Kiltir ve sanatin glindelik hayatin igine
daha dogal bicimde karistidi, sinemadan cikinca eve gitmenin sart olmadidi, bir sairin
ayni masada insanlarla bulusabildigi, genclerin edebiyat konusabildigi, insanlarin
birbirlerini tesadiifen gorebildigi Ankara'yi...
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DAMLA PASTANESI
Bir Dilim Pasta, Yarim Asir Hatira

Ankara’nin Anittepe semtinde, Genglik Caddesi Uizerinde yillardir ayni adresin
hafizasini tasilyan Damla Pastanesi, sehrin hizli degisimine ragmen klasik pastane
kiltlrandn izlerini koruyan mekanlardan biridir. Pastanenin kendi tanitiminda kurulus
hikayesi 1964 yilina kadar goéttirlliyor; bugiin de Anittepe, Genclik Caddesi No: 91/D
adresinde hizmet verdigi goriliyor

Damla’nin hikayesine Anittepe’den bakmak gerekir. Clnkl Anittepe, Ankara’nin
merkezinde olmasina ragmen kendine 06zgii mahalle karakterini uzun siire
koruyabilmis semtlerden biridir. Bir tarafinda Anitkabirin agirbashhgi, diger tarafinda
Genclik Caddesi’'nin glindelik telasi vardir. Bu iki dlinyanin arasinda Damla Pastanesi,
yillar boyunca Ankaralilarin cay ictigi, kahve molasi verdigi, pasta aldigi, kahvalti
yaptigi ve eve gotirmek Uzere bir kutu tath sectigi kiiglik bir sehir duragina
donlismustir. Glinimiizde yapilan dederlendirmelerde de 6zellikle yas pasta, Alman
pastasi, ekler, milfdy, borek, sitli tathlar, cay ve kahvesiyle anildigi gortiliyor.

Bir pastanenin altmis yili asan bir gecmise sahip olmasi, yalnizca isletmenin uzun slre
ayakta kaldigini gbstermez. Ayni zamanda o pastanenin oniinden gecen insanlarin,
mahallede biiyliyen cocuklarin, okuldan dénen 6grencilerin, isten cikan memurlarin,
hafta sonu ailesiyle kahvaltiya gelenlerin ve 6zel ginlerde pasta almak icin kapisindan
girenlerin hayatlarina bir sekilde dokundugunu da anlatir. Nitekim Damla’nin bugiin
kendisini “1964'ten beri” siregelen bir hikaye olarak tanimlamasi, onu yalnizca bir
ticari isletme olmaktan cikarip Anittepe’nin glindelik hafizasinin parcalarindan biri
haline getiriyor.

Dilay Nakis'in,” Cumhuriyetin 100. Yiinda Ankara Armadani, Kokli Ankara
Pastaneleri” adli calismasinda Damla Pastaneleri asagidaki sekilde aktariimistir.

Ankara’nin kent belleginde yer alan ve tarihi gegmisi olan pastanelerinden biri Damla

Pastanesi‘dir. Ilk acildigi . AL
andan itibaren 3 . ,

Anittepe’de Genglik
caddesinde bulunan
Damla Pastanesi, 1964
yihindan bugtine kadar
hizmet vermekte ve
taze pastalariyla
taninmaktadir.

Damla Pastanesi’nin
tarihi yolculugu,
Rize’'nin  Gamlihemsin
ilcesinden Rusya'ya
giden Duman ailesinin
firnalik ve pastacilik
islerini  6grenmesiyle
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baglamaktadir. Rusya’daki Carlik sisteminin sona ermesiyle Tlrkiye'ye geri donlp
farkl sehirlerde benzer pastane ve firin agmiglardir.

Pastanenin ilk kusaklari arasinda yer alan Bahadir Duman, Giresun’da babasinin
yaninda firincilik yaparken Ankara’ya go¢ etmeye karar vermis, bacanagiyla birlikte
1964 yilinda Ankara’ya gelerek Genglik Caddesi numara 91'de bulunan apartmana
pastaneyi acmistir. Bulundugu apartmanin adindan dolayr Damla adini vermistir.

Zaman igerisinde pastane, aile isletmesine doniismiistiir. Ikinci kusaktan sahibi Varol
Duman, ciraklik ve kalfalik strecini bagka isletmelerde tamamlayarak usta olup
babasindan pastanenin isletmesini devralmistir. Boylelikle Varol Duman, yeni giraklar
ve ustalar yetistirerek isletmeyi yasatmaya devam etmistir.

GUnUmulzde Uclincl kusaktan sahibi dedesinin adini tagiyan Bahadir Duman,
pastanenin igletmecisi olarak bulunmaktadir. Bu ydniyle pastanenin gegmisten
gelecege dogru hem aile bagini korumasi hem de bu meslegi nesillere aktarmasi
oldukga 6nem tasimaktadir.

Pastanede hazirlanan tatlilar, gecmisten glinimize efsanelesmis lezzetler olarak
yerini almistir. Bilhassa gunlik sitle yapilan ve iginde katki maddesi bulunmayan
klasik pastane kremasiyla yapilan tathlar, mekani popiler hale getirmistir. Sabahlar
erkenden tiikenen ev yapimi pogacalari, borekleri ve elmali kurabiyeleri pastanenin
tercih edilen diger lezzetleri olmustur. Bu lezzetlerin yani sira Ankara sarmasi, Alman
pastasi, muzlu pasta, kestaneli gato ve ekler tatllariyla meshur olmus bir pastane
olarak insanlarin hafizalarinda yer edinmistir.

Hem tarihi bir pastane olmasiyla vermis oldugu giiven hem de tatllarindaki lezzetleri
korumasliyla sergilemis oldugu kaliteli durus pastanenin yillarca tercih edilen bir
mekan olmasini saglamistir. Bununla birlikte pastanenin bir 6zelligi ise farkli konsepte
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sahip olmasidir. Sahibi Bahadir Bey'in ressam olan ablasi Ayca Hanim'in pastanenin
hemen yaninda agmis oldugu pasta tasarim atolyesi oldukca ilgi cekmistir.

Pastanede resim sanatina 6nem verilmesi ve bu dogrultuda 1990 yillarda 23
Nisan’da cocuklar icin resim yarismasi dlzenleyerek pastayla odillendiriimesi
mekanin siradan bir pastane olmadigini gostermistir. Ayrica olusturmus olduklarn
dctincl nesil kahve eviyle cgesitli kahve tatlarini misteriyle bulusturmustur. Kahve
esliinde samimi bir ortam imkani yaratmasiyla da insanlarin tercih etmesini
saglamistir. Boylece sikca giden tanidik mdisteri profili olusmus, dogum glind
kutlamalarinin yapilacagi aranan bir pastane olmustur. Bu Ozellikleriyle insanlarin
sosyallesme araci olan bir mekan olmakta ve mesleki yenilikleri takip ederek kendini
glincelleyen bir pastane olarak yer almaktadir.

Pastanenin diger pastanelerden ayrilan 6nemli bir &zelligi, sahiplerinin her zaman
sosyal duyarliligi yiiksek kisilerin olmasidir. 1990'lu yillarda gocuklarin yaraticiliklarini
gelistirmek isteyen ve bunun igin yarismalar dizenleyen pastane, giinimuzdeki sahibi
Bahadir Duman ile Geng Kasifler Bursu adiyla diinya turu yapan geng bisikletgi
Giirkan Geng'i destek vermektedir. Iklim degisikligine dikkat cekmek ve organ badisini
desteklemek icin de bisiklet gruplariyla pedal cevirmektedir. Sosyal sorumluluk
projelerine destek vermesiyle, lezzetli tatlariyla birgok nlii ismin musteri oldugu bir
mekandir: Turgut Ozal gibi siyasetcilerin yani sira Yonca Evcimik, Mehmet Ali Erbil,
Ozcan Deniz, Kivang Tatlitug gibi isimlerin gittigi popliler bir pastanedir.

Damla Pastanesi, tarihi gecmisiyle ve lezzetli tatlilariyla her dénemde tercih edilen
pastanedir. Her ne kadar bir semt pastanesi olarak goriilse de (i kusagin devrederek
varligini korumasi, olusturdugu giiven ve samimiyetle Ankara’nin bir marka ismi
konumundadir. Pastaneyi l¢ kusagin isletmesi hem Kkiiltliriin aktariminin hem de
pastacilik mesledinin devam etmesini saglamaktadir. Pastacilik mesleginin yeni
sartlara  uyum  saglayarak |, u : :
glncellenip devam etmesi
meslek  folkloru  agisindan |
oldukca o6nemlidir.  Kalttrin
kaybolmayarak surekliligini |
korumasi, toplumun dinamigini
canli tutmaktadir. Bu baglamda
Ankara’nin  kokli bir mekani pm
olan Damla Pastanesi, kiiltirel |
aktarimi gergeklestirmesiyle
ayri bir 6neme sahiptir. ‘

TMMOB Mimarlar Odasi Ankara |
Subesi eski baskani Tezcan g
Karakus Candan bir internet
sitesinde kaleme aldigi “Bir |
Tutam  Muhabbet:  Damla 'FESESE.
Pastanesi” baglikh yazisinda | [ B
Damla Pastanesi’ni su sekilde
anlatiyor.
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Damla Pastanesi 60 yasinda. Sosyal bulusma ve biriktirme Uretme mekani olarak
hikayesinin yazilmasi gereken pek cok koklli pastane gelenegini devam ettiriyor.
Baska yerlerde subeleri olsa da Hidaverdi Pastanesi Kolej’de, Meram Pastanesi
Necatibey Caddesi'nde, Funda Pastanesi Gaziosmanpasa'da, Flamingo Pastanesi
Kizilay'da varliklari ile bellegimize ve zihnimize doyumsuz tatlar yasatiyor.

Bu yazinin konusu ise 60.yasina basan, biraz g6zlerden irak bir pastane. Anittepe
Bolgesi'nde Genglik Caddesi ile Akdeniz Caddesi kesisiminde Uglincli kusadin
isletmesini devam ettirdigi Anitkabire nazir Damla Pastanesi. Damla Pastanesi 1964
yiinda Bahadir Duman ve ortag Irfan Tarakcioglu tarafindan kurulur. Adini
bulundugu apartmanin adindan alir. Bahadir Duman Karadenizlidir. Pastacilik firincilik
islerinde Karadenizlilerin hakimiyetinin altinda yatan gecekligin nedeni ise Carlik
Rusya’sinda pastacilik firincilik ile ilgili 8grenilen bilgi ve deneyimdir.

Damla Pastanesi'nin kurucusu Bahadir Duman’in, pastaneyi kurmadan ©nce
Necatibey’de bulunan Santral Lokantasi’'nin isletmecilerinden oldudunu, Giresun'da
babasinin islettigi ekmek firininda calistigini torun Bahadir Duman’dan 6greniyoruz.
Onlarda firncihdi Carlik Rusyasi’'ndan 6grenmis. Ekim Devriminden sonra mecburi gog
ile Anadolu’ya dénmusgler ve mesleklerini devam ettirmisler.

Anitkabir’e nazir kligik bahgesi ile Damla Pastanesi lezzetinden 6diin vermeden 60
yildir kente bellek katiyor. Anittepe’de biyilyen cocuklar, okula giderken corek otlu
pogacalarinin kokusunu hala hissediyor. Pastaneye daha girmeden pek gok masa ile
selamlasabiliyorsunuz. Kendi 6zgiinliigiini koruyan mitevazi pastaneyi, Bahadir
Duman In 1989’da Rize'de vefatlndan sonra oglu Varol Duman, esi Glinnaz Duman ve
S AR | 4 ‘ : ogullar torun Bahadir
‘* Duman stirduryor.

7@ Kizlan Ayca Duman
"W Kaleli ise ressam.
Ressamlikla pastaciligi
Y Dbirlestirdigi ozel
~ tasarimlan ile &dule
doymuyor. Pastane’de
calisanlar arasinda
1980 yillarda girak
olarak ise baslayanlar
bile var. Bu da aslinda
surekliligin ve sosyal
bulusma ortamlarinin
gelenegini de
yansitiyor. Emek
verenlerin  strekliligi
ile tanidik bildik ve
glvenli mekanda
hissediyorsunuz.
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Siyasetciler, burokratlar, belediye meclis Gyeleri, demokratik kitle érgtit temsilcileri ve
mabhallelinin ugrak yeri olan Damla Pastanesi 60 yildir, Cumhuriyet'in ilk yillarindaki
bakis acisini bagka bir subesi olmadan ayni yerde devam ettiriyor. Pasta kremalarini
eski usulle stitten yapiliyor. Hazir krema asla kullaniimiyor. Limonatalari konsantreden
degil halis limon suyundan. Aycoregi, milféy, muzlu rulo Ankara sarmasi, Alman
pastasi, Kirpi pasta, ekler ve ev pogacasi, Laz boéregi ve mihlama tadacaginiz tatlar
arasinda.

Anadolu Ajansi’nin 2018 tarihinde yayinladigi bir haberde Ankara Damla Pastanesi'nin
5. kusaktan sirdurticlisi Ayca Duman ile ilgili bir bilgi yar aliyor. Haberde; Carlik
rejimi doneminde gittikleri Rusya’da pastaciligi 6grenen dedelerinin meslegini besinci
kusak olarak Ankara’da siirdiren Ayca Duman Kaleli'nin pastadan Urettigi minyatir
figlirler ilgi gekiyor. Pastaciligi bes kusaktir siirdiiren Duman ailesinin besinci kusak
temsilcisi Ayca Duman Kaleli, actigi pasta tasarim atdlyesinde, seker hamurundan
karakteristik pastalar tasarliyor.

Dedelerinden 6grendikleri tariflerle meslegi bugiine kadar sirdlren ailenin besinci
kusak fertlerinden 33 yasindaki Ayca Kaleli, gelenekselligi modernlikle harmanlayarak
pastadan minyatlr figlrler Uretiyor. Kaleli, seker hamuruyla, ressam Salvador Dali,
aktris Marilyn Monroe gibi Unliler ile ¢izgi film karakterleri, sarkicilar ve kendi
tasarladig ilging karakterlere hayat veriyor. Pastane ile yani tarifler ve el lezzeti,
kusaktan kusaga aktarilyor.

Kaleli, AA muhabirine yaptigi aciklamada, isi, dedesi ve babasinin yaninda 6grendigini
belirterek, “Kardesimle cocuklugumuzdan beri silirekli babamin yanina pastaneye
gelirdik. Kendi istegimizle, zevkle calisirdik. Babamin da sabirla pastaciigi bize
dgretmesiyle bu meslegi sevdik. Icinde hem sanat hem pastacilik oldudu igin ruhumu
yansitacagim tek meslek buydu.” dedi.

Kliclk yaslardan beri resme ilgisi oldugunu dile getiren Kaleli, soyle devam etti:

"Babam pasta yaparken ben de resimler, heykeller yapiyordum. Babam bendeki
yetenegi gérmiis olacak ki 'bu kiz ressam olacak.” derdi. 2007 yiinda Hacettepe
Universitesi Glizel Sanatlar Fakiiltesi Resim Bolimiini kazandim. Heykel ve
animasyon dersleri de aldim. Zamanla bu alarm baba meslediyle birlestirmeye
basladim. Bir taraftan okurken bir taraftan da pastanede calismaya devam ettim.
Daha sonra pastanemizin hemen yanina Damla Pasta Tasarim Atolyesini agtim. Seker
hamuru ile minyattr pastalar yapiyorum. Figirler, ¢izgi film ve oyun Kkarakterleri,
sarkicilar ve kisilerin karikatiristik sekilde pastalarini yaplyorum.”

Kaleli, atdlyede ginlik vyaklasik iki saatlik sirelerle 6grencilere ders verdigini
belirterek, gecen yil Master Of Cake Samsun yarismasinda gimis madalya
kazandigini, bu yil da Master Of Cake Baskent yarismasinda minyatiir dekoratif
dalinda altin madalyaya layik gorildiigind dile getirdi.

Ailenin doérdincl kusak ferdi Varol Duman (62) da 17 yasinda babasinin yaninda
calismaya basladigini sdyledi. Oglu, kizi ve torunlarinin kendisine hep destek
oldugunu anlatan Duman, sunlari kaydetti:
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"Cocuklarimin ikisi de dniversite okudu ama buradan kopamadilar. Pastanemize
bliyiik faydalari var. Oglum da kahve ustasi. Yammda cirak olarak ¢alisanlar simdi
usta olarak devam edjyor. Kendimize gdre pisirme yontemlerimiz var. Hala pasta
kremalanimizi dedelerimizden d&grendigimiz usulle yapiyoruz. Mdisterilerimiz dekoru
degistirmemizi bile istemiyor, ‘klasik kalsin’ diyor. Yurt i¢gi ve yurt disindan
mudisterilerimiz var. ABD ve Fransadan siparis allyoruz.”

Duman, glikoz surubu, hazir sos ve jole gibi ambalaji ve katki maddeli Grinler
kullanmadiklarini, tiim malzemeleri dogal usulle kendilerinin hazirladigini da s6zlerine
ekledi.

Damla Pastanesi 1964 yilindan beri Ankaralilara birbirinden lezzetli ve taze pastalari
sunuyor. Pastalarin yani sira pastanede bdrekler, serbetli tathlar, sitli tathlar,
kurabiyeler, ve pogacalar satisa sunuluyor. Haftanin 7 ginii agik olan pastane
kisilerin pasta alabilecegi veya oturup yiyecegi mekanlardan birini olusturuyor.

1964'ten bugine uzanan zaman, Ankara icin azimsanmayacak kadar uzun bir
yolculuktur. Bu sire iginde sehir bliyiimiis, mahalleler degismis, eski binalarin yerini
yenileri almig, insanlarin aligveris ve sosyallesme aliskanliklari dénlismis, pastanelerin
yanina kafeler, kahveciler ve zincir isletmeler eklenmistir. Fakat Damla’nin bulundugu
Genglik Caddesi'nde degismeyen bir sey vardir: Insanlarin hala bir pastanenin
kapisindan girip kendilerine kiiglik bir mutluluk satin alma ihtiyaci.

Belki bir gocuk igin bu mutluluk vitrindeki cikolatali pastadir. Belki yillar sonra ayni
gocuk, bu kez kendi gocugunun dodgum gini pastasini almak igin Damla’nin
kapisindan girer. Bir baskasi icin sabah alinan sicak bir pogaca, bir dideri icin 6gleden
sonra icilen cayin yanindaki klglk bir tathdir. Bazilar iginse pastaneden eve
gotirilen bir kutu, aslinda aile sofrasina gétiiriilen bir hatiradir. Iste pastanelerin
sehir hafizasindaki yeri biraz da buradan dogar.
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Anittepe’nin hikayesi de Damla’nin hikayesinden ayri dugsinilemez. Anitkabir'in
goblgesinde, Genglik Caddesi'nin hareketi icinde, 6grencilerin, memurlarin, mahalle
sakinlerinin ve yillardir ayni semtte yasayan insanlarin arasinda Damla, blylk sehir
Ankara’nin kigik ama 6nemli duraklarindan biri olmustur. Burada oturan insanlarin
konugmalari belki hicbir zaman gazete sayfalarina gikmadi; fakat onlarin hayatlari,
sehrin gergek tarihini olusturdu. Clinkli Ankara’nin tarihi yalnizca meclis salonlarinda,
devlet binalarinda ve blylk meydanlarda yaziimadi. Bir fincan gayin yaninda yapilan
sohbetlerde, dogum glini pastalarinin izerindeki mumlarda ve aksam eve gétiriilen
tath kutularinda da yazildi.
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KOSK PASTANESI
Kolejlilerin Gayriresmi Kantini

Bu sehrin sokaklarinda adimlarken hafizay! diri tutan seyler sadece yiiksek betonlar
ya da tarihi binalar degil, o sokaklarin kdselerine sinmis kokular, tadi damagimizda
kalmis lezzetler ve o lezzetlerin etrafinda sekillenen insan hikayeleridir. Iste Kdsk
Pastanesi, sadece vitrininde tathlarin dizildigi bir esnaf diikkani degil, tam da bu
nedenden 6tlrd Ankara’nin kolektif hafizasinin simgesel nirengi noktalarindan biridir.

Ankara’nin simge mekanlarindan biri olan Kdsk Pastanesi, Hiseyin Altas ve Selami
Kutlu tarafindan 1965 yilinda Cankaya Farabi Sokak ile Cevre Sokak'in kesistigi
kdsede kurulmustur. Acildigi donemden itibaren sundugu butik hizmet anlayisi, taze
su boregi ve meshur ev yapimi limonatasiyla kisa siirede dikkatleri tizerine gekmistir.

Zamanla yalnizca genglerin degil, Ankara'nin sairlerinin, yazarlarinin, birokratlarinin
ve Ajda Pekkan gibi donemin Unli sanatgilarinin da udrak yeri olan pastane,
bahgesindeki uzun sohbetler ve burada filizlenen ask hikayeleriyle adeta bir kiltir
merkezi iglevi gOrmustir. Yarm asra vyaklasan tarihi boyunca Cankaya'nin
simgelerinden biri olarak varligini sirdiiren bu efsanevi mekan, bdlgenin zamanla
eglence ve tliketim odakli bir gehreye biriinmesi, degisen sehir dinamikleri ve
gecirdigi talihsiz bir yangin gibi sebeplerle 2005 vyilinda kapilarini kapatarak
Ankara’nin nostaljik sayfalarindaki yerini almistir.

Zamanin daha yavas aktigi, Kizilay'in ve gevresinin genglik enerjisiyle ¢alkalandigi o
glzel yillarda Kosk Pastanesi, adeta genclerin en 6nemli ugrak yeri gibiydi. Okul
zilinin galmasiyla birlikte sirt ¢antalarini omuzlayilp mekana akin eden genglerin, ilk
ask heyecanlarini kikirdamalarla paylastigi, ders cikisi bulusmalarinin "Kosk'teyiz" diye
sozlesildigi bir siginakti burasi.
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Bu genclerin canli aurasi pastanenin havasina karisir, ahsap masalarda memleket
meselelerinden sinav kabuslarina kadar uzanan koyu sohbetler edilirken, firindan
ylkselen taze pismis hamur kokusu sokaga melodi gibi yayilirdi. Ve elbette bu
sohbetlerin, o genclik ritliellerinin tam ortasinda tek bir lezzet kralligini ilan ederdi:
Kdsk Pastanesi'nde "koko" yenirdi. Digi hafif kitir, igi hindistan cevizinin o kendine has
aromaslyla nemli kalan, bir kere isirildiginda insani dogrudan cocuklugunun kaygisiz
glnlerine 1sinlayan o meshur koko...

Ne zaman eski Ankarallar bir araya gelse ya da sosyal medyada Ankara nostaljisi
rizgari esse, konu donlip dolasir Késk'lin kokosuna ve o tek isirikta sakl olan genclik
yillarina dayanir. Bu sehrin yetistirdigi Unll yazarlarin, gazetecilerin, sanatcilarin ve
siyasetcilerin anilarinda, bir zamanlar okul cikisi cebindeki son harglikla o kokodan
almanin yarattigi kiicliciik ama devasa mutluluklar anlatilir.

Internet ortaminda eski bir Ankara’li Késk Pastanesi’'ni anlatmis: “Ankara'nin efsane
bellek mekanlarindan Koésk Pastanesi. Cankaya'da, Farabi ve Cevre Sokaklarinin
kesistigi noktada idi. Krokanl, muzlu, konyakl, cikolatali vb. enfes pastalar vard.
Dondurmalar lezizdi. Hakiki visne suyu vb. icecekler de bulunurdu. Nikah, dogum
gund vb. pastalarr buradan siparis edilirdi. Slrekli kalabalikti, gruplar halinde de
gélinirdi. Bazi semt sakinleri apartman toplantilarini burada yapardil. Bir bulusma
noktasi ve mekaniydi. Ik bulusmalar burada olup evienen bircok insan vardir. Miizik
kutusuna para atip sectikleri sarkiyi dinlerdi mdsteriler. 1960 yillarin sonundan
itibaren TED Ankara Koleji'nin gayri resmi kantini olarak anildigi belirtilir.”

Kbsk Pastanesi'nin TED Ankara Koleji'nin “kantini gibi” hatirlanmasi aslinda ¢ok sey
anlatir. Bir mekanin okulun kantini olmadan kantin islevi gérmesi, sehirdeki sosyal
iligkilerin ne kadar dogal oldugunu gdsterir. Kimse bunu planlamamistir. Belediye bir
tabela asip "Ogrencilerin bulusma noktas!" dememistir. Ogrenciler kendileri segmistir.
Bir yer, insanlar oraya tekrar tekrar gittikge hafizada anlam kazanmistir.

Onlar igin Kosk, okulun disinda ama okul hayatinin icinde bir yerdi. Ogretmenlerin
olmadig, zilin calmadigi, dersin olmadigi, sinavin yapilmadigi ama 6grenciligin biitiin
enerjisinin devam ettigi bir ara bolgeydi. Bir gesit 6zglrliik koridoru...

Kdsk Pastanesi denince akla gelen en 6zel kelimelerden biri de “koko”dur. Buglin
geng kusaklara “Kosk'te koko yenirdi” dediginizde, biiylik ihtimalle énce bunun ne
oldugunu soracaklardir. Oysa bir zamanlar bu kelime, bazi Ankaralilarin g¢ocukluk
sozliglinde gayet anlasilir bir yere sahipti. Pastanenin vitrininde goriilen koko,
yalnizca bir tath degildi, okul cikisinin, arkadas bulusmasinin ve "Bir tane daha yesem
mi?" kararsizhginin kiigiik bir semboliyda.
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Cocuklukta yiyeceklerin 6lciisii de farklidir. Bir tath yalnizca tath degildir. Icinde
arkadaslk vardir, okul vardir, eve gec kalma ihtimali vardir, harclik vardir. Hele o
harcligin tamamini tek bir koko icin harcama ihtimali varsa mesele artik ekonomik
degil, felsefi bir karardir. Cocuk biitcesiyle alinmis bir tathnin mutlulugu, yetiskin
maaslyla alinmis pahali bir pastadan bazen daha buyiktir. Clinkl ¢ocuklukta insanin
cebindeki para azdir ama hayali genistir.

Sehir hafizasinin en dederli tarafi da budur. Resmi tarih, binalarin ne zaman
yapildigini, kim tarafindan isletildigini, hangi yillarda hizmet verdigini kaydeder. Insan
hafizasi ise cok daha baska seyleri saklar. Hangi pastanenin hangi tatlisini sevdigimizi,
kiminle oturdugumuzu, ilk kez kiminle orada bulustugumuzu, cebimizde kac lira
oldugunu, hatta bazen o giin hava soguk muydu sicak miydi, bunlari hatirlariz.

Kdsk Pastanesi'nin sosyal medyada ve eski Ankara'yl hatirlayanlarin anlatilarinda
yeniden ortaya ¢ikmasinin nedeni de budur. Eski fotograflarin, okul anilarinin ve semt
hatiralarinin altinda yazilan birkag ciimle, cogu zaman koca bir dénemi geri getirir.
"Kosk'te koko yerdik" climlesi, disaridan bakildiginda son derece basit goriinir. Fakat
o ctimlenin arkasinda bir kusagin 6grencilik hayati vardir.

Kbdsk Pastanesi'ni bugln hatirlayanlarin bir kismi belki pastanenin dekorasyonunu
ayrintistyla anlatamaz. Masalarin rengi, sandalyelerin bicimi, vitrinin yiiksekligi veya
duvarlarin rengi zamanla silinmistir. Fakat koko kalmistir. Clnkl hafiza, mimariyi
degil duyguyu saklar.

Iste tam da bu yiizden, Késk Pastanesi sadece bir pastane degil, Ankara'nin
hafizasinda tath bir ani, gegmisin siirsel ve esprili sekilde bugilinle bulustugu bir
mekandir. Yalnizca tathlann dedil,
ayni zamanda o eski gunlerin
arkadasliklarinin, cocukluk saatlerinin
ve degismeyen sehrin  sicacik
izlerinin paylasildigi, her ziyaretinde
kalbin bir kdsesine dokunan egssiz bir
sehri hatirlama vyeridir. Bu ylzden
Kdsk Pastanesi, Ankara'nin yasayan
tarihidir, bir zamanlar  TED'li
genglerin heyecanla siraya dizildigi,
ve buglin bile "koko"yu biylk bir
sevgiyle yudumlayanlarin ayni
duyguyu paylastigi sevgi dolu bir
kosedir.

Yarabi 504
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KiLIM PASTANESI
Jeton Atinca Baslayan Hatiralar

Ankara’nin her semti bagka bir dille konusur, Ulus resmiyetle, Kizilay telasgla, Tunali
zarafetle s6ze girerken, Ayranci kendi halinde, ithlamur kokulu sokaklari ve alcak katlh
apartmanlarinin siikunetiyle fisildar. iste bu zarif semtin mahalle kiiltiiriinii, komsuluk
sicakhgini ve o eski “mabhalleli olma” gururunu gégsiinde tasiyan yegane simgesi Kilim
Pastanesi‘dir. Ayranci icin Kilim, sadece taze hamur kokularinin sokaga tastigi bir unlu
mamul dikkani degil, semtin ortak salonu, dostlarin bulusma noktasi ve glindelik
hayatin tam ortasina kurulmus tath bir vaha gibiydi.

Kilim Pastanesi’'ni kentin diger tarihi mekanlarindan ayiran ve hafizalara silinmez bir
centik atan en blyiileyici detay, onun yani basindaki Cankaya Sinemasi ile kurdugu o
omuz omuza dostluktur. Cankaya Sinemasi'nda izlenen bir filmin ardindan, matine
cikisinda adimlar kendiliginden Kilim'e yonelirdi. Perde kapanmis, film bitmistir ama
hikaye Kilimin mermer masalarinda, taze cay icimi ve kentin en leziz pastalari
esliginde devam etmektedir.

Kilim Pastane'nin hikayesini anlatirken Ankara'nin eski eglence kdiltlirini bilmek ve
anlamak gerekir. Clinkli bazi mekanlar bir Urlnleriyle degil, bir sesle hatirlanir. Kilim
denince de kimilerinin zihninde 6nce pasta, borek ya da cay degil, bir kdsede duran,
icine jeton atilan ve sectiginiz sarkiy1 galmaya baslayan o miizik kutusu belirir. Birkag
kurusluk bir jeton, bir sarki ve birkag dakikaligina degisen bir diinya... Ankara'nin
buglinkli hizindan bakinca ne kadar kiguk bir mutluluk gibi gortnlyor. Oysa o
yillarda bir sarkiy! kendiniz secip bastan sona dinlemek, bagl basina bir térendi.

Kilim Pastane, Cankaya Sinemasi'nin hemen yaninda, Ayranci'nin gindelik hayatina
karismis pastanelerden biriydi. Bugiin bir semtin adini duydugumuzda aklimiza
kafeler, restoranlar, marketler ve apartmanlar geliyor. Eski Ankara'da ise semtin
kimligini olusturan mekanlar ¢ok daha sinirliydi. Bir sinema, bir pastane, bir bakkal,
bir berber, bir kiraathane... Insanlar birbirlerini bu mekanlarin cevresinde tanrr,
cocuklar nerede oynayacadini, gengler nerede bulusacagini, aileler nerede oturacagini
bilirdi. Kilim de Ayranci'nin bu glindelik haritasinda kendisine yer edinmisti.

Bu ylizden “Ayranci'nin pastanesi” s6zli, basit bir adres tarifinden daha fazlasidir. Bir
pastanenin bir semtle 6zdeslesmesi, orada yalnizca satis yapmadigini gosterir. Orada
hayat vardir. Insanlar gelir, gider, bekler, bulusur, konusur, birbirini gériir. Cocuklar
vitrinin 6nlinde ne alacaklarina karar vermeye calisirken bulytkler “Bir sey
almayacadiz, sadece bakiyoruz” diyerek cocuklarini kandirmaya calisir. Cocuk ise bu
ciimlenin pastane tarihindeki en biiylk yalanlardan biri oldugunu ¢ok iyi bilir. Clinkii
pastaneye yalnizca bakmak icin girilmez. En azindan bir sey alinir. Alinmiyorsa da
mutlaka akilda bir sey kalir.

Kilim Pastanesi'ni hatirlayanlarin anlattigi jetonlu miizik kutusu iste bu yiizden cok
degderlidir. Clnkli o muizik kutusu, pastanenin yalnizca bir yiyecek-igecek mekani
olmadigini anlatir. Insanlarin edlendigi, sarki sectigi, arkadaslariyla oturdugu, belki ilk
kez kendi sectidi bir miizigi baskalariyla birlikte dinledigi bir yerdi. Bugiin istedigimiz
sarklyl saniyeler icinde telefonumuzdan acabiliyoruz. Bir zamanlar ise bir sarkiy
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secebilmek icin ©6nce jeton gerekiyordu. Jetonu atiyor, digmeye basiyor ve
bekliyordunuz. Sonra muzik kutusu sanki kiglik bir mucize gergeklestiriyordu.

Ustelik sarkiyi yanlis secme ihtimali de vardi. Bugiin yanlis sarkiya basti§inizda hemen
degistiriyorsunuz. O zaman jeton gitmisti. Demek ki miizik dinlemenin de ekonomik
bir disiplini vardi. Insan sarki secerken bugiinkii kadar 6zgiir degildi. Bir anlamda
Spotify'in ilkel ama daha romantik haliydi. Listeyi hazirlayan sizdiniz, algoritma yoktu,
ama yanlis secim yaparsaniz bedelini de siz ddiyordunuz.

Kilim'in jetonlu muzik kutusu, Ayranci'nin genglik hafizasinda bu nedenle 6zel bir yere
sahip olmali. Bir pastanede miizik dinlemek, buglin bize biraz tuhaf gelebilir. Oysa
eski pastaneler yalnizca tatli yenilen yerler degildi. Insanlarin birbirleriyle vakit
gecirdigi sosyal alanlardi. Bir masada arkadaslar oturur, baska bir masada aileler
konusur, bir késede gengler muzik dinler, vitrinin dnidnde gocuklar dolasirdi. Her
masa baska bir hikayeydi.

Hakan Kaynarin Ayrancim Dergisi'nde yayinlanan “Ayranci’nin sinemasi: Cankaya”
baslikll yazida Cankaya Sinemasi ve Kilim Pastanesi’nin birlikteligi anlatiliyor.

“Giuven Turanin ilk romani Dalyan, 1978'de yayinlanmis, bir pastanede bagliyor.
Aslinda romanda bir sehir adi filan anilmaz. Ama bana okumam gerektigini de siz
sOylemistiniz, Ankara’da gegen romanlara, hikayelere ilgimi bildiginizden. Soyle
basliyor: “(...) Her zaman geldigi, her seyini gok iyi bildigi bu pastane, kokulariyla,
isiklariyla, kisileriyle daha onceki gunlerin bir benzerini yasiyor.” Roman kahramani
tek basina oturmus, kitap okuyor. Sonra birdenbire hareketlenecek ortalik:
“Sinemadan ¢ikanlar dolduruyor pastaneyi.” Hangi sinema bu, hangi pastane?
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Cankaya Sinemasi ve Kilim Pastanesi. Burasi Sili Meydani'nda, Paris Caddesi'nin
hemen basinda buylk bir apartmanin parcasi. Ankara’da 1967'den 1986 yilinin son
aylarina kadar acik kalmig ©nemli sinemalardan biri Cankaya Sinemasi. Kilim
Pastanesi de adeta onun bir pargasiydi. Sinemaya gitmek igin bulusanlar, filmin
baslamasini bekleyenler, sinemadan c¢ikanlar. Daha ¢ok genclerin toplandidi bir yerdi
Kilim.

Sinema 6nce diskotek sonra gazino oldu. Pastane de meyhane oldu. Fena degisim
degil. ki mekan da terfi etmis sayilir. Saka bir yana ben romandan devam edeyim.
Glven Turan birkac climleyle o gencleri anlatiyor, bakin. Bakalim kendinizi
bulabilecek misiniz? "“Sinemadan c¢ikanlar dolduruyor pastaneyi. Mdizik dolabi birbiri
ardindan gumbdirdetiyor en yeni parcalari. Simdi hemen herkes ¢cok geng. Uzun sacl
kizlar, oglaniar. Blue-jeanler, koyun postu kaftan benzeri uzun mantolari, paltolariyla,
bagira ¢adira konusuyor, miizik dolabinin gevresinde toplaniyoriar.”

Aslinda ben pek badira ¢agira konusmazdim ama evet ben de o vakit o modaya
uygun soyle lacivert kumastan uzun, maksi bir palto diktirmis ve solugu Kilim
Pastanesi’nde almistim. O zamanlar Ankara’nin gésteri mekanlarindan biriydi.

Kilim Pastanesi'nde jukebox vardi bir kdsede. Sinemayla baglantili ikinci kapinin
yaninda dururdu. 190010 yillann basinda kesfedilmistir muzik kutusu. 45'lik plak
yayginlasinca, 1950 ve 1960'lardan sonra gelisti. Plak sirketlerinin de isine gelirdi bu
kutular. Kilim Pastanesi'nde vardi, Ali Baba Oyun Salonu’nda vardi. Yirmi bes kurus
atardin. Butonlar vardir. Diyelim otuzuncu butonda plagin A yiziinde bu sarki, B
yuziinde su sarki vardir. Secip, calarsin. Biraz da oradakilere hava olsun diye. Bak,
ben neleri biliyorum, dinliyorum.

Peki siz hangilerini bilir, dinlerdiniz, sorusuna da, "Dénemin plakiari. 19607 yillar,
607ann ikinci yarisindan plakiar. Artik kutuda ne varsa. Rolling Stones, Moody Blues,
Procol Harum, Animals, Hollies, Beatles plakiari... Jennifer Eccles, Nights in White
Satin, Yesterday, A Whiter Shade of Pale gibi parcalar.” seklinde cevapliyor.

"Bu sarkilar pek de pastanenin ismiyle uyumlu gelmedi bana. Dekoruyla da uyumiu
degildi zaten. Boyle algak masalar disdin. Oturma yerleri de Oyle. Désemeler de kilim
desenli. Sirtini dayadidin yerler uzun. Ama sinemanin parcaslydi sanki burasi. Iki
kapisi vardl. Biri disar, digeri sinemanin bilet gisesi tarafina acilirdl. Soyle tarif
edeyim. Sinemanin kapisinin solundan girisi vardi pastanenin. Sinema kapisinin
saginda ise kiglk bir kirtasiye dikkan vardl. Gazete, dergi de satilirdl. Orasi da
sinemayla uyumluydu. Clnkl burada yabanci sinema, mdizik dergileri satilirdl. Ben
alirdim onlari. Fotografiar keser, anladigim kadariyla Ozetler, calistigim gazetelerde
kullanirdim. Demek ki nedlir, hem kirtasiye diikkani hem pastane, sinemadan ve onun
kalabaligindan faydalaniyordu. Miizik kutusunda, pastane adiyla uyumlu sayilabilecek
tek plak Cem Karaca’min Emrah’lyd. Bak bunu iyi hatirliyorum.”

Cankaya Sinemas! ve Kilim Pastanesi, adeta onun bir pargasiydi. Sinemaya gitmek
icin bulusanlar, filmin baslamasini bekleyenler, sinemadan cikanlar, daha c¢ok
genclerin toplandigi bir yerdi Kilim. Bazi mekanlar bulunduklarn yerle 6zdestirler.
Cankaya Sinemasi'ni da Ayranci'dan, Paris Caddesi, Sili Meydanindan, hele hele Kilim
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Pastanesinden ayiramaz, koparamazsiniz. Cankaya Sinemasi ve Kilim Pastanesi
yapisik iki kardes gibiydiler. En lezzetli sunumu kazandibiydi, bana sorarsaniz bozasi
da cok nefisti.

Cankaya Sinemasi'nin yanindaki konumu da Kilim Pastane'nin hikayesine ayri bir
anlam katiyordu. Sinema ile pastane arasindaki iliski, Ankara'nin eski sehir klttirGntn
onemli Ozelliklerinden biridir. Sinemaya gitmek yalnizca film izlemek degildi. Film
Oncesinde bir seyler yemek, film sonrasinda konusmak, arkadaslarla bulusmak, belki
pastaneye ugramak gecenin tamamini olustururdu. Sinema insani perdeye gotiirir,
pastane yeniden sokada getirirdi. Biri hayal diinyasini gosterirdi, digeri Ankara'nin
gergek hayatini.

Bu nedenle Kilim Pastane'nin hafizasini yalnizca orada yenilen yiyeceklerde aramamak
gerekir. Asil hafiza masalarda, sandalyelerde, mizik kutusunda ve pastanenin
cevresindeki sokaklarda saklidir. Insanlar bugiin o giinlerde ne yediklerini
hatirlamayabilir. Fakat kiminle oturduklarini, hangi sarkiyr sectiklerini, sinemadan
sonra nereye gittiklerini, hangi sokaktan eve doéndiklerini hatirlayabilirler. Hafizanin
ilging tarafi budur: Insan bazen pastanin tadini unutur ama yaninda oturan insanin
ylzind unutmaz.

Ankara'da bazi semtlerin bir zamanlar kendilerine ait bir ritmi vardi. Ayranci da
bunlardan biriydi. Apartmanlarin arasindan ylikselen gocuk sesleri, esnafin tanidik
ylizleri, aksamistii aligverise cikan insanlar, okuldan doénen &grenciler, sinemaya
giden gencler ve pastaneye ugrayan aileler... Kilim bitiin bu hayatin icinde yalnizca
bir diikkan degildi, semtin sosyal yasaminin duraklarindan biriydi.

Buglin Ayranci'nin sokaklarinda yurirken bu eski hayatin izlerini bulmak kolay
olmayabilir. Sehir biyidd, tliketim aliskanliklari degisti, pastanelerin yerini farkl
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mekanlar aldi. Genglerin bulusma bicimleri degisti. Miizik dinleme bigimleri tamamen
degisti. Bir zamanlar bir sarki igin jeton atilirken bugiin diinyanin biitiin mizik arsivi
cebimizde. Fakat insanin miizige ulasmasi kolaylastikca, miizigi beklemenin heyecani
kayboldu.

Ankara zamanla degistikce, mahalle sinemalari birer birer perdesini indirip yerini
AVM'lerin ¢ok salonlu, soguk komplekslerine biraktiginda Cankaya Sinemasi da tarihin
sayfalarina karisti. Ancak Kilim Pastanesi, Ayranci’nin o direnen hafizasinda bir zaman
kapsull gibi parildamaya devam etti. Buglin bile eski bir Ayrancili, Hosdere veya
Glvenlik Caddesi'nden gegerken Kilim’in oldugu tarafa baksa, kulagina hafiften o
jeton disme sesi ve ardindan baslayan cizirtili bir plagin melodisi gelir.

Kilim Pastane'nin hikayesinde bu ylzden biylk olaylardan ¢ok kigik sahneler
Onemlidir. Bir geng kizin arkadagslariyla oturmasi, bir delikanlinin mizik kutusuna jeton
atmasi, bir ailenin sinema ¢ikisi pastaneye ugramasli... Bunlar gazete mansetlerine
cikmadi. Tarih kitaplarina girmedi. Ama Ankara'yl Ankara yapan hayatin kendisi tam
olarak buydu.

Biz yastaki Ankaralilarin hayalleri ve hafizasi hala eski usul calisiyor. Bir ses, bir koku,
bir sokak adi veya bir pastane tabelas! yillarca kapali duran bir kapiyr agabiliyor. Kilim
Pastane de Ankara'nin bdyle kapilarindan biri.

Kaplyr actiginizda karsiniza yalnizca bir pastane gikmiyor. Ayranci gikiyor. Cankaya
Sinemas! clkiyor. Genglik cikiyor. Aksamdistleri cikiyor. Sinema cikislar cikiyor.
Arkadagsliklar cikiyor. Ve en 6nemlisi, igine bir zamanlar jeton atilmig kiglk bir muzik
kutusundan yukselen sarki gikiyor.

Belki o sarkinin adini bugtin kimse hatirlamiyor.
Ama sesi hala Ankara'da bir yerlerde galiyor.
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SERGEN PASTANESI
Ankara’nin Semsiyeli Cocuklugu

Ankara’nin ayazi meshurdur derler ama o ayazin ortasinda insana g¢ocuklugunun
ilkbaharini yasatan, igini i1sitan gdzden irak olmayan mucizeler de vardir. Bu sehrin
sokaklarinda ytrlrken bir caddenin kdsesinden aniden ylikselen o pudra sekeri ve
vanilya kokusu, sizi dogrudan Ankara’nin en cocuksu, en neseli ve en renkli
diinyasina cadirir; Sergen Pastanesi. Sergen, resmi evraklarin, ciddi binalarin ve
agirbasgh bulvarlarin  golgesinde biylyen Ankarali cocuklar ve cocuklugunu hig
kaybetmeyenler icin bir pastaneden ziyade bir lunapark, tatl bir nese siginagidir.

Ankara’nin tarihi gegmisi olan pastanelerden biri de Kabalak ailesinin actigi Sergen
Pastanesi‘dir. Atatirk Bulvar’nda Sakarya Caddesi'nin girisinde 1970'li yillarin
Ankara’sinda oldukga poptler mekani olarak yer almistir. Pastane, dondurmalari
basta olmak (zere sabahlari gikan sicak pogaca ve dodal siitle kahvalti icin tercih
edilen bir mekan olmustur. Bilhassa pastaneden disarlyi saran vanilya kokusu,
cikolatalari ve sup (supangle) tatlisi tercih edilmistir. Ankara’nin en gizel profiterol ve
limonatasinin yapildigi pastane olarak distndlmuistir. Ankara’nin ilk profiterol
pastasinin yapildigi ve ilk semsiye cikolatanin yenildigi pastane olarak da hafizalarda
yer edinmistir. Pastane 1993-1994 yilinda kapanmis insanlarin hafizasinda Kizilay’'in
bir simgesi olarak kalmistir. Atakule yakininda bulunan Cankaya caddesindeki
Sergen'in kaderi de ayni olmustur.

Bazi pastaneler vardir, insan onlari hatirlarken ne yedigini degil, kag yasinda
oldugunu hatirlar. Sergen Pastanesi de Ankara’nin bdyle pastanelerinden biriydi. Bir
pastane tabelasindan ¢ok, eski Ankara’nin kapisini acan bir anahtar gibiydi. Adini
bugiin sdylediginizde, belli bir kusadin gdziinde once bir diikkan degil, Sakarya
Caddesi belirir. Atatlirk Bulvari’'ndan Sakarya’'ya dogru inen eski Ankara, kitabevleri,
madazalari, lokantalari ve pastaneleriyle birden canlanir. Sonra vitrinin 6niinde duran
cocuklar gérindr. Ve nihayet o cocuklarin elinde, bugiin bir cikolata fabrikasinin
urettigi herhangi bir Griinden gok daha buylik bir anlam tasiyan kiiglik bir semsiye
belirir.

Sergen Pastanesi denince kentin hafizasinda pinl piril parildayan ilk efsane, hig
' slphesiz o] pudra

= sekerine belenmis
99 LY gt yumusaclk  poncik  ve
t . . damaklarda iz birakan kat
' kat pastalaridir. Firindan
taptaze ciktiginda (zeri

';ouo p.o.ou. Dée ok ve .‘umn Tatutan ile adeta kar yagmis gibi
engin Dondurma ve sofuk mesrubal cositier! o
heran empinizdedir beyaZIayar?_ 0 pongigi
- K1zilay karsisi Sakarya cad N2 217 Isirirken  Ustline bagina

w Yenisohir-A nkapa dokilen seker kirntilarini

BOREK SALONU

: silkelemek, Ankaralilarin
> TEL: 25722 en sevimli ritiellerinden
biridir.
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Yaz sicagi bozkin kavurdugunda ise Sergen’in kiilahlarda yiikselen o meshur
dondurmasi imdada yetisir. Gercek meyvelerle ve sitle hazirlanan, uzadik¢a uzayan o
geleneksel dondurma, Kizilay’da ya da mahalle aralarinda gezinen Ankarallarin en
serin arkadasidir.

Fakat Sergen’i cocukluk hafizasinin tam merkezine oturtan, gdéren her yetiskinin
yuziinde cocuksu bir tebessiim actiran dyle bir lezzet vardir ki, adini anmak bile insani
onlarca yil geriye goétlrir. Renkli folyolara sarili o efsanevi semsiye cikolata!
Karnesindeki pekiyileri kutlayan cocuklarin 6dild, uslu durma karsihginda annelerin
teklif ettigi en tath risvet veya ilk askina cesaretini toplamak isteyen bir gencin
cebine koydudu o minik semsiye cikolatalar, Sergen’in bu kente armagan ettigi en
zarif nese nesnesidir.

Sosyal medya hesabi Gizerinde eski bir Ankara’li Sergen Pastanesini anlatmis.

"Simdi Ankara'da bir Sergen Pastahanesi var mi bilmiyorum. Ama ben geng¢ kizken
yeri Kizilay'da simdiki Soysal Pasajinin Sakarya cikisindaydl. Bu konumun o yillarda
Ankara'da Ingilizce kitap satan sayili kitapgilardan biri olan Tarhan Kitabevine cok
yakin olmasi gibi stratejik bir nemi de vardal.

O zamanlar en bliyiik zevklerimden biri Tarhan'in raflari arasinda --bazen saatlerce--
kaybolarak, ilgimi ¢ceken her kitabi elleyerek, sayfalarina goz gezdirerek kendime en
uygun fiata, en guzel kitabi segmek, sonra degerli paketim kolumun altinda yorguniuk
cikarmak icin Sergen'de bir dilim profiterol yemekti, Iste gencligimin Nirvanasi...
Simdi aymi amach kahve/kitapcilar var. O zamanlar olmadigindan bu rutini
kesfetmistim.

Sergen'in profiterolu benim gibi pasta mi, supangle mi kararsizligini yasayan insanlar
icin harika bir ¢ézdmdd. Alti pasta, dstd supangle olurdu. Bir de servis yaparken
lizerine ayrica cikolatall sos dokerlerdi, Benim gibi gencliginden beri cikolata delisi
olan biri icin haftada en az 1 kere 4 NP

tadilmasa  kesinlikle olmaz bir - i
lezzetti., Allahtan yakin |
oturdugumuz  fgin rahatiikia
gidebilirdim.

Sonra tabii yillar gecti Sergen |
kapand, Tarhan Kitabevi tasindl,
simdi var mi bilmiyorum bile... Ben
de merak eder oldum, Sergen’in
profiterolu gercekten o kadar gtizel &
miydi yoksa onu o kadar gL'/'ze/ !
yapan gencligimin damak tad
miydi diye? Iste Burcu'nun ve
Hatice'nin pastalari o merak ve
nostaljiyi  pekistirince bu pasta
ortaya ¢iktl. Sonucta hem cocukiar,
hem de biz cok begendik. Tadl da




beni gercekten yillar éncesine gotiirdd. Kolunun altinda kitabi, /g/nde prof jterol yeme
heyecani tasiyan bir geng kiz oluverdim sanki.”

Yine bagka bir sosyal medya paylagiminda da,
"Atatirk Bulvarindan Sakarya Caddesine |
girildiginde ise, sagda Sergen Pastanesi, Derya
Magazasi, Tarhan Kitabevi siralanirdl... Kabalak
Ailesinin sahibi oldugu Sergen Ankara'da ilk
semsiye c¢ikolata satilan ve yenilen yer olarak
anilirdl. Mozaik pasta, profiterol, supanglez gibi
farkll drdinleriyle de taninirdl. Profiterol, tzerine
cikolatali sos dokilerek  servis  edilirdl.”
ifadelerine yer verilmis.

Bir bagka eski kullanici anlatisinda ise Sergen " ‘
Pastanesi, 1980'lerin Ankara’sinin en gizel |
pastanelerinden biri olarak hatirlaniyor ve ‘
Ankara Fen Lisesi mezunlarinin yillik bulugsma :
mekanlarindan biri oldugundan s6z ediliyor. Bir baska anlatida ise Sergen’in eski
yerinin 1990'larin basinda kapandigi ve yillar sonra bir kitabin arasindan cikan KDV
fisinin gegmisteki pastaneyi, insanlari ve zamani yeniden hatirlattigi anlatiliyor. Bir
pastaneye ait fisin yillar sonra bir kitabin arasindan cikmasi, Ankara’nin hafizasinin
naslil calistigini bundan daha giizel anlatabilir mi?

Sergen’in hikayesinde bu ylizden yalnizca pastane miisterileri yoktur, 6grenciler,
aileler, dostlar, sevgililer, kitapgilar, alisverise cikanlar ve Ankara’nin guindelik hayatini
olusturan binlerce insan vardir. Sergen’in hemen yaninda Tarhan Kitabevi'nin
bulunmasi da bu agidan énemlidir. Sakarya Caddesi'nin o dénemki dokusunda kitapla
pasta, edeblyatla profiterol, aligverigle dondurma ayni sehir manzarasinin pargalariydi.

Bl Insan bir kitabevine girip kitap aliyor,
birkac adim sonra pastaneye girip bir
seyler yiyebiliyordu. Ankara’nin sehir
kdltird hentz aligveris merkezlerinin
koridorlarina  tasinmamigti,  hayat
caddelerde yasaniyordu.

Nitekim  Sergenin  hikayesi de
Ankara’nin sehir merkezinin
donisimiyle birlikte degisti. Eski
pastanenin Sakarya Caddesi'ndeki
hayati sona erdikten sonra bir silre
Cankaya Caddesi Uzerinde pastane-
kafe-pub anlayisiyla devam ettigi,
ardindan da Ankara’nin glindelik
hafizasindan cekildigi aktariliyor.

Bugtin Ankara’nin Sakarya
Caddesi'nden gecen geng bir insan
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icin Sergen yalnizca eski bir isimdir. Fakat bir zamanlar o caddede yasayanlar igin
Sergen’in kapisindan igeri girmek, sehrin kendisine biraz daha yaklasmak demekti. O
kapidan giren herkes ayni seyi almiyordu. Kimi pongik aliyordu, kimi pasta, kimi
dondurma, kimi de belki yalnizca bir semsiye cikolata. Ama herkes oradan biraz
Ankara alarak gikiyordu.

Belki de Sergen’in en blylik basarisi, Ankara’nin buytk tarih kitaplarina girmeyecek
kadar kigulk, fakat Ankara’da yasamis insanlarin hafizalarina girecek kadar 6nemli
anlar biriktirmektir.

Bir annenin gocuguna aldigi semsiye cikolata...
Bir 6grencinin arkadaslariyla yedigi pasta...

Bir yaz aksami yenilen dondurma...

Bir aile toplantisi igin eve gdétirilen pongik...
Bir arkadas bulusmasi...

Bir sevgiliyle yapilan kisa bir sohbet...

Bir kitaptan yillar sonra gikan KDV fisi...
Bunlarin higbiri tek basina sehir tarihi degildir.

KAYNAKLAR

Nakis Dilay, Cumhuriyetin 100. Yilinda Ankara Armadani, Kokli Ankara Pastaneleri, Net Kitaplik, II.
Cilt, 1. Baski, 2023, s. 465.

http://www.ergir.com/2008/sakarya_caddesi.htm (ET: 12.24.2022)
Profiterollu Pasta, bizimpastane.blogspot.com/

Esen Selim, Gergek Edebiyat

138


https://bizimpastane.blogspot.com/2005/12/profiterollu-pasta.html
https://www.gercekedebiyat.com/yazi-detay/sakarya-caddesi/10230?utm_source=chatgpt.com

YESIM PASTANESI
Su Boregi ve Keskiillii Dondurmanin Hikayesi

Ankara’nin bir semti digerine benzemez, her biri Baskent'in farkli bir zaman dilimini,
farkli bir ruh halini yasatir. Iste Yesim Pastanesi, Ulus Erzurum Oteli'nin altindaki o
tarihi ve telasl késesinden Emek Mahallesi'nin slikunetine uzanan rotasiyla, adeta iki
ayri Ankara'yi birbirine baglayan tatli bir dikis izidir. Sehrin ticaret ve siyaset merkezi
Ulus'ta, Erzurum Oteli’'nin golgesinde tliccarlarin, Anadolu’dan gelen konuklarin ve
burokratlarin ugrak yeri olan o ilk durak, zamanla kentin batiya dogru genisleyen
modern yliziine, Emek’in o genis balkonlu, samimi mahalle dokusuna eklemlenmistir.
Yesim, nerede olursa olsun, iceri adim atan her Ankarallya kentin o hem ciddiyet
barindiran hem de gliven veren kadim terbiyesini sunmay basarmistir.

Bu iki farkli Ankara sahnesini birlestiren ortak payda ise hig sliphesiz Yesim
Pastanesi'nin mutfagindan c¢ikan o dillerden diismeyen lezzet hazinesidir. Giine
baslarken tezgahta parildayan, kat kat ayrilan hamurunun arasindan mis gibi tereyadi
ve peynir kokusu yikselen su boregi, Ankaralilar icin siradan bir kahvaltihk degil,
gline baslama rittielidir.

Ulus'taki Yesim Pastanesi’nin Erzurum Oteli'nin altinda yer aldigi, eski Ankaralilarin
hafizasinda oldukca belirgin bicimde yer etmisti. Internetteki hatiralarda pastanenin
halin girisinin hemen yakinindaki “efsane pastane” olarak anilmasi ve su boregiyle
sutli tatlilannin 6zellikle o6vilmesi, Yesim’in yalnizca bir isletme degil, bir semt
hafizasi oldugunu gosteriyor. Ayni hatiralarda keskiillii dondurmasindan s6z edilmesi
de Yesim’'in damak hafizasindaki yerini daha da belirginlestiriyor. Eski Ankarall tatliyi
buglinkli gibi puanlamazdi, ona hatira bigerdi. “Kag yildiz verirsin?” diye sormazdi.
“Hatirliyor musun?” derdi. Belki de eski
; pastanelerin bugtinkiilerden en blylk
Do farki buydu. Onlarin lezzetleri yalnizca
_== damakta degil, insanin hayatinda bir
- yere yerlesirdi.

Keskilli dondurma ise bagl basina bir
' Ankara hatirasidir. Bugiin kulaga biraz
| sasirtici gelebilir. Dondurma serinligin,
keskll ise sutli tatlilarin diinyasindan
gelir. Ikisini bir araya getirdiginizde
# ortaya Ankara yazlarinin kendine 6zgi
bir lezzeti ¢ikar. Dondurma kasigin
- ucunda  erirken  kegkdlin  sGtld,
¥ bademli, eski tathlann  hatirlatan
} karakteri damada yerlegir.

Yesim'in su boredi de bu eski Ankara
sofrasinin bagka bir yuzidir. Clnku
pastanelerin gecmisteki islevi

~ - buginkinden daha genisti. Pastane
¥ vyalnizca dodum giinii pastasi almak
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icin gidilen yer degildi. Sabah kahvaltisi, 6gle arasi, eve gotiriilecek borek, misafire
ikram edilecek tatli, cayin yanina konacak bir sey... Hepsi ayni yerde bulunabilirdi.
Yesim'in su boreginin meshur olmasi da bu ylizden 6nemlidir. Pastane, Ankara’nin
tath ihtiyacini karsilarken bir yandan da ev mutfaginin yikini paylasirdi. Bir evin
kapisi calindiginda misafir gelecektir. Cay konur. Tabaklar cikarilir. Sonra biri mutlaka
sorar: “Tatl ne alacagiz?” Iste bu ciimle Ankara’nin pastane kiiltiiriinin en kisa
tarihidir. Yesim, bu climlenin cevaplarindan biriydi.

Yesim'in Ulus'taki yeri, pastanenin hafizasini Ankara’nin glindelik hayatiyla dogrudan
iliskilendiriyordu. Erzurum Oteli'nin altinda, halin yakininda olmak demek, sehrin
yalnizca sakin ve diizenli tarafina degil, hareketli ve biraz da karmakarisik tarafina
komsu olmak demekti. Halin kendine 6zgu kokulari, esnafin telasi, aligverise gelenler,
isciler, memurlar, otel mdusterileri ve sokaktan gecen binlerce insan ayni sehir
manzarasinin igindeydi. Yesim bu kalabaligin icinde Ankara’nin “calisan” yiz{inin
pastanesiydi. Sehrin tarihi merkezinde hayatin butin renkleri birbirine karisirken
Yesim'in kapisindan giren insan, birkag dakikaligina bu telasin digina gikabiliyordu.

Bir misteri hatirasinda, babasinin firinci oldugu ve karsidaki ekmek bayisine ekmek
gotirdiigl, ardindan cocugunu da Yesim’e borek ve pogaca yemeye gotiirdigi
anlatiliyor. Bu kiiglk hatira, belki de Yesim hakkinda sdylenebilecek en degerli
ciimlelerden biri. Clnkld burada bir gastronomi degerlendirmesi yok, bir restoran
elestirisi yok, bir cocuk var, babasi var, ekmek teslimati var, bérek var, pogaca var.
Ve yillar sonra bitlin bunlarin bir araya gelerek “Ulus deyince aklima hep buralar
geliyor” duygusuna doénlismesi var. Sehir hafizasi tam da bdyle olusur. Resmi
kayitlarda bir bina su tarihte yapilmistir diye yazabilir. Bir cadde su yillarda gelismistir
diye anlatilabilir. Ama bir sehrin gercek hafizasi bazen bir gocugun “Babam beni
buraya bdrek yemeye getirirdi”
cimlesinde saklidir.

Emek Mahallesi'ndeki Yesim de bu
acidan ayr bir Ankara hikayesi tasir.
Ulus'un hareketli, tarihi ve ticari
dinyasindan Emek’in daha dlzenli,
mahalle 6lgegindeki sehir hayatina
uzanan bir ¢izgi... Ankara’nin sehir
kiltirinin nasil yer degistirdigini
goérmek icin bazen bir pastanenin
adresine bakmak vyeterlidir. Yesim'in
Emek'teki varlidi, Ankara’nin
merkezden yeni gelisen yasam
alanlarina dogru kayan sehirle birlikte
distndlmesini mumkin kilar. Ulusta
halin, otelin, dikkanlarin ve yogun
ticaret hayatinin arasinda duran
pastane, Emek’te baska bir Ankara'ya
kangir. Burada mahalle vardir,
ogrenciler vardir, memurlar vardir,
apartman hayati vardir. Pastane artik
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yalnizca sehir merkezine gelenlerin degil, cevresinde yasayanlarin da giindelik
hayatinin bir pargasidir.

Emek’teki Yesim’i hatirlayanlarin anlatilari da bu ytzden farkh bir duygu tasir. Bir
kullanici igin burasi 6grencilik yillarinin ugrak mekanidir. Ne giizel bir tanim... Clnki
ogrenci icin bir pastane yalnizca yemek yenen yer dedildir. Bazen ders calismaktan
kacllan yerdir. Bazen sinavdan sonra gidilen yerdir. Bazen cebindeki parayl son
kurusuna kadar hesaplayarak oturdugun masadir. Bazen de “Bir gay icip kalkacagiz”
denilip iki saat sonra hala kalkiimayan yerdir. Ankara’nin &grencileri pastaneler
konusunda zaten ayn bir sosyolojik siniftir. Paralari azdir ama oturacak zamanlari
coktur. Bir cayla masay! uzun slre isgal edebilirler. Pastane de buna itiraz etmiyorsa
aralarinda gtizel bir dostluk baglar.

Yesim’in Ulustaki eski yerinin bulundugu yapi vyillar sonra restore edildi. Eski
misterilerin  aktardigi hatiralarda, binanin restorasyonuna kadar pastanenin
tabelasinin yerinde durdugu anlatiliyor. Diisiiniin: Iceride artik pastane yok, insanlar
artik su boregi almiyor, keskilli dondurma yenmiyor, ama tabela hala orada. Bir
sehir bazen gecmisini boyle saklar. icini bosaltir ama tabelasini bir siire daha birakir.
Sanki “Burada bir zamanlar insanlar mutluydu” demek ister. Sonra tabela da gider.
Bina yenilenir. Cephe degisir. Insanlar degisir. Ama hafiza inatcidir.

Bir glin yillardir gérmediginiz bir yerin 6niinden gegersiniz. Birden gocuklugunuz gelir

akliniza. Babaniz gelir. Anneniz gelir. Bir arkadasiniz gelir. Bir kis glnd, bir yaz

aksami, bir pazar sabahi... Ve birden burnunuza su béreginin kokusu gelir. Oysa

ortada bdrek yoktur. Iste nostaljlnln en tuhaf tarafi budur. Burnunuz olmayan seyi

WACXCIA 7 koklar. Damadiniz artik bulunmayan

7 tatlan hatirlar. GOzinGz artik yerinde

" olmayan tabelayr goriir. Insan, sehrin

kendisinden ¢ok kendi gegmisine
bakmaya baglar.

y Yesim'in dijital diinyada hala izlerinin
bulunmasi da bu acdan ilgingtir.
Buglin artik isletmenin kendisiyle ilgili
farki ve zaman zaman birbiriyle
celisen bilgilerle karsilasmak mumkiin.
Eski adresler, kullanict yorumlari,
isletme kayitlar ve hatiralar internette
yan yana duruyor. Sehirde olmayan
bazi mekanlar internette yasamaya
devam ediyor. Artik dikkan yoktur
ama adres vardir. Tabela yoktur ama
~ musteri yorumu vardir. Masa yoktur
ama birileri hala “su boredi cok
glzeldi” diye yazmaktadir. Insanlar
gitmez ama gitmis olanlar konusmaya
devam eder.
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Yesim Pastanesi'ni Ankara’nin hafizasinda 6zel kilan sey, yalnizca su béreginin lezzeti
ya da keskilli dondurmanin farkliigi degildir. Onu 6zel yapan, iki ayri Ankara’nin
hikayesine dokunmus olmasidir. Ulus'ta eski sehrin hareketine, Emek’te vyeni
Ankara’nin glindelik hayatina karismistir. Bir tarafta halin glrdltiisi vardir, diger
tarafta mahalle hayatinin daha sakin ritmi. Bir tarafta Erzurum Oteli'nin altindaki eski
pastane, diger tarafta 6grencilerin ve mahalle sakinlerinin ugradigi Emek. Bir tarafta
babayla yenilen borek, diger tarafta genclik yillarinin caylari. Ve hepsinin ortasinda
Yesim vardir.

Yesim Pastanesi, ilk olarak Ulus Hal girisinde Erzurum Oteli altinda ve ilerleyen
yillarda Emek Biskek caddesinde (eski 8. Cadde) ve Etlik Tevfik Saglam caddesinde
faaliyet gosteren, kentin sosyokiiltiirel hafizasinda yer edinmis nostaljik bir mekan
olarak tarihteki yerini aldi. Yakin zamana kadar faaliyette olan pastane muhtemelen
2022 yilinda kapanarak tarihin tozlu sayfalarindaki yerini ald.

Yesim Pastanesi, Ankara’nin tatll hafizasinda su boregi kokusuyla agilan bir sayfadir.
Ulusta Erzurum Oteli'nin altinda baglayan hikayesi, Emek Mahallesi'nde devam
ederken, sehrin glindelik hayatina hem lezzet hem de hatira katmistir. Pastanenin su
boregi, sabahin erken saatlerinde Ankara’nin telasina eslik eden bir ritlieldi, sttli
tatlilari ise, aksamdistli sohbetlerinin en zarif eglikgisiydi. Ve elbette keskdlli
dondurmasi... Yaz giinlerinde serinligin en tatl hatirasi olarak hafizalarda yer etti.

Ankara’nin degisen sehir kultlrd, Ulus'un tarihi cazibesini biraz gélgede birakip Emek
ve gevresini yeni nesil mekanlarin isgaline agsa da Yesim Pastanesi, kentin kimligini
koruyan direngli kalelerden biri olmustur. O, ne Ulus'un o kadim esnaflik ruhundan
vazgegmis ne de Emek'in o nezih mahalle kiltirinden kopmustur. Sehrin
hafizasindan Yesim'i cikardiginizda, Ulus'un o hummali sabahlari biraz eksik, Emek
Mahallesi’nin sakin aksamustleri biraz renksiz ve Ankarallarin tath kacamaklan o
unutulmaz keskilli dondurmanin serinliginden mahrum kalr.

T
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DERE PASTANESI
Bir Dilim Ankara Sarmasi

Sehirler bliylduikge, binalar tirmandikca ve neon 1sikll modern kafeler sokaklari sarip
sarmaladikca bazi seyler sessizce cekilir kent yasamindan: Katiksiz sadelik, gdsterigsiz
ustalik ve tek bir isirkta insani cocuklugunun Pazar 6gleden sonralarina gotiiren o
gercek lezzetler.

Ankara’nin en kokll ve eski lezzet mabetlerinden biri olan Dere Pastanesi, tam da bu
sadeligin ve zanaatin baskentteki adiydi. Dere, pastaciligin heniiz seker hamurlariyla
stslenip fotograflik birer nesneye donistirilmedigi, lezzetin sirrnin taze yumurtada,
gergek siitte ve kivaminda cirpilmis kremada sakli oldugu o diirlist cagin temsilcisiydi.

Dere Pastanelerinin resmi internet sayfasinda, tanitim su sekilde yapiliyor. "19/71
yilinda Hdseyin Stinetgi tarafindan Ankara Baslayan Sokak (Kligtlikesat) da hizmete
giren Dere Pastanesi, ilerleyen zamanlarda yelpazesini genisleterek Bllblilderesi
Caddesi'nde hizmetini strddrerek Ankaranin ilk ve sayili pastaneleri arasinda yer
almaktadir. Pastanemiz 2007 yili itibariyle yepyeni bir dekorasyon ¢alismasiyla Cafe &
Patisserie olarak hizmetine devam etmektedir.

Uriinlerimizde badimhlik yapan lezzeti veren en dénemli ézelligi kendi evierimizde
kullandigimiz drdinleri, sizlere sundugumuz ¢esitlerin dretiminde kullanmamizdir,
rtinde kalite, tiiketicide giiven bizim ilkemiz bu dogrultudadir.”

Dere Pastanesi, Ankara’nin pastacilik hafizasinda adi yalnizca bir diikkanin tabelasi
olarak kalmamis, baz tatlarla birlikte anilan kdkli mekanlardan biridir. Ankara’da eski
pastaneler hatirlandiginda cogu zaman 6nce bir adres degil, bir lezzet gelir insanin
akhna. Kimi icin bir ekler, kimi icin bir Alman Pastasi, kimi igin muzlu pasta... Dere
Pastanesi s6z konusu oldugunda ise biitiin bu tatlarin arasindan siyrilip hafizanin en
uzak kdsesinden gelen baska bir isim vardir: Ankara Sarmasi. Ici 6zel krema ve muzla
doldurulan, disi ince pandispanyayla kapli bu sade ama kendine 6zgu tath, bugiln
yoklugu en fazla hissedilen eski Ankara lezzetlerinden biri olarak hatirlaniyor. Onu
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Ozleyenlerin aslinda yalnizca bir pastayl dedil, o pastanin yenildigi zamani 6zledigini
anlamak zor dedil.

Bugiin sosyal medya gruplarinda eski Ankaralilarin i¢ ¢cekerek andigi, “Nerede o eski
tatlar?” sorusuna verilen en net ve ortak cevaptir bu tatli. Disaridan bakildiginda
gosterissizdir, Uzeri soslara, jolelere ya da abartili slislere bogulmamis, sadece altin
sarisl, purtizsiz ve yumusacik bir pandispanya rulosudur. Ancak o pandispanyanin
icine saklanmis 6zel krema ve tam ortasindaki taze muz dilimi ile birlestiginde ortaya
cikan lezzet, Ankara’nin bozkir sicagina da dondurucu ayazina da iyi gelen sihirli bir
iksire donustrdd.

Ankara pastacilik tarihine altin harflerle yazilmig bir tarif ararsaniz, yolunuz mutlaka
Dere’'nin 0 meshur Ankara Sarma’sina cikar. "Ankara Sarma, Ankaranin kendi
karakteri gibiydi aslinda.: Disaridan bakildiginda sade, abartisiz ve miitevazi, ama igine
girp tadina vardiginizda derin, zengin ve asla unutulmayan...”

Simdilerde pastane vitrinlerinde bu lezzeti arayip bulamayan ya da taklitleriyle
yetinmek zorunda kalan Ankaralilar icin “Dere’nin Ankara Sarma’si”, kentin kaybolan
tath hafizasindaki en blylk bosluklardan biridir.

Dere Pastanesi denince akla gelen tek efsane Ankara Sarma degildi elbette. Kentte iyi
bir muzlu pasta ya da damakta eriyip giden bir ekler yemek isteyenlerin adresi
tartismasiz Dere'ydi. Ekler konusunda ise Dere, tam bir klasik ekoll temsil ederdi.
Hamurunun c¢itir kurulugu ile icindeki o akiskan, kadife gibi kremanin bulusmasi,
Uzerindeki pariltili gikolata sosuyla tamamlanir, bir kutu ekler eve ulasana kadar yolda
yarisi gizlice tiketilirdi.

Bir de Alman Pastasi vardi. Eski Ankara pastanelerinin vitrinlerinde 6nemli bir yeri
olan Alman Pastasi, Dere Pastanesi’yle ilgili hatirlanan tatlarin basinda gelir. Ismi
yabanci olsa da Ankara’daki hatirasi tamamen yerlidir. Onu yiyen ¢ocuklar, gencler,
aileler ve mudavimler icin Almanya’dan ¢ok Ankara'yl anlatir. Zaten pastanelerin en
glzel tarafi da budur, bir yiyecek baska bir cografyadan gelmis olabilir ama icine
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girdigi sehrin hatiralarina karistigi anda artik o sehrin mali olur. Alman Pastasi da
Ankara’nin tath hafizasinda bdyle bir vatandaslk kazanmistir.

Ekler ise Dere'nin baska bir giiclii tarafidir. Iyi ekler yapmak, disaridan bakildi§inda
kolay goérindr. Biraz hamur, biraz krema, biraz cikolata... Fakat pastacilikta
“biraz"larin dogru Olclisini bulmak sanildigi kadar kolay degildir. Hamur sert
olmayacak, krema baymayacak, cikolata da insani ilk lokmada seker komasina
sokmayacak. Iyi ekler, insani ikinciyi istemeye ikna eden eklerdir. Dere’nin ekleriyle
ilgili olumlu hatiralarin buglin hala dile getiriimesi de bunun gdstergesidir. Zaten bir
pastanenin iyi oldugunun en saglam 6lciilerinden biri sudur: Insan orada ne yedigini
yillar sonra hatirliyorsa, o pastane isini dogru yapmis demektir.

Ankara'nin sehir kiltirli degistikge pastanelerin anlami da degisti. Bir zamanlar
mahalle pastanesi, mahallenin dogal bir parcasiydi. Insanlar pastaciyi tanir, vitrindeki
drlnleri bilirdi. Hangi pastanin glizel oldugunu birbirlerinden 6grenirlerdi. Simdi ise
pastane kdltlrinin 6nemli bir bolimi internet yorumlarina, fotograflara ve sosyal
medya paylasimlarina tasindi. Eskiden “Burada ne glizel?” diye komsuya sorulurken,
buglin ayni soru internete soruluyor. Eskiden pasta vitrinden segilirdi, bugiin bazen
telefon ekranindan. Eskiden pastanin eve saglam ulasmasi igin kutu dikkatle tasinirdi,
buglin kurye teslimat kodunu soruyor. Dinya hizlandi, pasta hala yeniyor ama
pastayl bekleme bigimimiz dedisti.

Ankara Sarmasi’nin bugin eskisi kadar kolay bulunmamasi, onu daha da kiymetli hale
getiriyor. Clnkl yokluk bazen bir lezzeti buyitir. Varken siradan goériinen bir sey,
ortadan kalktiginda hatiraya dénisiir. Insan bir zamanlar her yerde gordiigii bir tatlys
artik bulamayinca onun degerini yeniden kesfeder. Ankara Sarmasi da bdyle bir tat.
Bir tathdan sehir hafizasina dénismis durumda. Bugliin onu &zleyen biri aslinda
yalnizca muzla kremanin arasina sikismig bir pandispanyayi aramiyor. Eski Ankara’nin
bir pargasini ariyor.

Dere Pastanesi’'nin Ankara hafizasindaki asil yeri de tam burada baslar. O, yalnizca
pasta yapan bir diikkan degildir. Ankara’nin bir zamanlar nasil yedigini, nasil
sevindigini, nasil misafir agdirladigini, gocuklarini nasil mutlu ettigini ve kiglk
mutluluklari nasil kutladigini anlatan tatlh bir sehir belgesidir.

Ve Ankara Sarmasi, bitiin o tatlarin arasinda, yokluguyla bile kendisini hatirlatmaya
devam ediyor.

Biraz muz, biraz krema, biraz pandispanya...

Ve koca bir Ankara.

KAYNAKLAR

www.derepastaneleri.com
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MILKA PASTANESI
Tunali Hilmi'de Bir Zamanlar Milka

Ankara’nin bazi pastaneleri vardir, onlar sattiklar pastalardan ¢ok bulunduklar yerle
hafizaya yerlesir. Milka Pastanesi de Ankara’nin bdyle mekanlarindan biriydi. Bir
tarafinda Tirkiye Biyik Millet Meclisi'nin agirbashhidgi, diger tarafinda Tunal Hilmi
Caddesi'nin hareketi vardi. Ankara’'nin devlet ylziyle sehirli yliziinin arasinda, kendi
diinyasini kurmus bir pastane... Ustelik siradan bir diikkan degil, adiyla, mimarisiyle
ve gevresindeki hayatla hatirlanan bir yerdi.

Milka denince Ankara’da zihinde 6nce bir adres belirir; TBMM’'nin karsisi. Bu konum,
herhangi bir pastaneye nasip olmayacak kadar anlamhdir. Meclis'in karsisinda olmak,
Ankara’nin tarihinin tam ortasinda durmak demektir. Bir tarafta tlkenin kararlarinin
alindigi bina, diger tarafta insanlarin gay ictigi, tath yedigi, sohbet ettigi bir pastane...
Devletin resmi tarihi ile sehrin giindelik tarihi ayni gevrede yan yana dururdu.

Mecliste Ulkenin gelecegi konusulurken, karsi tarafta belki birisi garsondan kahve
istiyor, milletvekilleri toplantiya yetismeye calisirken baska bir masada iki arkadas
bulusuyor, birileri Ankara’nin siyasetiyle mesgulken birileri de aksam eve goétirilecek
pastanin hangisi olduguna karar veriyordu. Blylk tarih ile kiglk hayatin ayni
sehirde, hatta bazen ayni cadde lizerinde yan yana yasamasi Ankara’nin kendine
0zgu taraflarindan biridir.

Milka'nin hikayesinde Tunali Hilmi Caddesi'nin de ayri bir yeri vardir. Tunal, zaman
icerisinde Ankara’nin yalnizca bir ulasim yolu degil, sehrin sosyal hayatinin en canli
sahnelerinden biri haline geldi. Caddede ylriimek, vitrinlere bakmak, arkadaslarla
bulusmak, aligveris yapmak, bir pastaneye oturup kahve icmek ve sonra yeniden
kalabaliga karismak, Ankara’da modern sehir hayatinin giindelik ritielleriydi. Milka da
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bu ritmin icinde yer aliyordu. Tunal Hilmi Caddesi’nden gecen insan icin pastane
yalnizca acikinca girilen bir yer degildi, bir bulusma noktasi, bir bekleme yeri, bazen
kalabaligin icinde soluklanilan kiglik bir sehir odasiydi. Ankara’nin eski sehir
kiltiriinde bu tir mekanlarin 6nemi bugiin oldugundan daha buytkti. Clinki
insanlar birbiriyle bulusmak icin yalnizca telefon agmiyor, gercekten bir yere gidiyor,
bir masaya oturuyor ve karsisindaki insanin ytziine bakiyordu.

Pastanenin ortaklarindan Talat Reyhan "“Rize/Camlihemsin’den Ankara’'ya: Milka
Pastanesi'nin Hikayesi Milka Pastanesi” baslikli yaziyla Milka Pastanesi ile ilgili bilgileri
su sekilde aktarmaktadir.

"1961 yilinda Klip 47nin sahibi Boris Vasilef ve kardesim Yunus Reyhan ile Tunall
Hilmi Caddesinde simdiki Halkbank Tunali Hilmi subesinin bulundugu yerde Milka
pastanesini actik. Daha sonra mdilkind satin aldigimiz bugiinkii Mango magazasinin
yerine tasindik. Bu ortakiik bir yil siirdii. Boris Vasilef ayrildi onun yerine Ibrahim Cudi
Reyhan ve Nazim Reyhan ortagim oldular ve otuz bes yil bu ortaklik devam etti,”

Milka Restaurant cumhurbaskanligindan basbakanlida, disisleri bakanligindan devletin
ylksek makamlarina, bankalara, ziyafet, acilis, diigiin, kokteyl hizmeti vermistir.

"Milka'da isletmecilige basladik. Ben pastanenin kasasindan sorumluydum. Blyik
sorumluluk tasiyordum. Bitin ailemin bu pastaneden gegindiginin bilincindeydim.
Daha dnceden olan kotd aliskanligimi, kumari bu pastanede biraktim.

Pastanenin yeni acildigi dénemde bir giin, bir Alman mdisteri geldi ve tost ekmegi
istedi. O zamanlarda buglinkii gibi her gesit ekmek yoktu fakat biz mdisterinin istegini
kirmadik ve ona tost ekmedi yaptik. Pastaneden memnuniyetle ayrilan mdisterimiz
sonraki zamanlarda kendi arkadaslarini da getirdi ve Milka Pastanesinin dnd
yayilmaya basladl. O dénemde yliz kilogram un ile (g yiiz tost ekmegi satardik.

\ Bir gtn Bahgelievierde
oturan bir mdsteri telefon
etti ve iki adet tost ekmegi
istedigini soyledi. Zamanin
sartlarinda Tunalidan
Bahgeieviere gitmek en az
bir saat sdrdyordu. Buna
ragmen pastanede calisan
genglerden birini
goénderdim. Abim, neden
boyle bir sey yaptigimi
sordu. Ben de, "Biz bir
pastane actik ve isimizi en
i sekilde  yapmallyiz.
. Kavakliderede de olsa
Bahgelievierde de olsa
herkese hizmet vermeliyiz”
Milka villasimin ilk yapildigi yillarda ev ve evin sahibi Mezivet Tamay ~ dedim. Bu olayin
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lizerinden birkag giin gectikten sonra Bahgelievierde oturan ayni miisteri yenide aradi
fakat bu sefer istedigi farklydl. Kizinin ddgiindnd Milka Pastanesi g¢alisaniarinin
organize etmesini istiyordu. Pastaneyi yeni acmistik ve borglarimiz vardl. Bu digind
yaptik ve ddddnden aldigimiz parayla borglarnimizi édedik hatta kendimize de para
kaldi. Iki adet tost ekmedini Bahcelievierde olmasina aldirmadan miisteriye
ulastirmanin sonucuydu bu. Cok mdisterinin gelmesinden cok bir gelen mdsterinin bir
daha gelmesine de dikkat ederdik.

Bugiin Vehbi Kog, TRT genel miidiri ve Mehmet Barlas yemege geldiler.
Restauranttan c¢ikarken ugurlamaya gectigimde Vehbi Bey bana, "Yabanci
gelmiyorsun, seni bir yerden taniyorum.” diye soyledi. Ben de ona, "Sizlere ¢ok
hizmet verdim.” dedim. “Nereden?” diye sordugunda da “Streyyadan” dedim.
"Yemek cok giizeldi. Siz bu isin ¢ekirdeginden yetismissiniz” dedi. “Fiyatlariniz nasil?”
diye sordu, ben de, "Divan Restauranta yakin” dedim. Vehbi Bey bana dese ki, "Siz
de kaziksiniz.” Ve dylece ugurladik...

Milka Pastanesinin dnd yayildikca mdsteri sayimiz da arttl. Doénemin deviet
adamiarinin esleri de pastaneye gelmeye basladl. Milkada biz kiraciydik. Mal sahibi
Adalet Partisindendi. Partisinin kadin kollari baskani Cubuk barajinda bir ¢ay
yapacakti. Bize soylediler, "Olur” dedik. Nazmiye Hanimin davetlerinde de bizim
Milkada yapardi cayl. Yiz yirmi bes Kisive ¢ay verecegiz. Segimi bize biraktilar, bu
sefer daha sorumluluk artti. Gece uyumadim, beni sikinti basti. Sabah bir paket ¢ay
bir semaver, kestanell turta pastalar, bademli biskivi, hindistancevizli kurabiyeler,
hamimefendileri baraja getiren soforler icin de sandvig, kola, ayran hazirladik gittik.
Servis hi¢c aksamadan gitti. Herkes cok memnun kaldl. Cok yorulmustum kendime bir
cay koyup oturdum. Nazmiye harmimi yanimda gorince c¢ayimi biraktim, kalktim.
"Allah askina cayini yudumla” dedi. Memnuniyetini belirtti, “Size yaptigimiz hizmeti
maiyetinize de yaptik. Kalanlar icin izin istedik ve onlari da Atatirk Cocuk Yuvasina
yolladik” diye bilgi verdim. Bana "Nasil bu kadar ince disiintyorsunuz?” dedi. Bu
organizasyondan sonra, Milka artik basarisini kanitladi diye disdndlik.

Bir gtin Bllent Ecevit Milka’ya geldi. Bizim de imalathanede cocukiar var. Ecevitin
pastaneye geldigini duymuslar. Geldiler buzdolabinin arkasindan Blilent Beye
bakiyoriar. Bilent Bey'e dedim ki, "Beyefend], bunlarin hepsi sizden, biri harig, o da
ben” Guldd, "Gl dikensiz olmaz” ded.

Bir giin de Erdal Indniiniin esi Seving Hamim, bir toplantiya katimislar ama eve
yemege de gec kalmuslar. "Gideriz bizim Milka’ya, Talat Bey bize yedirir” diye
ddscinmdisler. O saatte de bir garson bir as¢i var. "Ne yiyecediz?” diye distindiyoriar.
"Merak etmeyin hanimefend], ben size ne hizmet verecegimizi biliyorum” dedim. Cok
iyi agirladik. Tesekkdlir ederek ayrildilar.

Protokol kurallarini bilirdim. Bir gtin Cevdet Sunayin Cumhurbaskan! oldugu zamanda
hamminin bir ¢ayr var. Gittim. Sofrayr hazirlamislar ama olmamis. Sofrayr hariciye
vekili harmimiariyla birlikte kurmuslar. Onlara gore normal, altin yaldizli amblemi olan
tabakiari ¢ikarmislar. Masayr hazirlamisiar ve tabaklari Oylesine doldurmuslar ki
tabakiarin cumhurbaskanligi amblemi olan ay yildiz gorinmez olmustu. Protokol/
kurallar geredi tabaklari agzina kadar doldurmak zenginlik degil, gorgiisiizlik olarak
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kabul edildigi icin amblemler gdriinecek sekilde yeniden diizenleyerek bir hata
yapilmasinin éntine ge¢cmis oldum.

Biyik Ankara Otelinden her sabah en az otuz mdsteri kahvaltiya bize gelirdl.
Yabanci mdisteri igin servise mutlaka hardal ve ketcap koyardim. Bir gtin otelden
gelen mdisterilerden biri mendideki hermeneksi fark edip bana sordu, "Beyefendi siz
Fransiz misiniz?” "Hayir ben Karadenizliyim.” dedim. "Ama bu kahvalti Fransizlarin”
dedi.

TRTciler Milkaya ¢ok gelirlerdi. Bir gin de TRTcilerin bir biyiik otelde bir gecesi
oldu. Bizi de davet ettiler, ben de kizimia gittim. O kadar ¢ok ilgilendiler ki kizim
flgiden utandi, "Baba hep bizime ilgileniyoriar biraz da baskalariyla ilgilensinler”
deyiverd). Milka Atattirk Bulvarinda Blylk Ankara Oteli yanindaki binamizda hizmete
acidr. Meclis'e giden bakaniar Atatirk Bulvarindan ydrlyerek gegerlerdi. Yanlarinda
bir polis ya olurdu ya olmazd. Oyle giizel zamanlaral.

Milka Pastanesi kapatildigi 1998 yilina kadar Ankara’un en temiz en gdivenilir
pastanelerinden biri oldu. Ailelerin, genclerin, kadinlarin, erkeklerin geldigi, her
kesimden insanin mdisterisi oldugu bir pastaneydi. Pastanemiz agik kaldigi stirece
hicbir mdsteriye ayrimcilik yapmadik, basarimizda bu tutumun ¢ok bliyik etkisi vardir.
Pastaneyi kardeslerim ve ben isletirken, bizden sonra gelen kusak yani gocukiarimizin
pastane ve pastacilik ile ilgilenmemeleri nedeni ile sdrdirilemedi ve kapandl.

Bir daha diinyaya gelirsem okumak isterim ve dniversitede okuyup bilim adami olmak
Yeni Milk isterim, okumazsam da garson olmak
SR SRS isterim. Ama g lisan bilen bir garson.

\[‘nh:";_"i‘fﬁ;,‘,’_,_?ﬂ,‘i"‘{‘:"l*'l‘_““'“*'“I.f;l‘.’“l“fg‘y .« "Konustugun  konustugun  yerde,
MILKA PASTANESI gorddgin  gordigin yerde kalsin”

Munall Helme Cad, No, 113 I'el, 120667 anlayisinda olursan garsonluk iyidir...
Isin  kotisii  yok. Isi  seviyorsan

yapacaksin sevmiyorsan

yapmayacaksin. Bizde yetmis  Kisi
calisirdl. Is isteyen, “"Her isi yaparim”
derse ise almazdik.

Simdiki hayatta artik evierde kahvalti
kalkti. Tencere kaynamiyor. Balik catal
bicagi diye bir seyi kimse kullanmiyor
artik. Biz onlar énemserdik. Icmesek
bile evimizde icki bulunurdu. Benim
eskiden kalma bir icki koleksiyonum
var, 1954 yilindan raki, Fransiz
sampanyasl, Fransiz konyagi, Yunan
konyadi, Bulgar votkasi, kiiciik likorler
var.”
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Dilay Nakis tarafindan kaleme alinan “Cumbhuriyetin 100. Yilinda Ankara Armadani,
Kokl Ankara Pastaneleri” baslkla calisamada Milka Pastanesi asagidaki sekilde
anlatilmistir.

Milka Pastanesi, ilgi goren tatlariyla ve bulundudgu binayla Ankara’nin gbzde
mekanlarindan biri olarak hizmet vermistir. Ankarali musterilerine ilk likdrll cikolatayi
sunmaslyla unutulmaz olmustur. Milka Pastanesi, Atatirk Bulvari’nda bulunan eski
ancak 6nemli bir mimarisi olan villada, 1972 yilinda dnce pastane olarak agilirken
1982 yilinda pastaneyle birlikte restoran islevinde bulunmustur. Pastane ve restoran
olarak ilgi gérmenin yani sira bulundugu bina, konum ve mimari yoniyle de dikkat
cekmistir.

Milka villasi, 1930-39 yillari arasinda kim tarafindan insa edildigi bilinmeyen ancak
déneminde mimari yapisiyla dikkat geken bir bina olmustur. Bauhaus’un kibik mimari
tarzina 6rnek oldugu bilinmektedir.

"Diiz catili olarak, birbirine dik olarak yerlestirilmis biri (¢ katl dikey, digeri iki katl
yatay iki dikdértgen prizmanin birlesim noktalarinda iki kath silindirik dgdnct bir
kiitlenin eklenmesiyle olusmustur. Iki katlh dairesel kiitlenin etrafi genis olmayan bir
balkon ile cevriliydi. Yapinin girisi, silindirik Kiitle ile 2 katl yatay kditlenin birlestigi
kosede yer almaktaydl. Milka Villasi'nin bu kibik, yalin formunun disinda sadece kapi
numarasi tabelasi ile bahce ve garaj girisinin ferforje kapilarinin formu bile Bauhaus
anlayisina uygun tasarlandiginin agik gostergeleridir”. Bina, ddneminde yapi
ozellikleriyle bedenilmesine ve Bilylk Ankara Oteli tarafindan satin alinmak
istenmesine ragmen 1955-1966 vyillari arasinda bog kalmis ve harap eskimistir.

Evin sahipleri hakkinda Meziyet Tamay’in yedeni Aysegil Kogyigit su bilgileri
aktarmistir: “Milka Pastanesi olarak taninan bu bina, biytik halamin esi Mehmet Ali
Tamay tarafindan yaptiriimis. Halamlar uzun yillar burada yasadilar. Daha sonra,
kendileri Istanbula yerlesirken Gatenby ailesine kiraya verildi, bir sonraki kiracilari ise
mdizisyen Yesll Giresunlunun ailesiydi. Enistemin vefatindan sonra bina Milka
Pastanesinin sahiplerine satildi”. 1966 yilinda Yunus Reyhan ve Ibrahim Reyhan, uzun
yildir villayr satin almak isteyen Biiylik Ankara Oteli sahiplerine ragmen satin almistir.
Iki ortak, binaya yaptirdiklari tadilat, bakim, onarim calismalari sonucunda ruhsati
almig ve 1972 yilinda pastane ve kokteyl salonu olarak hizmet vermeye baslamistir.
Bu agilan pastane, Atatlirk Bulvari’nda Blylk Ankara Oteli'nin yaninda bulunan ve
restoran olarak daha cok hizmet veren bir konumda olmustur.

Binanin insasinin 1930°lu yillarda yapildigi bilinen ve 1966 yilinda yeni sahiplerinin
binay! satin almasiyla 1972 yilinda pastane, 1982 yilinda restoran olan Milka, 1993
yiinda bir gecede yikilmigtir. Milka villasi pastane veya restoran olarak hizmet
vermeden o©nce burayr agan iki ortagin, Tunali Hilmi Caddesinde bulunun bir
pastaneyi alarak Milka Pastanesi adini verip canlandirdigi bilinmektedir. Tunali Hilmi
Caddesinde eskimis bir halde bulunan Milka Pastanesi, Boris Usta adiyla bilinen Rum
pastaneciden 1959 yilinda satin alinip 1995 yilina kadar Ankara’nin sik ve Unli
pastanelerinden biri olarak yer almistir.
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Atatirk Bulvar’'nda Milka villasi olarak anilmis 1972-1993 vyillarinda pastane ve
restoran olarak hizmet vermis olan ve pastanenin ayni sahipleri tarafindan Tunali
Hilmi Caddesi'nde Milka adi verilerek canlanmasini saglaylp 1959-1995 vyillarinda
isletilen pastane, Ankara’nin uzun vyillar populer mekanlarindan biri olmustur. Milka
villasi, pastane ve restoraninin tarihi yolcugu uzun siirmis ve hem konum ve
lezzetleri hem de gelen misteri yapisiyla dikkat gekmistir. Blylikelgi Mehmet Yalgin
Kurtbay, Milka Pastanesi hakkinda su bilgileri aktarmistir:

Ankara'y1 taniyanlar bilirler Milka bir lokanta icin mutena bir yerdedir. Bakanliklarda
Atatlrk Bulvar Uzerindedir. Blylk Ankara Oteli'nin yani basinda, yabanci diplomatik
misyonlarla bankalarin bircogunun ortasindadir. TBMM'nin adeta karsisindadir,
yakininda bir stiri biyuk is merkezi ve sirket bulunmaktadir. Buna sansli bir konum
da diyebiliriz. Bu yilizdendir ki msterilerinin gogunlugunu is adamlari ile yabancilar
olusturmaktadir. Bunlarin o6nceligi bugiin de slirmektedir. Ancak, bana kalirsa,
Milka’nin carpici 6zelligi mekanidir, icinde bulundugu binadir. Bu 1930°lu yillarin bir
villasidir. Saninm Ankara’da bu glin ayakta kalmig o devrin tek villasidir.

Milka Pastanesinin bu lezzetlerini tatmak igin giden masterileri arasinda Zeki Miren
bulunmaktadir. Zeki Miren, Ankara’da sahne aldi§i donemlerde arkadasi Erkan
Ozerman ile Milka Pastanesine mutlaka giderdi ve her gidisinde mutlaka ikinci katta
bulunan yuvarlak masada oturmay! tercih ederdi. Dostlariyla birlikte hosca vakit
gecirip sakalagir, pilli cep radyosunu acarak kendi reklam saatini izlerdi. Zeki Miren’in
sikca qgittigi bir mekan olmasi Milka Pastanesinin popdilerligini daha da arttiran bir
pastane olmustur.

1930lu yillarda kimin tarafindan insa edildigi bilinmeyen Milka villasi, 1966 yilinda
satin alinip 1972-1993 vyillari arasinda Atatirk Bulvarinin, Tunali Hilmi Caddesinde

Rum pastacidan satin alinarak Milka adinin verilmesiyle canlanmasini saglanan
',
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pastane ise 1959-1995 yillari arasinda Ankara’nin gézde mekanlari olmustur. Bilhassa
tath olarak Ankara’da ilk likérlli cikolata sunmasi, Parfe Triano ve sufle tatlisiyla kent
belleginde yerini almistir.

Ugur Biryol'da Karanfil Dergi'de yayinlanan “Ankara: Tatlinin da Baskenti” baslkl
calismasinda: “Milka ile baslayalim. Nazim Reyhan, Milka'nin sayfalar sirecek
hikayesini, “"Dedemin babasi Haci Mustafa Reyhan, Yalta’da firinlari ve apartmanlari
olan birisiymis. Ben 1949'da Ankara’ya geldim. Askerdeyken Nazim Tarakgi, Ibrahim
Reyhan ve Dursun Okumus Hilya pastanesini agmaya ugrasiyorlardi Ankara’da.
Askerden sonra da Hiilya'da ise basladim. Hilya’dan sonra Tunali’da Milka acild.
Onun da bir Rum ortagi vardi, Boris Usta. 1959'dan 1995'e kadar cok iyi is yaptik.
Atatirk Bulvar’'nda Gatenby Kdski'nde pasta ve kokteyl salonumuz vardi. Hatta
likdrll gikolata ilk olarak Milka’da Ankaralilara sunuldu.”

Milka, sadece bir pastane degil, Ankara’nin degisen yasam bigiminin orta yerinde, eski
ile yeniyi bir araya getiren bir sosyal kultlir noktasidir. Tunali Hilmi'nin hareketli
caddesinde, modern kafe kiltlrl vylkselirken bile, Milka'nin klasik vitrininde
parildayan pastalar, gecmise dair bir hatirlatmadir. Burasi ¢ok uzun yillardir halkin
bulusma noktasi, bir yandan Ankara’nin gegmisine ait sicak anlarin mahzeni, diger
yandan hayatina yeni sayfalar acan genglerin ugradigi bir miilteci limani gibidir.

1992 yilinin kis aylarinda, Ankara sokaklarinda “Bulvar Palas Ankarali kalmal, Bulvar
Palas’l istiyoruz, Palas yikilmamali!..” sloganlarinin duyuldugu TMMOB Ankara Subesi,
Ankarali cevreci genglerle bir arada eylemlere baglamis, Ankara Anakent Belediyesi
Genglik Orgiitii’'niin sokak gosterileri ile baslayan bu siireg, TMMOB Ankara Subesi'nin
Kiltir Bakanhdi Kiiltlir ve Tabiat Varliklarini Koruma Kurulu Biro Midurligi’'ne 23
Aralik 1992'de verdigi koruma karari istemli bir dilekceyle de resmi nitelik kazanmisti.

Dilekgede, sahipleri tarafindan yikim kararn alinan 1952 yilindan glnidmuize kalan
Bulvar Palas’la birlikte Milka Pastanesi'nin de Ankara ve Turkiye mimarisi igin énemi
anlatihyordu,

"Bulvar Palas, 2. ulusal mimari déneminin Orneklerinden birisi olup art arda yaylar
¢izen balkonlari ile Vakif Apartmani’na gonderme yapan yap! gevresindeki yapilardan
farklidir. Ankara’nin toplumsal yasaminda énemli bir yeri olan Bulvar Palas, kentsel
mekanda insanlarin belleginde yer almis bir imgeye sahiptir. Bununila birlikte
19297%ardan giiniimiize kalan Milka Pastanesi, 1. Indnii Meydanindan Kavakiidere’ye
kadar uzanan kamu yapiarinin arasinda bolgenin bahgeli evier oldugu yillardan
kalmis ¢ Orneginden birisidir. Ayrica, 19307arin modernist dénemine ait kendi
tirdnde tek ornektir.”

Bu basvurusuna bir yanit alamayan TMMOB Ankara Subesi, Koruma Kurulu'na 2 ay
sonra yeniden basvurarak, durumun o6zellikle de Bulvar Palas ve Milka Pastanesi
acisindan aciliyetini belirtmisti. Bu istem (zerine, ¢ikan koruma karari, heniiz teblig
edilemeden ne yazik ki Milka Pastanesi yikilmisti.

Eski pastanelerin en dokunakl taraflarindan biri de budur. Insanlar bir pastaneye
giderken gelecekte oray! hatirlayacaklarini diisinmezler. O glin yalnizca kahve igilir,
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pasta yenir, arkadasla konusulur, hesap édenir ve kapidan cikilir. Fakat yillar sonra
eski bir fotograf, eski bir tabela veya unutulmus bir isim insani bir anda gegmise
gotlrtr. O zaman insan yalnizca pastaneyi degil, kendi hayatinin o donemini de
hatirlar. Milka’'nin hafizasi da bdyle bir hafizadir. Tunal’'nin kalabaligi, Ankara’nin
sehirli havasi, Meclis’in karsisindaki konumu ve Milka Villasi’nin mimari ¢agrisimi bir
araya geldiginde, gecmisteki Ankara kisa bir an icin yeniden gorinr olur.

Iki ortak Atatirk Bulvar’ndaki pastaneyi acmadan daha ©6nce, Tunal Hilmi
Caddesi’nde eskimis, kdhne ve Boris Usta adli bir rum ortadi olan bir pastaneyi satin
alarak Milka adiyla canlandirmiglar ve 1959'dan 1995'e kadar calistirmiglardi. Tunali
Hilmi Caddesi'ndeki Milka 1995%te kapanana dek Ankara’nin en iddial, sk
pastanelerinden ve ‘piyasa’ caddesinin gézde bulusma mekanlarindan biri olmustu.
Milka, pasta ve cikolatanin gok farkl tlrlerini Ankaralilara sunuyordu. Hatta Likorll
Cikolata'yi Ankarallara ilk olarak Milka sunmustu. Milka demek Nazim Reyhan
demekti, Ankara’daki pasta camiasi dededen pastaci olan Nazim Reyhan’i meslegin en
O6nemli ustalarindan biri olarak saygiyla anardi.

Bazi ginler balkonun komsu oldugu yuvarlak salonun acik pencerelerinden neseli
konusmalar ve kahkaha sesleri gelirdi,bilirdik ki “Sanat Glinesi” yine burada...

Ankara’da sahne aldigi zamanlarda, beraberinde kucaginda iki kdpekgigi ile dolasan
Erkan Ozerman ile birlikte mutlaka Milka'ya ugrardi Zeki Miiren. Hep de ikinci kattaki
yuvarlak salonu tercih eder, hos sohbeti ile dostlarini kirar gegirir, etraftaki masalarla
sakalasir, bir yandan da pilli cep radyosunu acarak kendi reklam saatlerini izlerdi.
Onun oldugu glinlerde yuvarlak salon ona ayrilmis gibiydi, zira o varken pek kimse
oraya oturmaya cesaret edemezdi. Kazara geng bir gift kuytu diye o salonda oturmayi
distinse ve tercih etse, bir slire sonra havada ugusan esprilerden kizin ylzu kizarr,
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erkek de eger biraz da yakisikli ise, Zeki Miren ve dostlarinin sakaciktan da olsa
capkin bakislarindan ve muzip satasmalarindan bizar olur, ter icinde kalrdi.

Ankara’nin gbézde mekanlarindan biri olarak hizmet vermis olan Milka Pastenesi,
musterilerine ilk likorli cikolatayr sunmasiyla unutulmaz olmustur. Milka Pastanesi,
Atatlrk Bulvari’nda bulunan eski ancak énemli bir mimarisi olan villada, 1972 yilinda
Once pastane olarak acilirken 1982 yilinda pastaneyle birlikte restoran islevinde
bulunmustur.

Milka, daha 6nce 1960'larin basinda Atatiirk Bulvari iizerinde bir mekandaydi. ikinci
mekan olarak Milka villasina gecti. Milka villasi, 1930-39 vyillani arasinda kim
tarafindan insa edildigi bilinmeyen ancak déneminde mimari yapisiyla dikkat ¢eken bir
bina olmustur. Bauhaus’un kiibik mimari tarzinda 6rnek oldugu bilinmektedir.

1966 yilinda Yunus Reyhan ve amca oglu Ibrahim Reyhan villayl satin almis, tadilat,
bakim, onarim calismalari sonucunda 1972 yilinda pastane ve kokteyl salonu olarak
hizmete acgilmistir. O dénemlerde Yunus Reyhan Kliip 47'yi , ibrahim Reyhan Hiilya
Pastenesi'ni igletiyorlardi.

Milka villasini agan iki ortak, burayr agmadan 6nce, Tunall Hilmi Caddesinde bulunan
bir pastaneyi alarak Milka Pastanesi adini verip canlandirmiglardir. Tunali Hilmi
Caddesinde eskimis bir halde bulunan Milka Pastanesi, Boris Usta adiyla bilinen Rum
pastaneciden 1959 yilinda satin alinip 1995 yilina kadar Ankara’nin sik ve Unli
pastanelerinden biri olarak yer almistir. Atatlirk Bulvarinda Milka villas1,1972- 1993
yillarinda pastane ve restoran olarak hizmet vermis Tunali Hilmi Caddesinde Milka ise
1959-1995 yillan arasinda Ankara’nin poptler mekanlarindan biri olmustur.
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Buginin Ankara’sinda Tunali Hilmi Caddesi hala canlidir, ancak caddenin
cevresindeki sehir hayati yillar icinde cok degismistir. Insanlarin bulusma bigimleri,
alisveris aligskanliklari, mekan tercihleri ve gindelik ritimleri farklilagsmistir. Bir
zamanlar pastanelerin tasidigi sosyal islevlerin énemli bir bolimi bugiin kafelere,
restoranlara ve baska bulusma mekanlarina dagiimistir. Fakat eski pastanelerin bir
ozelligi vardir: Onlar ayni zamanda zaman kapsdlleridir. Kapisindan iceri girildiginde
yalnizca bir Urlin degil, bir donem satin alinmis gibidir.

Belki yillar sonra Milka'y1 hatirlayan bir Ankaralinin aklina ©6nce pastanin tad
gelmeyecektir. Belki Meclis'in karsisinda yuridigi genglik yillari gelecektir aklina.
Belki Tunal’'da gecen bir aksam, bir arkadasla yapilan uzun bir sohbet, ailece gidilen
bir pazar giinii veya o yillarda heniliz gelecedin ne getirecegini bilmeyen geng bir
insanin sehirde kendisine bir yer arayisi... Clinkl bazi yerler insanin hayatina yiyecek
olarak girer, hatira olarak gikar.

Milka Pastanesi’nin Ankara hafizasindaki asil yeri de burada aranmalidir. O, yalnizca
insanlarin pasta aldigi bir diikkan degildi, Meclis'in karsisinda Cumhuriyet Ankara’sinin
resmi ylzuyle glndelik hayatini yan yana getiren, Tunali Hilmi Caddesi’'nin sehirli
ritmine karigan ve Milka Villasi ile Ankara’nin eski mimari dokusunu hatirlatan bir
mekandi. Insanlarin bulusmalarina, bekleyislerine, sohbetlerine, aligveriglerine ve
belki de hayatlarinin kiigiik mutluluklarina eslik etti.
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DENIZATI PASTANESI
Uc Semt, Bir Pastane

Denizati Pastanesi, baskentin bu cografyasinda adeta tatli bir riiya gibi dogmustur.
Adini okyanuslarin masmavi derinliklerinden alsa da, bozkirin ortasinda kurulan bu
lezzet limani, yillar boyunca Ankaralilarin en siginasi, en tath adresi olagelmistir.
Sehrin hizla betonlasan, her kdse basinda birbirinin aynisi kafelerin tiiredigi o kaotik
glnlerinde Denizati, hafizamizda dalga dalga yayilan zarif bir nostalji heykeli gibi
durur.

Bu deniz temall efsane, sadece bir subeyle sinirl kalmayip Ankaranin farkl
semtlerinin ruhuna sizarak adeta bir cografya dersine doénidsmdistiir. Bir donemin
sakin ama gozde yerlerinden biri olan Cankaya yokuslarinda riizgara karsi direnirken
karsiniza c¢ikan o ilk durak, Balgatin hala mahalle sicakhigini korudugu sokaklardaki o
tanidik vitrin veya zamanla kentin kalbinin attigi yerlerden biri haline gelen
Cukurambar’daki 1siltil bulusma noktasi... Denizati Pastanesi nerede konumlanirsa
konumlansin, kapisindan igeri girenleri ayni ortak gecmisin, ayni kadim Ankara
terbiyesinin paydasinda bulustururdu. Subeler degisir, semtler liikslesir ya da beton
yiginlari arasinda kaybolurdu ama Denizati’nin o 6zgiin ve giiven veren atmosferi hig
degismezdi.

Denizati Pastanesi, Ankara’nin hafizasinda yalnizca tatllarin degil, zamanin da
saklandigi bir mekan olarak yerini alir. Cukurambar’daki subesine girenler, vitrinde
dizilmis muhallebilerin tizerindeki kaymak tabakasini gérdiklerinde cocukluklarinin st
kokulu aksamlarini hatirlar. Balgattaki subede eklerlerin kremasi, sehrin telagh
gindelik hayatina kuglk bir tebessim birakir. Cankaya’daki sube ise, Ankara’nin
diplomatik ve kiltirel merkezine yakisir bir zarafetle, pastane kultlirind bir bulusma
mekanina donustirdr.

Ankara'da pek cok semtte bulunan Denizati Pastanesi bir hayli populerdir. Genis Urin
yelpazesiyle birlikte, restoran, cafe-bistro ve pastaneyi ayni mekanda bulusturan
Denizati'nin sundugu yiyeceklerin lezzeti de oldukca basarilidir. Daha cok tatlilari ve
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pastalariyla meshur olsa da, pogaca denilince ilk tercih edilen pastanelerden biri
olmustur.

Denizati Pastanesi, Ankara’nin pastane kiiltliriini yalnizca tatlilarla degil, hatiralarla
da beslemistir. Muhallebiler, eklerler ve kahveler, sehrin glindelik hayatina kiguk
mutluluklar katarken, ayni zamanda Ankara’nin sosyal dokusunu da 6rmugttr. Bu
pastane, Ankara’nin tas sokaklarinda yiriyen insanlarin hafizasinda bir tat, bir koku,
bir tebessiim olarak kalir.

Bugiin Ankara’nin hizla degisen yiiziinde, Denizati Pastanesi hala bir sabit nokta
gibidir. Cukurambarin yeni gdkdelenleri, Balgatin déntisen mahalleleri, Cankaya'nin
diplomatik karmasasi arasinda, pastanenin vitrini hala ayni sicakli§i tasir. Insanlar
buraya yalnizca tath yemek icin degil, Ankara’nin gegmisine dokunmak igin gelir.
Denizati Pastanesi, sehrin hafizasinda tath bir iz, nostaljik bir durak, esprili bir hatira
olarak yasamaya devam eder.

Eskiden Hosdere Caddesi, Sakarya Caddesi gibi bircok muhitte acilmis olan Denizati
pastanelerinde Irfan Sirtoglu, Denizati'nin gelenedinin Istanbul’da yillar énce kurulan
Kars Pastanesi’'nin gelenegini devam ettirdigini soyleyerek, “Biiylik dedemiz Mehmet
Sirt Rusya’da, bir amcamiz Cevdet Sirt da Polonya’da pastacilik yapmis. Bir grup da
1907'de Kars Pastanesi'ni agmis. Bizimkiler orada yetismis, 40’l yillarda Kadikdy
Pastanesi’'ni agmiglar. 1970lerde Ankara’ya gelerek, Abbas Kibar'la birlikte 1974'te
Denizati Pastanesi’'ni kurduk” diyor.

Baskent'in kdkll pastaneleri arasinda yer alan Denizati Pastanesi'nin kurulus hikayesi
Rizeli Mehmet Sirt'n Rusya'va gidip orada ekmek ve pasta yapmasiyla bagladi.
Devrim siirecinde yasanan baskilara dayanamayarak Istanbul'a dénen Sirt,
Kadikdy'de 1914'te ekmek firini, 1918'de de pastane acti. Pastanenin agilisina katilan
Kazim Karabekir Pagsa, disman isgalinden yeni kurtulan Kars'in adinin verilmesini
istedi. Kars Pastanesi 1918- 1974 yillari arasinda hizmet verdi.

Ankara'da yine Sirt ailesine ait olan Denizati Pastaneleri ilk subesini 1974'te
(;ankaya da, daha sonra 1987'de Kizilay da acildi. Kizilay'daki subeyi 2007 sonlarinda
— - g kapatan aile 2008'de
e Balgat 100.Yil'da
T T subesini acti. Yillardir
: Ankarallar'a  kaliteli
- B8 hizmet veren
‘ Denizati,
pastaneciligin yani
- sira kafe ve bistro
| hizmeti veriyor.
~ Tesiste hafta sonlari
§ brunch, canli mizik
ve iki perde de
projeksiyonla lig
maglari  hizmeti de
saglaniyor.
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Mekanin avantajini ¢ok iyi kullanan Sirt ailesi istege bagh olarak nikah, nisan, dogum
gini gibi hizmetlerin yaninda kurdugu sistemle bircok firmanin home ofis
toplantilarini  diizenliyor. Ozellikle cocuklu aileleri disiinerek giiveli bir ¢ocuk
bahgesine sahip olan pastanesinde otopark sorunu ise yasanmiyor. Mlsteriler, Balgat
100.Y1l subesinde tamamen (cretsiz olarak otoparktan yararlaniyor.

Hosdere Caddesi’'nin 37 yillik “tath duradi” Denizati Pastanesi, 2003 yilindan bu yana
migsterilerine sicak yemek sunuyor. Cadde Uzerindeki ve Atakule yakinlarindaki
calisanlarin Ogle tatillerini gecirdigi Denizati’nin 9 metrekarelik mutfaginda 11 cesit
yemek vyapiliyor. Denizati Hosdere Caddesi’'nde 1974 yiinda kuruldu. En sadik
musterilerden olan gevredeki bankalarin calisanlari, 1 saatlik 6gle tatillerinin tamamini
pastanede geciriyor. Denizati, adi pastane olmasina karsin, 2003'ten bu yana
migsterilerine sicak yemek sunuyor. Monusunl her gecen glin cesitlendiriliyor.
Guvenirligiyle de 6n plana gikan pastane Cumhurbagkanhgi, TBMM, Maliye ve Adalet
bakanliklari calisanlarina da lezzetlerini sunuyor.

Bistro ustasi sef asc Hiseyin Glveng'in 2003 yilinda kadroya katiimasiyla igletme
yalnizca pastane olmaktan cikmis. Ornegin “borekler” adi altinda 5 cesit boérek
yapiliyor. Glivenc'in verdigi bilgilere gore, Denizati'nin yemekleri arasinda en cok
tercih edilen Griin, “citir tavuk.” Denizati'nda ¢itir tavugun 3 gesidi, sandvici, salatasi
ve Izgarasl var.

Bir mekana sirekli niye gidilir? Olasi yanitlari siralayalim: Yemekleri gtizeldir, fiyatlari
uygundur, personel gulerytzlidir... Dostca Onerilerden sonra siparisinizi hemen
verip, kisa slirede servisi dnlintizde bulabiliyorsunuz. Diyelim ki yemegi yediniz ancak
glizel pastalara goziniz takildi. “Kilo almamak igin” yememeye karar verdiginiz anda
oniiniizde ekler tabagini buluyorsunuz. Iki tane atistirinca hevesiniz de gegiyor, kilo
sorunu da kalmiyor. Ayrica caylar da sirketten. Kisacasi Denizati'ndan doymadan
kalkmak yok! Yemeklerin yani sira
ikram edilen tathlarin  bagimlisi
olanlar da yok degil. Onlar
aksamistl pastaneye bir kez daha
ugruyorlar.

KAYNAKLAR

1914'te baglayan pastanecilik &ykist -
Ankara Baskent Haberleri29.05.2013

https://www.sabah.com.tr/ankara-
baskent/2013/05/29/1914te-baslayan-
pastanecilik-oykusu

Biryol Ugur, “Ankara: Tatlinin da Baskenti”,
https://karanfildergi.com.tr/
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HATUN PASTANESI
Bir Dilim Laz Boreginde Ankara

Ankara’nin sokaklarinda adimlarken insanin karsisina gikan Hatun tabelasi, siradan bir
pastane, tatlicidan ziyade, bozkirin ortasinda misafirini agirlamaya hazir hanimefendi
bir ev sahibinin kapisini aralamak gibidir. Ankara’nin sert riizgarina, griligine ve
bitmek bilmeyen resmiyetine karsi diikkanin iginden yikselen o ik ve tath rayha,
kentin insanina yillarca goriinmez bir siginak ve tarifsiz bir nese sunmustur.

Adini, bulundugu Cankaya'nin Nenehatun Caddesi'nden alan Hatun Pastanesi'nin
isletmecisi Cahit Karateke, Anadolu Ajansi muhabirine yaptigi aciklamada, dedesinin
carlik doneminde Rusya'da pastacilik yaptigini, Tirk-Rus Savasi sirasinda sehit
oldugunu soyledi.

"Bu sebeple pastacilikia ilgili icinde hep bir ukde oldugunu belirten Karateke, soyle
devam etti: "Hlseyin amcamin da Ankara'da bir pastanede ustabasilik yaptigini
cocuklarindan hep duyuyordum. Zaman zaman Hemsin'e geldiginde bize kuru pasta
ve degisik pastalar getirirdi. Bu meslege karsi ilgim o zamandan baslamisti. Aslinda
ben Hemsin'de Kuran-1 Kerim'in tamamini ezberledim, camide benim hafizlik duam
da yapilmisti.

Daha sonra Ankara'va geldim. Burada Haci Bayram Kuran Kursu'nda gtinde 2-3
yaprak tekrar ettim. Amacim imam hatip okuluna girip 6grenim gérmekti ancak 16
yasindan gin aldigim igin giremedim. Bir imamin yaptigi tim isleri yapabiliyordum
ama bir yasal belgem olsun istivordum. O da olmayinca yine kéyliim olan Fahrettin

HATUN PASTANESI

TEL: 436 27 11 436 77 a5
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usta, calistigi pastanede bana ciraklik teklif etti. Zaten kiictiklikten beri ilgi duydugum
bu meslege itk adimimi atmis oldum. ”

Boylece 1966'da Genglik Caddesi’'ndeki bir pastanede ¢irak olarak meslege basladigini
belirten Karateke, birkac yil iginde de kalfa ve usta oldugunu soyledi.

Dedisik pastanelerde c¢alismaya devam ettigini belirten Karateke, "Bu meslege
girdigim zaman hayalimde olan tek sey vardl. ‘Ben bu meslegi ogrenecegim ve
pastane agacagim’ a’/yara’um Allah da nasip etti, 1973'te bu pastaneyi actim. 49 yildir
burada hizmet veriyorum” ifadelerini kullandl.

Lyi bir pastanin, cabuk bozulsa da sadece dodal olan diriinlerden yapilabilecedini
belirten Cahit usta, bir iste tutunmak isteyen genglere ise sabirla ve disiplinle ¢alisma
tavsiyesinde bulundu. Karateke, bugtine kadar 50den fazla usta yetistirdigini
anlatarak, sektorde bu ustalarn gordiikce gurur duydugunu soyledi,”

Ankara’nin tarihi gegmisi olan ve lezzetleriyle gunimizde de adindan soz ettiren
mekanlar arasinda Hatun Pastanesi de bulunmaktadir. Cankaya Nene Hatun
Caddesi'nde bulunan Hatun Pastanesi, 1973 yilinda Rizeli Cahit Karateke tarafindan
acllmistir. Karateke, Rize Camlihemsin’de yasarken ziyarete gelen ve geldiginde gesitli
pastalar getiren Ankara’da bir pastanede ustabasi olan Hiiseyin amcasini érnek olarak
pastaciiga ilgi duymustur. Hafizlk egitimini tamamladiktan sonra Imam Hatip
Okulu'nda okumak igin geldigi Ankara’da hemserisi olan Fahrettin ustanin yaninda
1966 yilinda cirakliga baslayarak meslege ilk adimi atmistir. Birkag yil sonra kalfa ve
ustaligini tamamlayarak 1973 yilinda pastanesini agmis, pastanesini gliniimiize kadar
getirmistir. 2023 yiinda 50.yilini doldurarak bu siire icerisinde elliden fazla usta
yetistirmistir. Cahit Karateke'nin dort cocugu bulunmakta ve her biri pastane
sektoriinde gallsmaya devam etmektedir.
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Hatun Pastanesi’'nin popiler Grinleri arasinda Alman pastasi yer aliyor. Aslina uygun
olarak yapilan bu pasta miusterilerden tam not aliyor. Alman pastasinin yani sira
dondurma, kuru pasta, Ankara sarmasi, limonata ve tahinli ¢éregi de 6ne gikiyor.

Hatun Pastanesi, 53 yildir hizmet vermekte ve Ankaralilarin tercih ettigi bir mekan
olma 6zelligini korumaktadir. Bu tarihi siirecte insanlarin hafizalarinda 6zellikle Ankara
sarma, tahinli ¢orek, Alman pastasi, sitlac, Kedidili biskiivi, Laz boredi, dondurma ve
limonata Urlnleriyle yer edinmistir. Bunun yani sira yaz aylarinda tercih edilen
bahgesi ve samimi ortamiyla da ilgi gormustir. Pastaneye glikoz surubunun
girmemesi de musteriler tarafindan 6zellikle dikkat edilen bir 6zellik olmustur. Boylece
kalitesini korumus ve gunimuze kadar yerel bir isletme olarak gelmeyi basarmistir.
Pastane, ayni kaliteyi sunmaya ve kent belleginde yasamaya devam etmektedir.

Ankara’daki pastaneleri anlatan pastankara adll blogda “Hatun Pastanesi: Pastaciligin
Yasayan Tarihi” baslikh calismada da Hatun Pastanesi su sekilde tanitiliyor.

"Ankara'nin kOkli pastane gelenegi diyince akla ilk gelen mekaniardan biri Hatun
Pastanesi ve tam 53 yildir Nenehatun Caddesinde sakin ama istikrarli bir sekilde
varligini strddrdyor. Bir pastaneden fazlasini temsil eden bu mekan, mddavimleriyle
birlikte bir Kiiltire dbniismis durumda. Hatun Pastanesi, her gegen yil degisen
kentsel dokuya ve yeni jenerasyonlara ragmen nadide bir adres olarak hafizalarda yer
edinmis.

Hatun Pastanesi denildiginde akla gelen ilk lezzet tartismasiz sekilde Alman pastasi.
Bunun yari sira Laz Boregi, rulo pastasi, eklerleri tazecik giinliik pastalari ve uniu
mamulleri hem akillarda hem kalplerde hem de damakiarda gtizel izler birakmakta.
Pastanenin i¢c dekorasyonu da bu kiltird tamamiar nitelikte: abartidan uzak, samimi
ve islevsel. Iceri adim attiginizda sadece tatlh bir koku dedil, yillardir siiregelen bir
aliskanligin sicakligi karsilyor sizi. ,

- Hatun Pastanesinin en o&zel
taraflarindan biri de, sahibi
Cavit Bey'in hala bizzat isin
basinda olmasl. Gundmdizde
cogu isletme zincirlesip

kurucularindan koparken,
burada hala ayni  yizleri
| gormek, ayni tariflerle

hazirlanan  drdnleri  tatmak
mdmkan. Bu da mekani sadece
bir pastane dedil, zamana karsi
N direnen bir hatira
= mekani haline getiriyor.”

2017 wyihnda “41  Kere
Masallah” baglikli  bir bagka
yazida da, "Rizeli Cahit ve
Efrahim Karateke Kkardesler,
dile kolay 41 yil énce adin
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bulundugu Nenehatun Caddesi'nden esinlenerek Hatun Pastanesini agarlar. Sanki
Karadenizlilerin genlerinde pastacilik var. Ankara'da hangi pastaneye giderseniz gidin
mutlaka kenarindan késesinden Karadeniz esintisini yakalarsiniz

Dile kolay 41 yil ayni isi ve lezzeti korumak marifet, emek, ozveri, sabir ister. Hatun
Pastanesi, bugtin de ayrni 6zel ve gizel lezzetleriyle sevenlerine, miisterilerine hizmet
veriyor. Pastanenin hemen yaninda bulunan imalathanesi de 2 usta ve 6 personeliyle
24 saat calisiyor. Buranin podaca, acma, simit gibi driinleri de Ankaranin bircok
yerinde kafelerde satiliyor.

Pastane’ye girdiginizde sizi Cahit Karteke'nin esi Havva hamim gdiler yiiziiyle karsiliyor,
buyur ediyor. Havva hanim kis aylarinda sahlep, Alman pastasi ve Laz boreginin ¢ok
ilgi gorddgdindi anlatiyor. Ancak Havva hamim, ev baklavasi ve dondurmasiyla da hayli
iddiali. Kendisine katilmak icin bu lezzetleri tattim. Gergekten son donemde igtigim en
gtizel salep diyebilirim. Hele Alman Pastasi bir baska lezzet. Ve her zaman taze. Bu
lezzeti bilenler de azimle yaptikiari arastirma sonucunda Hatun Pastahanesini son
durak yapiyoriar. En gizel lezzeti burada yakaliyoriar.

Burada siparis verdiginiz (riin, dodal ve katkisiz bicimde aninda hazirlaniyor. Yani
fabrikasyon degil ve haliyle de ¢ok taze. Pastanenin bahgesi de (inli. Yaz giinleri gece
02.00ye kadar agik. Nerdeyse bolgenin ugrak yeri olmus. Tavsiye ediyorum, mutiaka
siz de ugrayin, limonlu pasta veya Laz boreginin tadina da bakin pisman
olmayacaksiniz.”

Hatun Pastanesi'nin Ankara'daki hikayesi, énce dondurmanin serinligiyle baslyor
sanki. Ankara'nin yazlan insani sasirtacak kadar sicak, kislan ise kemiklere kadar
isleyen bir sodukla gecer. Boyle bir sehirde dondurma yalnizca bir tatl degildir,
mevsimle yapilan kiguk bir anlagmadir. Yaz gelince insan kendisine bir &dul verir,
gocuksa dondurmayi bir hak olarak gorar.

Hatun Pastanesi denildiginde TSRNES
dondurmanin  yaninda  Laz SEE
boredinin  de  hatirlanmasi, &
Ankara'nin yemek kiltirinin ne
kadar renkli oldugunu gosteren
guizel bir ayrintidir. Laz boregi
ismiyle bile insanin yilzinde |
hafif bir tebessim olusturur. |
Clinkii “bdérek” denince insanin £
zihninde peynir, kiyma, patates
veya Ispanak belirirken Laz
boregi bitiin bu beklentileri bir
kenara birakip tath olarak 5%
karsimiza c¢ikar. Ankara gibi
farkl sehirlerden insanlarin gelip
yerlestigi, memurlarin,
ogrencilerin, esnafin,
sanatcilarin ve ailelerin birbirine
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kanistigi bir sehirde bdyle bir tathnin kendisine yer bulmasi sasirtici degildir.
Karadeniz'in mutfak hafizasindan ¢ikan Laz boregi, Ankara'da pastane vitrininin iginde
baska bir hayata kavusur. Sehirler zaten biraz da bdyle olusur, insanlar yanlarinda
yalnizca esyalarini degil, yemeklerini, kokularini ve tatlarini da getirirler.

Hatun Pastanesi'nin dondurmasi ile Laz boregi yan yana geldiginde ortaya ilging bir
Ankara resmi cikar. Bir tarafta yazin sicaginda insanin elinde erimeye baslayan
dondurma, diger tarafta cayin yaninda yenilen, kat kat yufkasi ve muhallebisiyle daha
ciddi goériinmeye calisan Laz boregi... Birisi “beni hemen ye” der, digeri “otur, cayini
da soyle” der. Dondurma acelecidir, Laz boredi daha adirbasl. Biri cocuklugun
nesesini, digeri yetiskinlerin cay sohbetini cagristirir. Hatun Pastanesi'nin hafizasinda
bu iki lezzetin birlikte bulunmasi, aslinda Ankara'nin glindelik hayatinin kliclk bir 6zeti
gibidir.

Ankara'nin sehir kiltiri zaman icinde degisti. Eskiden pastaneler daha ¢ok
mahallenin ve yakin cevrenin parcasiydi. Insanlar yiriiyerek gider, tanidiklarina
rastlar, vitrinden ne alacaklarina karar verir ve ellerinde kutularla eve donerlerdi.
Buglin ise pastane kiltirli biyik oOlglide hizin igine kangsmig durumda. Telefon
ekranindan Urin segiliyor, siparis veriliyor, kurye geliyor ve pasta birkag¢ dakika iginde
kapiya ulasiyor.

Eskiden pastaneye gitmek kigik bir gezinti iken bugin bazen vyalnizca bir
uygulamadaki birka¢ dokunustan ibaret. Fakat gegmisteki o kiguk gezintinin iginde
bir sehir duygusu vardi. Insan yolda bir tanidik gérir, vitrinin éniinde baska bir
mugteriye rastlar, pastaciyla birkag kelime konusurdu. Sehir biraz daha yavas, iliskiler
biraz daha yuz yuze yasanirdi.

Hatun Pastanesi'ni Ankara'nin hafizasinda 6nemli kilan da bu duygudur.
Dondurmasiyla yazi, Laz boregiyle cay saatlerini, pastane Kkiiltlriiyle aileyi ve
arkadashdi, biitiin bunlarin arkasinda da eski Ankara'nin daha yavas akan giindelik
hayatini hatirlatir. Sehir degisir, insanlar degisir, tatlilarin sunumu degisir, hatta baz
lezzetlerin tarifleri bile degisebilir. Fakat bir zamanlar yenmis bir dondurmanin
hafizadaki tadi kolay kolay degismez.

KAYNAKLAR

Dilay Nakis, Cumhuriyetin 100. Yilinda Ankara Armadani, Kokli Ankara Pastaneleri, Net Kitaplik, II.
Cilt, 1. Baski, 2023, s. 465.

Tripadvisor: Hatun Pastanesi. https://www.tripadvisor.com. tr/Restaurant_Review-Pastanesi
Ankara.html /Erisim tarihi: 30.12.2022

Anadolu Ajansi. https://www.aa.com.tr/tr/yasam/baskentin-yarim-asirlik-pastacisi/2706472 /Erisim
tarihi: 30.12.2022

“41 kere masallah”, Alman Pastasi ve Laz Boregi 41 ik ustasindan vyenir...
https://anayurtgazetesi.com/, 04 Mar 2017

https://www.aa.com.tr/tr/yasam/baskentin-yarim-asirlik-pastacisi/2706472

https://pastankara.weebly.com/final-project.html
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HUDAVERDI PASTANESI
Ankara Kolejinin Kantini

Hildaverdi Pastanesi'nin Ankara’daki hikayesini anlatmaya Ziya Gokalp Caddesi'nden
baslamak gerekir. Clinkl bazi pastaneler yalnizca bir semtte bulunmaz, bir okulun, bir
sokagin, bir kusagin ve hatta bir sehrin hayatina karsir. Hiidaverdi de bdyle
pastanelerden biridir.

TED Ankara Koleji'nin lise kisminin hemen yaninda, yillar boyunca yerinden pek
kipirdamadan duran bu pastane, 6zellikle Kolejli 6grencilerin hafizasinda siradan bir
dikkan olmaktan c¢oktan c¢ikmig, okul hayatinin goériinmez ama vazgegilmez
parcalarindan birine donlismustlr. Ankara Koleji'nde okumus olanlarin bir bélimanin
okul anilarinda Hiidaverdi’nin bulunmasi bu yiizden sasirtici degildir. Clinkii insan okul
yillarini yalnizca siniflariyla, 6égretmenleriyle, sinavlariyla ve torenleriyle hatirlamaz.
Ders arasinda nereye kactigini, okul cikisi nerede oyalanip arkadaslaryla ne
konustugunu, cebindeki parayla ne aldigini ve okulun hemen yaninda hangi diikkanin
bulundugunu da hatirlar. Hiidaverdi, Kolejlilerin bu glindelik hafizasinin tam ortasinda
duran pastanelerden biriydi.

TED Ankara Koleji'nin 6grencileri igin okulun gevresi basl basina kiiglik bir diinyaydi.
Ders zili galar, 6grenciler kapidan cikar, Ankara’nin o kendine 6zgi telasi iginde
yollarina devam ederlerdi. Fakat okulun yaninda Hiidaverdi duruyordu. Adeta “Ben
buradayim, 6nce bir ugra, sonra nereye gideceksen gidersin” diyen eski bir Ankara
esnafi gibi. Yillar gegiyor, 6grenciler mezun oluyor, yeni 6grenciler geliyor, okulun
cevresi degisiyor, Ankara biylyor, ama Hiidaverdi israrla orada durmaya devam
ediyordu. Bu “israr”, aslinda bir pastanenin sehir hafizasindaki en guzel
meziyetlerinden biridir. Clinkii sehir siirekli degisirken bazi mekanlarin ayni yerde
kalmasi insana given verir. Bir gun vyillar sonra eski okulunuzun &niinden
gectiginizde, her seyin degistigini gormek caninizi sikabilir. Ama kosede tanidik bir
tabela, eski bir pastane ya da ! * | S M S ;ﬂ

cocuklugunuzdan kalmis bir

dikkan gordrseniz sehir bir 33
[ £ | &) ﬂudaver
4. PASTANESI

anda size yeniden ait olur.
TEL 319334

Hi- “‘ ’-"i‘\

Bir okul ile bir pastanenin
kaderinin bu kadar i¢ ice
gecmesi, Ankara tarihinde az
rastlanir bir kent efsanesidir.
Pastanenin agik oldugu o altin .
yillarda TED Koleji'nde 6grenci [T |
olup da Hidaverdi'nin 1
kapisindan igeri girmemis, =
tezgahina parmaklarinin - |
ucuyla dokunmamis ya da
camindan igeri mahcupca
bakmamis tek bir Kolejli
bulmak imkansiz gibidir. Mavi
lacivert Uniformalarin pastane
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masalarini doldurdugu, genglerin ilk flortlerini ya da zorlu bir matematik yazilisinin
ardindan yasanan moral ¢okiintilerini ayni masada paylastigi o anlar, bugiin pek cok
poptler simanin ve Ankara mezununun anilarinda birer pembe bulut gibi parildar.
Hldaverdi, okul idaresinin disiplinli bakiglarindan kacip nefes alinan, okulun
gayriresmi kantini ve hatta Kolejli olmanin gercek diplomasi sayilan bir zarafet
duragiydi.

Fakat Hiidaverdi'yi sadece 6grenci bulusmalarinin adresi saymak, onun ustaligina
blylk bir haksizlik olur. Zira burasi, Ankara’nin en gercek, en katiksiz ve en comert
sambaba ustasinin kralligiydi. Serbeti tam kivaminda emmis, Uzeri hafif kizarmis,
yumusaclk hamurunun lezzetiyle Hlidaverdi’'nin sambabasi, tabiricaizse bir gelenek
saheseriydi. Sehrin havall ve gosterigli Fransiz pastalarina nazire yaparcasina, dirtst
ve geleneksel bir zanaatla Uretilen o sambaba, tabaga kondugu an firindan yeni
cikmis tath kokusuyla akh basindan alirdi. Okuldan c¢ikan bir 6grencinin cebindeki
kisith harglkla alabilecegi en bk liiks, bir yetiskinin ise gliniin yorgunlugunu atmak
icin siginacadi en tatl kagamakti o sambaba.

Ankara’da lezzetleriyle marka isim haline gelmis pastaneler arasinda yer alan
Hildaverdi Pastanesi, tarihi gegmisiyle kalitesini stirdirmeye devam eden Ankaralilarin
gozde bir mekanidir. Pastane, 1973 yilinda Kolej'de agiimistir. Pastaneyi acan kisinin
Mustafa Yanikkaya oldugu ve isletmeyi daha sonra kardesleri Mehmet ve Celil
Yanikkaya devraldidi bilinmektedir.

Kisa slirede Kolej semtinin en Unli pastanesi olmus ve lezzetli tatlilariyla Gnuni
Ankara'ya yaymistir. Pastane, Ozellikle ekleri, aycoregi, su boredi, piramit pastasi,
Uzimllu  kagith keki, sakalll adinin verildigi kicik mayali peynirli sandvigleri,
dondurmasiyla ilgi gérmiis ve Ankaralilarin sikca ugradidi bir yer olmustur. Insanlarin
hafizalarinda en cok ‘Sakalll’ adini verdikleri peynirli sandvigleri ve sabahin ilk
saatlerinde hazir olup ilk satisi yapilan sicak pogacalari yer edinmistir.

Zeynep GoOkaydin Yenaln “1950 Sonrasi Ankara’nin Degisen Kent Yasami ve
Pastanelerin Mekansal Donlisimi”, adl yiiksek lisans tezinde Hiidaverdi Pastaneleri
ile ilgili bircok detay bilgi veriliyor.

1973 yilinda Ankara’da Kolej Semtinde kurulan Hidaverdi Pastanesi, ginimuze kadar

ayni aks Uzerinde hizmet vermeye devam etmektedir. Pastanenin Kolej bdlgesi
Uzerinde konumlandigi aks, Ankara kent kurgusunda meydana gelen degisim ve
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gelismelerden de etkilenmistir. 2016 yilinda Balgat semtinde bir sube agmistir.
Yenisehir bolgesinin konut ve egitim yapilar ile sekillenen sosyo-kiiltiirel yapisi
pastanenin kullanict mekan etkilesimi Uzerinde de tanimlayici bir etmen olmustur.
Bdlgenin gelismesi ve tanimlanmasinda etkili olan Yenisehir aksi ve cevresinde
meydana gelen degisimleri, Senyaplili su sekilde tariflemistir,

Kolej semtinde konumlanan Hudaverdi Pastanesi de Kolej yakininda konumlanmig,
yakin cevresi ve kullanicilari ile etkilesim saglamistir. 01.04.2022 tarihinde pastanenin
kurucusu ve igletmecisi Mustafa Yanikkaya ile yapilan gérismede pastanenin kurulus
hikayesini, Kolej ve yakin gevre iliskisini su sekilde anlatmistir;

1966'da amcamin Ankara’da pastanesi vardi. Fen Fakiltesinin karsisinda, Milano
Pastanesi. Ben orada calismaya bagladim. Daha sonra 1973 yilinda Kolej'de
Hidaverdi'yi actim. Hiidaverdi ismini de segerken aslinda ilk dnceligimiz ‘Hlida Verdi’
yani Allah verdi anlamini tercih etmemizdi. Ama dénemde Hidaverdi karakteri de gok
sevilmis ve popller olmustu.

Bizde bunu logomuzda kullanmak istedik. Pastanenin bitisiginde Kolej vardi. Gengler,
ogrenciler, sevdi insanlar pastaneyi. Bizim pastaneyi agtigimiz zamanlarda boélgede
oturanlar arasinda aileler vardi, yani yalniz Koleje hizmet vermis gibi degildik ama
tabii Kolej ve bizim iliskimiz gok 6zeldi. Kolej camiasi bizi kendinden kabul etti. Biz
sanki Kolejin bir ‘kantini’ gibi olduk, orada hizmet verdik. Idarecilerde geldi,
dgrencilerde geldi. Ig ice olduk.

2022 tarihinde Mustafa Yanikkaya yapilan goérismede, Kolej semti ve Hidaverdi
Pastanesi'nin okul ile olan mekansal yakinhginin, kullanicilar ile kurulan iletigimi
gliclendirdigine dikkat cekmistir. Bu anlamda kurulan yakin iliskinin Hidaverdi
Pastanesi'nin kent kurgusunda ve kullanici hafizasinda farkli bir yere sahip olmasinda
etkili olduguna vurgu yapmistir. Tabelasinda yer alan Hiidaverdi karakterinin
dénemde popiiler olmasi nedeni ile marka ile 6zdeslesen bir unsur olmustur.

Hildaverdi Pastanesi’'nin logo tasarimi igin hem déneminde hem de sonraki slreclerde
profesyonel yardim alinmistir. Mekan kurgusu ilerleyen vyillar icerisinde yeniden ele
alinarak tasarlanmigstir.

Hiidaverdi Pastanesi 90 m?lik bir alanda hizmet vermistir. Mekanin 50 m¥si kullanici
kullanimina uygun tasarlanmistir. 40 m?lik alanda ise islak hacimler, imalat alani ve
girisi konumlanmigtir. Kolej ile ayni aksta konumlanan pastanenin cephesi, cadde ile
direk etkilesim iginde olmustur. Vitrin ve dondurma satis alani, cephe iliskilidir. Girig
ve mermer tezgahli bar tipi oturma alani, kasa ve sergi tezgahi karsisinda
konumlanmistir. Dort adet tabure ve mermer tezgahin oldugu duvar ayna ile
kaplanmigtir.

Kasa ve Uriinlerin sergilendigi vitrinler, mekanin sag tarafinda yer almistir. Kasa ve
O6deme noktasl, kapi ile gorsel iletisim kurmustur. Yiksek oturumlu mermer tezgahin
bulundugu alan, mesrubat dolabi ile sinirlandirnimistir. Bu alandan islak hacimlere ve
hizmet alanlarina gegis saglanmis, imalat girisi de bu alan ile iliskilendirilmistir.
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Dénem taniklarindan SO, Hiidaverdi Pastanesi ve Kolej iliskisinin biitiinciil bir
yaklasimla hafizasinda yer edindigine deginmis ve su sekilde anlatmistir; “Oku/
giinleri bazen ddlen teneffiisiinde oradan podaca vb. alirdik. Odlenleri hep Kolej
ogrencileriyle dolu olurdu orasi. Tatil ginlerinde ise mahallemizde oynarken bazen
mahallece Hiidaverdiye yiiriiyiip stitlag vb yerdik. Ic mekam ¢cok genis dedild, hatta
ince uzun pek de kullanish olmayan bir tasarimi vardl. Ancak hem okulumun hem
mahallemin ¢evresinde yer aldigindan, drinleri de lezzetli oldugundan burayi
severdik. Sadece bir pastane degil, arkadaslarimizia gegirdigimiz glizel ve eglenceli
gtinleri de temsil eden bir mekand). Uzun yillar da varligini sdrddrdd. Kolejden (hem
okul hem semt olarak) ayri distintilemeyecek bir mekan bence.”

Kolej Semti ile 6zdeslesen Hiidaverdi Pastanesi, donemin kolej dgrencilerinin siklikla
gittikleri bir mekan olmustur. Uzun yillar bu etkilesim devam etmistir. 1986 yilinda
Ankara Kolejinden mezun olan ZOG ile 2023 tarihinde yapilan goriismede Hiidaverdi
Pastanesi'ni 'Bir nevi okul kantini gibi" seklinde tanimlamistir. Donemi ve mekan
kurgusunu ise su sekilde tariflemistir;

"Kizilay meydanda meshur bulusma noktasi Gima vardl. Karsisinda Soysal Pasaji. Ziya
GOkalp Caddesinden yukari dogru Kurtulus Parkina yirliyerek giderdik. Caddenin
Onkoloji Hastanesi sapagina gelmeden saginda ve solunda Kolej binalari vardl.
Simdilerde kampdis denilen Kolej binalari bize devasa gdrindrdd. Solda ik kisim ve
ortaokul, sagda lisa binasi vardl. Hatirladigim kadariyla Hiidaverdi Pastanesi Kolej
binasinin hemen yanibasindaki apartmanin altindayd. Apartman bes veya alti katl
olsa gerek. Pastaneye girince hemen camii vitrinin yaninda sag tarafta yiksekce bir
biife (vitrin) ve arkasinda bir ya da iki ¢calisan olurdu. Dar bir alandl. Kasa da ayni
yerdeydi. Sol tarafta oturma alani vardl. Pek oturmusiugum yok.”
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Hildaverdi Pastanesi daha sonraki yillar kent akslarinda farkli noktalarda hizmet
vermeyi surdirmustir. Kolej Semti'nden sonra Ankara kent kurgusunda
Cukurambar’da konumlanmistir.

Kolej Semti ile &zdeslesen Kolej Hldaverdi Pastanesi, gunimizde halen ayni
konumda hizmet vermeyi slrdlrmektedir. Ancak sirecte Ankara’nin gelisen kent
kurgusu ile olusan yeni akslar Uzerinden degerlendirilmis ve farkl akslarda iki sube
daha aciimistir. Siire¢ icerisinde kentin degisimler ve konut alanlarinda olusan
gelisimler, Hidaverdi “Cukurambar” ve “Sokullu” pastanelerinin mekansal konum
tercihlerinde etkili olmustur. Hudaverdi Pastanesi Cukurambar aksinda Tirkalp
Caddesi no:22'de yeni mekan kurgusu ile ginimizde de hizmet vermeye devam
etmektedir.

Hidaverdi Pastaneleri sahiplerinden Mustafa Yanikkaya 2022 tarihinde yapilan
goriismede Hiidaverdi Pastanesi, Cukurambar aksini ve degisen kent kurgusunu su
sekilde degerlendirmistir;

"2006 yiinda Hidaverdi Cukurambari actik. Kolejde de devam ediyoruz.
Cukurambar1 konum olarak se¢memizde etken, Kolejin oradan tasinmis olmasi
(Kolej'in servisleri sigmadi, onlarda daha genis bir yer arayisina girdi) ve bdlgenin
kullanicisi degisti. Okul bos kaldi bir dénem. Bununla beraber Ankaray yapim
(istasyon calismasi) calismalar da bizi sikintiya sokmustu o dénem. Yaya trafigi bile
durdu bu nedenle. Park yeri bulmanin zorlasmis olmasi da olumsuz bir etkendir bizim
icin. Yeni bir konumda devam etmek istedik. Umiitkdy, Cayyolu ve Birlik Mahalleside
de yer baktik. Sonunda Cukurambarda karar kildik. Bu bolgede konut ¢ok, aileler
yasiyor. Tabii siyasilerden de bu bélgede oturan var. Millet Meclisi Lojmaniari’nin
yikilmasindan sonra bu bolgede bu anlamda bir yogunlasma da oldu. Bircok vekil
burada yasamayi tercih etti.”

Bu baglamda, Cukurambar aksinda konumlanan Hidaverdi Pastanesi i¢ mekan
kurgusunun planlanmasinda mimar-ic mimar destedi almistir. Pastanenin cadde ile
iliskili olan 6n cephesi, ana giris kapisi ve yari agik alani, dénemin kullanici talepleri
degerlendirilerek tasarlanmistir. Pastane mekanin yari aglk alan kurgusu
tamamlanmig, cadde ve ana giris kapisi gorsel ve fiziksel olarak iligkilendirilmistir.
Hildaverdi logosu cephede kullaniimistir.

Gelisen kent kurgusu ve tlketim aliskanliklarinin kullanicilarin istek ve beklentileri
sekillendirdigine vurgu yapan Mustafa Yanikkaya ile yapilan gorlismede bu degisimleri
su sekilde agiklamigtir;

"Pastaneler de dedisim gostermistir zamanla. Kolej ve kullanici farklydl. Burada
Cukurambar da farkll. Gundmdzde talepler de farkll. Elbette pastanenin ana drind
pasta’ ama artik mutfak da var. Kolejde de tost, sandvic vardi ama mutfak
konseptine burada basladik. Tabii su anda Kolej Hiidaverdide de ayni konsept var.
Yani, farkli lezzetler ile menimdizi genislettik. Talep o dogrultuda oldu bircok cesit
var artik bu anlamda. Bizim isimize finnciar, marketler el atti. Onlarda pasta ve unlu
mamuller satiyor artik. Bizde onlarin isine €l attik. Kafeler, firinlar, marketler de de bu
tip drdnler satiliyor. Bizde mendmliize dahil ettik cesitleri. Burada imalathanemizde
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hazirlaniyor her sey. Mekan acisinda da durum oyle. Kullanicilarin istekleri degisti
mesela. Yari acik alanda oturum, mescit, ¢ocuk oyun alani olsun isteniyor. Degisim
var bu anlamda.”

Donemde degisen yeme-icme aliskanliklarinin, pastane mekani kurgusuna etkisi
olmustur. Bu kapsamda Urlin cesitliligi, meni iceriklerinin ve mekan kurgusunun
bitiincll degerlendirilmesi isletmeciler tarafindan yapilmistir. Hiidaverdi Pastaneleri
ikinci kusak sahiplerinden sirket miidiiri O. Yanikkaya ile 2023 tarihinde yapilan
goriismede degisim ve pastane mekan kurgusu su sekilde aktarmistir:

"Gecmisten giintimlize pastanelerde bircok alanda dedisim soz konusu olmustur. Biz,
Hidaverdi Pastanesi, Kolej ile baslayan stirecte aile isletmesi anlayisi ile ¢allsmaya
devam ediyoruz. Bu strecte iki sube daha actik. Organizsayonumuzu ydrdtirken ben
mdiddr olarak gdrevimi sdrddrdyorum. Babam Mustafa Yanikkaya ve diger aile
lyelerimiz de (H.Yanikkaya ve A.Yanikkaya) sirket ortagi olarak calismalara katki
sunuyor. Bu sekilde daha kurumsal bir ¢calisma da ydriitmek mdmkdn. Tabii degisim
sadece ydnetim sdreglerini kapsamiyor.

Mekanin yeri, menlisii ve dekoru da bu anlamda dedisiyor ve yenileniyor. Glinlimiizde
pastane-restoran ve kafe ozellikleri bir mekanda birlesiyor. Simdi bizim de 'mutfak’
var [simiz fginde. Mendmdiz ve drdin gesitliligimiz bu kapsamda dedisti ve gelismeye
devam ediyor. Ebette "pastane kiiltirii” ve vitrin hala ¢cok énemli bir unsur. Insanlar
once gdortyor, sonra istivor, bu nedenle vitrin ve sunum ¢ok J&neml. Ancak
marketlerde ve diger mekanlarda da artik unlu mamdiiller satildigi igin, bizler igin
Ny ' s
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sadece ‘pasta’ ile ekonomik sdrddrtilebilirlik mdmkdn olmuyor. Benim kanaatim, firin
lrtinlerininde (ekmek vb.) pastanemizde sunulmasinin gerekli oldugu yéniinde.”

1973 yiinda Kolej Semti'nde acilan Hudaverdi Pastanesi gelisen Ankara kent
kurgusunda farkli akslarda konumlanmistir. Kolej 6grenci ve 6gretim elemanlari ile
kurduklan yakin iliski slre¢ icinde kopmadan devam etmistir. Kullanicilarin
hafizasinda Kolej ile 6zdes bir anlam kazanmistir. Bircok ddnem kullanicisi bu
kapsamda Kolej Hudaverdi ile ilgili hafizasinda yer edinmis aniyr aktarmistir. Kent
kurgusunda farkl akslarda da konumlanan Hiidaverdi Pastanesi ve kullanici etkilesimi
sureklilik gostermistir.

Dénem taniklarinda DZA ile 2022 tarihinde yapilan goérlismede bu etkilesimi su
sekilde anlatmistir;

"Kolej Hiidaverdi Pastanesi ile ilgili ilk aklima gelen ani ‘okul’ ve 'kantin’ tanimlamasi
olur. 1987-1998 yillar1 arasinda Kolej égrencisiydim. Bu stirecte sabah, dglen, aksam,
sirekli pastaneye ugradigimizi hatirliyorum. Okulun bir pargasi gibiydi. Sicak bir
atmosferi vardl ama benim icin en 6zel yani sanirim onlarin da bizimle kurdugu bag.
Okuldan mezun olduktan sonra Cukurambar Hldaverdiye gittim. 2019 yili sanirim.
Kasada ddeme yaparken, simaniz ¢ok tanidik, Kolej dgrencisi miydiniz? sorusu beni
gercekten hem sasirtti hem de mutlu etti. Gegen sirede isletmenin bu anlamda
degismemis olmasi bence onemli,”

Kullanicl etkilesimi ve mekan kurgusu ile ilgili mekan kullanicilarindan NB ile 2023
tarihinde yapilan go6rismede, Cukurambar Hidaverdi Pastanesi’ni su sekilde
tariflemistir;

"Cukurambar semtinde Hiidaverdi Pastanesinin bir list sokaginda oturuyorduk. 2006
yilinda ilk agildigi senelerde genellikle Pazar glinleri ‘brunch’ yapmak icin giderdik. O
zamanlar Ankara'da 'brunch’ yeni yayginlasmaya baslamisti. Simdi bu alanda brunch
masasl yok, ¢ikolota, draje vb. driinlerin teshiri igin kullaniliyor bu alan. Pastaneye sik
sik ailem ile giderdim. Dogum giinlerini de burada kutlardik. Ust katta bulunan alan
ozel kutlamalar icin cok uygundu. Ust kati daha sakin ve sessiz oldudu icin tercih
ederdik. Dénemde is toplantilari da yapilirdl (st katta. Calisaniar da sik sik degismez
pastanede. Bu nedenle yillar icinde bir tanisiklikta olustu aramizda. Hidaverdi
Pastanesini, arkadaslarimizla ve ¢ocuklarimizia gidebilecegimiz gtivenli bir yer olarak
tanimiayabilirim. ” :

Yillar gecti, sehir kabuk degistirdi,
bulvarlarin ritmi farkhlagti ve TED
Ankara Koleji o tarihi Ziya Gokalp
kampusinden tasip kentin baska bir
ucuna  vyerlesti. Ancak  sosyal
medyada ne zaman eski Ankara
fotograflari donse veya bir Kolejliler
bulusmasinda konu eski glnlere
gelse, s6z donip dolasir ve mutlaka
Hildaverdi'nin esigine takilir. “Biz




okulun tarihini Ziya Gokalp‘te biraktik, tathsini da Hlidaverdi'de” diyen eski mezunlarin
cuimlesindeki o ince sizi, bir mekanin bir kentin ve bir neslin ruhunda nasil derin izler
birakabileceginin kanitidir. Misterilerinin ne zaman sinava girecegini bilecek kadar
onlarla hemhal olan tezgahtarlar, kapidan giren Ogrenciye bir agabey sefkatiyle
yaklasan esnafi ile Hiidaverdi, eski Ankara’nin o samimi insani baglarinin son
temsilcilerindendi.

Sosyal medyada eski Ankara’ya, TED Ankara Koleji'ne veya okul c¢evresine ait
fotograflarin altinda yapilan yorumlara bakildiginda bu ortak hafizanin nasil ortaya
ciktigini gérmek miimkiindir. Bir fotograf paylasilir, fotografin altinda insanlar bir
anda vyillar oncesine doner. “Hildaverdi hala duruyor mu?” diye soran cikar.
“Sambabasini hatirliyorum.” diyen olur. “Okul cikisi buraya ugrardik.” diye ekleyen biri
cikar. Baska biri, ayni yere yillar sonra baktiginda artik orada olmayan arkadasini
hatirlar. Bir bagka yorum sahibi, belki de buglin baska bir sehirde yasayan eski bir
sinif arkadasinin adini yazar. Béylece bir pastanenin adi, insanlarin hafizasinda bir tiir
bulugsma noktasina dénisuir.

GUnumuzde Kolej Sokullu ve Cukurambar'daki subeleriyle hizmete devam eden
Hildaverdi Pastanesi, 539 yillik tarihinde lezzetlerini koruyarak ve marka isim olarak
bugline kadar gelmigstir. Kiiglik bir semt pastanesi olarak baslayan pastanenin tarihi
yolculugu, isletmenin blydtllerek ve ginimizdeki hizmet sektoriine uyum
saglayarak devam etmektedir. iki subesinde de pastaciligin yani sira yeme-icme
sektorliniin de aktif oldugu bistro dizenini ismine ekleyerek hizmet sektoriindeki
yeniligi gerceklestirmistir. Bu baglamda yenilenen misyonuyla hizmet veren Hidaverdi
Pastanesi, geleneksel bagindan kopmayarak Ankara’nin gézde mekani olmaya devam
etmekte ve kentin bir semboll olarak yasamaktadir.

Insan gegmise donemez. Okul yillarini yeniden yasayamaz. Eski arkadagliklarin
hepsini ayni masada yeniden kuramaz. Fakat bazi mekanlarin adini hatirlayabilir. Bir
pastanenin ©Oniinden gecebilir. Bir zamanlar okul cantasiyla ylridigi kaldirimi
yeniden gorebilir. Ve belki bir giin, yillar 6nce yedigi Sambaba’nin tadini hatirlamaya
calisirken kendi gengliginin tadini da hatirlar.

Iste Hiidaverdi’'nin Ankara’ya biraktigi en degerli miras belki de budur: Bir pastanenin,
bir okulun yaninda vyillarca durarak binlerce insanin hayatindan klclk bir parcaya
donisebilmesi. Bugiin Ankara degisirken, yeni caddeler, yeni binalar, yeni mekanlar
ortaya c¢ikarken Hudaverdi'nin hikayesi bize sunu hatirlatir: Sehirleri yalnizca binalar
kurmaz, onlar hatirlayan insanlar kurar. Ve bazi pastaneler, o insanlarin hafizasinda
okul yillar kadar eski, arkadasliklar kadar sicak, Sambaba kadar tath bir yer edinir.
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BULKA PASTANESI
Bahgeli 7. Cadde’de Kalan Bir Tat

Ankara’da zaman hizl akar, caddeler kabuk degistirir, eski binalarin yerini isikli cam
cepheler ve birbirinin kopyasi soguk zincir kafeler alir, ama Bahcelievler 7. Cadde’nin
kalabaligi arasinda bir kapi acilir ki, iceri girdiginiz an kentin o telasl ritmi disarida
kalir. Iste Bulka Pastanesi, bozkirin ortasinda 1975 yilindan bu yana ayni ictenligi,
ayni sicak aile atmosferini muhafaza eden, Ankara’nin en kokli ve duayen lezzet
kalelerinden biridir.

Bahgelievler 7. Cadde’ye yolu diisen her Ankaralinin kendisini asiri rahat hissettigi bu
siginakta, iceri adim attiginizda sizi karsilayan atmosfer tam anlamiyla bir aile kucagi
gibidir. Mekanin en yodun, igne atsaniz yere diismeyen anlarinda bile orta yas Ustii
emektar amcalarin ve teyzelerin gosterdigi o gller yizlli, genclere tas cikaran
dinamik servis, insani adeta gecmisin o nezaketli zamanlarina isinlar. Masaya
oturdugunuzda kokusuyla icinizi isitan targinli ipeksi bir salep kasiklamak, yanina
damagdi senlendiren bir kestane sekeri ya da pirlizsiiz kivamiyla buralarin efsanesi
haline gelmis bir Krem Karamel sdylemek, kentsel bir terapiye donlsur.

Ankara’nin  Cumhuriyet dodneminde gelisen planli mahallelerinden biri olan
Bahgelievler, zaman iginde genclerin, ailelerin, 6égrencilerin ve farkli sosyal gruplarin
bir arada yasadigi hareketli bir semte donistli. 7. Cadde cevresindeki hayatin
yogunlasmasiyla birlikte kafeler, restoranlar ve pastaneler semtln sosyal dokusunun
O6nemli parcalari haline geldi. Bulka da bu —
dondsimin iginde varligini sirdiren eski
isletmelerden  biri olarak, Bahgelievler’in
dinlint bugliniiyle baglayan mekanlardan biri
oldu.

Tuncer Bulkan Bey'in mitevazi adimlarla
imalattan baglayarak buginlere tagidigi 51 %
yillk deneyimi, sadece bir isletmecilik degil,
ayni zamanda bir aile hikayesi, bir gelenegin
nesilden nesile aktariimasidir. Ogul Girkan
Bey ile birlikte kendi jenerasyonlarinin
dinamizmini ve vyenilikgi ruhunu mekana
tasirken, Bulka Pastanesi her daim uygun
fiyat, zengin cesit ve gller ylizlli hizmetiyle
Ankara’nin tath haritasinda &zel bir yere sahip
oldu. Krem karameli, kestane sekerini ya da
ozellikle salebin igindeki o samimi sicakhgi [§§
tattiginizda, sadece bir tatl yemiyor, bir ECEC
Ankara anisinin icine dalmis oluyorsunuz. :

Bu tur aile isletmelerinin kendine 6zgl bir
sicakhgr vardir. Kurumsal bir mekanda
musteri olursunuz, aile isletmesinde ise
zamanla tanidik haline gelirsiniz. Garson sizin |




cayinizi nasil ictiginizi bilir. Usta hangi tatliyr sevdiginizi hatirlar. Isletme sahibi sizi
goriince basiyla selam verir. Bir siire sonra insan kendisini misteri gibi degil, evine
ugramis bir misafir gibi hisseder.

Bulka'nin gegmisteki subelerinden birinin bahgesi de Ankara’nin bu aliskanhginin giizel
orneklerinden biriydi. Bir zamanlar o bahcede oturmak, bir seyler icmek ve yas pasta
yemek modaydi. Fakat buradaki “moda” kelimesi buglinkii anlamiyla anlasiimamal.
Bugiin moda olan bir mekana insanlar fotograf cekmek icin gider, fotografini paylasir,
ertesi hafta bagka bir mekan kesfeder. Eski Ankara’da ise bir pastanenin bahcesine
gitmek modadan cok bir sehir aliskanligiydi. Insanlar oraya gériinmek icin degil,
birbirlerini gérmek igin giderlerdi.

Krem karamel, kestane sekeri ve salep icin gelen bir misteri yalnizca tath yemis
olmaz. Salebin sicakhdi, krem karamelin gocukluk cagrisimi, kestane sekerinin eski
Ankara’yl hatirlatan tarafi, insanin zihninde baska kapilar acar. Ozellikle salep, kis
mevsiminin pastane kiltirindeki en eski ve en gugli sembollerinden biridir. Disarida
Ankara ayazi vardir, iceride sicak bir fincan salep. Insan o anda meteoroloji raporuna
ihtiyag duymaz. Ankara’nin kisini fincanindan anlayabilir.

Bulka'nin 7. Cadde’deki mekani, sehrin ritminden nasibini alan hareketli sokaklara
ragmen, ziyaretgilere kurumsalliktan 6te, pek az yerde bulabileceginiz sicacik bir aile
isletmesi hissiyati sunuyor. Orta yas ve Uzerindeki calisanlarin geng kusaklara tas
gikartacak servis 6zeni, gegmisle buginu ayni anda yasamak isteyenler icin bir bagka
unutulmaz deneyim. Glilerylizlli personelin nesesi, mekanin tatllarindan daha da tatl.
Belki fiyatlar biraz daha uygun olabilirdi ama Bulka’nin sicak atmosferi bunun dengesi
gibi.

Bulka’nin o bahgesi buglin yoksa bile, orada oturanlarin hafizasinda hala duruyor.
Clnkl bir mekanin fiziksel olarak ortadan kalkmasi, onun hafizadan da silinecegi
anlamina gelmiyor. Tam tersine, bazi mekanlar kapandiktan sonra daha g¢ok
hatirlaniyor. Acikken siradan goriinen masa, kapandiktan sonra deger kazaniyor. Her
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giin 6nlinden gecilen kapi, bir giin kapaninca insan “Keske son kez girseydim” diye
disunayor.

Sosyal medyada da sikca rastlanan Bulka anilari, Unlllerden siradan Ankaralilara,
herkesin kalbinde 6zel bir kdse ayirdigini gosteriyor. “Burada ictigim Salep, soguk kis
glnlerimin en gilzel dostuydu,” diyenlerin yani sira, “Kestanenin tatli dokunusu beni
cocukluk glinlerime goturdi,” diyenler de var. Bu paylasim ve anilar sadece bir
pastanenin poplerligi degil, Ankara’nin gegmisi, bugiinii ve dedisen yliziine atilan
duygusal baglarin kaniti.

Bu calismada bircok Ankaralinin pastaneler ile ilgili anilarina ve yasanmigliklarina yer
verdim. Hitchcook'un filmlerinde bir sahnesinde mutlaka goriindiigi gibi, miisaadeniz
olursa Bulka Pastanesi ile ilgili bir animi da ben aktarmak isterim.

Ogrencilik yillarim da paramiz oldugunda (cok da olmazdi ya) kampiiste 6grenci
yurtlarinda kalirken, servisle ev yemegi yemeye Bahcelievlere giderdik. 7. Caddeye
yakin Milli KGttiphane'nin bir iki sokak 6tesinde Neriman Abla’nin diikkaninda 3 ya da
4 gesit tencere yemegi olurdu. Bir tanesi mutlaka kuru fasulye veya nohut, biri de
mutlaka zeytinyagh bir yemek olurdu. Masanin Ustiindeki kovada istedigin kadar
yiyebilecegin ekmek, kenarda ise mutlaka tursu kabi olurdu. Ben kabak dolmasinin
Ustline yogurt dokuldiigind orada gérdim.

Yemekten sonra ise mutlaka 7. Caddede Bulka pastanesine gider, asure yerdik. Ben
asureyi tabagin kenarindan yemeye baglar, ortada kaysi kurusu olan kismi son lokma
olarak saklardim. Lezzetini uzun slre saklamak igin asureden sonra ikram edilen gayi
dahi icmezdim. Ustiinden nerede ise 40 yil gecti, Bulka pastanesinin asuresini hicbir
seye degismem, hala tadi damagindadir.

Sonugcta Bulka Pastanesi, 7. Caddenin karsisina actigi subesi, Mutlukent ve Balgat'taki
yerleri ile sadece bir tath duragi degil, Ankara’nin hafizasinda lezzet ve dostlugun
Oykusinid anlatan nostaljik bir sahne, cay fincanlarinin kenarinda kurulan sohbetlerde
ylzylllarin sicakligini, samimiyetini ve o vazgecilmez tadi bulabileceginiz essiz bir
durak olarak kalmayi sirdiriyor. Ankara’nin dedisen yiiziinde, Bulka bir nostalji
limani, hayata tat katmig kusaklarin ortak hafizasidir. Her tadimlik pastada, her
yudumda, Anadolu’nun kalbinden Ankara’nin ruhuna agilan bir pencere gibi...

Ankara’nin eski sakinleri bilir: Bir yere yillar sonra gidersiniz ve bulamazsiniz. Binanin
yerinde baska bir bina, dlikkanin yerinde baska bir diikkan, bahcenin yerinde baska
bir hayat vardir. O zaman insan gegmisin yalnizca gegmiste kalmadigini, fiziksel
olarak da ortadan kalktigini anlar.

Bulka’nin kapanan subesi iste bu duygunun en somut Orneklerinden biridir. O
bahgenin kapanmasi, orada yasanan ginlerin de kapanmasi anlamina gelmedi. Tam
tersine, insanlarin o mekana iliskin anilar daha da dederli hale geldi. “Bir zamanlar
orada otururduk” cimlesi, Ankara’nin s6zll tarihinin en guiglii cimlelerinden biridir.

174



PENGUEN PASTANESI
Giivenpark’in Karsisinda Bir EIma Sekeri

Ankara’da Kizilay Gulvenparkta bulunan Penguen Pastanesinin yillarca o6ninden
gectim. Ancak ne bu pastane ne de kurulusu ve sunumlari hakkinda bir bilgiye
ulasamadim. Bu pastane hakkinda Flamingo Pastanesi'nin ortaklarindan Hayrettin
Coragan ortakliktan ayrilip, iki dilkkan 6teye Penguen Pastanesi’'ni actigi hakkinda bir
bilgi bulunuyor, o kadar. Ancak benim bu pastane hakkinda gozlemlerim mevcut.

Penguen Pastanesi'nin hikayesini daha ilging kilan ayrintilardan biri ise ailenin sanat
dinyasiyla baglantisidir. Pastane, Hayrettin Coragan ve esi Esma Necat Coradan
tarafindan kurulmus, ogullan tiyatro sanatcisi Tayfun Coragan olmustur. Tayfun
Coragdan’in esi olan tiyatro sanatcisi Giizin Coragan da Tirk televizyon izleyicisinin
hafizasinda &zellikle “Bizimkiler” dizisindeki Alman anne karakteriyle yer etmistir.
Guizin Coraganin 2022 yilinda vefati sonrasinda, onun canlandirdidi karakter ve “Nayn
Davut!” gikiglari yeniden hatirlandi. BOylece Penguen’in hikayesi, farkinda olmadan
Ankara’nin pastane kiiltiiri ile Tirk tiyatro ve televizyon hafizasinin kesistigi ilging
noktalardan birine déntsr.

Bir pastanenin sahibi olmakla tiyatro sanatcisi olmak ilk bakista birbirinden gok uzak
meslekler gibi goriinebilir. Oysa ikisinin de insanla iligkisi vardir. Biri sahnede, digeri
vitrinin 6nlinde insanlara dokunur. Biri alkis toplar, digeri misterinin “eline saglik”
demesini bekler. Biri replik ezberler, digeri tarif. Biri perde acar, digeri sabah kepenk.
Belki Penguen’in Coragan ailesiyle ilgili hikayesinde Ankara’ya yakigan kiglk bir
tesadlf de budur: Sehrin bir pastanesinden tiyatro sahnesine uzanan bir aile
hikayesi.

Penguen Pastanesi Kizilay'da, Milli Midafaa Caddesi No: 14/A’da, Glvenpark'taki
otobis duraklarinin hemen karsisinda duran Penguen, yillar boyunca Ankaranin gelip
gecen insanlarina yalnizca pasta, borek, podaca ve dondurma satmadi, sehrin
gindelik telaginin iginde kiglk bir mola yeri oldu. Otoblse yetismeye cgalisanlar,
Kizilay’a isi disenler, okuldan cikan o6grenciler, aligverise gelenler ve Ankara’nin
merkezinde bir yere oturup cay icmek isteyenler icin Penguen, sehrin hareketi ile
pastane sak|nI|g| arasmda kurulmus kuguk bir kopruydu




Penguen’in kiiglik gériinen ama arka tarafinda genigleyen oturma alani da bu ytizden
onemlidir. Clinkii Ankara’nin eski pastaneleri biraz da insanlarin birbirlerini gérdigu
yerlerdi. Buginiin hizh kahve Kkdltiriinde masaya oturup telefonunuza bakmak
mumkiin, fakat eski pastane kiltiirinde masaya oturmak c¢ogu zaman birileriyle
konusmak anlamina gelirdi. Cay siparis edilir, pasta ortaya gelir, borek paylasilr,
konu konuyu acardi. Bir sire sonra pastanede oturan herkes sehrin kiiglik bir
tiyatrosunun oyuncusuna dondsurdu.

Penguen’in bulundugu yer de onu Ankara’nin siradan bir pastanesinden farkli
kiliyordu. Glvenpark’in karsisindaki otobis duraklari, Ankara’nin dzellikle eski Kizilay
hayatinin en hareketli noktalarindan biriydi. Otobusler gelir, insanlar iner, insanlar
biner, birileri aceleyle karsiya gecer, bir baskasi saatine bakar, bir digeri arkadasini
beklerdi. Kizilayin o hi¢ bitmeyen insan trafigi iginde Penguen’in kapisi da strekli
acllip kapanirdi. Pastanenin onlinden gegen sehir baska bir hizla yasarken iceride
cayin bardaga konulmasi, pastanin tabaga yerlestiriimesi, pogacanin firindan gikmasi
gibi daha yavas bir zaman akard..

Penguen’in vitrinini hatirlayanlarin hafizasinda ise bambagka bir sey o6ne cikar:
kipkirmizi elma sekerleri. Cocuklugun pastane vitriniyle iliskisi zaten basli basina bir
edebiyattir. Blyukler vitrindeki pastalara bakar, cocuklar ise géz hizasina yakin duran
sekerlere. EIma gsekeri de bu hikayenin en gdosterisli kahramanlarindan biridir. Kirmizi,
parlak ve hafif gizemli...

Podaca, Ankara’da yalnizca bir yiyecek degildir, ise yetisemeyen memurun kahvaltisi,
okul yolundaki 6grencinin atistirmalidi, otobiis bekleyen yolcunun sabah kurtaricisidir.
Insan bazen kahvalti yapmamistir ama elinde podaca vardir. Ankara’nin biirokratik
diizeni icinde pogacanin da kendine gore bir devlet memuru ciddiyeti vardir: Sabah
gorev basinda, 6glene dogru tiikenmis.

Ve bitln bunlarin arasinda Ankara’nin glindelik hayatina karisti. Belki bu ytzden
Penguen’i yalnizca “eski bir pastane” olarak tanimlamak haksizlik olur. O, Ankara’nin
sehir hayatinin kiiglik ama 6nemli taniklarindan biridir. Bir pastanenin sehrin tarihine
taniklik etmesi icin buytk bir bina olmasi gerekmez. Bazen bir vitrin yeterlidir. Bazen
bir cay bardagl. Bazen bir :

podacanin kokusu. Bazen de
kipkirmizi bir elma sekeri...

Bir zamanlar Glvenpark’in
karsisinda otobilis bekleyenlerin, f
Kizilay’dan  gegenlerin, sabah [,
podacasinin  pesine disenlerin,
yazin dondurma Yyiyenlerin ve
vitrindeki elma sekerlerine bakan
cocuklarin  Ankara’sinda  vard..
Bugiinden geriye bakildiginda
onun hikayesi bize yalnizca bir
pastanenin gecmisini dedil, bir
sehrin nasil yasadigini anlatiyor.
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SERENDER PASTANESI
Ecevitlerin Pastanesi

Serender, Dogu Karedeniz bolgemizde yiyeceklerin saklandigi bir ambardir. Ait oldugu
bir evin yaninda bir anlam kazanmakta ve sisli cardadi, islemeli havalandirma
delikleri ile yesillikler arasinda bir kosk gibi duran kendine has mimarisi ile diinya
kdltdr varliklar arasinda yerini korumaktadir.

Serender, adindaki o ahsap ve sicak mimari ruhu Ankara’nin zarif mahallelerine
tasimis, sadece tatlilariyla degil, agaclarin golgesindeki huzurlu bahgeleriyle de
Ankaralilarin en tatli siginagi olmustur.

Ankara’nin bazi mekanlari vardir, adresini tarif etmek igin yalnizca sokagini, caddesini
sdylemek yetmez. Onlan tarif etmek icin biraz da gegmisten s6z etmek gerekir.
Clnki o mekanlar, bulunduklari yerden daha buy(ktir. Bir semtin, bir kusagin, hatta
bir sehrin hatiralarina karismiglardir. Serender Pastanesi de Ankara’nin bdyle
mekanlarindan biriydi. Simon Bolivar Caddesi'ndeki adiyla, Bahgelievler'deki
gecmisiyle, bahgesinde igilen caylariyla ve vitrininde insani karar vermekte zorlayan
pastalariyla yalnizca pasta alinan bir yer degil, Ankara’da yasamanin kiiclik ama
degerli ritliellerinden biriydi.

Sehrin iki farkl ama bir o kadar da entelektiel ve zarif kdsesinde filizlenen subeleriyle
hafizalarda yer eder Serender. Bir yanda Bahgelievler'in o genis balkona sahip, yesille
sarmalanmis mahalle nesesi, diger yanda Simon Bolivar Caddesi’'nin diplomatik, vakur
ve hafif rlizgarl Cankaya tepelerine yayllan zarafeti... Serender denince goézlerin
onune ilk gelen resim, bu iki nadide adresten birinin glinbatiminda bahgesinde igilen
cay ve masalarda ginlayan o dostane kahkahalardir. Ankara’nin o meshur, glines
batarken aniden bastiran tath tatl esen serinliginde, buhari titen bir bardak cay
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esliginde glini ugurlamak, Ankarallar icin kentsel bir terapi, haftanin tim
yorgunlugunu Uzerlerinden atan sifali bir ritiieldir.

Ankara tarihine damga vuran pastaneler Serender Pastanesi Ankara'nin simge
mekanlarindan Serender Pastanesi, 1990 yilinda “Damak Zevkinize Mujdeler Olsun”
ve “Boylesi Gerekliydi” sloganlariyla Cankaya'da Anayasa Mahkemesi karsisinda
Simon Bolivar Caddesi ile Sedat Simavi Sokak kesisiminde kapilarini acti.

Pastanenin tantiminda "Uriinlerimizde kalite, tazelik, giiven. lezzet ve sunum o6n
plandadir. Kosulsuz mdiisteri memnuniyeti saglamak prensiplerimizin  basinda
gelmektedir. Taze ve gdnlik dretim ile sizlere hizmet vermekten gurur duymaktayz.
Uriin cesitliligi ve zenginlidi ile Serender Pastanesi'nin aile ortami evinizdeki sicakiigi
garantilemektedir.

Serender Pastanesi Karadeniz mutfag, diinya mutfagi ve kendine 0zgii pasta cesitleri
ile miisteri memnuniyetini 6n planda tutmaktadir. ” ifadelerine yer verildi.

Bahge masalarini senlendiren lezzetler ise gastronomi dlnyasinin Ankara Uslubuyla
yorumlanmis essiz saheserleridir. Bir dogum giliniiniin veya en 6zel kutlamanin tac
olan o efsanevi frambuazli, krokanl yas pastalari anmak sarttir. Frambuazin o hafif
eksimsi, ferahlaticl tadiyla krokanin disler arasinda biraktigi kitir ve karamelize nese,
bir neslin en mutlu anlarinin fon miizigi gibidir. Sicak yaz glinlerinde bardag
bugulanan taze limonatasi harareti alirken, Serender’i asil efsanelestiren ve dost
meclislerinde esprili sohbetlere konu olan lezzeti ise kanyakl findikli kurabiyesidir.
Disaridan bakildiginda son derece masum ve sik duran bu kurabiye, isirdiginiz anda
icindeki findigin lezzetine eslik eden o hafif kanyak aromasiyla insana kiiglk, tath bir
surpriz yapar. Ankaralilar arasinda “cay sohbetini ¢aktirmadan neselendirmenin en
kibar yolu” diye anilan bu kurabiye, mekanin o muzip ama son derece centilmen
dslubunun en somut kanitidir.

Uzun yillar boyunca kentin sakinlerine ve siyaset dinyasinin taninan isimlerine ev
sahipligi yapan bu 6zel isletme, 6zellikle Biilent Ecevit-Rahsan Ecevit ciftinin ugrak
yeri olmasiyla Gnlendi.

Hirriyet yazari Nuray Babacan, Ankara'nin Unll restoranlarindan olan ve “Ecevitlerin
pastanesi” olarak bilinen Serender'in kapandigini dair 2020 yilinda kaleme aldigi
“Ankara'nin Unli pastanesi Serender kapandi” baslikli yazisinda pastaneyi su sekilde
anlatiyor.

"Bazi pastane ve lokantalarin siyasi hayatta bir karsiigi vardir. Cok onemli gizli
goriismelere ev sahipligi yaptigi icin tarih kitaplarina konu oluriar. Cankaya Serender
Pastanesinin de bdyle bir lnd var. Bu dnin kaynagi da Ecevitler. Rahsan
Ecevitin Biilent cok seviyor’diye siirekli pasta aldigi Cankaya Serender Pastanes,
maaleser kapilarini kapatti.

Bundan 30 yil énce biri Cankaya Simon Bolivar Caddesinde, digeri Bahgelievierde
acilan Serender Pastanesi, kisa slirede siyasilerin de tercih ettigi, bilinen bir mekana
dondsti. Ancak bu pastanenin tnlenmesine Ecevit ciftinin katkisi ¢cok blyik. Siyasi
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hayati boyunca Oran‘daki sitenin 3. katinda oturan Ecevit ¢ifti, neredeyse 10 yil
boyunca pastaneden diizenli alisveris yaptilar.

Oyle yardimcilar aracilidiyla filan da dedil, bizzat giderek. Basbakan Biilent Ecevitin
Basbakanlik'tan c¢cikip DSP Genel Merkezindeki esini alip Serender Pastanesine
udradii ¢cok yazilip cizildi. Ug arag, 6 korumayla pastanenin dndinde duran
Basbakan’in arabada gazete okurken Rahsan Ecevitin pastalari sectigini, elinde
posetle araca binip evierinin yolunu tuttugunu siyaseti izleyen gazetecilerden
bilmeyen yoktur. Bir sinema salonu, bir pastane, kictik bir meyhane, bazen bir
kebapgr o sehrin kimligine dondisdr. Serender Pastanesini gegince saga don’ tarifleri,
Ecevit'ler ve onlarin miitevazi aliskanliklar gibi tarih oldu, simdi.”

Yine benzer bir gekilde 2020 tarihinde Ayrancim Dergisi'nde yer alan “Serender
Pastanesi'nde Yazilan Oykiiler” baslikl bir yazida asagidaki ifadelere yer veriliyor.

“Evde bir sey ariyordum. Aradigim sey cekmecede, Serender Pastanesi posetinin
icinden cikti. Uzerinde yazan, “Serender Pastanesi 1990". Posetin fotografini cekip
sosyal medya hesabimda paylastim ve fotografi gériip hiizniime ortak olanlar kadar,
bu vesile ile tatsiz haberi ilk benden duyanlar da oldu.

Serender Pastanesi de pandemiyle birlikte kapanan ve maalesef tekrar aciimayan
isletmelerden birisi ve benim icin yeri her zaman ayr olacak. Sadece ¢ocukluguma
degdigi ya da yetiskin oldugumda da tiim kutlamalarima yas pastalariyla eslik ettigi
icin sdylemiyorum bunu. Esim Umut ile yasadigimiz ilk ev Serender Pastanesi ile ayni
sokaktayken, aksamin gec saatlerinde bizi kirmayip getirdikleri profiterollerden veya
kar yaginca Serender’e yirlylip salep almamizdan dolayl da degil yalnizca ki bu
saydiklarim da Serender ile vedalasmami oldukga zorlagtiran mutlu hatiralar.
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Ancak son zamanlarinda Serender’de gecirdigim vakti arttiran sebep baskaydi. Ayni
zamanda, bu yaziyl yazma istegimi de pekistiren sebep... Serender Pastanesi, Eyliil
2019°'dan kapanacagi tarihe kadar, 7 ay boyunca, Yazar Gamze Gliller
yuriticlliginde gerceklestirdigimiz Yaraticr Yazarlk Atdlyesiicin evimiz olmustu.

Serender Pastanesi Sedat Simavi Sokag/ndaydi, yani basindaki Glzeltepe
Mahallesi'nin sokak ve caddeleri ise Yunus Nadi, Abidin Daver, Halit Ziya, Ahmet
Rasim, Halide Nusret Zorlutuna, Ahmet Mithat Efendi, Siileyman Nazif... Is
yerlerimizden ya da evlerimizden cikip oralardan gecerek Serender Pastanesi’ne
geldik her hafta.

Bulustugumuz o sali aksamlarinda, Gamze hocamiz esliginde nice yazarin eserini
okuduk, kendi yazdigimiz oykdleri paylastik. Viisat O. Bener okurken yazarin yasadigi
evin pek yakinimizdaki komsu sokaklardan birinde oldugunu konustuk, Ankarali pek
cok yazari andik. Tabii unutmadan, zaman zaman dogum gini pastalan UGflendi,
sakizli muhallebiler paylasildi, caylar siklikla tazelendi ve pazartesi baslanilan diyetler
ertesi glin Serender’de keyifle bozuldu.

Her birimiz Ankara’nin farkl semtlerinde yasasak da sali aksamlari adresimiz ayniydi,
Serender Pastanesi, Cankaya. Oyle ki, Kasim 2019'da isi geregi Briiksel'e tasinan
arkadasimiz Murat bize kartpostal gdnderirken adres olarak Serender Pastanesi'ni
segmigsti. Ders sirasinda pastane sahibinin “Size mektup var!" diyerek masamiza bir
zarf birakmasi hepimizin ytzinu glldirmusta.

Murat, kartpostall Paris gezisi sirasinda satin almisti ve kartpostalda Shakespeare and
Companynin kitap dolu rengarenk raflarinin fotografi basiliydi. Paris’in tarihi
kitapgisindan alinan o kartpostalin, tarihimizde edebiyatla anilan kisilerin ve yazarlarin
adini taglyan sokaklara sirtini yaslamig Serender Pastanesi'nde, hararetle edebiyat
konusan bizlerin eline gegcmesi gergekten ¢ok giizel bir “dykd7’ sahnesiydi.




Simdi ise hayatimizdaki yeni sahnelere uyum saglamaya calisiyoruz. Pandemi
basladigindan beri internet lizerinden de olsa, her sali gorlismeye, dyki yazmaya,
Gamze hocamizin bizi tanistirdigi yeni yazarlari okumaya devam ediyoruz. Dogum
gunlerimizi kutlamak, yayimlanan ya da 6dul alan dykulerimizin sevincini paylasmak
ve hasretimizi gidermek, ekran basinda her zaman yeterli gelmiyor ama devam
ediyoruz, herkes gibi. Bizim 6ykiimiiz devam ederken, 6zledigimiz glinlerin ve 30 yillk
Serender Pastanesi‘nin anisi da bu yazi ile Ayrancim Gazetesi'nde yasamaya devam
etsin istedim, tatlari damagimizda kalarak...

Serender’in Ankara’daki hikayesi yalnizca tek bir caddeye de sigmaz. Bahcelievler,
Ankara’nin 6zellikle orta sinif sehir kiiltliriiniin, 6grenciligin, memuriyet hayatinin ve
gindelik sosyalligin sekillendigi semtlerden biriydi. Simon Bolivar Caddesi ise
Ankara’nin daha sonraki donemlerde gelisen Cankaya hattinin énemli adreslerinden
biri oldu. Serenderin farkh subeleri Uzerinden izlenen bu hareketlilik, aslnda
Ankara’nin sehir merkezinin nasil degistigini de gosterir. Sehir blyldiikce pastaneler
de yer degistirdi, insanlar Ulus'tan Kizilay’a, Kizilay’dan Bahgelievler'e, Tunali'ya,
Cankaya'ya ve daha sonra sehrin batisina dogru yayildilar. Pastaneler de bu goégiin
sessiz taniklar oldular.

Bugtin Simon Bolivar Caddesi Gzerindeki Serender adresi gevrimici kaynaklarda hala
pastanenin eski adresi olarak gorinirken, bazi glincel isletme kayitlarinda bu subenin
kapall oldugu belirtiliyor. Pastanenin kendi internet sitesinde ise Simon Bolivar
Caddesi adresi ve iletisim bilgileri yer almaya devam ediyor. Bu durum bile aslinda
eski Ankara’nin hafizasini anlamak bakimindan ilgingtir: Sehir degisir, isletmeler
kapanir, adresler dénlslr, tabelalar iner, fakat insanlarin zihnindeki mekanlar bir stire
daha yasamaya devam eder.

Bahceli 4. cadde (Kazakistan Cad.) yeri de uzun yillar semtin sosyal hayatina taniklik
etmigtir. Bahgeli-Emek subesinin ardindan Cankaya subesi de 2020 yilinda pandemi
kosullari ve ekonomik sikintilar nedeniyle kepenk indirmek zorunda kaldi.

Ankara blylytp, mahalle bahgeleri yerini yliksek beton duvarlara ve kapali AVM’lerin
soguk spot isiklarina biraktikca, Serender gibi bahceli ve ruhu olan mekanlarin kiymeti
daha da katlandi. Degisen sehir kiiltiir(i icinde yesili, zarafeti ve dostane sohbetleri
inatla koruyan Serender, Ankara’nin o betona teslim olmayan direnisgi ama bir o
kadar da tath hafizasidir. Onu Ankara’nin haritasindan cikardiginizda, Simon Bolivar'in
gunbatimlan eksik, Bahgelievler'in serin aksamustleri biraz yalniz, Ankarallarin gay
saatleri ise o kanyakli findikli kurabiyenin muzip nesesinden yoksun kalir.

KAYNAKLAR

Babacan Nuray, www.aykiri.com.tr/, 26 Aralik 2020

Serender Pastanesi'nde yazilan éykdler, ayrancim.org.tr/, 22 Aralik 2020
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LiVA PASTANESI
Kirmizi Kurdeleli Kutunun Prestiji

Liva Pastaneleri, Ankara merkezli bir pastane zinciri olarak 1993 yilindan bu yana
faaliyet gostermektedir. Kurumun kendi tarihcesine goére ilk sube 16 Ekim 1993'te
Asagl Ayranci'da acllmis, ardindan artan talep dogrultusunda iretim kapasitesi
genigletilmis ve farkl subeler ile konseptler gelistirilmistir.

Asagi Ayranci subesinden sonra hizla bliyiimeye basladi. Yogun talebe cevap
verebilmek ve kalitede standardi yiikseltmek amaciyla Liva Istanbul Yolu satis
madazasl ve Pasta Fabrikasi hizmete girdi. Konsept degisikligi ve daha 6zel damak
zevklerini sunmak amaciyla diinya mutfagi ve kendine 6zgli pasta cesitleri ile
Bahcelievler Liva Bistro ve Incek subeleri acildi. Liva, yeni bir marka olarak Liva
Gurme konseptiyle Green ve Flat subeleri ile blylme slrecini devam ettirdi. Gelen
talepler dogrultusunda Kizilay Moda Sokagina da Liva Kizilay Subesi acildi.

Haciosmanoglu Gida’nin ilk kurulusu 1970lere dayanmaktadir. Kurucusu Cumali
Haciosmanoglu is hayatina, halen devam eden tiip gaz bayiligi, daha sonra da unlu
mamuller ve ekmek imalatina girmistir. Aile sirketi olarak kurulan sirketin temelleri
Ankara Yziinci Yil semtindeki dogal ekmek Ureten firinla atilmistir.

Ekmek imalatinda uzun yillar kendilerine hatiri sayilir bir isim edinen Haciosmanoglu
ailesi, yenilik arayislari ve “stirekli gelisim” felsefesi dogrultusunda yeni bir alan olan
pastacilik sektdrine girme karari aldi. Tum ailenin galismalarn, kosulsuz musgteri
memnuniyetini kendilerine ilke edinmeleri ile gok kisa bir zamanda pastada yakaladigi
damak zevki ve hafifligi, diinya pastacilik sektoriindeki yenilikleri aninda uygulamasi
sayesinde musterilerinin yogun begenisini kazandi. “Insanlari mutlu etmek sevdamizi
glclendirir” mottosuyla yenilige giden yolda ilham kaynagi olarak cocuklarini sahaya
indiren  Haciosmanoglu ailesi, Bahgelievier ve Kizilay'da acgllan Mocaco
Coffee’nin sorumlulugunu kizlarina, Liva markasini da ogullarina emanet ettiler.

Ankara’daki pastane kilttru icinde Liva, klasik pastane anlayisi ile kafe ve restoran
unsurlarini bir araya getiren isletmelerden biri olarak degerlendirilir. Kurumun tanitim
metinlerinde, Urln gesitliligi, taze Uretim, kalite standardi ve yenilikleri takip etme
vurgusu o6ne clkar, bu cercevede
Liva Bistro, Incek ve Liva Gurme
gibi farkli konseptler de markanin
blylme slirecinin bir parcasi olarak
sunulmaktadir.

Ankara, disaridan bakanlarin sandigi
gibi sadece gri binalarin, protokolli
resmi dairelerin ve ayazh bozkir
riizgarlarinin kenti degildir. Ankara, #&#
asil hikayesini kapali mekanlarin |

sicakhiginda, bir cay fincanindan
yikselen bududa ve pastane
camlarinin arkasindaki o tatl telasta
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anlatir. Iste bu hikayenin en koyu, en lezzetli ve en kremall sayfalarindan biri
suphesiz Liva Pastaneleri'dir.

“Liva” markasi, Ankara sinirlarini agsa da, merkez subelerindeki Uretim kalitesi Tlrk
Standartlan Enstitist (TSE) belgeli hizmet anlayisiyla korunuyor. Liva’nin menlsinde
One cikan ve tablolarda siklikla “Best Seller” olarak gosterilen Grlinleri, frambuazli
pastalar, 6zel receteli eklerler ve Antep fistikh “Liva Spesiyal”dir. Vatandaslar burayi
Ozellikle 6zel glin kutlamalar ve “protokol pastasi” yaptirmak icin tercih ediyor.
Ankara birokrasisinde bir makama veya eve misafirlige gidilirken, eldeki paketin
Uzerinde Liva logosunun bulunmasi, yerlesik bir nezaket kurali ve prestij gostergesi
olarak kabul ediliyor.

Buglin farkh semtlerde c¢ok sayida subesi bulunan Liva Pastaneleri, yalnizca bir
pastane zinciri degil, birkag kusagin gocukluguna, gengligine ve yetiskinligine eslik
etmis bir sehir kurumudur. Sirketin kendi anlatimina gore kiguik bir pastane olarak
baglayan serliveni, zaman iginde zanaatkar (artisan) Uretim anlayisini koruyarak
blylimus ve Ankara'nin en taninan gastronomi markalarindan biri haline gelmistir.

Liva'nin hikayesi, aslinda Cumhuriyet Ankara'sinin déntisim hikayesidir. 1960'larin ve
1970'lerin Ankara'sinda sehir hayatinin simgeleri arasinda Akman, Flamingo, Damla
ve Funda gibi pastaneler 6ne cikarken, 1990'lardan itibaren Liva yeni kusagin
hafizasini sekillendiren mekanlardan biri olmustur. Ozellikle Kavaklidere, Tunali Hilmi,
Bahcelievler, Umitkdy, Cukurambar ve Esat gibi semtlerde acilan subeleriyle yalnizca
tath satan bir isletme degil, giiniin her saatinde yasayan bir bulusma mekani kimligi
kazanmistir. Bugln Ankara'nin farkli bdlgelerinde faaliyet gdsteren cok sayidaki
subesi, markanin kent yasamindaki yayginhigini da géstermektedir.

Liva'nin basarisini yalnizca yaptigi pastalarda aramak eksik olur. Ankara'da pek cok
insan icin Liva, bir adres tarifidir. “Kavaklidere Liva'nin 6nidnde bulusalim.”,
“Tunali'daki Liva'da oturalim.” ya da “Umitkdy Liva'ya gecelim.” climleleri, yillar icinde
sehir dilinin dogal bir parcasina donlsmdstir. Bir pastanenin kentin yon bulma
kdltGrtne girmesi, onun ticari basarisindan ¢ok toplumsal kabullni gdsterir.
g = i
afr ! 5= e \ Liva'nin vitrinleri de
Ankara'nin degisen damak
zevkinin sessiz taniklandir.
Klasik yas pastalar,
eklerler, Alman pastalari,
¢« milfdyler ve kuru pastalar
yillarca ayni Ozenle
- hazirlanirken, zaman iginde
diinya mutfagindan tatlilar,
makaronlar, artisan
Gikolatalar, 6zel ekmekler
ve kahvalti Urlnleri de

' menulye eklenmistir.
Bdylece Liva, vyalnizca
geleneksel pastaciligi
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surdiren degil, ayni zamanda onu glincelleyen bir isletmeye donlismustir. Sirket de
kendisini, geleneksel tariflerle modern Uretim anlayisini birlestiren bir marka olarak
tanimlamaktadir.

Liva'nin asil glicl ise belki de satilan Griinlerden cok, biriktirdigi hatiralardadir. Sosyal
medya paylasimlarinda ve Ankara Uzerine yapilan internet tartismalarinda Liva sik sik
nostaljik bir mekan olarak anilir. Birgok kisi cocuklugunda ilk dogum glini pastasini
burada yedigini, mezuniyet kutlamalarini burada yaptigini ya da yillar sonra Ankara'ya
dondigiinde ilk ugradigi yerlerden birinin Liva oldugunu anlatir. Bazi sosyal medya
platformlarinda Ankara'da kaliteli pastane Onerileri istenirken Liva'nin adi dizenli
olarak 6ne cikan isimlerden biridir, kimi kullanicilar ézellikle belirli tathilarini ve Urlin
cesitliligini ovglyle anarken, kimi eski midavimler ise gegmis vyillardaki lezzeti
Ozlediklerini dile getirir. Bu farkli degerlendirmeler bile Liva'nin kent kiiltiiriindeki
yerini gosterir, ¢inkl insanlar ancak hayatlarinda iz birakan mekanlari bu kadar igten
tartisirlar.

Liva'nin masalarinda yalnizca kahve fincanlari degil, Ankara'nin giindelik hayati da
oturmustur. Sabah erken saatlerde gazetelerini okuyan emekliler, 6gle arasinda kisa
bir mola veren memurlar, Universite 6grencileri, ilk bulusmasina gelen gencler, is
gorismesi yapan profesyoneller, ailece yapilan pazar kahvaltilari... Glnidn her
saatinde farkli bir Ankara profili ayni gati altinda bulusur. Bu yéniyle Liva, modern
Ankara'nin kamusal salonlarindan biri olarak degerlendirilebilir.

Sehrin kultirel yasaminda da Liva'nin gériinmez bir rolt vardir. Resmi bir envanter
bulunmasa da sanatgilar, akademisyenler, gazeteciler ve siyasetcilerin yillar boyunca
cesitli subelerinde bulustuklarina dair ¢ok sayida taniklik ve ani anlatisi vardir.
Ozellikle Kavaklidere ve Tunali cevresindeki subeler, diplomatik misyonlarin, sanat
galerilerinin ve kultlir merkezlerinin yakininda bulunmalari nedeniyle uzun yillar
entelektiiel cevrelerin de ugrak noktalarindan biri olmustur. Bu anlatilar cogu zaman
yazili belgelerden ziyade so6zlii kent belleginde yasamaktadir. Bugilin Liva 1993 Tunal,
Liva Umitkdy, Liva Esat ve diger subeleriyle yalnizca {iriin satan isletmeler degil, farkl
semtlerin gundelik ritmini taglyan yasam alanlaridir.
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Liva'nin Ankara’daki yerlesimi yalnizca ticari bir genisleme olarak degil, ayni zamanda
sehir hayati icinde surekli gériinen bir marka haline gelmesi acisindan da énemlidir.
Cevrimici kaynaklarda, markanin farkli semtlerde subeler actigi, bazi subelerin uzun
Omirld olmadigi, bazilarinin ise kalici bir misteri kitlesi olusturdugu belirtilmektedir.
Bu durum, Liva’nin Ankara’nin degisen tiiketim aliskanliklar icinde zamanla farkl
bicimlerde konumlandigini géstermektedir.

Markanin kent bellegindeki yeri, ani yazilarinda ve kullanici yorumlarinda daha acgik
bicimde gorulir. “Ankara’nin Pastaneleri” baglkli bir yazida Liva, Ankara’nin 6nde
gelen pastanelerinden biri olarak anilir, 6zellikle kestaneli pasta, sahlep ve kahvalti
gibi Urin ve deneyimler Gzerinden hatirlanir. Tripadvisor yorumlarinda da Liva’nin
birka¢c subesinin bulundugu, Urinlerinin genel olarak taze ve lezzetli bulundudu,
ancak fiyat ve hizmet kalitesi konusunda farkli gorislerin yer aldigi goriilmektedir.

Sosyal medya ve dijital mecralarda Liva, uzun vyillara dayanan bir marka olarak
konumlandiriimaktadir. Resmi hesaplarda ve tanitim igeriklerinde, “mutluluk”, “lezzet
gelenegi” ve “30 yillik gelenek” gibi ifadelerle markanin stireklilik ve kurumsallik yonii
vurgulanmaktadir. Bu paylasimlar, Liva’nin yalnizca Ankara’da yerel bir pastane zinciri
degil, ayni zamanda dijital ortamda da goriiniir olan ve marka kimligini korumaya

calisan bir isletme oldugunu ortaya koymaktadir.

Bugiin sosyal medyada “Ankara’yl 6zlemek” bashdi altinda bir arama yaparsaniz,
Ankaralilarin memleket hasretini iki seyle 6lctigiini gorirsiiniiz: Atakule'nin igiklari ve
Liva’nin Rokoko’su ya da Polka’si.

Ankara’da buylyen ya da yolu bu kentten gegen her fani bilir ki, eve ya da bir
misafirlije elinde Liva kutusuyla gitmek, sOylenmemis onlarca saygi climlesine
bedeldir. O sari-lacivert ya da sik ambalajli, Gzeri kirmizinin en parlak tonuyla
baglanmis kutu kapidan igeri girdiginde, evdeki havanin seyri bir anda degisir.

"Kiz istemeye gidiliyorsa ve gimlis tepside Liva ¢ikolatas! varsa, damat adayr maga
zaten 1-0 6nde baslar. Ankara'da kayinvalidelerin kalbine giden kestirme yol, Liva'nin
vitrininden geger.”

Bahcelievler'den Tunali'ya, Kizilay’dan Cankaya’'ya kadar uzanan bu gelenek,
biirokrasinin agir havasini yikan, soguk Ankara aksamlarini kestane sekeri ve gikolata
kokusuyla isitan bir rittieldir.

KAYNAKLAR
https://www.livapastacilik.com/pages/tarihce
https://tr.wikipedia.org/wiki/Liva_Pastanesi
https://nadiravsaroglu.com/arsivler/6163
https://www.instagram.com/livapastacilik/

https://www.linkedin.com/company/liva-pastaneleri/about/
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ZERDALI PASTANESI
Bestepe’de Bir Zerdali Hikayesi

Ankara’nin devasa kamu binalari, Gniversite kampusleri ve genis caddeleriyle bilinen
Bestepe semtinde, hayatin o hizli ve ciddi akigina tatli bir parantez agan, hafizalarda
kentin sicakligiyla yer etmis hususi duradi vardir: Zerdali Pastanesi. Yenimahalle
sinirlari iginde, Alparslan Tirkes Caddesi No: 49/B adresinde konumlanan bu zarif
mekan, bozkirin ortasinda ylikselen beton bloklarin arasinda bir lezzet ve samimiyet
vahasi gibidir. Ankara’nin sert riizgarlari caddede glrlerken Zerdali'nin kapisindan
iceri adim atan her Ankarali, disaridaki o resmi havayi geride birakip siginabilecegi en
icten mahalle sicakhidiyla karsilasir.

Ankara’nin degisen sehir kiiltlirii ve kenar semtlere dogru yayilan kentsel donlisiim
stireci, Alparslan Tirkes Caddesi cevresini de hizla degistirip modernlestirdi. Ancak
Zerdali Pastanesi, kentin bu donisim firtinasi icinde el emedinin, tazeligin ve
misteriyle kurulan o ilk glinkii dostane bagin savunucusu olarak ayakta kaldi. Sehrin
hafizasindan Zerdali'yi ve Alparslan Tirkes Caddesi'ndeki o mis kokulu diikkani
cikardiginizda, Bestepe’nin sabahlari biraz daha serin, Ankaralilarin kahve molalari
biraz daha renksiz ve o citir profiterolin Uzerine dokilen bademlerin negesi
hafizalarda biraz daha eksik kalir.

Bir  pastanenin  adinin
“Zerdali”  olmasi bile |
insanda eski bir Ankara
duygusu uyandiriyor.
Zerdali, kayisidan daha
kiigik, daha mitevaz
ama kokusu ve tadiyla
cocuklugun yazlarina
kadar uzanan bir meyve. ==
Ankara’nin eski ‘
mahallelerinde meyve
adaclarinin, bahgelerin ve
yazlik  telaglarnn  daha
goriindr oldugu donemleri
hatirlatan  bir  kelime.
Buginin buylk caddeleri, R
plazalan  ve  ylksek {fiauitf
binalari arasinda “Zerdali”
adini taglyan bir pastaneye |
rastlamak, sanki modern
sehrin ortasinda
gecmisten kalmis klglik
bir  kelimenin  yeniden
karsimiza c¢lkmasi  gibi.
Sehrin  kendisi degisiyor
ama bazi kelimeler
degismiyor.
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Zerdali'nin kahvalti secenekleri bu acidan &zellikle anlamhidir. Ciinki Ankara’nin
pastane kiltiriinde kahvaltinin yeri zaman iginde ciddi bigimde degisti. Eskiden
pastaneye sabah gidildiginde podaca, agma, borek ve cay yeterliydi. Sonra kahvalti
bir ritliele donlstl. Serpme kahvaltilar, uzun hafta sonu masalari, arkadas toplantilari
ve aile bulusmalari pastanelerin de mendilerini degistirdi. Pastane artik yalnizca “pasta
alinan yer” degil, sabahin birkac saatini gegcirebilecediniz bir sosyal mekan haline
geldi. Zerdali de bu dénlsimin iginde yer aliyor.

Profiterol zaten bagli basina ciddi bir tathdir. Kiigik hamur toplarinin igine krema
doldurulur, Gzerine cikolata dokiliir ve masaya geldiginde insanin biitiin “Ben tatl
yemeyecegim” kararlarini gegersiz kilar. Fakat Zerdali'nin profiteroliini farklilastiran
ayrinti, gikolata ve kremanin kendileri tarafindan hazirlanmasi ve profiterollin tGzerine
badem dokiilerek servis edilmesidir. iste o badem, tatlinin lizerine konmus kiiciik
ama 6nemli bir imza gibidir. Cikolatanin yumusakligina bademin citirtisi eklenir ve
profiterol, isminin hakkini biraz daha fazla vermeye baslar.

Sosyal mecrada Ankara’nin sakli lezzet duraklarini kesfedenlerin paylasimlarinda, bu
sehirde yetismis popller simalarin ve semt sakinlerinin ani yazilarinda Zerdali, hep o
"samimi ve diiriist lezzet" vurgusuyla yer alir. Insanlar burada yedikleri tatlilari
sadece bir seker ihtiyaci olarak degil, dostlarla yapilan derin sohbetlerin, sinav
sonralari alinan nefeslerin ya da pazar glini ailece evlere gétirilen o ozenli
paketlerin nesesi olarak hatirlarlar. Zerdali'den aligveris yapmak, paketlerin (zerine
sarilan kurdeleyi \\- 2-:1 b (] —
gillimsayarak ~ izlemek, AR |
Ankara insaninin
gOsteristen uzak ama !
zarafete kiymet veren o |
kokli  yasayls  biciminin
dogrudan bir yansimasidir.

Zerdali’'nin Bestepe’'deki
konumu da bu hikayeye
bagka bir boyut ekliyor.
Bestepe, Ankara’nin eski
mahallelerinden farkli
olarak Cumbhuriyet'in ilk
donemlerinden kalma bir
mahalle kiltlrinden cok,
son vyillarda hizla degisen
ve yodunlasan yeni sehir
dokusunun parcasi.
Caddeler biyldad, trafik
artti, cevredeki is ve
yerlesim alanlari  ¢odaldi.
Ankara  artlk  yalnizca
Kizilay’dan ibaret degil.
Sehrin hafizasi da buna
paralel olarak ¢ogaliyor.
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LEDA PASTANESI
Cayyolu’nun Tath Hafizasi

Bir Ankarall icin yillardir gittigi pastane sadece unlu mamul satan bir esnaf degil,
cocuklugunun sahidi, diiguinlerinin nesesi ve kentsel kimliginin ayrilmaz bir parcasidir.
Iste Baglar Caddesi’nin o eski ve samimi atmosferinde filizlenip tam 32 yillik kokli bir
serliveni geride birakan Leda Pastanesi, Baskent'in tatl hafizasinda tam da boyle 6zel
ve tutkulu bir yere sahiptir. Sabahin erken saatlerinde firindan yeni ¢ikmis mayali ve
mayasiz pogacalarin, citir simitlerin ve nar gibi kizarmis kiymali, peynirli boreklerin
kokusu sokaga yayildiginda, kapida olusan o uzun kuyruk Ankarallara “en yakin
pastane nerede?” sorusunu sormaya bile gerek birakmazd..

Leda, yillar boyunca sadece sabah kahvaltilarinin degil, hayatin en unutulmaz déniim
noktalarinin da bas mimari oldu. Ozenle hazirlanan dogal karamelli tathlari, hijyenden
taviz vermeyen taze Uretimi ve 0Ozellikle gorsel bir sdlene ddnisen Ozel tasarim
digin, nisan ve dogum ginl pastalariyla Ankara cemiyet hayatinin en glvenilir
adresiydi. Kegi sutiinden yapilan o meshur dondurmasi, dilimlerken insani buytleyen
dondurmali rulo pastasi ve efsanevi cilekli sarlotu, bu kentin gurme damaklarinda taht
kurdu. Bayramlarda ya da Ozel ziyaretlerde alinan cevizli ev baklavasi ile fistikli diirim
ise Leda’nin geleneksel tatliciliktaki iddiasinin en zarif kanitlarydi.

Kimileri icin sabah kahvaltisinda kapisinin éniinde olusan kuyruk, igeriye girmek icin
bazen kiglik bir sabir testi olsa da, bu sabir, mayall pogaca ya da citir gitir simitlerin
kokusuna kapildigi an unutulur. Hatta o sirada mikrofonu eline alan misterilerden
biri, “Burasi, ugradiginizda kahvenizle beraber degil de, hatirayla gidilen bir yer artik”
diyecektir. Cayyolu'nun yesilliklerine, villalarin sessizligine karisan Leda'nin bu imzasi,
sosyal medyada da yanki bulur, Unlilerin gegmis anilarinda yer alan tath sohbetler,
dogum gini kutlamalarinda pastanin (izerinden yiikselen mum isiklarinda yasar.
Burasi, Ankara'da bazilarinin “Tatl bir kacis” dedigi, sehrin degisen yliziinde yasayan,
ayaklari yere basan bir ani.
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Cayyolu'nun kendisi de bu hikayenin 6nemli kahramanlarindan biridir. Ankara’nin
geleneksel merkezinden uzaklasip batiya dogru biiyiidigii yillarda Cayyolu, Umitkdy
ve cevresindeki yeni yerlesim alanlari, kentin sosyal hayatinda giderek daha fazla
agirhlk kazanmaya basladi. Apartmanlarin, sitelerin, villalarin ve yeni caddelerin
arasinda yeni bir Ankara ortaya cikiyordu. Insanlarin Kizilay’a veya Tunall'ya gitmeden
de hafta sonunu gecirebildikleri, arkadaslariyla bulusabildikleri, kahvalti yapabildikleri,
yemek yiyebildikleri ve gocuklariyla vakit gegirebildikleri mekanlar ¢ogaliyordu. Leda
da bu yeni Ankara’nin erken dénem taniklarindan biriydi.

Leda’nin hafizasinda en cok yer eden seylerden biri de dondurmasiydi. Hele
dondurmali rulo pasta... Pastane tarihinin biraz cesaret isteyen bulusmalarindan
biridir. Clink( pasta zaten bagsli basina bir tathdir, dondurma ise “Ben de buradayim”
diyerek lizerine gelir. Ikisini ayni tabakta bulusturdugunuzda ortaya cikan sonug,
diyet yapan insanin iradesine karsi organize edilmis kiglk bir komplodur. Bir dilim
rulo pasta, yaninda dondurma... Insan énce “Bir seyler atistirinm” diye oturur, sonra
onlindeki tabaga bakip hayatindaki biitlin kararlari yeniden degerlendirmeye baslar.

Leda’nin bistro konseptine yonelmesi, diinya mutfagindan yemekleri meniisiine
eklemesi, brunch sunmasi ve genis bir mekan anlayisina gegmesi bu dénidsimin bir
parcasiydi. Hirriyetin 2008 tarihli haberinde Leda’nin Cayyolu’ndaki tg¢ kath mekani,
Karadeniz yemekleri, agik mutfagi, brunch’t ve pastalariyla anlatiliyordu. Yani Leda,
dénemin Ankara’sinda pastanenin sinirlarini genisletmeye galisan mekanlardan biriydi.

Netice itibariyla Leda Pastanesi, Baglar Caddesi'nden Cayyolu'ndaki Dostluk
Villalari'na uzanan 32 yillik yolculugunda, Ankara’nin hem degisen sehir kiltirini
hem de midavimlik hukukunu en seffaf haliyle yansitan canli bir aynadir. Zaman
zaman yasanan lezzet ya da servis bocalama ddnemlerinde bile Ankaralilar ondan
vazgegmez, clinkii Leda’nin cilekli sarlotunda sakli olan cocukluk nesesi ve diigiin
pastalarindaki o taze izler, kentin hafizasindan kolay kolay silinecek tiirden degildir.

Iste bu yiizden, oraya gittiginizde belki biraz daha sabirli olun, o eski tatlari arayin ve
Leda gibi mekanlarin aslinda sehrin hafizasinda nasil bir deger tasidigini hissedin.
Clnkl her dilim pastanin altinda, sadece seker degil, ayni zamanda Ankara'nin
incelikle saklanan, unutulmaya yiz tutmus gizellikleri de yatiyor.

KAYNAKLAR

Stott ve Murphy, 2020, Dogu Oztiirk ve Zeybek, 2023
Lezzet Digkini

Habertirk

Tripadvisor
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COCO CHEF
Umitkoy’'de Sakh Bir Bahge

Umitkdy’lin o sakin sokaklarinda adimlarken, yiiksek binalarin giriiltiisiinden siyrilip
yesille i¢ ice gegmis kiiclik dubleks bir villanin bahgesine adim attiginizda, insan
kendisini Ankara’dan isinlanmis gibi hisseder. Sirf o agaclarin golgeledigi huzurlu ve
tertemiz bahcede oturmak bile, gri caddelerin yorgunlugunu Uzerinizden almaya
yeter. Icinde barindi§i bu masalsi atmosferle insani adeta Ege’nin minik bir tatil
yoresine gotiren Coco Chef, Ankara’nin o bildik mekan kaliplarini tath bir zarafetle
kirar. Oyle ki, bélgenin cok daha popiiler duraklarindan olan Turta Home Cafe’ye
dogru niyetlenip yiirlirken, Coco Chef'in o sirin, hijyenik ve butik cazibesine kapilip
karar degistirmek; sonrasinda da bu tercihten 6tiiri kente sikretmek Ankaralilar
arasinda oldukca yaygin bir tatli gelenektir.

Mekanin kapisindan iceri girdiginiz andan itibaren sizi saran o sicak ve samimi
karsilama, burayl alelade bir kafe olmaktan cikarip bir dost evine donustirdr.
Masaniza kadar gelip bilylk bir 6zenle sunulan buram buram kahveler ve kendi
Urettikleri el yapimi cikolatalarla pastalar, daha ilk dakikada akhnizi basinizdan alir.
Personelin yuzinden eksik olmayan o icten tebessiim ve misafirperverlik ise insani
“zoraki” ama cok tatli bir sekilde buranin daimi musgterisi kiliverir.

Coco Chef'in “Afrodit” adini verdigi tatl da iste boyle bir sinavdi.

Afrodit, adindan  baslayarak
masaya bir iddia ile geliyor gibidir.
Mitolojide guizellik ve ask tanrigasi
olan Afroditin adini tagiyan bir |
tatinin mitevazi olmasi zaten
beklenemezdi. Nitekim onu
deneyen musterilerden biri,
tathnin  gergekten cok agir
oldugunu, tek basina yenmeye
kalkildiginda insani adeta seker
komasina gétiirebilecegini esprili
bir dille anlatiyor. Ug¢ kisinin == ' — T couneee
ortaya sOyledigi tatllyr ancak (g — e R AL
kisinin bitirebildigini soylemesi ise 2B Y 4 *
Ankara pastane tarihine kiglk bir
not diismeye deder: Bazi tatlilar
porsiyon  degildir,  toplumsal
dayanismadir.

€OCO CHEF

Coco Chefin cikolatalari da
mekanin hafizasinda ayri bir yere

sahip. Ozellikle narli

Gikolatalarindan s0z eden ~ ¢ : l
misterilerin saskinlidi, cikolatanin . - ,m“"’ W
yalnizca tatl bir yiyecek olmaktan : . T Allll, T .
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cikip kiguk bir kesfe doniisebildigini gosteriyor. Narin kendine 6zgi eksi ve ferah
tadiyla cikolatanin yodunlugunun bir araya gelmesi, Ankara’daki klasik pastane
anlayisinin biraz disina c¢ikan bir lezzet diinyasi yaratiyordu.

Kendi cikolatasini Gretmek de bir pastanenin kimligini belirleyen 6nemli ayrintilardan
biridir. Clinkli hazir Grlin satmakla kendi lezzetini olusturmak arasinda biyilk fark
vardir. Coco Chefin kendi Uretimi cikolata ve pastalar, mekana bir gesit imza
kazandiriyordu. Insan oradan aldigi bir cikolatayr yalnizca “cikolata” olarak degil,
“Coco Chef'in cikolatas!” olarak hatirliyordu.

Bir ziyaretcinin zihninde narli gikolata ile bahgenin yesilligi ayni goriintiide birlesebilir.
Bir bagkasinda kahvenin yaninda gelen tatl, eski bir sohbeti hatirlatabilir. Bir
digerinde ise Umitkdy'de gegirilen genglik yillarini...

Onu farklilastiran sey, belki de ilk bakista Uriinlerinden énce mekanin kendisiydi.
Kiglk dubleks villalarin arasina saklanmig, vyesilliklerle cevrili bahgesiyle insani
Ankara’dan koparip kisa sireligine baska bir yere goétiren bir havasi vardi. Bir
ziyaretginin deyimiyle, burada oturmak Ankara’dan cgikip kiguk bir tatil yoresine gitmig
hissi yaratiyordu. Bu benzetme, Coco Chefin sehir hafizasindaki yerini anlamak
acgisindan oldukga degerli. Clinkii Ankara’nin insani bazen sehrin iginde baska bir sehir
arar. Biraz yesillik, biraz sessizlik, birkagc masa ve acele etmeyen bir kahve yeterlidir.

Belki de Coco Chef’in en biiylik basarisi buydu: musteriye Uriin degil, zaman satmak.
Kahve zaten bagka yerlerde de vardi. Cikolata da vardi. Pasta da vardi. Fakat bunlari
yesilliklerin icinde, kiglk ve sicak bir mekanda, 6zenli bir sunumla ve yuziinizde
istemeden bir gllimseme olusturacak kadar icten bir karsilama esliginde almak
bagka bir seydi.

Umitkdy Mutlukent Mahallesi’nde, kiiciik dubleks villalarin arasinda sakli bahgesiyle
Coco Chef, Ankara'dan c¢ikip minik bir tatil yoresine gitmis hissi yaratir. Yesille i¢ ice
bu ortam, sehrin kalabaligindan kagis icin bir siginak gibidir. Hijyenik ve butik havasi,
kurumsal zincirlerden farkl olarak samimiyet sunar. “7. Cadde’de kahve icmek igin en
sicak mekanlardan biri” diyenler, “Tatllar ortam kadar tatll‘:’ diye yazanlar vardir.

,W)\v A
' "~ Bugin Coco Chefin
¥ 7 Q adi anildiginda,
8 yalnizca bir pastane

B\ | degil, Ankara’nin
'~ COCO CHEF - donisen kiltdrtntin
3 bir parcasi hatirlanir.
Sehrin  hafizasinda
tath bir iz, nostaljik
bir durak, esprili bir
hatira olarak
yasamaya devam
eder.

>
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SONUC
Pastaneler Kapandi, Ankara’nin Hatiralar Kaldi

Ankara, baskent olma strecinde kendine 6zgl bir kentlilik bigcimi de Uretti. Bu yeni
kentlilik, resmi torenlerde dedil, ©6dleden sonralari udgranilan pastanelerde, o
pastanelerin bahgesinde cay icilirken okunan gazetelerde, garsonlarin gimis
tepsilerle yaptigi serviste viicut buldu. Kurumlarin, bakanliklarin, iniversitelerin sehri
olan Ankara'da pastaneler, biirokratin da 6grencinin de sanatcinin da ortak bulusma
noktasi haline geldi. Nitekim gecmiste Ulus ve Kizilay'daki bazi kokll pastaneler,
ddénemin yazarlarinin, gazetecilerinin ve siyasetcilerinin neredeyse ikinci adresi
sayilirdi, kimi yazarlarin randevularini hep ayni masada verdigi, kimi pastanelerin
girisinde yillarca ayni kisinin karsilama yaptigi anlatiir. Bu, siradan bir aligveris
iliskisinden gok daha fazlasiydi, bir aidiyet, bir ritliel, bir sehirlilik aligkanhgiydi.

Bu kitap boyunca Ankara'nin pastanelerinin pesinden giderken aslinda bir sehrin
tathlarini degil, bir sehrin hafizasini aradik. Vitrinlerde duran eklerin, profiterollerin,
yas pastalarin, kuru pastalarin, boreklerin, dondurmalarin ve sitla tathlarin arkasinda
baska bir Ankara vardi. O Ankara'da insanlar yalnizca yemek yemek igin pastaneye
gitmiyor, birbirlerini gérmek, sohbet etmek, beklemek, bulusmak, tanismak,
kutlamak, bazen de higbir sey yapmadan birkag saat gegirmek icin pastanelerin
kapisindan igeri giriyordu. Nitekim Ankara'nin pastane mekanlarini inceleyen
akademik calismalar da bu isletmelerin yalnizca yeme-icme mekanlari olmadigini,
kentin sosyal yasaminda ve kentsel belleginde 6nemli bir yer tuttuklarini ortaya
koyuyor.

Buglin geriye donip baktigimizda, Ankara'nin eski pastanelerinin aslinda kentin
gayriresmi salonlari oldugunu daha iyi anliyoruz. Devletin baskentinde resmi
toplantilarin yapildigi salonlar vardi, ama Ankara'nin asil giindelik hayati cogu zaman
baska yerlerde konusulurdu. Bir pastanenin kdsedeki masasinda, iki cayin arasinda,
bir dilim pastanin yaninda, bir gazetenin (zerine egilmis insanlarin sohbetlerinde...
Birokratlar, sanatcilar, yazarlar, 6drenciler, memurlar, esnaf, mahalle sakinleri,
sevgililer, nisanhlar ve aileler ayni sehir kultirinun icinde pastanelerde karsilasirdi.
Akman Uzerine yapilan bir i¢ mekan calismasinda da Ankarallarin arkadaslari,
sevgilileri, nisanlilari ve aileleriyle bu tir mekanlarda bulustugu, pastanelerin Batili ve
cagdas bir yeme-igme kiiltlirlintin deneyimlendigi yerler oldugu 6zellikle vurgulaniyor.

Bu nedenle Ankara'nin eski pastanelerini yalnizca “nerede ne yenirdi?” sorusuyla
anlatmak, onlarin gergek hikayesini eksiltmek olur. Asil soru sudur: Kimler orada
bulustu, kimler orada bekledi, kimler orada asik oldu, kimler orada ayrildi, kimler
hangi masada cocuklarinin dogum giniini kutladi ve kimler yillar sonra ayni yere
gidip kendi gengligini aradi?

Clnkl pastanelerin asil Grlinli gcogu zaman pasta degildi.
Asll Grtin, hatirayd..

Insan hafizasi tuhaftir: biiyiik olaylari bazen bulanik hatirlar, ama bir pastanenin
kapisindaki cingirad, vitrindeki kremanin kokusunu, masadaki servis tabaginin deseni
gibi kiiglik ayrintilari cok net saklar. Bu kitap boyunca dinledigimiz, okudugumuz,
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sosyal medyada rastladigimiz hikayelerin ortak noktasi da tam olarak buydu. Kimileri
icin bu, babasiyla pazar sabahlan ylriliyerek gidilen ve orada gravyer peynirli simitle
yapilan kahvaltiydi. Kimileri igin ilk bulusmanin, ilk is gorismesinin, ilk dogum ginii
pastasinin secildigi yerdi. Kimi zaman bir tathnin adi bile unutulmus olsa, o masanin
kdsesi, o caddenin kokusu, o pastanenin 1sig1 hala hatirlaniyordu.

Ankara'nin kentsel dénistimi hizli oldu. Yenisehir'den Kizilay'a, oradan Cankaya'ya,
Bahcelievler'e, sonra Cukurambar'a dogru genisleyen sehir, her yeni semtinde kendi
pastanelerini de yaratti. Ama bu genisleme ayni zamanda bir kayip da getirdi: eski
semtlerdeki mekanlar, yeni nesil tiiketim aliskanliklarina, degisen kira rejimlerine,
blylyen zincirlere karsi direnmekte zorlandi. Buglin bir pastanenin édmri artik
yalnizca lezzetiyle degil, bulundugu caddenin talihiyle de belirleniyor. Bir cadde canli

kaldigi siirece pastane de yasiyor, cadde degistiginde, diikkanlar el degistirdiginde,
pastane de sessizce tarihe karisiyor.

Bu kitapta anlattigimiz pastaneler (hala acik olanlar da, artik sadece bir tabelada ya
da bir hatirada yasayanlar da) aslinda Ankara'nin kendisidir. Onlari anlatirken
amacimiz bir rehber ya da bir mekan listesi ¢cikarmak degildi, amacimiz, bu sehrin
gundelik hayatinin, en siradan ama en kalici anlarinin izini stirmekti. Bir kentin tarihini
yalnizca biyilk binalardan, meydanlardan, resmi tarihlerden okumak eksik kalir. Asil
tarih, o binalarin arasindaki kuglk dikkanlarda, oradaki masalarda gegen
sohbetlerde, orada verilen sdzlerde saklidir.

Bu kitapta izini sirdigimiiz pastanelerin bir boélimi bugiin artik yok. Bazilarinin
tabelalar sokildi, bazilan yikildi, bazilarinin yerinde baska binalar ylikseldi. Bir
zamanlar masalarin bulundugu yerlerde bugiin baska diikkanlar, baska isletmeler,
baska hayatlar var. Fakat ilging olan sudur ki, insanlar bu mekanlar cogu zaman
nerede olduklarindan cok, kendilerinde biraktiklari duyguyla hatirliyorlar.

Ankara'nin eski pastaneleri lzerine buglin sosyal medyada karsilagilan hatiralara
bakildiginda da benzer bir durum goriliiyor. Eski bir tabela, eski bir diikkan fotografi
veya artik bulunmayan bir pastanenin adi, insanlarin hafizasindaki kapilar birden
acabiliyor. Bir fotografin altinda “Buraya cocukken giderdik”, “Burasi hala duruyor
mu?”, “Burada ilk bulusmamizi yapmistik”, “Babam her pazar bizi buraya getirirdi”
gibi climleler beliriyor. Bu climleler siradan sosyal medya yorumlari gibi gériinse de
aslinda Ankara'nin s6zli tarihinin kiiglik parcalaridir. Eski Ankara fotograflarini ve kent
hafizasini derleyen arsivlerde de pastanelerin gegmisine iliskin kisisel anlatilarin ve
fotograflarin  énemli bir kaynak olarak kullanildigi goriiliiyor. Ornegdin Atilim
Universitesi Ankara Hatirasi Koleksiyonu'nda Akman'in gecmisine iliskin bilgi ve
fotografin kisisel bir Ankara arsivinden aktarildigi gortilmektedir.

Bazen bir sehrin tarihini anlamak igin blylk olaylara bakmak gerekmez. Bir
pastanenin onlinde duran insanlarin fotografina bakmak yeterlidir. Clinkii fotograftaki
insanlar bize o dénemin Ankara'sinin nasil yasadigini anlatir.

Kadinlarin nasil giyindigini, erkeklerin nasil oturdugunu, genclerin nasil bir araya
geldidini, ailelerin disari cikma aliskanliklarini, sokaklarin ne kadar kalabalik oldugunu,
hangi caddelerin sehrin sosyal merkezi haline geldigini goriiriz. Pastanenin
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bulundugu cadde de bize kentin degisen yoniini gosterir. Ankara'nin ticari ve sosyal
hayatinin zaman icerisinde Ulus'tan Kizilay-Yenisehir aksina, oradan Atatlirk Bulvari,
Tunal Hilmi, Bahcelievler, Cankaya, Balgat, Cayyolu ve Umitkdy gibi yeni merkezlere
dogru genislemesi, pastanelerin de bu degisimin pesinden hareket etmesine neden
olmustur. Arastirmalar, &zellikle Ankara'nin gelisen kent akslariyla pastanelerin
konumlar arasinda dogrudan bir iliski bulundugunu ortaya koymaktadir. Bu bakimdan
Ankara'nin pastanelerinin adresleri, aslinda Ankara'nin blytime haritasidir.

Ulus'ta baslayan bir sehir hikayesi Kizilay'a dogru ilerler. Kizilay'dan Tunall'ya,
Bahcelievler'e, Cankaya'ya ve daha sonra batiya dogru genisleyen Ankara,
pastanelerini de beraberinde tasir. Pastaneler yalnizca sehrin degisimini izlemez, o
degisimin icinde kendilerine yeni yerler acarlar. 1950'lerin, 1960'larin pastanesi ile
1980'lerin, 1990'larin pastanesi ayni degildir. Menl degisir, misteri degisir, mekan
degisir, servis anlayisi degisir. Fakat masanin etrafinda insanlari bir araya getiren
temel ihtiyag uzun sire ayni kalir. Belki de bu ylzden Ankara'nin eski pastanelerini
anlatmak, bir bakima Ankara'nin modernlesme hikayesini anlatmaktir.

Cumhuriyet'in baskentinde yeni bir sehirli hayatin olusmasinda pastanelerin roli
kiicimsenemez. Insanlarin disarida yemek yeme, kahve ve cay icme, tath tiiketme,
arkadaslariyla bulusma ve kamusal alanda vakit gecirme aliskanlklari bu mekanlarda
bicimlendi. Pastane, ev ile sokak arasindaki gecis alanlarindan biri oldu. Insan
evinden ¢ikti ama henliz kalabalik bir restoranin icine girmedi. Bir masaya oturdu,
cayini sOyledi, gazetesini acti ve sehrin icinde kendisine kuglk bir diinya kurdu.

Eski pastanelerin garsonlari da bu dinyanin énemli karakterleriydi. Buguniin self-
servis kiltlirinde misteri cogu zaman kahvesini kendisi alip masasina goétiriyor.
Oysa klasik Ankara pastanesinde garson masaya gelir, siparisi alir, cayi getirir, tabadi
degistirir, misteriyle gerektiginde birkac kelime konusurdu. Bu yalnizca bir servis
bicimi degildi, ayni zamanda bir sehir adabiydi. Pastaneye gitmek, “bir seyler
tiiketmek” kadar, kendinizi bir mekanda agirlatmak anlamina geliyordu.

Bugtin bu kiltirin énemli bir bélimu kayboluyor. Kahve daha hizli igiliyor. Masalar
daha hizli degisiyor. Telefonlar sohbetlerin arasina giriyor. Insanlar ayni masada
oturup birbirlerinden ¢ok ekranlarina bakabiliyorlar. Pastanelerin yerini kafeler,
kafelerin yanina zincir markalar, onlarin yanina yeni nesil kahve dikkanlari ekleniyor.
Bu yeni kiltliriin kendi giizellikleri elbette var. Fakat eski pastanenin baska bir 6zelligi
vardi: Insanlari acele etmeden ayni masada tutmak.

Birlikte gegirilen zamani 6zlityoruz

Bir masada saatlerce konugmayi, gayin ikinci kez gelmesini, garsonun bizi tanimasini,
ayni pastaneye vyillar sonra gittigimizde bir seylerin hala tanidik gelmesini 6zliiyoruz.

Ankara'da “taze pasta” kavraminin da bu kdlttirle birlikte distinilmesi gerekir. Taze
pasta, yalnizca vitrinde glizel goériinen Uriin dedildir. Ankara'da uzun yillar boyunca
tazelik, pastanenin imalathanesiyle vitrini arasindaki kisa mesafede anlam kazandi. O
gun hazirlanan, o glin satilan, eve gétiiriilen ve sofrada tiketilen pasta makbuldi. Bu
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nedenle eski pastanelerde “Bugtn yapiimig mi?” sorusunun kendine 6zgl bir anlami
vardi. Musteri ile ustanin arasinda gértinmez bir gtiven iligkisi bulunuyordu.

Pastanenin ustasi da bu hikayenin baskahramanlarindan biriydi.

Onun adi cogu zaman tabelada yazmazdi ama yapti§i pasta sehirde dolasirdi. Bir
pastanenin ustasi, yillarca ayni Urinl hazirlayarak kendi imzasini olustururdu. Bir
eklerin kremasi, bir Alman pastasinin dokusu, bir milféyin kitirhdi, bir dondurmanin
tadi veya bir kurabiyenin kokusu, o mekanin kimligine déniisiirdii. Insanlar bazen
pastanenin adini unutabilir ama “oradaki su pasta var ya...” diye baslayan cimleyi
unutmazlardi.

Insanlar adresleri unutabilir, tatlari unutmaz.

Sokak isimleri degisebilir. Binalar yikilabilir. Bir zamanlar bildigimiz meydan baska bir
goriinime kavusabilir. Fakat cocuklukta yedigimiz bir dondurmanin tadi, yillar sonra
bile hafizanin bir kbésesinde durabilir. Bir koku, insani elli yil geriye gétirebilir. Bir
pastane vitrini, higc beklenmedik bir anda artik hayatta olmayan bir insani
hatirlatabilir.

Bu ylizden pastaneler, kent hafizasinin en hassas mekanlarindan biridir. Onlar biytk
anitlar gibi degildir. Kimse her sabah 6niinden gegerken “Bu bina Ankara tarihinin
Onemli bir parcasidir” diye dislinmez. Fakat aksam eve ddnerken elinde pasta
kutusuyla yirlyen insan, farkinda olmadan sehrin tarihini tagir.

Bir dogum glinii pastasi, bir ailenin tarihidir.

Bir nisan pastasi, iki insanin ortak hikayesidir.

Bir mezuniyet pastasi, gengligin son giinlerinden biridir.
Bir kutu kuru pasta, bir misafirligin bahanesidir.

Bir pogaca, sabah telasinin kiiglik mutlulugudur.

Bir dondurma, ¢ocuklugun kendisidir.

Bir fincan cay ise bazen higbir sey degildir,

Bazen de insanin hayatindaki en uzun sohbetin eslikgisidir.

Ankara'nin pastanelerini anlatirken bu ylzden Urln listelerinin Otesine gecmek
gerekiyordu. Clinkl bir pastanenin gercek mentisu vitrinde yazanlardan daha genisti.
O menlide dostluk vardi, ask vardi, yalnizhk vardi, bekleyis vardi, cocukluk vardi,
ogrencilik vardi, emeklilik vardi. Bir pastanenin masasinda hayatin hemen her hali
kendisine yer bulabiliyordu.

Bir bahce, bir fiskiye, birka¢c sandalye, bir vitrin, eski bir tabela, duvarda asili bir
fotograf, masaya birakilan kiiglik bir tabak, cayin yaninda gelen kurabiye... Bunlarin
her biri, bir dénemin sehir kilttrinu tasir. Akman Uzerine yapilan c¢alismalarda,
gecmis musterilerin  gocukluklarinda hatirladiklari  diikkani  yeniden gbérmek
istediklerinin aktarilmasi da bunu acikca gésteriyor. Insanlar yalnizca eski pastanenin
drilinlerini degil, eski halini ariyor.

Insan ayni pastayi bugiin baska bir yerde yiyebilir. Hatta bugiiniin teknolojisiyle daha
glizelini bile yapabilir. Fakat cocuklugunda yedigi pastayl ayni masada, ayni I1sigin
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altinda, ayni garsonun getirmesi miimkiin degildir. Eksik olan pasta degil, eksik olan
zamandir.

Ankara'nin eski pastanelerinin bircogu bugiin yok. Bu kitapta isimlerini yeniden
anmak, onlari fiziksel olarak geri getirmeyecek. Fakat belki daha énemli bir sey
yapacak: Onlari sehir hafizasinda yeniden goérindr kilacak.

Bu nedenle bu kitapta yer alan her pastanenin bir vitrini oldugu kadar bir hikayesi de
vardir. Kimi pastane bir sanatcinin ugrak yeridir. Kimi bir 6grencinin genclik anisidir.
Kimi bir ailenin bayram aligverisinin adresidir. Kimi bir semtin simgesidir. Kimi yillarca
ayni yerde durarak cevresindeki binalarin, insanlarin ve aliskanliklarin degismesini
seyretmistir. Kimi ise buglin artik yalnizca bir fotografta goriinmektedir. Ama hepsi
Ankara'nin hikayesine bir cimle eklemistir. Bu ctimlelerin;

Bazilar gok neselidir.

Bazilan htzinludar.

Bazilari komiktir.

Bazilari ise insanin bogazinda kiiglk bir diiglim birakir.

Bir pastaneye yillar sonra giden insanin “Burada eskiden...” diye baslayan climlesi,
aslinda Ankara'nin en uzun ciumlelerinden biridir. Clnkid o “eskiden” kelimesinin
icinde bir insan dmru vardir.

Bugtin eski pastanelerin bir bélimunln yerinde artik bagka isletmelerin bulunmasi, bu
hikayenin tamamen sona erdigi anlamina gelmez. Sehir kendisini yeniden kurarken
eski hikayeler yeni hikayelerin altina yerlesir. Yeni bir kafenin masasinda oturan geng,
belki farkinda degildir ama oturdugu yerde kirk yil 6nce baska bir geng baska bir kiza
cay Ismarlamis olabilir. Bugiin kahve icilen bir diikkanin bulundugu yerde vyillar 6nce
bir cocuk elinde dondurmayla babasinin pesinden yirtiimus olabilir.

Bu nedenle Ankara'nin pastanelerini arastirirken zaman zaman bir gastronomi
calismasi yapmadigimi, aslinda bir hafiza kazisi yaptigimizi hissettim. Topradin
altindan arkeolojik bir eser cikarmak gibi, eski fotograflardan, gazete ilanlarindan,
sosyal medya paylasimlarindan, kisisel anlatilardan ve insanlarin hatirladiklar kiguk
ayrintilardan Ankara'nin gegmisini gikarmaya calistim.

Bu nedenle Ankara'nin gegmis pastanelerini yalnizca nostalji amaciyla hatirlamak da
yeterli degildir. Onlar hatirlamak, sehrin kdltiirel sirekliligini anlamaktir. Clnki bir
kentin kimligi yalnizca korunmus binalardan olusmaz. Insanlarin hatirladi§i mekanlar
da o kimligin pargasidir. 2025 tarihli akademik arastirmalarin da &zellikle vurguladigi
Uzere, hizla degisen Ankara'da mekanlarin toplumsal hafizayr tasima ve aktarma
islevi, kent kimliginin anlasilmasi agisindan 6nem tagimaktadir.

Ankara'yl yalnizca binalariyla anlatirsak eksik anlatmis oluruz. Insanlariyla anlatirsak
biraz daha tamamlariz. Hatiralariyla anlatirsak sehrin ruhuna yaklasiriz. Pastaneleriyle
anlatirsak, belki de Ankara'nin tadina ulasiriz. Sonunda geriye ne kalir?

Belki artik o pasta yoktur.
Belki dondurma makinesi coktan kaldiriimistir.
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Belki masalar bagka bir diikkana taginmistir.
Belki bahge bir apartmanin altinda kalmistir.

Belki pastanenin yerinde simdi hi¢ kimsenin gecmisten haberi olmayan modern bir
madaza vardir. Ama bir Ankarall o sokadin 6niinden gectiginde bir an durup “Burada
bir pastane vardl” diyorsa, o pastane heniiz tamamen kaybolmus degildir. Clinki

sehirde bazi mekanlar tasta degil, insanda yasamaya devam eder.

Ankara’da sadece bu pastaneler mi?
Daha bir¢ok pastane bulunmakta
Insanlarda yasanmigliklari hatiralari olan
Yazamadiklarim icin simdilik Gzgindm.

Yolu, yasanmigliklari ve hatiralari,
Ankara'dan gegen pastaneler....
Sayfalara sigmaz ama sigdidi kadariyla...

ve biz de burada bitirdik calismamizi.
Biliyoruz ki layiginca olmadi bu kitap,
Ankaralilar bagislasin bizi,

O pastaneler ki hayata sevdall,
Vitrinde tatl,
Ankara’da hatira kadar

cokturlar;
Pasta,
Tatl,
Gikulata,
Borek
ve dondurmaydilar
ve asik olan

yaratan ki onlardir,

kitabimizda yalniz onlarin pastalarn vardir...

Nadir AVSAROGLU
Ankara - 2026
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